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N EMZETKOZI BO RA KADEM IA Wine & Spirit Education Trust (APP 1095)

Kinek szélnak a WSET képzései?

Mindenkinek aki érdekl6dik a borok vilaga irant. Szakembereknek,
sommelier-nek, felszolgéloknak, borkereskedéknek, akik bévebb,
pontosabb és rendszerezett ismereteket szeretnének a borokrél és
egyéb szeszesipari termékekrél. De szélnak a borkedvel&knek is,
akik csupan érdeklédnek a borok vilaga irant, illetve a haziasszo-
nyoknak, akik tudni szeretnék, hogy milyen bort adjanak fel a
vacsorahoz leny(igozve ezzel szeretteiket, barataikat. A Nemzetko-
zi Borakadémia képzései valamennyi igényt kielégitik.

- ALAPFOK -

Uj! Alapfoku tanfolyamaink immar 4 naposak!

A kurzus tematikaja:

- borkdstolasi alapismeretek

- sz6l6fajtak és boraik, borstilusok
- sz6l6termesztés, borkészités

- Magyarorszag borvidékei

- gasztronémiai alapvetés

A tanfolyamok idépontjai:
2010. november 2 - 5.,2010. december 1 - 4.
2010. december 9-12. (Mind Budapest)

A tanfolyam dija: 40 000 Ft

- SOMMELIER TANFOLYAM -

A tanfolyamok idépontjai:
2010. november 22-26. és 29-30. és december 1-3.

Atanfolyam dija: 120 000 Ft

Wine & Spirit Education Trust

1061 Budapest, Paulay Ede u. 22-24. - Mobil: +36 (30) 674-7517
Tel.: 436 1 235 0969 - Fax: +36 1 235 0968 - e-mai: info@borakademia.com

www.borakademia.com - www.wset.co.uk

- KOZEPFOK -

Uj! Kézépfoku tanfolyamaink immar 5 naposak!

A kurzus tematikaja:

- borkéstolas a gyakorlatban

- fejezetek a vildg boraszatabdl
- bevezetés a pezsgok vilagaba
- bevezetés a parlatok vilagaba

A tanfolyamok id6pontjai: 2010. november 8 - 12.,
2010. november 13-15. és 20-21., 2010. november 22-26.,
2010. december 4-5. és 10-12. (Mind Budapest)

A tanfolyam dija: 66 000 Ft

Az angol nyelv vizsga plusz dija: 50 £

- FELSOFOK -

Uj! Felséfoku tanfolyamaink immér 7 naposak!

A kurzus tematikaja:

- borkdstolas felséfokon

- sz6lészet-boraszat, a mindségi
kovetelmények tiikrében

- pezsgdk és habzéborok

- parlatok és likorok, erésitett borok

- bormarketing

A tanfolyamok idépontjai: 2010. oktdber 18-20. és 25-28.,
2010. november 16-18. és december 4-7. (Mind Budapest)

A tanfolyam dija: 140 000 Ft

Az angol nyelv( vizsga plusz dija: 69 £
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LANYOKNAK, FIUKNAK EGYARANT

JACKFALL

BORMANUFAKTURA
VIiLLANY

7773 KISJAKABFALVA, FO U. 23

WWW.JACKFALL.COM

TELEFON: +36 1 299 0199 FAX: +36 1 299 0198 MOBIL: +36 20 947 1834 E-MAIL: INFO@JACKFALL.COM




ELSOSZORA

ELSOSZORA

em volt (van) egyszer( éve a magyar

bordszatoknak. Az iddjarast minden-

ki latja, nem is nagyon kell ragozni,

annyit mindenestre biztos, hogy

az utdbbi évtized legproblémasabb
évjarataval kuzdott a szakma apraja-nagyja. Ez persze azt
jelenti, hogy anyagilag és tizletileg mindenki még egy
kicsit borasabban tekint a jovébe.

De bortsan tekinteni a jov8be masért is lehet... A
nyaron tulajdonképpen ledlltak a palyazati kifizetések,
legyen az telepités, beruhdzds vagy bormarketing, néha az
ember riporton jarva azt latja, hogy némely bordszok egy-
masndl érdeklédnek és probalnak hireket megtudni, hogy
mi lesz mar... Persze ezeket az ligyeket az ember a sajit
bérérél ugyantgy tudja. A piac mar éledezik ugyan, de
még nemazigazi... Nem véletlen, hogy egyre tobb helyrdl
hallani elad6 birtokokrdl, kivagott sz818kr6l, cs6dkozeli
allapotokrol. De keveset hallani a szakmai osszefogds
kiterjesztésére indult kezdeményezésekrdl is.

De beszéljunk viddmabb dolgokrdl, ez pedig nyilvan
a BORIGO oktéberi szima, eziigyben lehet okunk a
vidimsagra. Merthogy az ut6bbi évek egyik, sziviinkhoz
legkozelebb 4ll6 cimlapsztorijat vezetjuk most fel. Ez pedig
az Osztalytalalkoz, amiben nyolc kivételes fiatalembert
sz6laltatunk meg. Ok — bar még csak harmincas éveik
kozepén jirnak - mind nagy és/vagy komoly pincészetek
vezetd emberei, sét tulajdonosai is némely esetben, és egy
valami Osszeftizi Gket, jelesiil és a cimbdl is kévetkezGen
az, hogy osztilytarsak voltak. A BORIGO par éve szem-
bestlt a ténnyel, hogy 6k és igy, és mar akkor elhataroz-
tuk, hogy egyszer ezt megirjuk. Ez most bekovetkezett,
tovabb nem is ragozzuk, tessék tovdbblapozni.

BANYAI GABOR BOTOND

BG harom éve volt, hogy Gal Tibor hajdani 6tletét
felhasznalva bemutattuk Burgundia egyik {6 fajtdjanak, a
pinot noirnak a legfontosabb magyarorszdgi termdhelyeit.
Most a masikkal, a chardonnay-val folytattuk mindezt, és
ugyan kevesebbet taldltunk, mint el6zetesen azt gondol-
tuk, de 6tot azért igy is megirtunk.

A fenti két téma mellé médr nem nagyon fért mads,
Ercsey Dani azért karistolt egy kiegészitést Tompadoktor
janiusi, sziciliai 6sszefoglaléja mellé, bemutatva a Fold-
kozi-tenger tovabbi szigeteinek sz816-boros iranyultsagat
is. Es persze szokds szerint leteszteltiik a komoly magyar
fehérborokat, szdzndl is tobbet.

2010 oktéber | BORIGO

5




Van egy <76lés7-borasz OSZtaly, menek s

y Sor mérvado magyarorszagl

&i posztot tolt be eg ’
. a csodacsapat, azota

g vez

majd’ minden tagja . -
raszatndl. Ritka szerencses csillagzat alatt allt

o . zatban, amely i

(ttallas az agaz :
y a magyar Kkontextusbol Kilogo, nyitott

« 5 keretfel-
yen kedvezo erel
sem volt olyan bolygd-eg

tételeket piztositott volna egy modern,

=» 12 CIMLAPON: OSZTALYTALALKOZO

rsull

a nemében. E

cgy PHARE pil
kiilonl

forditani,

mile nagyjébol

Mar vagy harom éve is van annak, hogy felfedeztiik: a fiatal magyar boraszok egy jelentés részhalmazat igencsak kilonleges kap-
csolat flizi 6ssze. Azota is reménykedtiink, hogy cimlap sztorit kerekithetlink belélik, nos most sikerdilt.

=» 26 CHARDONNAY...

Héarom éve annak is, hogy elhatéaroztuk, feltérképezziik Burgun-
dia egyik f6 fajtajanak, a pinot noirnak magyarorszagi terméhe-
lyeit. Most a masikkal, a chardonnay-val is megtettik. Fécikkink-
ben CZSK ir a vilagban betdltott szerepérdl.

6 BORIGO | 2010 oktdber

=» 32 OT CHARDONNAY TERULET...

Tobbre gondoltunk, de végiil 6t lett beldle. Légli Otténal, Dr. L6-

rincz Gyorgynél, Malatinszky Csabanal, Benedek Péternél és a
Sauska Pincészetnél jartunk.
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Termész n sok chardonnay, kevé vignon blan . . B
ermészetesen sok chardonnay, egy kevés sauvignon blanc Terjesztés: Magyar Lapterjesztd Rt.
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EGYSZUSZRA

U Iysses nyomaban,
avagy

=» 46 ULYSSES NYOMABAN =» 8 SOMMELIER BAJNOKSAG

Juniusi szamunk cimlapsztorijat Tompatoktor szallitotta Szicili- Par éve mar nem volt Magyar Sommelier Bajnoksag, de 2010-
aroél. Ercsey Dani most annak nézett uténa, hogy a Foldkozi-ten- ben a Soproni Bormarketing Miihely gondolt egyet, és eléviilhe-
ger egyéb szigetein milyen sz616-boros aktivitas folyki. tetlen proaktivitdsuknak hala, ujra lett...
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HIRSZURET

Sommelier
MAGYAR BAINOKSAG

CLSFTUS 260

™
y -

2010. AUGUSZTUS 27-EN ELDOLT, HOGY KI MAGYARORSZAG LEGJOBB SOMMELIER-JE. A 17. SOMMELIER

MAGYAR BAJNOKSAG DONTOJEN CSEKE GABOR (HOTEL GREAT FOSTERS - EGHAM, SURREY, EGYESULT

KIRALYSAG) BIZONYULT A LEGJOBBNAK, O FOGJA KEPVISELNI HAZANKAT 2010. EVI SOMMELIER EUROPA
BAJNOKSAGON NOVEMBER VEGEN FRANCIAORSZAGBAN, STRASSBOURGBAN.

A Magyar Sommelier Szovetség és a soproni Bormarketing
Mihely Nonprofit Kft. egytitemikodésének eredménye-
képpen idén Sopronban, a Hotel Lévérben rendezték a
Sommelier Magyar Bajnoksdgot.

A megmérettetésen indul6 sommelier-eknek komoly,
nemzetkozi szintl kévetelményeknek kellett megfelelnitik.
Az el6dontSben 90 perc alatt el6bb egy 25 kérdésbdl allé
tesztet kellett kitolteni, 2 parlatot felismerni (szdrmazasi
hely, fajta, mérka), valamint 2 bort irdsban részletesen jel-
lemezni. A gyakorlati feladatok sordn egy bort dekantalni
kellett, majd a poharakba t5lt6tt bort egy valasztott ide-
gen nyelven le kellett irni. A dontSben a szinpadon beren-
dezett kvazi-étteremben helyzetgyakorlat-szerGen kellett
helyt 4llni. A versenyzG éttermi szitudcidban, mint az
étterem fésommelier-je fogadta a vendégeket, akik ,nem
beszéltek magyarul”, tehat angolul kellett pezsgét ajanla-
ni és felszolgalni nekik. A tovdbbiakban adott ételsorhoz
italsort kellett ajanlani, az italok kozott szerepelnie kellett

8 ‘ BORIGO | 2010 oktéber

harom kulfoldi tételnek is. Ezutan bort kellett dekantélni
a kovetkez§ asztalnal, ezt egy hibds borlap széban torténd
kijavitdsa kovette, majd felkésziilés nélkiil, az igen nagy-
szdmu néz4 elStt rogtondzve kellett 3 bort és 5 parlatot
minél pontosabban leirni-felismerni. Ezt szivargyujtds
kovette, majd a hirom dontésnek egyszerre egy 1,5 literes
palack Moét et Chandon pezsgét kellett kitoltenie 12
pezsg6poharba Ggy, hogy ne maradjon a palackban illetve,
hogy minden poharba ugyanannyi jusson. A 3 versenyz3
az utolsé szdmot kivéve egymds utdn szerepelt. A dontén
a versenyzGknek a rendelkezésre all6 tiszta id§ 50 perc
volt, amely a feladatonként meghatarozott idékorlatok-
bél adéddédott Gssze. Mindhdrom versenyzé munkajardl
videofelvétel készult a zsiri munkajinak megkonnyitésére,
a néz8k igy nemcsak a néz6térrdl, hanem a vészonra kive-
titett kozelképen kinagyitva is kovethették a versenyz8k
mozdulatait. Ritkdn latni ilyen jol szervezett, gordiilékeny
és latvanyos bor-gasztronémiai rendezvényt.




A SOMMELIER MAGYAR BAJNOKSAG 2010 VERSENYZOI

Angerman Laszl6 — Budapest

Cseke Gabor, Hotel Great Fosters-Egham, Surrey — London

Csitkovics Bence, Peter Schandl Weingut und Buschenschank — Rust
Farag¢ Dorottya, Spirit Hotel Thermal Spa Sarvar

Klemens Adam, Magyar Sz616- és Borkultdra Nonprofit Kft. — Budapest

Molndr Gydrgy, Déryné Etterem és Bisztré — Budapest

Németh Agnes, Hamu és Gyémant Kiado Kft. — Budapest
Sutus Attila, Corus Hotel Hyde Park — London

Varga Norbert, Primas Pince — Esztergom

Waller Zoltan, Déryné Etterem és Bisztrd

A gy6ztes Cseke Gabor 28 éves, a Vendéglatéipari Féiskoldn végzett a vendéglatd
és szalloda szakon, majd a londoni WSET-en (Wine and Spirit Education) tanult, most
végzi a diplomakurzus utolsé évét. Angolul és németil beszél, itthon a Lou Louban
dolgozott, 2007-t8l a surrey-beli Hotel Great Fosters kastélyszallé pohdrnoka.

A misodik helyen Molnar Gyérgy (Déryné Etterem és Bisztrd), a harmadikon
Sutus Attila (Corus Hotel Hyde Park — London) végzett. A BORIGO csapata is kiilon
respekttel figyelte, hogy Németh Agnes, a magyar Decanter fészerkesztSje - aki azért
jelentkezett a versenyre, hogy beliilrdl irhassa meg a torténetet - profikat maga mogé
utasitva az 6t6dik helyen futott be. Negyedik helyezést ért el Varga Norbert, az eszter-
gomi Pirmas Pince sommelier-je.

A zs(ri elndke Kozma Kélman, a Magyar Sommelier Szovetség elnoke volt, tagjai:
Fabok Mihaly, a Gundel Etterem sommelier-je, 6rokds magyar bajnok, Ferenczy Zsolt
korabbi sommelier magyar bajnok, Jakabffy Liszl6 gasztrondémiai szakérts, Kecskés
Péter szlovdk sommelier bajnok, a Szlovak Sommelier Szovetség alelnoke, dr. Kosarka
Jbzsef borakadémikus, Kovacs Gébor a szovetség titkara, dr. Rohaly Gébor nem-
zetkozi borakadémikus és Voleszdk Zoltan Schnitta-dijas éttermi mester, a Soproni
Vendéglatoipari Szakkozépiskola igazgatdja.

A Sommelier Bajnoksag dontdjének moderatora Kovacs Antal 6rokds sommelier
magyar bajnok, valamint a legutébbi magyar bajnok, a soproni Lukacs Szabolcs volt (§
a rendezvény szervezGjeként nem indulhatott az idei bajnoksagon).

A professzionalis verseny mellett az amatSr borszeretSk is szimot adhattak tu-
dasukrdl az I. Pannon Borkedvel$ Kupa keretében. Itt Dobos Tamds végzett az élen
Somfalvi Andrés és Fekete Zoltan el6tt.

Szeptember elején négy Ujabb

magyar fiatal végzett a WSET London
diplomakurzusan. Ditz Edit, Herczeg Agnes
(képlinkdn), Toéth Adrienn és Barsi Szabd
Gergely gyakorlatilag futtabol vette az akada-
lyokat, igy mar 22 nemzetkozi borakadémikus
(IW) taldlhaté kis hazankban.

"= ST.ANDREA &

Az egyik legjelentésebb dan interne-

tes portal, a politiken.dk Luksusvin-
test rovataban két St. Andrea bornak is kifeje-
zetten kedvez6 értékelést adott. A teszten 1-6
pohar kozott mindsitik a borokat, a Napbor
4-est, a Hangacs Bikavér 5-6st kapott.

"= EUROPAIUNIO &~

Ot magyar borvidék tételi keriilnek a

2011. januar 1-jén kezd6dé magyar so-
ros elnokség idején a Miniszteri Tanacs asztala-
ra. A magyar kormany éltal a hivatalos briisszeli
eseményekre ajanlott pezsgbket és borokat a
tandcsi fétitkarsag kényes izlésti gasztrondmiai

szakért6i kostoltdk meg.
“= ARVERES

Ujabb rekord sziiletett a Budapesti

Nemzetkozi Bor- és Pezsgéfesztival
Jotékonysagi Borarverésén, melyet a hagyo-
manyokhoz hiven idén is megrendeztek a
fesztival zaréeseményeként. A 3 millié 300
ezer forint végosszeget a szervez6k a korabbi
évek hagyomanyait folytatva, a Magyar Maltai
Szeretetszolgalatnak ajanlottak fel.

2010 oktéber | BORIGO ‘ 9
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KICSIT ESOS, DE A MIENK: BORFESZTIVAL 2010

Az 6t napon 4t tartd ren-
dezvénynek ebben az évben
nem kedvezett az idGjards,
am a borszeret§ kozonséget
az es@ sem tartotta vissza
attdl, hogy kilatogasson a
rendezvényre, felkeresse a
mar kedvelt bordszokat, vagy
Ujdonsigokkal ismerkedjen
meg. A rendkiviil gazdag

Fotok: Szigetvary Zsolt

A GYOZTESEK
Széraz fehérbor kategodriaban:
Rosé kategdridban:

Voros bor kategoériaban :

Edes fehérbor kategoriaban:

Tokaji Borkulénlegesség kategdridban:

]O ‘ BORIGO | 2010 oktdber

programkindlatnak kdszénhetGen igy is tobb mint har-
mincezer latogatd koéstolta meg a kivdlé magyar és kiil-
foldi borokat, fedezte fel a gasztronémia kilonlegességeit,
és élvezettel nézte, hallgatta a kilonb6z8 zenei produk-
cidkat. Az elére beharangozott programok kozil csupin
a szombati sziireti felvonuldst és a magyar-német BorAsz
Viélogatott focimérk3zését kellett lemondani az es§ miatt,
egyébként minden egyiittes, mindkét szinpadon végig,
folyamatosan szérakoztatta a halds k6zonséget.

Sokan a gumicsizmdk fesztivaljanak nevezték el az
eseményt, amelynek zdrénapjan, vasarnap, a napsiitésnek
koszonhetden, igazi borfesztivilos hangulat volt a jellem-

z8. Sok ismert arc, személyiség tdnt fel a tomegben és
meglepetést keltett, hogy Schmitt P4l koztdrsasdgi elnok,
feleségével, Makrai Katalinnal, magdnemberként tett egy
korsétat a bordszatok pavilonjai kozott, és hosszan idézott
a hatdron tali magyar bordszokndl.

A borbirdlat irdnt érdeklSk szerdatdl vasarnapig a
VinAgora satorban, borok késtoldsa kozben ismerked-
hettek meg a nemzetkozi borversenyek professzionalis
borbirdlatainak mddszerével és az § mindsitésiik dontotte
el, hogy 2010-ben mely borok nyerik el a Borfesztivél
Bora mindgsitést.

Gyorgy Villa Collection Chardonnay 2009

Gal Szél6birtok Kunsagi Kékfrankos Rosé 2009
Glnzer Zoltan Ordégarok 2007

Varga Pincészet Badacsonyi Kéknyel( Jégbor 2008

Tokaj Kereskedéhaz Premium Selection Tokaji Aszu 6 puttonyos Sarga muskotély 2006




KONYVAJANLO

Jasdi Istvanrél nagyjabdl tudja a borird, a borolvasé és a
bort {v6 népség, hogy remekiil ir. Tudja, hiszen némely
hirportédlon tobb-kevesebb rendszerességgel olvashatok
igen komoly témakban dohogd, mégis hallatlanul élve-
zetes irasai. Igy mikor e sorok {réjdhoz el8szor eljutott
azon hir, miszerint Jasdi Istvinnak konyve jelent meg,
az elsé gondolat az volt, hogy szépen Osszegytjtotte eme
szosszeneteket, és most kotve-fizve -

eljuttatja azokhoz is, akik nemigen
nyitnak ki szdmitégépet.

De nem. Jasdi Istvan teljesen
mis konyvet irt, és azt mar eldre
elmondhatjuk, hogy a legizgal-
masabb sz8lébirtok konyvrdl
van sz9, ami valaha Magyaror-
szagon napvildgot latott. Mert
ugye van azért el6kép, az
elsg oldalak olvasidsa kozben
6hatatlanul esziinkbe jut
Mité Ferenc birtoképitési
konyvcsalddja, de mar az
elsé fejezet utdn rdjon az
ember, hogy itt mésrél
van sz6. Mig Maté Fe-
renc konyve egydimen-
zi0s, tehat ,csak” a
kialakitdst mondja el
hallatlanul szérakoz-
tatéan, addig Jasdi
Istvané legaldbb -
kétdimenzids: szép
lassan, rdér@s torténet-

HIRSZURET

JASDI ISTVAN: SZERENAD A SZOLOBEN

meséléssel, sokszor félbehagyva és Gjra felvéve a szala-
kat, de felkutatja a csopaki Ranolder-birtok torténetét,
de kozben egyfajta spiritudlis utazast is tesz, melyben
ott kavarognak a sz816rdl, a borrdl, az évszakokrdl, az
emberekrdl és kozosségeikrdl, és végsd soron a léerdl is
sz616, mindnyajunkban mozgé gondolatok.

A konyv fejezetei kovetik a sz8l6 éves ,tevékenysé-
gét”, vagyis az év eleji nyugalmi id@szaktdl a metszésen,
fakaddson, virdgzdson 4t a nyari fejlédésen
keresztll a sziiretig, majd

az unnepekig
terjednek. Kézben
végigélhetjuk egy év
minden kiizdelmét,
és annyit tudhatunk
meg egy igazi sz3l3s-
gazda teljes gondolat-
vilagdrdl (rossz széval:
hitvalldsardl), amennyit
eddig még sohasem. Min-
den félmondatnak értelme
van azok szdmara, akik va-
laha éltek ebben a vilagban,
aki pedig nem élt, figyelme-
sen olvasva megtanulhatja,
atélheti, magtapasztalhatja,
hogy mi is mozgat valakit, aki
ebben él.
Aki pedig szeretne egy kis
részletet mar elGre elolvasni, az
lapozza fel a magazint a legvé-
gén... (BGB)

UJABB WSET ISKOLA BUDAPESTEN

Ujabb WSET iskolaval béviilt a kindlat a tanulni vagyok szamara.
Megnyitotta kapuit a CEWI (Central European Wine Institute,
www.cewi.hu), mely nem kisebb célt tlizott ki maga elé, mint
azt, hogy a régié bortudas-kézpontjava valjon. A WSET akkre-
ditdcioval rendelkezd intézet a piaci igények felmérése utan a
hagyomanyos borkurzusokat kibévitette tematikus tanfolya-

mokkal is, amelyeket magyar és angol nyelven egyarant kinalja.
Az iskola Master of Wine és MW-hallgatékbol, nemzetkozi-

leg is jegyzett oktatokbol all6 tandcsado testilete (Liz Gabay
MW, Godfrey Spence, Luiz A. G. Alberto MW-candidate) segiti
az alapitdk, Horkay Andrés, Toronyi Zsuzsa és Patkd Gébor,

valamint a szakértékbol 4ll6 tanari kar munkajat.
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ACSOdacsapat

Az ember okkal szUletik

valahova




OSZTALYTALALKOZO _

Viszont immar nem! Keészultink ra egész
nyaron, de vegul csak a Borfesztival elsé
napjan, 2010. szeptember 8-an tudtunk
Osszejonni Etyeken, a Kuria gyodnyod-
rd, Uj kostolotermeében, hogy nyolc
kUldnleges emberrel taldlkozzunk.
De nem aruljuk tovabb a zsakba-
macskat, alljon itt a nyolc név ABC
sorrendben: Egly Mark (Palota Pince
KézmUves Boraszat) Erdelyi Karoly
(Dereszla), lpacs-Szabo Istvan (Vylyan),
Liptai Zsolt (Pannonhalmi Apatsagi Pin-
cészet), Magyar Tamas (Palota Pince Kéz-
muves Boraszat), Mérész Sandor (Etyeki
Kuria), Rakaczki Gabor (Sauska-Toka)), Zsurki
Sandor (Andrassy Pincészet). Es hogy miben

is kdzodsek 6k? Osztalytarsak... (BGB)
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Van egy <7 6lész-borasz OszZtaly, metneme

posztot tolt be egy soOr mérvado magyarorszég'\

tt allt ossze ez a csod
n kedvezd keretfel-

majd’ minden tagja vezetdi
rencses csillagzat ala
gazatban, amely ilye
extusbol Kilogo, nyitott

acsapat, azota

borészatné\. Ritka sze
o\ygé—egyUtté\\és az a

sem volt olyan b
odern, a magyar kont

tételeket biztositott volna egy M

iskola mukodésenez.
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borész szupersuli azéta is az elsé és az

utolsé a maga nemében. E vidim, ma

35 korul jar6 nagy generacié tagjai -

akik ma Pannonhalma, a Vylyan, az

Etyeki Kdria, az Andrassy, a Sauska
vagy a Dereszla sikeres vezet§ szGlészei-boraszai, ketten
pedig sajat pincészetet visznek - mind egyetlen osztily-
bél kertltek ki tehat; mdig Gsszejonnek és Osszetartanak,
emberileg és szakmailag tAmogatjak egymast.

Volt egy remek Delfin-kényv kiskorunkban, a Cso-
dacsapat, melyben egy Csodalab Csaba nev{ csehszlovak
parasztember, akinek 11 fia volt, elhatdrozta, hogy futball-
csapatot allit Gssze beldlik. A 11 fiabdl valésdgos csoda-
csapat lett, a mi Aranycsapatunkra emlékeztet$, barokkos
talzassal hozzdjuk hasonlitjuk a fiatal bordszoknak azt a
csapatéat, mely ma ott focizik a honi boraszat élvonaldban,
nemzetkozi szinten (itt santit egy kicsit a foci-hasonlat).

A "96-97-es gyongyosi szakmérnoki kurzus klasszikus
posztgradudlis képzés volt, amit az tett lehetévé, hogy a Ka-
roly Rébert Féiskola 1995/96-ban elnyert 140 ezer ECU-t
egy PHARE pilyazaton, amibdl kabé 60 ezer ECU-t a
kiilonboz4 szintd szélész-borasz szakmai képzésre lehetett
forditani, végiil is ez a kellemes Gsszeg a tovdbbképzés
(posztgradualis oktatds) programjanak teljesitését szolgélta.
Egy esztendds nappali oktatdsi rendszer( sz8lész-boréasz
képzést indule, 22 hallgaté tett sikeres vizsgat 1997-ben.

Ez a nappali szakos osztaly végiil is sokkal tobb lett,
mint egy klasszikus posztgradualis kurzus. Valahogy a kon-
textusnal és az akkori sz8lész-borasz képzésnél modernebb,
koncentraltabb, dinamikusabb formaét 6ltott, példaul azére,
mert a képzés az egyes szaktargyakhoz az egész orszaghol
rekrutédlhatta a legjobb tanerGket. Nem egyetlen meglévd
tandri karbdl meritett tehat, gombhoz szabva a kabaétot,
hanem az orszag legjobbjai jottek el Gyongyosre, Magda
Sandor birodalmaba és a szokdsos tanrenden kivil példaul
olyan szintd korszer( kostoldsi és sommelier-ismereteket
is oktattak, amilyeneket akkoriban nemigen lehetett latni
a honi felsGoktatasban. Mindez nappali szakon, sét egész
nap, intenziven és afféle epocha-rendszerben, tematikus
ciklusokban zajlott, azaz hetekig egyetlen témat tanultak,
jott a gyakorlat, majd a kovetkezd tantdrgy ismét hetekig
tart fazisa. Masrészt ekkortdjt nyile ki a vilag, palydzni
lehetett az EU és az FVM-tdmogatta napnyugati szakmai
borutakra, elmenni gyakornokoskodni Toszkdnédba vagy a
Napa-volgybe, aminek szakmai hozadékét nem kell ragoz-

ni. A fejl6dé magyar bordszatban, a szaporodd 4j, korszerd
pincészeteknél épp’ ekkortdjt kifejezett igény tdmadt fiatal,
modern tuddsa és nyelvtuddsa szakemberekre, imigyen
talalkoztak kiilsG és belsd feltételek egymassal, létrehozva
egy termékeny bortorténelmi pillanatot, ami aztdn el is

mult nagyjabdl.

,Csinaltvarosi” gyerek, vagyis Leninvdrosban

szlletett 1974-pen. Sator.

aljaujhel : $gizi
1992-ben, ‘93-ra elve INelyen erettségizik

: 921 a technikusit is. Ez i
E;L:Z,zzznéotujeler}t, hogy kvazi automatikusaanmy'
uis yonNgyosre, a kertészeti szakirdnyra

majd Jf)ﬂ aszélész-borgsz szakmeérnoki 1997—'
ben’vegez a tébbiekkel, &s nyaron mar :azorm |
a Hétszs16ng| talalja magat Kovacs Tibor k a’
ala}tt/. A,Z 6 jo kapcsolata a Vylyannal kc’jztujczfl

,masu, 19y révid Pajzos—Megyer kitéré utan a

?9 tava'sza mar Villanyban éri, ahol 16 héna t
toltl borasz gyakornokként. Innen kerul ki & 'po
\Iffallforniéba, ahonnan 2000 elején tér hazc;'S
l.Sliststzefa'?er’a .Vylyahhoz, anagy telepitésj hulldmot
: Vegig, majd 2002-ben hazatér Hegyal-

: , ahol maj i 51
irdnyitia, alnapig a szélészetet
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_Nem adottak a feltételek egy hasonlo kurzus megszerve-
zéséhez, a hazai felsdoktatasi egész strukturdjat kellene
atalakitani ahhoz, hogy rendszerszerUen 6ssze lehessen
kapcsolni a hazai oktatast az Eurdpai Uniodssal. Szinte sem-
mi sem adott ahhoz, hogy intézményesen mukodtetni le-
hessen egy efféle képzést. Az 1996-97-es kurzus az anyadgi
és személyi feltételek ritka szerencseés konstellaciojanak
Kdszonhette a létrejottet. Adott volt a PHARE-pénz; én,
mivel azelétt a kutatéban dolgoztam, mindenkit ismertem,
a gyongyosi féiskola pedig témogatta az tgyet. Ez korant-
sem magatol értetédo: némely egyetemek rossz néven
vették és veszik mais, ha mas all el® valamely innovacioval,
ellenszelet fujnak, kijelentik, hogy majd 6k megcsinaljak,
persze végul nem csindljgk meg. Van olyan projektdnk,
amelyet visszadobott az akkreditacids bizottsag, ésaz
indoklasbdl latszik, hogy fogalmuk sincs az egészrél, nem
értik azt, amit elbiralnak. Vagy szandekosan akadalyoz-
zak az Ujitasi torekvéseket. A '96-97-es posztgraduélisnél
nem kellett megkuzdentnk a hazai burokraciaval, teliesen
szabadon allithattam 6ssze a gyakorlati képzésre kulono-
sen nagy sulyt fektetd oktatasi programot, a tanari kart és
a kalfoldi, osztrak, nemet &s olasz tanulmanyutak terveit.
Ez a szabadsag ritkan adatik meg a hazai felséoktatasban.
De nemcsak az ilyen objektiv feltételek voltak adottak, a
hallgatoi csoport is ritka jo hozzaallasu fiatalokbol allt. Kife-
jezetten érdeklddo, szokatlanul motivalt, jo tarsasag volt,
ez sem mindig adatik meg. "
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Az egészbdl nem lett volna persze semmi, ha nincs Dr.
Széke Lajos tandr 1r, aki ma a Kecskeméti Féiskola Ker-
tészeti Féiskolai Karat erGsiti. Dr. Széke - akit tanitvinyai
karakan, egyenes és sz6rakoztatd el6addsokat tarto, sziiletett
pedztg(’)gusként jellemeznek - pontosan felismerte, kiben van
fax.1ta21a, illetve hogy nem mindig az eminens, kit(né tanulé
minden el6addson ott 1§ hallgaté a legjobb didk, felismerte ’
a lehetdséget és képes volt megszervezni ezt a szupersulit.
Magda Sandor, a gyongy6si Kéaroly Rébert Féiskola rektora
pedig nyitott és timogatd vezetSként helyet adott a kezde-
ményezésnek, ami korantsem mindenkinek tetszett pesti
kertegyetemi berkekben. Szubjektiv és objektiv feltételek
szerencsés talalkozasa-egytittallasa kellett tehat, hogy létrejo-
hfssen a csodacsapat, angyal szallt at az dgazat folott, és el is
tlint a messzeségben, mert azéta sem volt ilyen posztgradudlis
nappali sz8lész-borasz szakmérnoki kurzus, és nem kapott

ilyen szint{ képzést egyik végz8s évfolyam sem. Nyilvan a
piac korlatozott felvev-képesség, ezért minden évben bo-
torsdg lenne ilyet inditani, lathatd, hogy a diplomds talképzés
diplomds munkanélkiiliséghez vezet, és nem is allnak fenn

a feltételek, de ugy négyévenként mondjuk volna értelme
mert lathat, hogy mit ad hozzd az dgazat fejlédéséhez. 1‘:
BORIGO altal az Etyeki Kuridba megszervezett osztalyta-
lalkoz6én megjelentek hatdrozottan jelezték is, hogy jelenleg




konkrétan apdly és hidny van jol képzett, fiatal szakemberek-
bdl, a boraszati felsGoktatds lemaraddban van a nemzetkozi,
illetve unids felsGoktatashoz képest és hogy mindennek az
dgazat, végsG fokon mi, azaz a tarsadalom lesziink a vesztesei.

BORIGO: MOST NYOLCAN VAGYTOK ITT. HA-
NYAN VOLTATOK AZ ELEJEN, HANY FOVEL
INDULT A KURZUS?

LIPTAI ZSOLT: A csoport 22 f6vel indult oly médon, hogy
a hallgatok donté tobbsége automatikusan, a fGiskolardl
kertilt 4t.

MERESZ SANDOR: Igen, és 21-en voltunk, az utolsét a
torzshelytinkon kellett beszervezniink, mert a palyazat 22
fére ,volt megnyerve”, vagyis a kurzus nélkiile nem indulha-
tott volna el. ..

BORIGO: TENYLEG, MOST MIERT NINCS ILYEN
SZUPERSULI? MIERT EZ VOLT AZ ELSO ES
UTOLSO ILYEN NAPPALIS KEPZES MAJD MAS-
FEL EVTIZED ALATT?

MAGYAR TAMAS: A féiskolan kertészeti szakon ugye
mindenféle z6ldség-gytimolesrdl tanultdl, ebben a plusz egy
évben ezzel szemben egyetlen tantdrgy volt, a sz8lészet-bora-
szat. Az egyes témakat intenziven és egy ciklusban tanitottak,
a boraszatot példaul két honapig Kecskeméten éjel-nappal,
addig mdssal nem foglalkoztal, utdna jott a gyakorlat. Telje-
sen mds, ha mondjuk egy hétig italismeretet ad el Rohély
Giébor vagy Zilai Zoltdn, déleldtt elmélet, délutin gyakorlat,
mint ha a levelezdn egy héten egyszer késtolsz. A legjobb ta-
narok jottek szerte az orszagbdl és sajat tankényveink voltak,
valamint a legjobb itthoni és kilfoldi pincékhez szerveztek ki
minket gyakorlatra Németorszdgtdl Ausztridn at Szlovénidig.

ERDELYI KAROLY: Itt minden tantérgy borasz-sz8lész
tantargy volt, nem vole toleelék. ..

RAKACZKI GABOR: Gyakorlatias szemlélet( volt a
képzés, tényleg igaz ra, hogy az életre igyekezett nevelni, ezért
a sz6lészet-boraszat mellett a bormarketing ugyanigy része
volt a képzésnek, mint a késtolds. Magyarorszagon alapvetd
probléma, hogy ketté van vélasztva a sz8lészet és a boraszat,
taldn ez a posztgradudlis volt az egyetlen olyan felsGoktatasi
képzés, ahol a kettd szerves és szoros Osszefliggésben, egybeol-
vasztva jelent meg.

IPACS SZABO ISTVAN
Vvlyan
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BORIGO: EN SOKAT KUTATTAM MAGAMBAN,
HOGY MIERT IS ALAKULT ENNYIRE JOL PONT
A TI KARRIERETEK, DE EZ MOST MAR EGYER-
TELMU: MERT ENNYIRE JO KEPZEST KAPTA-
TOK... DE SZERINTETEK EZT A TUDAST MOST
NEM KAPJAK MEG A VEGZOSOK? VAGY MAS
GOND VAN? EGYALTALAN VAN GOND A KEP-
ZESSEL?

LIPTAI ZSOLT: Magyarorszag sz8lész-bordsz felsGokta-
tasanak egyik legnagyobb hidnyossigat én abban litom,
hogy a kozépiskolabdl barki jelentkezhet, nem kell olyasféle
el6élet, tudés és gyakorlat hozza, mint amilyet Eurépa tin
legfontosabb boraszati egyeteme, a geisenheimi megko-
vetel. Aki oda jelentkezik, kell egy igazolast vinnie arrdl,
hogy egy évet gyakornokként mar eltsltott bordszatban,
igy nem éri meglepetésként, ha a sz8l6ben sar van, vagy
hogy konyékig kell vajkalni a torkolyben. Ez a gyongyosi
tovabbképzés ilyen volt, mindenki tudta, mire vallalkozik.
Es az is szerencsés mozzanat volt, hogy amikor mi végez-
tunk, pont akkor nyiltak meg azok a lehet8ségek, hogy az
ember kulfoldre mehetett gyakorlatra, ez kordbban nem
volt lehetséges. A rendszervaltds utdn a szaporodé modern
magénbirtokok korszer(ien és gyakorlatiasan képzett, nyel-
veket beszéld, fiatal szakembereket igényeltek, igy nektunk
nem a hajdani, sokszor a régi szinvonalon mozgd kombi-
natokba kellett menniink dolgozni, hanem az 4j magyar
maganbordszatokban nyilt tér és hely. A befektetk képzett
embereket kerestek, mi haszndlhat6 tudéssal épp kiléptiink
a piacra, kereslet és kinélat taldlkozott, ritka szerencsés

pillanat volt.

ZSURKI SANDOR: Sokszor mintha kifejezetten olyano-
kat kerestek volna, akik még nem dolgoztak sehol, Ipacs
esetében példdul Debreczeni Pl egyértelmien kimondta,
hogy neki olyan ember kell, akit még nem rontottak el.
Ugyszolvan kapkodtak utdnunk. Rakaczki a harmadik
kivalé munkahelyén van, sosem az volt a gond, hogy nincs
munka, inkabb az, hogy melyiket vélassza az ember, illetve

hogy melyik pincészet vélasztja ki 6t.

EGLY MARK: Ami a legfontosabb: nemcsak a legmo-
dernebb szakmai tudést, hanem ennek a munkanak olyan
szeretetét adtak 4t nekiink, amilyennel addig nem talél-
koztunk, ezért maradtunk meg a szakméban! Holott én
ugy mentem a fGiskolara, hogy barhova, csak sz816hoz-
borhoz ne legyen kozom, mert abszolite nem érdekel, és
feje tetejérdl teljesen a talpdra allt bennem a dolog. Amikor

Cegllédberczelen SzUletett 1975-pen a nagykataj
kertes;eti szakkozépben e’rettségizeJtt 19993}iba .
A kertészeti egyetemet a matek hitsitja me -
igy les’z a dologbo| Gydngyés, ahol inkabb ag,
]ngogrmal ndv’ények VoNnzzak, csak késébb a 5y4e]lo)
A Gfan' vege;, mgjd j"o'n ugye a szakmérnéki, '
: sge izardl Liszt Pincészetng| kezd, de kézben
AEAoHon. a)ga’zdasa’gf agrarmeérnokit js elvégzi.
merikabol hazajéve haverok annyi jét me-

dolgozik, idén van tul
ben kinaljak fel a lehet@sé

: i etdéséget neki, ho j
Dél-Afrikdba, de 6 nem kivankozik v

' ) sehova,
»Szerintem itthon kel| megcsindini et

ezt a munkat.”
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t, Papan végzett a szakkodzépis-

- Uletet
1974-ben szu Jen volt helyezett,

3 ; rsen
kolaban, ahol orszagos ve en! @l
nem is kellett volna felvételiznie. Mégis marad,

srodévben gazdaképzét végez, m,ajd b.aratc;rat
kovetve kerdl Gyongyosre, a;lerdfeszetl sza )
iranyra. Diploma utan otlet hlanyaban rr;es;/\e )
sz8lész-borasz szakmérnokire, itt s}zere e
dologba. Egy iskolai feladat !Ala"pcsan megy o
sumegi Puspoki Palota pincgjebe,, abban a;elem
natban tudja, hogy €z az amire \{a,gyott, T‘Z

elsé latasra. ceélkittizés: itt bér.ml aron ke egzé}a
pincészet. Magyarorsza’g legflata’labb heg:‘/v -
lesz SUmegen 1998-ban, az .avatgsra m(engl\\gszér
baratjat, Magyar Tamast, aki ott is ragac.

Kk kereskednek, maj ! :
Zzay()tt épitik a Palota Pin;e Kézmgvels\ ??\:; »
szatot, képesek megbech\Im a §zep életld
képesek megva\ésitani az almaikat.
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d 2006 ota poraszkodnak,

befejeztem a tovabbképzést, el sem tudtam képzelni, hogy
massal foglalkozzam.

En ugyanigy voltam. Hegyaljai
vagyok, mar otthon hamar elvették a kedvemet a sz8l6n6-
vénytdl. Amikor tizéves koromban kint kellett dolgoznom
a sz6l6ben, dlmomban nem gondoltam, hogy életemben
valaha a simegi varoldalban december elején a sirban fek-
ve szGl6t fogok telepiteni 6rommel és j6érzéssel.

Engem is eredetileg sokkal
jobban érdekelt a palinka, mint a bor...

UGY NEZETT KI TEHAT EZ A
BORASZSULI, AHOGY KELL: MODERN, NEM-
ZETKOZI SZINVONALU, JOL SZERVEZETT ES
ANYAGIAKBAN SEM SZUKOLKODO INTEZ-
MENY VOLT, S MINT ILYEN, EGYSZERI ES SZI-
GETSZERU JELENSEG, NEM RENDSZERSZERU
ELEME A MAGYAR SZOLESZ-BORASZ FELSO-
OKTATASI KONTEXTUSNAK, ES LATHATOAN
LOKESSZERUEN POZITIV HATAST GYAKOROLT
AZ EGESZ AGAZATRA. KIJELENTHETO-E,
HOGY HASONLO OKTATAS RENDSZERSZERU-
VE TETELE AZ EGESZ AGAZAT SZINVONALAT
ES NEMZETKOZI VERSENYKEPESSEGET NO-
VELNE?

Az biztos, hogy most is éridsi minusz van
a piacon j6 szakemberbdl. Sokkal t6bb birtok jott lére, mint
ahdny olyan szakember van, aki jol el tudna latni az ad6dé
feladatokat. Eppen most nagyon id6szer( lenne Gjra meg-
szervezni ezt a képzést. Van néhany lany és fia, aki a tanul-
ményait befejezve jarja a vildgot Toszkanatél Uj-Zélandig
és tanul és nagyon jok lesznek, de most van egy olyan (r,
mint amilyen mielSttiink is volt. Nagyon jol képzett lesz a
maganbirtokok 4j generédcidja, a gyerekeké, akik korszerd
tudéssal rendelkeznek és egy komplett birtok lehetésége
is adott a szdmukra, ilyen a kis Heimann, Konyéri Dani,
Mésziros Péter vagy Feind Péter példdul. De 6k sajat
pénzeken képzik magukat és a sajit birtokaikkal lesznek/
vannak elfoglalva, hidnyzik egy csomé j6 szakember a t6bbi
j pincészetbdl. A mi esetiinkben biztosan komoly hajtéerd
volt az is, hogy — egy-két kivételtdl eltekintve — nem volt
jelentGs csalddi gazdasdg mogottiink, hanem dgymond a
piacrdl kellett megélni, nem lehetett ,hazamenni”, mert
nem volt hova. Vagyis ,karriert kellett” csindlni. ..




OSZTALYTALALKOZO

Van még egy szempont, ami
neheziti egy efféle kurzus osszehozasat. Mindig véde-
ni szoktam a fiatalokat és nem szeretem a ,bezzeg a mi
idénkben”, meg az ,ezek a fiatalok”-tipust negativ meg-
fogalmazasokat, de a személyes tapasztalataim és szakértd
vélemények szerint is a mai huszonévesek nem olyanok,
mint mi voltunk. Es rossz értelemben nem olyanok, vagy
legalabbis nagyobb ardnyban motivalatlanok és kevésbé
szorgalmasak. Tény, hogy hidny van ambiciézus, tehetsé-
ges és j0l képzett szakemberekbdl, olyanokbdl, akik arra is
képesek, hogy odategyék magukat. Mert ez fizikai munka
is, és nagyon nehéz tud lenni, amikor heteken 4t hajnalt6l
éjfélig ott kell lenni a fedélzeten, azaz a sz68l6ben, a feldol-
gozbban és a pincében. Lemaradtunk az oktatdstigytnkkel
is, és ennek az dgazat egésze, tehdt a tarsadalom fogja
meginni a levét, vagyis mar ma is érzékelni, hogy baj van a

boraszképzéssel.

LEGENDAK KERINGNEK ARROL,
HOGY MENNYIRE OSSZETARTO CSAPAT VOL-
TATOK ES VAGYTOK... RAKACZKI GABI, TE
CSAK SOMOLYOGSZ ITT, PEDIG LATSZIK A KE-
PEKROL, HOGY ENNEK A KAPCSOLATNAK AZ
EGYIK MOTORJA VAGY...

Igen, tulajdonképpen — hogy
finoman fogalmazzak — csak egymas csalddi életébe nem
sz6lunk bele, de egyébként mindent egytitt csindlunk.

IPACS SZABO ISTVAN: Igen, ha csaladi életbe nem
szamitjuk bele a ségorsagi viszonyokat... Tevékeny idGszak
volt kétségkiviil, de ez méar a mult, most mér atléptiink a

termékeny szakaszba...

A mi kapcsolatunk is megvolt Tamdssal,
de mikor hegybiré lettem, akkor meghivtam, hogy tinne-
peljiik meg, 6 meg gyakorlatilag ott ragadt Stimegen, kvazi

Tokaj-Hegyaljan (Sarospatakon) sziletett 1974 -
ben, a satoraljaujhelyi technikumban érettségizik
1992-ben, ahol kulonssen erds képzést kap...
Ezutan kerul Gydngydsre, az erdégazdalkodasi
§zakirényra, ahol azért valasztja az utdbbit, mert
ugy érzi a kokemény szakkézepes képzés utan
a ,kertészetrél tanulhatot mar tudja... A f&sikola
veégen még nem nagyon tudja merre mozduljon
a szakmérnokire leginkabb a tarsak miatt megy'
Még ezutan sem szeretne a suli kotelékéb sl .
klszgkadni, ezért a GATE pénzigyi tanulmanyok-
n:ak)ns a végeére jar, majd némij Utkeresgélés jén a
foyarosban. Itt éri Egly Mark meghivdja, a tébbi
m’ar'tc'brténelem... Az ezredforduldtsl stimegi pol-
gar’es nagyon szereti, amit csinal, szé16t telepit
a varoldalban, pincét menedzsel, kereskedik,
Csoportokat fogad, borkulturat kézvetit. .Szivem
C?UCSke a Zemplén marad, de SUmeg a vilag
kdzepe.” Kedvenc Sora Senecéé: ,Egyszerre csak
egyetlen szabaly szerint élj, s ehhez a szinthez
alakitsd ki az egész életed”
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csak a cuccait lehozni ment még vissza Pestre. ..
Ez 2000-ben volt. ..

ZSURKI SANDOR: Egyértelmd, hogy ma nem
lennénk azok, akik vagyunk, ha nem lennének a
tobbiek. Mi az els§ pillanattdl kezdve és folyama-
tosan segitettilk egymadst, ha valahol all4s vagy
kulfoldre kijutési lehetéség volt, azonnal sz6l-

tunk minden-

Fent: A tarsasag egy erds részhalmaza
egy burgundiai pincészetnél a francia
tanulmanyuton. Jobbra fent: Ugyandk
a Romanee-Conti dUl6 keresztjénél bo-
londozva. Jobbra lent: A teljes osztaly
Olaszorszagban, a zarobulin.

kinek. De ha nem rélunk volt sz6, ez a ,,riaddlanc”

akkor is mkodott és mikodik.

MERESZ SANDOR: Az utols6 szakmai utunk
végén, a zar6 bulin Olaszorszdgban megbeszélte a
csapat, hogy a nagybet(s életbe kikertilve, ha egy
moéd van ra, segitjik egymast. Tisztan emlékszem
Heged(s Zsolti szavaira, miszerint ba segiteni nem
tudunk, legaldbb azt fogadjuk meg, hogy driani soba
nem fogunk a masiknak. Es ez a mai napig reme-
kul makodik, mindenki emlékszik rd (pedig elég
j6 volt a hangulat...), és tartja magit e vincellér
fogadalomhoz.
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MAGYAR TAMAS: Eleve elég vidam tarsasag volt
ez a gyongyosi fGiskolan, és azzal, hogy a posztgra-

duadlis nappali volt és ilyen intenziv, ez igazi csapatot
kovacsolt belSliink. Sokan nemcsak évfolyamtarsak
voltunk, hanem szobatarsak is. Nagyjabdl minden-
ki kollégista volt, nem volt mese, szobatdrsakként
egyltt szocializalédtunk rendesen, azonos volt az ér-
dekl8dési kortink is, a finom borok, a buli és minden
ami ehhez tartozik. A csoport zome a szakmdban,
vagy valahol a kozelében maradt, aki nem sz6lész-
boréasz, az ndvényvédd, széllodas vagy szakacs lett,
érdekes tiszteletbeli tagunk Vértes Tibi, az Agardi
Pélinkaf8z8 vezetGje, aki mindig biiszkén hangoztat-
ja, hogy 6 tiszteletbeli vincellér! Es valéban legenda-




sak az Ipacsndl tartott évi rendes bulik. Neki fent van a hdza
a hegyen, duhajkodasra kivaléan alkalmas, nem zavarunk
senkit... Es ide azok is eljonnek a csoportbdl, aki esetleg nem

maradtak a szakmaban!

Nagyon érdekes, hogy elsg években,
mikor Ipacsnal Gsszejottiink, mésrél sem beszéltiink, csak a
szakmardl. Most mar nem, sokkal inkabb az emberi, csalddi

dolgokrél — meg persze a régi sztorikrol.

Elsg id6kben — fSleg sztiretben — szinte
minden nap beszélt mindenki mindenkivel, hiszen szakmai
tandcsot kértiink egymastdl folyamatosan. Aztan késGbb,
mikor egy-egy befektet§ szakembert keresett, sokszor adtunk
tanacsot nekik is, és mellesleg a befektetSk jobban meg is
biznak a mi személyzeti tandcsainkban, mint barmelyik

fejvadasz cégében.

Eleinte nem volt tudatos se az
egymashoz, se a szakmahoz val6 viszonyunk, de ez alatt az
egy év alatt mindkettd elmélyiilt. Egyrészt majd’ mindenki
szamdéra vilagossé valt, hogy ezt akarja csindlni, mésrészt igazi

kozosséggé véaltunk.

LATTOK UTANPOTLAST? NYILVAN
ILYEN KEPZES NINCS, DE EZERT A MEGLEVO-
BOL IS ELOKERULHETNEK TEHETSEGES ES
SZORGALMAS FIATALOK...

Nagyon kevesen, de vannak, és azt hiszem
igyeksztink is a nektnk atadott/megkapott tuddst tovabb-
adni. Tény ugyanakkor, hogy mintha nem lenne annyira

elkotelezett a tobbség, mint mi voltunk. ..

Ehhez mindenképpen tudni kell,
hogy annak idején Gal Tibor sajat hataskorben igyekezett
»muikodtetni” egy ilyen bordszneveldét, minden kalfoldi
és belfoldi dllomashelyére szeretett volna kinevelni fiatal
szakembereket. Haldla utdn a csalad tervezte egy Tiborrdl
elnevezett bordszakadémia alapitasit, melynek keretein beliil
gyakornoki helyek lettek volna kialakitva Tibor korabbi
munkahelyeivel egytittm(kodésben Olaszorszagban, Francia-
orszagban és Dél-Afrikdban, s6t Lakatos Tibor révén Brazi-
lidban is. En is igy keriiltem Toszkénaba, igaz ez mar nem
gyakornoki iskola volt, hanem itt élesben kellett egy Gjonnan
felépilt birtok szakmai mindennapjait irdnyitani. Sajnos az
utdnam/mellém Toszkanédba kikertilt, és most Jackfallos
K&szeli Andrassal ez a munka Tibor haldla miatt véget ért,

illetve igazabdl el sem kezddédoet.

Eilvidéki fzuletés(j (1973), Putnokon érettségi-
th : a mezogazdaségi Szakkozépben, érettségi
utan technikusként Végez 1992-pen. Nyiregyha-

Zara menne repulni
ki kertészkedéként‘
esetében csak egy
Kdzben egy évet h
tanulmanyok vége
nokit g tébbiekkel.
tele utan palyazati

, de mégis Gybéngyséssn kot
Hamar rajen, hogy a sz&14
névényt kel jol megtanulni...
alaszt Rakaczki Gabival nyely-
tt, igy kezdi egyutt a szakmer-
kAz uto’kbbi diploma kézhezvé-
= eretekben kétszer Ipaccsa
g:n:grgabba meg”y, majd 1999-ben G4| Tibor ves'zi
' : e, ,a Sajat pincészetbe, Az ezredfordulo
utan négy év Toszkana (Bolgheri) kdvetkezik
;gznganh(}él Tibor halala (2005) utan visszajé‘jn
roe, hogy segitse 5 csaladot, ,mert ennv;i
tartozom nekj”. Innen kertl Ipacs ke i 'm{lvel
EFyekre es Szekszardra Debseczef)(i)f(\;iifr?ieét)
Z 2006-ban, ahol hdrom évet

télt. 2009-ben csabitja el az Etyeki Kduria, ahol Uj

kihivésokra el
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RAKACZKI GABOR
Sauska Tokaj
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BORIGO: EMLITETTETEK, HOGY TOBBETEK
KULFOLDRE TUDOTT MENNI EZEN ISKOLA
UTAN GYAKORNOKNAK... KI MERRE VOLT?

LIPTAI ZSOLT: Igen, kinyilt a vildg, a minisztérium t4-
mogatta ezt. Els§ évben Ipacs és Mérész Sanyi tudott ki-
menni Kalifornidba egy sziiretre, majd a kovetkez§ évben
csatlakozott hozzdjuk Rakaczki Gabi, egy évre rd Erdélyi
Karcsi meg én. De Mérész volt Toszkdndban is, bar az
mads 1t volt, 6t Gal Tibor hivta... De egyébként is nagyon
nyitott volt a tarsasdg arra, hogy menjiink, nézziink koril
mindenfelé, az orszdgban és kiilfoldon is, tanuljunk meg,
lassunk minél tobbet. Es ez nem azt jelenti, hogy mi ne
lennénk hlségesek egy helyhez, vagy Magyarorszdghoz,
sét....

BORIGO: HA MAR ITT TARTUNK: MIERT NEM
MENTEK KULFOLDRE MOST, MIERT MARAD-
TOK MAGYARORSZAGON? EGYFELOL KO-
MOLY SZAKMAI KIHIVAS LEHETNE, MASFELOL
KOMOLY EGZISZTENCIALIS BIZTONSAGOT
JELENTENE.

LIPTAI ZSOLT: Egyfeldl Magyarorszagon a bordszat-
ban adottak ugyanazok a feltételek, mint kalfoldon. A
rendkiviili 6koldgiai-bordszati adottsdgokrdl nem kell
beszélniink, Magyarorszigon nagyon sok ddélében benne
van a nagy bor lehetdsége, sokkal tobb értéket tartalmaz-
nak, mint amennyit eddig kihoztunk bel§luk. Miésfeldl a
bordszat ma Magyarorszdgon virdgz6 dgazat, 1épést tart a
nemzetkozi fejlédéssel, nagyon j6 és izgalmas itt dolgoz-
ni. Ez kordntsem minden 4gazatra igaz, de a bordszatra
teljes mértékben. Francia bordszok jonnek Tokajba és
Villanyba gyakornokoskodni, megéri nekik, mert olyan
értékeket, lehet8ségeket és szinvonalat taldlnak itt... Sé,
tobben koziilik végleg itt maradnak... Masfeldl nekem
fél év utdn Kalifornidban olyan honvdgyam volt, hogy azt
hittem, belepusztulok. Késébb mehettem volna Dél-Af-
rikdba, de kiszamoltam, hogy a tobbszorosét keresném,
mint itt, de azt is tudtam, hogy elmenne a reptlGjegyre,
mert allandéan hazajarkdlnék...

ERDELYI KAROLY: Azért a dolgot nem adjak in-
gyen, mert nem minden bordszat képes arra, hogy alkotd
munkaét kinaljon és meg is tudja fizetni. Ahhoz, hogy
ilyen pincészetbe kertlj, le kell tenni valamit neked is az




asztalra, kett6n 4ll a vasir, nem ajindékba kapja az ember
a nagy lehetdségeket.

IPACS SZABO ISTVAN: Azt hiszem szerencsénk

volt abban az értelemben, hogy megfelel§ személyként, j6
helyen, alkalmas id8ben, hasznalhat6 felkésziiltséggel élni
tudtunk a lehetéséggel.

MAGYAR TAMAS: Oriési potencidl van Magyarorszag-
ban (és a Balaton-felvidékben), alig 20%-dt hasznaljuk ki,
tehat van dolgunk béven... Egyszerden j6 itthon dolgoz-
ni, j6 itthon a szakmdt muvelni. A sz6l6mtvelés és borké-
szités erGsebb kapcsolatot jelent, mint egy gép, a foldnek
er8sebb a vonzdsa, mint egy szamit6gépé... Es még
valami: az elismerés itthon t6bb és jobban megélhet§.

EGLY MARK: Mi sokat jarunk, fleg Franciaorszagba,
és j6 kimenni, de sokkal jobb hazajonni. A boraszatban a
legjobb lehetdségek itt vannak ndlunk.

MERESZ SANDOR: Nagyon nehéz dolog hosszt tavon
kilfoldon dolgozni, csak egyféleképpen lehet, ha bezarod
magad mogott a kaput, és nem azon gondolkodsz dllan-
d6an, hogy mi van a hitorszdgban. Az ember belecsoppen
egy szamdra idegen és egyben izgalmas kornyezetbe, ahol
meg kell felelni a kihivasoknak - gyakorlatilag a nulla-
rdl kiindulva kell megmutatnod, hogy mennyit is érsz
valdjdban, és hogy a Lajtatdl keletre is van kultarélet.
Ugyanakkor ki is szakadsz a megszokott kis életedbdl és
ugy érzed, a vildg elszalad melletted. Nekem az egyetlen
kapocs a telefon maradt és Tibor rendszeres sajt6 széllit-
manya egyet jobbrol, egyer balril, hogy el ne csiisszdl!

En abba firadtam bele, hogy évente csak kétszer tud-
tam hazajonni. Ez ment néhdny évig, de tovabb nem. Ré-
gen a mesterlegényt kikildeék kilfoldre, hogy tanuljon,
és hozza haza, amit megszerzett. Az ember okkal sziiletik
valahova. Ott kell dolgozni, ahovd sziilettél.

BORIGO: EZ NAGYON JO, AMIT MONDTAL:
MERT AZT LATJUK, HOGY RENGETEG SZAK-
MA VAN - ORVOSOK, IT, PENZUGY - AHOL
SZINTEN KIMENNEK TANULNI A FIATALOK,
AZZAL A KULONBSEGGEL, HOGY NEM JON-
NEK HAZA. AZ NAGYON JO HIR, HOGY A
MAGYAR BORSZAKMA OLYAN, AHOVA JO
HAZAJONNI...
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Sarospatakon szlletett 1974-ben, i9azi borgsz
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Celler vo edesa : .

keént vonult nyug
Ultetett el csak a
akart mindenaro
umban érettségi
szetibe jelentkez
Gyongydsre g ke
hogy ez megy n

pJ"g pedig az Oremus szb6lésze-
dijba és ugy félmillie oltvanyt
z Oremusn4l. Ezzel egyutt sem
n borészkodni, 9y gimnazi-
.zik, ahonnan a Soproni erdé-

ik, de nem veszik fe| lay keru
rtészeti szakiranyra, ahol rajon,

ekiigazan, nem kell ke 3ni
, , resgélnie
tovabb... Posztgrad, majd Kerhaz Rakaczkival

1999 nyardig. A Pajzos—Megyer hirdet &llast gk-

ko ) , )
r, iahpva apai unszoldsra jelentkezik, és nem is
Csalddik... Jelentés munka

utan - tulajdonkeéppen mér
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dolog t6bb hullimban tortént, de kezdjik az elején. Vala-

mikor a kézépkorban Burgundidtdl kicsit keletre, a titok-
zatos Jura vidékén taldlkozott két sz8l6fajta: a pinot noir és

a gouais blanc. E két fajta természetes keresztez3désének
eredményeként sziiletett a chardonnay, és ldssuk be ez a gyer-
mek olyannyira jol sikeredett, hogy villimgyorsan atvette az uralmat a kornyéken,
nevezetesen Burgundidban is. Itt az els@szamu fajtdvd nétte ki magat, ma a burgundi
fehér gyakorlatilag chardonnay-t jelent.

Hirneve azonban sokdig csak Eurépéra korldtozédott, a viliguralomra egészen a
60-as évekig kellett varni. A korai kaliforniai és ausztral termel6k a syrah, a cabernet
sauvignon és a merlot sikere utdn fehérszélgvel gondoltak kisérletezni. Abban az idg-
ben az egyetlen olyan fehérbor Eurépdban, ami egyiltalin barmilyen hirnévre tartott
szamot a fehér burgundi volt, amelynek sz8léfajtdja ugye a chardonnay. Ezt mintegy
tudomadsul véve az Gjvildgi szerencselovagok el6bb haza, majd sikerre vitték a fajtdt, a
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vildg tobbi része pedig figyelt és tanult: kidertlt, hogy a
chardonnay lehet kénnyd, némi maradék cukorral, nagyon
gyumdlcsos, gyakran egy leheletnyi vanilids felhanggal.
Hamar kiderilt az is, hogy a fiatal borfogyasztok tomegé-
nek ez a kicsit uniformizalt stilus nagyon bejon. Igy aztin
minden termel$, minden orszdgban, aki azt hitte, hogy
magahoz tudja vonzani a fogyasztdékat, ugyanazt az sto-
kost kovette, melynek koszonhet8en a chardonnay tltetvé-
nyek szdma gyorsabban terjedt, mint barmilyen virus.

Aztén ebbdl sokaknak elege let, igy jott az ABC forra-
dalom (Anything But Chardonnay - barmit csak Char-
donnayt ne!), aztin késGbb az ellenforradalom. Az ABC
kampdny idejére a fogyasztok nagyjabdl telitédtek a bor-
ral, és valami Gjra, masra szomjaztak, lasd példaul Riesling
Renessaince. Nagyjabol hisz éve viszont a borisszak
valami egyszer(t kerestek, ami konnyd, kellemes, gyimol-
csos, krémes és nem lehet nem szeretni, gonolkodni meg
végképp nem kell rajta. ..

Szinte hihetetlen, hogy ugyanaz a sz6lé6fajta, amelyet
a legneutralisabb fajtdnak tartanak legyen az, amelyikrdl
a legtobb aromdra asszocidlnak szerte a vildgon. Biztosak
lehetiink benne, hogy sok milli6 fogyasztd véli Ggy, hogy a
bor {zgazdag, mig a szakirodalom sokkal inkdbb visszafo-
gottnak itéli. Hogy is van ez?

A chardonnay egy alapvet8en neutralis fajta, amely e
tulajdonsaganal fogva konnyen alakithat6. A gyakorlatban
ez annyit jelent, hogy a kédolt aromakészlet rendszerint
visszafogottan jelentkezik az elkészult borban. Az emli-
tett aromakészlet pedig nem 4ltaldnos érvény(, vagyis
részben a klimatikus kornyezethez igazodva, részben a
klonszelekcionak koszonhetSen valtozik. Ez az aromakész-

30 ‘ BORIGO | 2010 oktéber

A fajta &éshazajaban, Franciaorszagban 34 chardonnay klont
tartottak nyilvan 2006-ban. Ezek nagy részét a borvidék
kdzigazgatasi kdzpontjdnak egyetemén, Dijonban, a Burgun-
diai Egyetemen szelektaltak. Az Ugynevezett dijoni klonokat
kifejezetten a borvidék talajaihoz szelektaltdk, vagyis tulaj-
donképpen minden kisebb terulet talajszerkezetéhez létezik
Llegmegfeleldbb” kldn.

Karakterisztikajukat tekintve a Dijon-76, 95 és 96 klonok
a leginkabb alkalmasak az alacsony terhelésre bedllitott
Ultetvényeken, és ezekbdl lehet eldallitani a leginkdbb
koncentalt borokat, mig a Dijon-77 és 809 klénok csabobb,
parfumdsebb végeredményt adnak. A Dijon-75, 78, 121, 124,
125 és 277 erésebb novekedési erélyt produkal, igy inkdbb a
nagyobb terhelésre vannak kitalalva.

Az Ujvildgnak szintén van néhany kedvenc kldnja. A
Mendoza nevit lehet megtaldlni Kalifornia jelentés részén,
de kiszoruldban van, helyét egyre inkabb atveszik a dijoni
klénok, ahogy ez Oregonban mar teljesen megtértént.

let lehet: citrusok, zoldalma, uborka, csonthéjasok vagy
trépusi gyimolesok. Fontos, hogy mindig gytimolesok.
Egy dolog nem viltozik soha: az aromék visszafogottsd-
ga. Ami a hétrdnya, éppen abbdl kovécsolhatunk el6nyt,
vagyis minél kevésbé uralkodnak a fajtajegyek, anndl
intenzivebben jelentkezhetnek az Ggynevezett integralt
aromak. Az almasavbontdsnak koszonhetSen a vajassdg, a
batonnage technikdnak a tejszines aromak, mig a hordés
érlelés kovetkeztében a porkolési aromdk és az édes flsze-
rek (vanilia, fahéj,, szegf(szeg, stb.). fgy lesz a neutralis
fajtankbol izgazdag bor. Leforditva ezt a bordsz nyelvé-
re, azt “csindlunk belSle, amit akarunk”, jobb esetben
technolégiai finomsdgokat ligyesen hasznélva, rosszabb
esetben mindenféle boszorkdnykonyha segitségével. Hogy
mindezek mellé még ellendlld, jol tiri a betegségeket, és
a klimatikus csapdsokat is? Ja kérem, a sztarsigra sziletni
kell!

Technoldgia ide vagy oda, a tradicionélis burgundi
termelSk nem a technolégia finomsdgaival operdlnak,
sokkal inkdbb a terroir jellegzetességeivel. A chardon-
nay visszafogottsiga az § olvasatukban aldas, hiszen a
terroirjegyek igy konnyebben és jobban érvényestlnek. A
burgundi termeld szimara a szél6fajta mindig inkdbb egy
eszkoz a terroir kifejezésére, mint valami amit dnmagéért
kell megmutatni. Ugyanezért oltott az utdbbi 20 évben
soha nem latott méreteket az organikus és biodinamikus
mvelés az Burgundidban. Azt mondjik, a 70-es, 80-as
években olyan tulzdsba vitték a métragyak hasznalatit,
amely mdr elfedte a terroir kiilonbozdségeit a régidban.
Hogy ezt visszanyerjék, meg kell(ett) tisztitani a tertletet,
aminek meg ugye legjobb mddja a bio-élet.
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Sok helyen - Olaszorszagban elsésorban - keverik vagy ke-
verték 6ssze a fenti két fajtadt az idék sordn olyannyira, hogy
a fajtanév valtozatok egyes tertleteken azonosak. Tagadha-
tatlan, hogy van némi hasonlésag morfoldgidjukban, maga
a novény, a levelek és a furtok is egyformanak tlinhetnek
elsére. Tény ugyanakkor, hogy a két névény a szakemberek
szamara viszonylag kénnyen megkulénboztethetd.

Az is tény, hogy nem volt ez mindig igy: még Franciaor-
szagban is csak a 19. szdzad kdzepén kezdték kutatni ezt a
terUletet, addig még az éshazdban sem kuldénboztették meg
a két fajtat. Eszak-Olaszorszagban pedig csak az 1970-es
években kezdédott el az a nem kis munka, hogy a telepitett
terUletekrdl hivatalosan is elddntsék, hogy tulajdonképpen
melyik fajtarol vanis szo... (BGB)

f6leg csonthéjasokkal. De persze nem kertlhetjiik el az
esetenként kicsit lomha, magas alkohollal rendelkezd, tele,
intenziv tolgyfds aromaval megspékelt tételeket sem. Azt
irjuk tilgyfds, mert itt az alternativ (nem hordéval elért
hord6hatis: ldasd BORIGO 2010. februdr) technolégia
ipari méreteket képes olteni: mindig kérdés marad, hogy
ha a fogyaszt6 errdl tajékoztatva van, akkor ez most baj
vagy nem baj. ... Burgundidban példaul évjirattdl fuggd-

en, és szigoru szabdlyok szerint szabad csak savat péeolni,
Ausztralidban ezt rutinszerlen teszik. Mindazonaltal nem
ismerjiik a chardonnayt, ha nem késtoltunk még Hun-

Ha Burgundia, akkor chardonnay szempontbdl két ter Valleyt, és nem szerettiik bele egy-egy Adelaide

régiordl érdemes igazan beszélni: Chablis-rdl és a Cote Hills vagy Margaret River palackba.

d’Or-16l, amely természetsen két rendkivil eltérd Chile nem maradhat ki semmibdl, amit a vildg

stilus. A Chablis tradiciondlisan egy reduktiv bor, kedvel. Casablanca Valley, ami az orszdg leghGvosebb

amely azonban minden csak nem konnyed. Jellemz4- régidja, teriiletei 70-75%-dt szenteli a fajtdnak. Ter-

en koncentrélt, magas természetes savtartalommal, mészetesen itt is talalunk egyszerd, j6l thaté borokat

és ami a legfontosabb: acélosan tiszta. Ez a tiszta- és kivalé tételeket is. Ami koz6s a chilei borokban,

sag teszi lehet6vé a mineralits leghangsulyosabb az egy jellegzetes gydgyndvényes karakter, ami a

megnyilvanuldsit. A Cote d’Or fehérborai dlta- chardonnay jellegébdl adéddan nagyon intenziven

% "-\.i

laban valamelyik appellacié (hegykézség) nevét jelentkezik a boron.

viselik, és tradiciondlisan fahordéban erjesztik,
majd ugyancsak francia kishordéban érlelik.
FajélesztSt csak nagyon nehéz évijaratokban
haszndlnak, de ezt szinte emliteni sem volna
érdemes. Ezek a borok mindig testesek és

egyben, intenivek, koncentraltak. A termé-
szetesen magas savtartalom nem is kérdés,
de az aromakészletet jelentSsen befolyédsolja a 3 e
hordés erjesztésnek és érlelésnek koszonhetd 0/&"[
aromagazdagsig.

Ausztralidban a fajta sok arcit meg-
mutatja. Talalunk igazi remekeket, kivalé

struktdréval és tiszta gyimélcs aromdkkal,

California pedig egyszer(en rajong a fajtd-
ért. Mdr-mdr ikon borként tartjak szimon, és
taldn nem kell fejtegetniink, ez az a szeglete
a vilagnak ahol brandesitették a chardonnayt.
A bor mindig telt, tobbnyire j6 struktraval.
Elmaradhatatlan karakter a fiist, a kdkusz és
a vanilia elegye. A legizgalmasabb boroknal a
mineralitds legaldbb annyira része az aroma-
készletnek, mint egy Cote d’Or tételnek. A
varidciok szdma tehat szinte végtelen, minden-
esetre nem tulzds, hogy legytink barmilyen
szegletében a vildgnak, egy j6 chardonnayt
biztosan kaphatunk. H
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AKTUALIS

BORIGO: AZT TUDTUK, HOGY A
LANDORD TISZTA CHARDONNAY, AZT IS
TUDTUK, HOGY DULONEV... DE MIERT
EZ A DULO NEVE? EZT LEHET TUDNI?

Nem tudjuk pontosan. Bir nem
vagyok nyelvész, de az tény, hogy ez nem egy
ritka ddlénév, van olyan valtozata is, hogy Landor,
Landori. A helyi monografia szerint mar az 1200-
as években is emlitik igy ezt a teriiletet. Illetve itt
van egy t6 is a volgyben, amit Landordinak ne-
veznek, most eléggé elhanyagolt dllapotban van,
pedig gyerekkorunkban még odajirtunk pecédzni,
zsivanykodni.

BORIGO: ES MIOTA VAN MEG ITT A
CHARDONNAY? ES MIERT PONT IDE KE-
RULT? MI ENNEK A TORTENETE?

1999-2000-ben telepitettiik,
Osszesen négy hektare, és persze ennek is megvan
a torténete... Az elég hamar osszedllt a fejunkben
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talaljuk meg.

Azt évek ota tapasztaljuk tesztjeinken, hogy a Légli
Landord az egyik, ha nem a legjobb chardonnay az
orszagban. Nyilvanvalo volt, hogy cikkcsoportunk
kerekitésekor az egyik legfontosabbnak azt tartot-
tuk, hogy Légli Ottoval is tudjunk beszélni, hogy a
Landord dulét is meg tudjuk nézni. Arra azonban
meg igy sem szamitottunk, hogy az orszag legin-
kabb kitaladlt, leginkablb a fajtanak szentelt tertletét

— és ebben volt egy kis dac is, hiszen a borvidéket
régebben kevésre tartottdk -, hogy olyan telepité-
seket hozzunk létre, amelyekkel meg lehet mutat-
ni... Az els§ az volt, hogy csak olyan tertileteken
telepitsiink, amik tényleg kivél6 adottsagokkal
rendelkeznek, vagyis elsére nem is a fajtdkban
gondolkodtunk.

Az is mindig izgatott, hogy egy igazdn komoly,
hordéban erjesztett és érlelt, hosszabban eltarthatd
fehérbort készitsiink. Olyat, aminek j6 az egyen-
stlya, de savai lagyabb karakterdiek, elegins és
megkozeliti az etalonnak tartott burgundi karak-
tert. Ehhez nyilvan a chardonnay passzolt legin-
kébb, mert ezzel a fajtaval a helyi, 16sz6s talajon
a gyumolcsos vonalat is meg lehet teremteni. A
Landordot pedig tudatosan hasznaltuk a chardon-
nay szamadra, mert viszonylag meredek, ezért ero-
dalt, kevés rajta a humuszréteg. Rdaddsul meszes is,
ami a savkészlet szempontjabdl j6 hatdssal van, és
igy az érettséget jobban ki lehet véarni. Olyan alany-
fajtat valasztottunk, amely ehhez ill6en mésztird,
ugyanakkor megfelel§ term@egyensulyt biztosit.




BORIGO: AZ ULTETVENY LATHATOAN GYO-
NYORU ALLAPOTBAN VAN, MEG AZ IDEI NE-
HEZSEGEK ELLENERE IS. EZ NYILVAN CSAK UGY
LEHETSEGES, HOGY AZ ELSO PILLANATTOL
KEZDVE KULONLEGES FIGYELMET KAP.

Mir annak idején a talaj el6készitésnél is
nagy figyelmet kapott. Nem kapott alaptragyit, hogy a
novekedési erélyt visszafogjuk, és végig egy — Gvatosan fo-
galmazok — zold technolégiat alkalmaztunk. Ugynevezett
integralt névényvédelmi rendszert csinalunk, de ez csak
a dolognak a vége... A 2000-t8] létesitett tiltetvényeink
hasonlé gondolkodasméd mentén sziilettek.

BORIGO: A LANDORD FEKVESE NYUGATINAK
TUNIK... ENNEK MILYEN HOZADEKA VAN?

A vége kicsit Dél-nyugatra hajlik, a lejtése
kozepes és Guyot mtvelésen tartjuk, az occidentalis fajedk-
nak szerintiink ez a legmegfelelébb. Egyensulyban tartjuk
a lombfeliiletet és persze erGsen visszafogjuk a termést.
Idén példdul a négy hektarrdl 65 hekt6 must lett, vagyis a
bor még ennél is kevesebb lesz.

BORIGO: TAPASZTALATINK SZERINT A
LANDORD MINDIG NAGYON JO ARANYOKAT
KEPVISEL. A SAVAKROL MAR BESZELTUNK, DE
A JO ARANYOKHOZ JO SZURETI IDOPONT IS
KELL...

Ez igy van, és erre j6 példa a 2008-as évja-
rat, amikor mindenképpen még érettebb sz§15t akartunk
sziretelni, tizenkilencre is lapot htztunk. Taldn egy-két
napon mulott... En ugy nézek vissza, hogy egy ilyen
tapasztalds belefért a birtok térténetébe, de ennek az lett a
kovetkezménye, hogy egy évjarat kimarad.

BORIGO: MI A HELYZET A VINIFIKACIOVAL? A
ZOLD HOZZAALLAS ITT MIKEPPEN JELENTKE-
ZIK?

El6szor is csak sajat élesztdt hasznalunk a
Landord mustjihoz. Ez ndlam nem azt jelenti, hogy spon-
tan, hanem azt, hogy mi magunk szaporitjuk fel a must
sajat élesztbjét.... Az tlepitett mustot lehdtjik, az tlepi-
tett ,,nyalkabdl” kezdjik el a sajit éleszts felszaporitdsat.
Hordéban erjesztiink és érleliink, de ez is sokat finomo-
dott az utdbbi években. Egydltalin nem hasznalunk 225
literes hord6t, hanem j6 mindségd 500-asokat, azokat is

CHARDONNAY

vegyesen, Ujakat és hasznaltakat. A 2009-es évjarat eseté-
ben az érlelés idejét egy évrSl hét honapra csokkentettiik.
Ugy latom lassan mind a sz6l8ben, mind a feldolgozasban
bedll az egyensuly. Eddig a Landord 2003, 2005, 2006,
2007-ben jelent meg, 2009 most jon ki. Reményeink sze-
rint ahogy az tltetvény idésodik, egyre szebb alapanyagot
fog biztositani. W

Fent: Légli Ott6 Landord ddlében taldlhato Gltetvénye taldn az
orszag leginkabb kitaldlt chardonnay-ja. Lent: Ugyanez a teriilet a
légifoton bejeldlve.
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A fiatal matrai borasz talan csak egy-két éve robbant be a kdztudatba elsdsorban

hallatlanul kerek, jol ihatd alapborainak kdszonhetden. Ezen tételek kdzUl is minden

evben kiemelkedik az alap chardonnay, amelyhez foghato ar-erték aranyt aligha le-

het talalni ebben a mufajban. De Benedek Peter nem éri be ennyivel, az iddk soran

igazi chardonnay szakertd lett beldle, mind a szdldben, mind a pincében, mind a

vildgban jarva kutatja a fajtat. Vele egy kicsit részletesebben beszélgettink...

BORIGO: ADODIK A KERDES, HOGY
EGYALTALAN MI VEZETETT ODA, HOGY
ENNYIRE ,RAFEKUDTEL’

A TEMARA?

Az igazi, mondhatni zsigeri
okédt nem tudom, de az egyik leguniverzélisabb
fehér fajtanak gondolom. Mindenképpen megfo-
gott ez a sokfélesége. Tudni kell réla, hogy ugye
Franciaorszagbdl indult vilaghddité atjara, de
tulajdonképpen a vilag Gsszes pontjan megiéllta a
helyét, ugyanakkor mindenhol mas stilust képvi-
sel. Ez pedig abbdl fakad, hogy a teriilet, a terroir
megmutats képessége igen j6. Nem véletlen,
hiszen Burgundia, az §shaza a leginkdbb megmu-
tatando. ..
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BORIGO: A MAGYARORSZAGI TORTENE-
TEROL MIT TUDUNK?

Tudtommal a 19. szdzad
elején érkezett az orszagba, de nehezen honoso-
dott meg, elsésorban a termelési korilmények
miatt. Ekkor még a bakmdvelés és sok helyen a
direkttermdk vitték a primet az orszagban. En
ugy tudom, hogy igazan csak a II. Vildghaboruat
kovetden vették termesztésbe tomegesen, de a
nagylizemi termelés meg nem sok jéval kecsegte-
tett... Eppen ezért van az, hogy e fajta tekinteté-
ben nagyon kevés az igazan hasznédlhaté informa-
ci6, nincsenek még meg azok a mérfoldks borok,
amihez igazan lehetne igazodni. Egyre tobb az
igazan szép tétel, de tdmeges informacié nincsen.




BORIGO: EMLITETTED, HOGY BAKMUVE-
LES VOLT... EZ AKADALY VOLT?

BENEDEK PETER: Annyiban, hogy a chardon-
nay mindenképpen tdimrendszerre val6. Mivel
ennek nem voltak meg a feltételei icthon, sokdig
nem is tudtak j6 eredményeket elérni vele. Mind
a mindség, mind a gazdasdgossdg tdimrendszeren
érhet§ el vele.

BORIGO: VAN-E, ES MI A HATRANYA?

BENEDEK PETER: Rothadékony. Eppen ezért a
tertilet kivalasztdsdban az egyik legfébb szem-
pont a széljards megléte, amely kiftjja a vizet,

és nem enged teret a rothaddsnak. De a fentebb
emlitett timrendszer probléma is ugyanide
vezethet§ vissza. Egyébként nincs sok gond vele,
a betegségekre nem érzékeny kiilonosebben, lom-
bozata kozepesen sidrd, és ami nagyon jé, hogy
kicsik-kozepesek a fiirtok és a bogyok is, ami a
tertiletmegmutatd képességben fokozottan elé-
ny6s. Nem bétermd, nem kell agyonszabalyozni,
ugyanakkor viszonylag kiegyenlitett minGségre
képes, még gyengébb évjaratokban is elfogadha-
t6t produkal, vagyis nem évjaratérzékeny. Elvete-
miilt évjaratokban még toppedt, aszis szemeket
is produkal, nem véletlen, hogy a Fert-t6 osztrak
oldalan még Trockenbeerenauslese-t is késtolha-
tunk chardonnay-bdl.

BORIGO: A PINOT NOIRT KUTATTUK
EPPEN HAROM EVE UGYANEZEN HA-
SABOKON, AZ O ESETEBEN RENDKIVUL
FONTOS VOLT A KLONVALASZTAS. NALA-
TOK EZ MIKEPPEN VAN?

BENEDEK PETER: Nalunk a Dijon-75, 96, 116
van telepitve, ezek a Franciaorszdgban is legel-
terjedtebb klénok kozé tartoznak. Az elsd inkabb
~hagyominyos”, a 96-0s tudtommal és tapasz-
talataink szerint is ink4bb illatosabb, csiabitobb,
de semmiképpen sem a kaliforniaihoz hasonlit6
illat- és {zvildg.

De ha egy kicsit kozelebb megytink a klénok
kérdéséhez, azt litjuk — és ez minden fajtdra és
klénjaira igaz — hogy szerencsének elég komoly a
szerepe. A klénok mindig egy adott tulajdonsig-

CHARDONNAY

ra (b8termd, nem érzékeny, szebb sav(, mésztlird
stb...) vannak szelektélva, és a végén talajokon
vizsgaznak. Természetesen a bizonyos talajadott-
sagokat vizsgalni kell(ene) telepités elStt és ezek
ismeretében kell(ene) valasztani. De a lehetéségek
szama akkora, hogy nem lehetiink biztosak soha,
legfeljebb megnyugtathatjuk magunkat, hogy
mindent megtettiink.

BORIGO: AZT MONDOD, HOGY A TALAJ
OSSZESSEGEBEN NAGYOBB HATASSAL
VAN A BORRA A VEGEN, MINT A KLON?

BENEDEK PETER: Ha valaszeani kell akkor
igen, de az el6bb inkdbb azt probaltam érzékel-
tetni, hogy a kettének egyiitt van igazi hatésa,
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és ezt az egyurtélldst szinte lehetetlen eltaldlni.
Legaldbbis a mi itteni, igen kevés tapasztalatunk
alapjdn. Burgundia is csindlja mar pérszdz éve...
Sokan mondjdk, hogy ellentmondast éreznek a
chardonnay terrior érzékenysége és akozott, hogy
a fehérboroknal ez a fajta a leginkdbb Gjvildgias,
a leginkabb McWine is... Szerintem pont ez bi-
zonyitja, hogy a leginkabb tertlet érzékeny. Egy
ontozéses ausztral vagy egy ,,tul j6” chilei vagy
kaliforniai tertileten egyenbort ad, mig Burgundi-
aban a vilag legcizellaltabb fehérborat.

BORIGO: TERJUNK AT RAD. MILYEN ALA-
PON VALASZTOTTAD A TERULETEKET, ES
MIKEPP A KLONOKAT?

A mi legjobb dilénk sze-
rintem az egyik legjobb ddl6 a borvidéken is, ez
pedig az Epreskert. Nagyon j6 a kitettsége, nem
tdal meleg, de a beérés tulajdonképpen minden
évben biztositott. A talaj vulkanikus, rdadasul
kémorzsalékos, vagyis a sz6l6k koranak emelke-
désével a mineralitast is egyre jobban meg tudjuk
majd mutatni. Most 10 évesek a telepitések,
tehdt most kezdenek majd igazén jok lenni. A

teriilet dsszesen két hektar itt, ebben mindharom
emlitett kl6n megtaldlhat6. Ez utébbi tudatos
1épés volt, mert nyilvin minél tobb részbdl all a
»hdzasitds”, anndl szinesebb a bor és annil inkdbb
megmutatkozik a ddl6 arca is. (Ugyanezen okbil
szeretne az egri termeldk élcsapata minél 1bb fajtit a
Bikavérbe — a szerk.)

De van teriiletiink a Rétfold ddlében is. Ez
kicsit egyszertibb, mez3ségi altalajjal rendelke-
zik, nagyon j a vizhaztartdsa, ami a chardonnay
szamira kulonosen fontos. Ide 116-ost telepitet-
tunk, mert innen szireteljik az alap chardon-
nay-t, és itt sokkal élénkebb, mondhatni iditébb,
csabitébb savszerkezetet tudunk biztositani.
Természetesen a két ddlét minden évben kulon
szlireteljik. Ect8l az évtdl mar a sziiretet tobb
lépcsdben, idSben is elhatdrolva végezziik, hogy
még tobb mozgasterunk legyen a végén. A terv
az, hogy a dil@szelektilt (nyilvan Epreskert)
chardonnay készitése - amely 2009-ben kezdd-
dott - folyamatos legyen.

BORIGO: MIKEPPEN MUVELITEK A KET
TERULETET?

56
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Viszonylag nagy, 3x1-es a
térallas, mikor ezeket telepitettik még alig létez-
tek Magyarorszdgon a kis nyomtava traktorok...
De a feltalaj kotottsége is igényli a nagyobb
gépi erét. A mivelésmdod Guyot, egy 6-8 riigyes
vesszGt hagyunk altaldban, és innen szelektaljuk
még a furtoket késGbb. A terhelés 0,5-2 kg/téke,
tertilettdl és koncepciétdl fuiggden. Természetesen
a 1,5-2 kg az alapbor, a 0,5-1 kg a prémium. De
a chardonnay egyébként igen jol reagil a maga-
sabb terhelésre is, 120 mdzsa esetén is teljesen
korrekt alapbort lehet késziteni beléle. Ilyen
persze nalunk nincs.

BORIGO: MENNYIRE ERZEKENY A FAJTA
A SZURETI IDOPONTRA? VAGYIS MENY-
NYIRE GYORSAN DOBJA EL A SAVAT,
MENNYIRE ERZEKENY EGY HIRTELEN
ERESRE, MINT AMI AZ UTOLSO EVEKBEN
VOLT?

Szeptember kozepén-végén
érik évjarattdl fliggben, ami talan mar meg is adja
a valaszt, vagyis, hogy gyakorlatilag nem tud ak-
kor érni, amikor a nagy melegek még itt vannak.

CHARDONNAY

A vilaszom tehdt, hogy csak kevéssé érzékeny,
mdr csak azért is, mert - hangsulyozottan a
mdtrai tapasztalataink szerint - 20 mustfok felett
a cukorgydjtése nagyon lelassul. Misfeldl azon-
ban a sziireti idépont eltaldlasa a savak miatt a
legfontosabb szerintem, de a chardonnay ebbdl a
szempontbdl is kezes fajta: lassan veszit a savaib6l.

A~

BORIGO: A FELDOLGOZAS MIKEPPEN
TORTENIK?

A~

Mint sz6 volt réla, a char-
donnay-t kétféleképpen is készitjik, a normal,
tartalyos tétel mellett egy prémiumot is. A
tartalyos tételeinket is dztatjuk par 6rit, utdna
sem tilepitjik agyon annak érdekében, hogy a
testet, az egyediséget és a finomsdgot megtartsuk
benne. Préselés nincs, csak ami a stlydnél fogva
kijon, a préslét eladjuk foly6borként. Viszonylag
magas hémérsékleten, 18-19 fokon kezdjik az

Balra: Az Epreskert dUI6bd| szarmazik Benedek Péter ddlévélogattott char-
donnay-ja. Lent: Ugyanez a terllet a légifotén bejelélve.
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erjesztést is, és 3-4 nap utdn el is engedem. A
prémium chardonnay esetében hordés erjesztés
és érlelés van, ez fél év, majd még fél évet pihen a
palackban.

BORIGO: MIT CSINALTOK AZ ALMASAV-
VAL?

A chardonnay eleve kicsit
tobb almasavval rendelkezik... A francidk ugye
bontjak, pontosabban hagyjik lebomlani, az
Gjvildgban tudatosan bontjdk. A kiilonbség a
kettd kozott, hogy az elébbi a hosszu (sokszor
egyéves) idGtartam miatt rusztikusabb, a masik a
gyors lebomlasnak koszonhetden gyiimolcsésebb,
élénkebb végeredményt okoz. En eddig csak az
utébbival probéalkoztam, és azt még az alkoholos
erjedés alatt megteszem. Ez azért van igy, mert a
fa hatdsat nem szeretném tdlzottan megmutatni.
Egy hosszt almasav bomldsi periédus 6hatatla-
nul hosszi hordéban t6ltott idét is jelent, ami a
vajassdg helyett a porkolt fzvildgot hozza ki, amit
én nem tartanék idealisnak. Eppen ezért viszony-
lag rovid, par hénapos, lehetdség szerint nem
is Uj hordéban torténd érlelést valasztok, majd
viszonylag hosszabb palackost. Eddigi tapaszta-
lataink szerint az ardnyokat igy lehet a legjobban
megtartani.

BORIGO: MAR BESZELTUNK ROLA EGY
KORABBI BORIGO HASABJAIN, DE MOST
EGY KICSIT RESZLETESEBBEN IS TEGYUK
MEG: A CHARDONNAY MIATT EGESZEN
KALIFORNIAIG IS ELSZALADTAL...

Nagyon nagy szerencsém
volt, Napaba mehettem egy 6sztondij program
keretében fél évre, ahol kifejezetten chardon-
nay szemmel néztem mindent. Kalifornia ugye
teljesen mas vilag, mert ott a h6osszeg még sok
is, vagyis teljesen mds az alaphardver. A kozizlés
is jobban elt(ri a vajas, fokozottan izgazdag téte-
leket. En gyakorlatilag csak hordéban erjesztett
és érlelt tételekkel taldlkoztam, az odafigyelés,

a szakmai hozzaéllds egészen rendkivili. Példa
erre, hogy minden boraszat sokféle hordéban
erjeszt és érlel, hogy a gazdagsdgot és persze az iz
egyensulyt fenntartsak. Minden tételnél sepréfel-
kavarast alkalmaznak, egyes tételeknél fél éven
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keresztil is. Viszont alig alkalmaznak palackos
érlelést.

BORIGO: LATHATOAN LELKESEN BE-
SZELSZ ERROL, PEDIG AZERT NEM EZT A
METODUST KOVETED. ..

Tagadhatatlan, hogy kozel
all hozzdm Kalifornia, de legaldbb annyira tdvol
is. Kozel a gytimolesosség fontossiga, ezen ke-
resztiil az almasavbontds miatt, de tavol a fahasz-
nalat és a palackos érlelés okan. En is — mint min-
denki — a magam adottsdgaibdl és tapasztalatabol
indulok ki, de nyitott szemmel jarok, és amirdl
azt gondolom, hogy elGre visz, azt alkalmazom. B




faggatas

Mindenki tudja, hogy Egerben a St.
Andreanal folyik talan a legkomo-
lyabb kutatdmunka a termdhelyi
karakterek kereséseében, raadasul
naluk chardonnay-t is tdbb dilében
termelnek, és ezek mar bizonyitot-
tak... Még a nyar kdézepén, hordo-
minta riportunk alkalmaval jartunk
Dr. Lérincz Gydrgynél, igy viszont

a 2009-es mintakbol kostolasi 6sz-
szefoglalot is kaptunk. Ez ugyan mar
megjelent augusztusi szamunkban,
de a chardonnay-s részt most Ujra
érdemes idemasolni.... (BGB)

BORIGO: MINDEN BORBARAT TUDJA RO-
LATOK, HOGY A TERMOHELY MEGISME-
RESE VEZET BENNETEKET LEGINKABB,
ILLETVE, HOGY EGER IGAZI [ZEIT KERE-
SITEK. MIERT TELEPITETTEK CHARDON-
NAY-T ENNEK FENYEBEN?

Amikor a birtok épi-
tésébe belevagtunk, az egyik legfontosabb cél az
volt, hogy a sz8léfajta valasztékban benne legyen
a nagyon magas minGségd borok elkészitésének
lehetésége. Szempont volt az is, hogy a termGhe-
lyet, jelesiil az Egri Borvidéket is megmutassuk
oly médon, hogy az felismerhetd legyen a borok-
bél. A vildgfajtakkal az volt a célunk, hogy biz-
tosan, nagyon magas mindségu alapanyagot tud-

CHARDONNAY

junk termelni, és ami nagyon fontos, hogy szinte
azonnal. Sajnos tapasztalati tudds hidnyaban ezt
csak a vildgfajtakedl varhattuk biztosabban. A
pinot noirra és a chardonnay-ra pedig azért esett
a valasztas, mert agy érezziik, hogy Burgundia
klimatikusan kozel 41l Egerhez. Rdaddsul a vildg
legkomolyabb borait ezekbdl a borokbdl készitik,
és érdekelt benntinket, hogy milyen mindségi
szintekig tudunk eljutni velitk. Eppen ezért tbb
dildben is telepitettiink mindkett6bdl, hogy ez a
tapasztalatszerzés fokozottan jelentkezzen és mert
ez a két fajta nagyon intenziven fejezi ki a termd-
helyi karaktereket. Es forditva: rajtuk keresztiil
igazdn meg tudjuk mutatni ddléink izeit.
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BORIGO: ES MELYEK EZEK A DULOK?

Jelenleg négy ddlében van
chardonnay-nk. Az els§ a Kovisz6, amit eredendéen nem mi
telepitettiink, de 2003-ban olyan bort sikertilt termelniink
innen, ami szimomra is megrendits élmény volt.

Nagyon érdekes a fajtaval kapcsolatban az a tény, hogy
mig a nagyvildgban jorészt a rendkiviili gyimolesosséget,
anandszt, citrusokat mutatja telten, vanilidsan, addig ha
kimegytink a sziil6hazajdba, Burgundidba, ott tokéletesen
masrdl szdl a torténet, komoly terméhelyi karaktereket, rusz-
tikus izeket kapunk, hatdrozott vonalakat, érlelhetGséget.

Es itt kell visszakanyarodnom a sajat borokhoz: szerencsére
azt tapasztaltuk, hogy a visszajelzések szerint a fogyasztok
dontd tobbsége nem gondolta, hogy chardonnay-t késtolnak,
vagyis inkdbb a termdhelyet sikeriil(t) megmutatnunk. Ez
nagy erdt adott a tovabbiakhoz, megerdsitett a munkédnk
tovabbvitelében, talan ekkor kezdtiink el igazdn hinni a
ddléinkben!

De ez nem csak mirdnk vonatkozik. Hiszen ha egy
kulfoldi szakértd, kereskedd idejon, akkor a chardonnay (és

Kovaszé Chardonnay 2009

Gyonyor(en csillogd szerkezet mér ranézésre is. lllatban is ilyen,
semmi nehézkesség nem tapasztalhatd. Tomor, mégis Iégies illat,
benne inkdbb citrusos, mint vajas-fajtajelleges illatszerkezet. Kos-
tolva tokéletes szerkezet, szajbetolts, mégis picit szikar és elegans.
O is kevésbé a fajtardl, inkabb gyiimélcsrél és a terméhelyrél szol.

Alig-alig horddhatas, Iégies, konnyed, mégis nagyon komoly.

Paptag Chardonnay 2009

A Kovészdnal kicsit vastagabb, hisosabb éiményt adé illat érettebb
gylmolcskarakterrel. Szovetesebb szerkezet, mélyebb ténus, ez a
Paptag karaktere. Rendkiviil gazdag, gyiimélcsos, de talan keve-
sebb eleganciat csillogtat, mint a Kovaszo. Ezzel egylitt nagyon

vagany, Aranyos hordd, a bor inkdbb gytimélcsrél szél.

Ferenchegy Chardonnay 2009

Vilagosabb szin, és a bor is inkdbb Iégies, mint vastag. Citrusos,
zoldfliszeres, rendkivil elegéns, és nagyon kevéssé vajas/chardon-
nay-s. Nagyon szép szerkezet, remek savkészlet, Wachau-t idézé
konnyedség és tartalom, pici szikarsag, de ez egyben elegancia is.

Gyonyor( bor, felér a Kovaszohoz.

Lent: A St. Andrea Kovészé Chardonnay bora errél a teriletrél szarmazik. A
fakon tul a Ferenchegy dil6. Jobbra: Ugyanezen tertletek légifoton.
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a pinot noir) az a fajta, ami a koz0s nevezdt képviseli, rajta
keresztul konnyebben meg tudja érteni a mi termdhelyi
karakteriinket. Mert példaul az olaszrizling barmennyire is
remek fajta, nincs Ugy a szajdban, az agyaban, hogy el tudjon
vonatkoztatni.

De az eredeti kérdés a dtlékre vonatkozott: A Paptagon,
a Ferenchegyen és a Nagy-Egeden van még chardonnay-nk,
de az utébbi még nem terem. Mivel azért a Karpat-meden-
cei fajtakat tartjuk igazdn fontosnak, az Gsszes teriiletiink a
fajtdbdl nem éri el a 2 hektart.

BORIGO: EMLITETTED, HOGY A KOVASZOT NEM
TI TELEPITETTETEK... EZEK SZERINT A MASIK
HARMAT MAR TI...? EZEK ESETEBEN MI JAT-
SZOTT SZEREPET AZ ALANYOK, KLONOK KIVA-
LASZTASBAN?

Erre volt kutatdsi anyagunk,
amit még Gal Tibor bocsatott a rendelkezésiinkre, ebbdl
a katalogus-szer(iségbdl, a talaj, élettani tulajdonsdgok,
gyumolesosség, satGbbi alapjan vélasztottunk a magunk

terlileteire alapanyagot. Tény, hogy a pinot noir esetében erre
sokkal nagyobb hangsulyt fektettiink, de hozzdteszem, az
ut6bbi oltvanyokat sokkal konnyebben is lehetett beszerezni.

BORIGO: HOGYAN JELLEMEZNED A DULOITE-
KET? MIBEN TERNEK EL A KARAKTEREK EGY-
MASTOL?

A Kovaszo kitettsége szinte
északiba hajl6, és a talaja is meglehetdsen szegény. Eppen
ezért kicsit szikdr, ugyanakkor rendkiviil elegans bort ad.

A Paptag talaja vastagabb, agyagosabb, kitettsége déli, a
bora pedig vastag, husos, olajos szerkezetd, rendkivil gyu-
molcsos és csabitd. A Ferenchegy a Kovészéhoz hasonléan
szegényebb talaja, kitettsége keleti, igy bora kicsit rusztikus,
szikar, feszes és elegans. En tgy litom, hogy mindenképpen
jobb a fajtinak a kevésbé kitett teriilet, ahol nem tud annyi
alkoholt 6sszegydjteni. Nyilvan ebben is hasonld a pinot
noirhoz. A keleti tajolas az igazi szerintem. Es esetében is
rendkiviil fontos a terhelés, amit mi valahol 35 mézsa/hek-
tar kornyékén tartunk, ami 0,6-0,7 kg/t6kére jon ki. B
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Kisérletess
dMakar-
a1l

Egy csomo alapdolgot mar megszok-
hattunk a Sauska Pincészetnél. Az elsq,
hogy minden tekintetben a legmagasabb
mindsegre tdrekszenek, és ezért mindent
meg is tesznek a széldben és a pincében
egyarant. A stilust is megszokhattuk: na-
gyon magas intenzitas a borokban, mely-
re sokan azt mondjak, hogy kaliforniai
stilus. Nos a chardonnay esetében mind-
két megallapitas teljes mértékben all. A
borok hallatlanul koncentraltak, stilusuk
pedig inkabb ujvilagi...

lrta és fotdzta Banyai Gabor Botond

Abboz, hogy kizelebb férkizziink a Sauska chardonnay-khoz,
természetesen elsd utunk a termdhelyre vezetett. A Makdr-dilld
Siklds felett taldlhatd, itt dsszesen 35 hektdria van a pincészetnek,
§ ezen teriiler myugati végéhen talalhatd a chardonnay iiltetvény,
aholis Latorczai Ldszld bovdsz kalauzolt benniinket.

LATORCZAT LASZLO: A teriilet 2003-2004-ben lett
telepitve még az el6z8 tulajdonos altal, sokkal inkdbb a
j6 értékardnyra, mint a legmagasabb mingségre koncent-
rélva. Tény, hogy nagyon magas, 6700 koriili a t8keszam,
tehét alacsony terhelés mellett is gazdasidgosan lehet itt
termelni. Mi ugye elsésorban a vorésborra koncentralunk,
ezért az elején nem is forditottunk ra kilonds figyelmet.
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BORIGO: ITT VILLANYBAN VAN VALAMI ELTE-
RES MAS BORVIDEKEK ERESI IDEJEHEZ KEPEST?

LATORCZAI LASZ1O: Nem nagyon. Altaldban szept-
ember végén szureteljik, egyediil 2006 volt kordbbi, ak-
kor madr szeptember kézepén leszedtitk. Mivel ugye kétféle
termékiink is van (a zold- és a fehércimkés, az utébbi a
prémium, ezt nevezzitk Makérnak), elGszor azt gondoltuk,
hogy elssorban terhelés alapjan kell elkiiloniteni a kettét.
Késébb rajottiink, hogy a tertleten beliil — nyilvan talaj-
adottsdgok miatt — teljesen véletlenszeren kialakultak
eltérések. Most a lombozat édllapota alapjan sziireteliink
elébb és késSbb, és ennek alapjan alakitjuk ki a bort is.
Ez persze nem jelenti azt, hogy csak ez a kiilonbség. A
prémium azért nyilvan alacsonyabb terhelést kap (1 kg/
t6ke alatt) és masként is dolgozzuk fel. Klasszikus oxi-
dativ, egészfurtos feldolgozas van, alig préselés, ami alig
50%-os 1ékihozatalt jelent. Két napig ulepitjuk el6hitoet
tartalyban, majd kizdrélag hordéban erjesztjik (beoltéds
nélkiil) és abban is érleljiikk sepréfelkavardssal. A zoldcim-
késnél annyiban mds csak, hogy a feldolgozds utin nem
hordéban, hanem nagyrészt tartdlyban torténik meg az
erjesztés. De haszndlt hordét is haszndlunk esetében is.
Eppen ez, vagyis a hord6hatés aranya az, amit folyama-
tosan probélunk finomitani mindkét bor esetében. Most
mar tehetjik, hiszen a hordéparkunk mar nem kizédrélag
tjhordébol 4ll, vagyis a jatékteriink sokkal nagyobb. Igy
taldn egy eurdpaibb stilus felé mozdulunk...
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BORIGO: MEG UGYAN CSAK PAR EVJARATO-
TOK VAN, MEGIS: LE LEHET VONNI VALAMIFELE
KOVETKEZTETEST A PALACKERESRE VONATKO-
ZOAN?

LATORCZAT LASZLO: A 2006-0s évjaratot - a korabbi
sziiretnek is koszonhetéen — tartom a leginkdbb perspek-
tivikusnak annak ellenére, hogy azéta a stiluson is finomi-
tottunk. Ez ut6bbi azt jelenti, hogy az almasav bontést is
kevésbé alkalmazzuk, és a fa hatdsat is visszabb fogjuk.
Nagyon érdekes megfigyelés szamunkra — bar nyilvan
nem Gjdonsdg - , hogy a palackos érlelés mennyire fontos
a chardonnay szamdra. Eddigi tételeinket Gsszekodstolva ez
egyértelmiien megfigyelhetd. Vagyis nem kordn, megje-
lenéskor kell inni &ket, ugyanakkor nem is szabad velitk
tal sokat varni. Szerintem valahogy 2-3 éves korukban a

legjobbak.

A Makdr, mint teviilet egy kiilindsen érdekes élmény e sorok irja
szamara. A Sauska Pincészetnél tett horddminta kistolok sovdn
Jolyamatos fejlidést leher megfigyelni e diild tekintetében. Ez azt
Jelenti, hogy mig kordbban szikdrnak, és nem egészen szdjbetil-
tdnek tiintek e ditld bovai, addig az utdbbi iddben ez utobbi meg-
sziint, ugyanakkor a szikarsag valamiféle elegancidba és tervior
batdsha csapott dt. Ezt megerdsiti LL is:

LATORCZAT LASZLO: A Makart tartom a legfisze-
resebb dlénknek, a részletgazdagsag itt originalisan a
legjobb. A siklési részek az egész borvidéken belil jobban
mutatjak ezt egyébként is. De az is tény, hogy nincs elég
tapasztalatunk még, és a klénok sem azonosak a teriilete-
ken, vagyis abbdl is szarmazhat eltérés. B

Fent: A Makar-dl6 Siklds felett, innen szarmazik a Sauska Pincészet
mindkét chardonnay-ja. Lent: A dil6 |égifotdn.
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évjarat

Malatinszky Csaba a tizennegyedik chardonnay
évjaratat szUretelte mostanaban, tehat tapasz-
talat akad mar bdven... Rdadasul vele kapcso-
latban elsére a Cabernet Franc-ja utan azonnal
a chardonnay juthat a fogyaszto eszébe, amely
minden évjaratban az egyik legjobb ebben a
sportagban. Ovele is még nyari horddminta
riportunk alkalmaval beszélgettink, és régton a
fentiekre is kérdeztlink ra el6szor...

BORIGO: A FOGYASZTO FEJEBEN AZT
HISZEM KET OLYAN BOROD VAN, AMI
MINDEN EVJARATBAN JELENTOSEN JEL-
LEMZI A BORASZATODAT: A CABERNET
FRANC ES A CHARDONNAY. SZAMODRA
MI A KULONBSEG A KETTO KOZOTT?

MALATINSZEKY CSABA: A legfontosabb dolog,
ami létezik: a Cabernet Franc-unk egy terroir bor,
a Chardonnay-nk pedig egyik technolégiai bor, a
kuilonbséget innentdl kezdve nem is kell ragozni.

BORIGO: MESELJ EGY KICSIT A TERULE-
TEIDROL... EGYALTALAN, MIKOR VOLT
AZ ELSO EVJARATOD?
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MALATINSZKY CSABA: 1997 volt az elsé, és
most Osszesen négy hektarral rendelkeziink a fajta-
bél. Az tltetvények egy részét magam telepitettem,
egy részét mar ugy vettem, ahogy ma is van. Foko-
zatosan allitom 4t az utébbiakat. .. Nagyon érdekes
volt, hogy az els6 években, amikor még nem volt sa-
jat telepitésem a fajtdbdl, réjottem, hogy a meglévd
valtozat nagyon jol tikrozi az elképzeléseimet, ezért
az Gjak esetében ezekrdl szedtem az oltGesapot.

A torténete pedig az volt, hogy 1997-ben valaki
felkindlt chardonnay sz8l6t megvételre, amit tulaj-
donképpen brahibdl, a mér késtolt burgundi el6ké-
pek irdnti tisztelet miatt vettem meg. Aztdn annyira
tetszett a végeredményt, hogy folytattam: 1998-ban
ugyanonnan vasaroltam, 1999-ben vettem az elsé
teriiletemet, de azt két évre rd kivagtam. 2000-ben

vettem azt a teriletet Sikldson, amit ma is m{ve-

link.




BORIGO: AZ EN FEJEMBEN EZ A CHARDONNAY
MINDEN EVBEN ELSOSORBAN A NAGYON JO
ARANYOKROL SZOL. EZT MIKEPPEN ERED EL?

MALATINSZKY CSABA: Az el6éllitasban egy dolog van,
ami az els§ pillanattdl allandé: minden alkalommal préselés
nélkiili lével dolgoztam és iilepitett musttal. 2002-ig tartott
az a fazis, amikor kizdrélag hordéban érleletem és teljes
egészében almasavat bontottam. 2003-tdl tigy gondoltam,
hogy ez a vonal rendkiviil unalmas borokat eredményez.
Nagyon sikeres volt, de talan személy szerint én untam meg
leginkabb. Ereztem azokat a hidnyossagokat, amik egy ilyen
fajta borban benne vannak, és latva a nemzetkdzi mezény
borait, elkezdtem egy kicsit masképpen... Ez azt jelentette,
hogy az almasavbontdst és a hordds érlelést is visszafogtam.
Ez csak latszdlag evidens. Nem csak annyi torténik, hogy
jobb lesz a sav-alkohol ardny, hanem az egész struktira
kibomlik, és megjelennek benne a termdhelyre jellemzd
jegyek. Az én esetemben ez gy jelentkezett, hogy egy
sos-asvanyos jelleg keriilt eld. ..

BORIGO: HOGYAN LEHET EZT PONTOSAN
BELONI?

MALATINSZEKY CSABA: Mér a legelején, a sztretkor
tudni kell, hogy milyen ardnyokat kell csinalni, ezt pedig
csak a tapasztalat adja meg az évjarat milyensége fliggvé-
nyében. Ehhez tudni kell, hogy a chardonnay harom olyan
aromakomponenssel rendelkezik, amely az iz szerkezet
szempontjabdl fontos. Az elsé a jol ismert vajassag, kerekség,
amely annyira csdbit6, és amirdl mér beszéltiink, hogy egy

CHARDONNAY

id6 utdn unalmassé valik. A masodik az élénk citrusossig,
amely lendiletet ad az izképnek, a harmadik pedig az asvé-
nyossag. Nos, ezt a harom komponens mindegyikét szeretem
visszakapni a borban, ezért haromféleképpen dolgozom fel a
sz6l6t. Nyilvan azért kell elére tudni az aranyokat, hogy az
adott mennyiség tokéletesen hasznosuljon, semmit se kelljen
kihagynom a végén. Igy az elsd késziil hordés erjesztéssel és
almasavbontéssal, a masodik tisztan tartilyban, a harmadik
pedig hasznélt hordéban almasavbontés nélkil.

BORIGO: MELYIK AZ AZ EVJARAT, AMELYIKNEL A
LEGINKABB SIKERULT EZT ELERNI?

MALATINSZKY CSABA: Mindenképpen a 2006-o0s volt
az elsG, ami igen jol sikertile. A 2003-as évirat nagyon meleg
volt, 2004-ben és a 2005-ben az évjirat volt visszafogottabb,
de 2006 igazén j6 lett, abbdl el is raktam egy tételt... De
2007 és az utana kovetkezdk is tetszenek, vagyis ami elkezd-
tem 2002 utdn, azt igazoljak a visszakéstoldsok is.

BORIGO: ERDEKES, HOGY VILLANYBAN
VISZONYLAG SOKAN FOGLALKOZNAK
CHARDONNAY-VAL, PEDIG AZ EMBER ELSORE
NEM GONDOLNA, HOGY IDEVALO. ..

MALATINSZEKY CSABA: Villdny egy kivételes terméhely,
barki barmit is mond, szinte minden szGl6fajta remekiil visel-
kedik, talén az egy pinot noir kivételével. .. En a chardonnay-
ra — mint az elején is mondtam — korantsem forditok olyan
figyelmet, mint a cabernet franc-ra, az eredmény mégis
meglehetésen j6. Mi ez, ha nem a terméhely érdeme? B
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MEDITERRAN SZIGETEK

UIYSSES nyomaban

irta: Ercsey Daniel, fotok: helyi archivumok

avagy

bolyongas a Folakdzi-tengeren

A Foldkdzi-tenger nyugati medenceéjének szigetein mar évez-
redek ota fUjja a Misztral a sz8lok leveleit, hdti a Sirokkd a forrd
nyarat, s folyamatosan Ujabb és Ujabb hoditok hozzak maguk-
kal a kedvelt szdl&fajtakat és borkészitési szokasokat. Ot sziget
relevans temank szempontjabdl, de a legnagyobbat, Sziciliat
juniusi szamunkban alaposan kdrbevitorldzta Tompadokor. gy
negy sziget tdrténete kdvetkezik most, Korzika, Szardinia, Mal-
lorca és Malta, melyek borait mar Odusszeusz, Aeneas, Hanni-

bal, Napoleon és Lord Nelson is kostolhatta.
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AKTUALIS

A szigeteken a gorogoktdl kezdve a féniciaiakon, romaiakon,
majd a toszkdn, genovai, spanyol és francia héditokon és
telepeseken keresztiil napjaink lakossdgaig mindenki telepi-
tett sz6l6t. Az eurépai szGlGtermesztés archeolégiai mizeuma
alakule ki kis talzdssal, egzotikus egyvelege a keletrdl érkezett
6si sz8l6fajtak muskotdlyos fzvildganak és a nyugati lakosok
széraz stilust borainak. Oshonos és vilagfajtak zoldellnek
vegyesen a tenger Olelésében és varjak napjaink felfedezdit, ha
nem s tiz évig tart$ bolyongésra, de néhdny hétre mindenkép-
pen.

A buUszke sziget
Korzika

48

A vilag legGsibb borvidékeinek egyikén mar hatezer évvel
ezelGtt is voltak sz6l6tdkék. KésGbb a gordg, majd rémai fenn-
hatésag sokat lenditett a bordszat mikéntjén, de a Birodalom
bukésa komoly anarchidba taszitotta a szigetet is. Egészen a pi-
sai, majd genovai hatalomatvételig kell varni, hogy 4j lendule-
tet kapjon a sz8l6mdvelés, amely lendiilet olyannyira erSteljes,
hogy a 14. szizadban a szigetlakdk hetvenot szazaléka ten-
gbdik kizardlag ebbdl, mire Napoleon megadja szimukra az
addémentes boreladas jogéit. (Nem csoda, kérem. Konny( ugy,
ha a kor legnagyobb embere a sziget sziilotte...) Az idillnek
gyorsan véget vetett a mindenki dltal ismert filoxéra, persze az
is felvetett némi problémat, hogy az elsé nagy verekedésben
(ahogy a székelyek hivjak az I. Vilaghdborat) a munkaképes
térfilakossdg nagyobbik része hési halalt halt. Az j fellendu-
lést az Algériabdl menekiild és itt letelepedd francidk hoztdk

el a ’60-as években. A sz8létertiletek jelentGsen csokkentek
1978 és 1998 kozott, egészen pontosan nyolcvan(!) szdzalékkal,
viszont a minGségi borok ardnya nétt.

BORIGO | 2010 oktéber

84-86 Domaine Antoine Arena,

Carco 20009 (fehér)

A vermentino-bdl szlrt bor fantasztikusan mineralis, az
dsvanyossag betolti az egész szankat. Illatdban mediterran
fliszerek, de egy érdekes dsvanyos karakter itt is megjelenik.
lzgalmas, szépen komponalt bor.

83-85 Domaine Antoine Arena,

Grotte di Sole 2008 (vords)

Niellucio az alapanyag, érezni is, le sem tagadhatja a bor a
sz6l6t. Gyumolesos illatok, enyhe foldes arnyalatokkal. A
szajban vibrald struktura és még eléggé szaritd tanninok,
fiatal még nagyon.

88-90 Domaine d’E Croce (Yves Leccia),
Cuvée YL 2009 (fehér)

Ugni blanc és vermentino a két dsszetevd. Az illatban
virdgos jegyek vezetnek, szajban aztan meglepden szép
savak, mellette féleg a flordlis vonal tlnik erésnek. Hosszu
lecsengés, szép bor.

89-91 Domaine Comte Abbatucci,

Faustine 2009 (fehér)

Negyven éves vermentino tokékrdl kertlt a sz616 a présbe.
Nagyon mély citrom szin, aranyba hajlé reflexekkel. lllatdban
édes virdgok, a szdjban azonban asvanybomba, a lecsen-
gésben is ez utébbi tart ki hosszan. Gyényord!

80-82 Domaine Comte Abbatucci,

Faustine 2007 (vords)

Sciacarello és niellucio hdzasitas. Kdzepes rubin szin, illata-
ban piros bogyds gylimoélcsék és némi menta. izében egyér-
telmden a cseresznye dominal, de a menta itt is megjelenik,
mellette izgalmas, de nem bantd tanninok. Friss hatast kelt a
bor, mindenképpen izgalmas tétel.

85-87 Domaine Renucci,

Vignola 2009 (fehér)

Mély citrom szin, szinte vibral a poharban. lllatdban fehér
virdgok és egy kis méz, szdjban fehér husu gyumolcsok,
enyhe szénsav. Friss bor, kbzepes lecsengéssel.

84-86 Domaine Renucci,

Vignola 2008 (voros)

Mély rubin szin, fekete reflexekkel. lllatdban fekete bogyds
gyumolcsdk és enyhe animalitas, szdjban szép savak, lekere-
kedett tanninok, komoly test, szeder, afonya, enyhe kakads
kisérettel. HosszU lecsengés.

84-86 Domaine Sant Armettu,

Myrtus 2006 (voros)

Mély rubin szin. lllatdban provance-i flszercsokor és fekete
bogyds gyimolcsok. Szdjban komoly test, szép savak,
koplex és koncentralt. Le sem tagadhatja, hogy syrah és
grenache is van benne...

80-82 Domaine Sant Armettu,

Pivarella 2008 (fehér)

Aranyba hajlé szin, kortés illatvildg. [zében is feltlinik a korte,
mellette anandsz és egy enyhe vajas karakter. Fineszes bor,
kdzepes lecsengéssel.
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A mintegy husz itt honos szdl6fajta mozaikszerten vélta-

koz6 talajokon kiizd a fennmaraddsére, van itt gneisz, mar-
ga, agyag, mész és granit is. A taldn legfontosabb fajtak a
malvoisie (azonos a Provance-ban rolle, mashol vermentino
néven ismert fajtaval), a nieluccio (ismertebb nevén sangiovese),
és a sciacarello (az Gshonos fajta Ajaccioban).

A stratégiailag fontos sziget

Malta

A kis szigetéllam Sziciliatdl délre, attdl mintegy 100 km-

re fekszik. A féniciaiak Krisztus elétt nyolcszaz évvel mar
bészen bordszkodtak a vidéken, a romaiak pedig szintén nem
hanyagoltak el a széléket. Ezt kovetSen azonban a maltai
borkultardnak hosszi idGre ledldozott. Az itt megtelepedd
maltai és johannita lovagok kezdték Gjra a szGl6mtvelést a
17. szazadban, de 6k is csak a miseborok készitése végett. A
lovagok Napdleoni eltizetése utan nem sokkal megjelent a
brit hadsereg, hogy 160 évig itt is maradjon. A foldkézi-ten-
geri flotta f6hadiszéllasaként sokat szenvedtek a szigetlakok
a I1. Vildghabor alatt, végiil 1964-ben vl fiiggetlenné a

sziget. Jelenleg mintegy 6tszdz hektar Malca szbl6tertlete, de
ez rengeteg termeld kozott oszlik meg. A Méltdn palackozott
borok jelentds része nem innen szirmazik, hiszen a keresletet
nem lehet kielégiteni a meglévs tertletekrSl. A maltai sz616b6l
készitett borok Wine of Malta megnevezéssel exportalhaték

az EU orszagokba. A vildgfajtak mellett ma is fontos szerepet
kapnak az Gshonos sz8l6fajeak, a girgentina és a gennaura
(fehér), valamint a gellewza (kék), melyek a termGteriiletek
70%-at foglaljak el.

77-79 Emmanuel Delicata,

Medina Vermentino Zibibbo 2008

Vildgos citrom szin, fehér virdgos illatok. izében szintén a
gyumolcsdsség vezet, féleg észibarack és némi ananasz,
valamint egy érdekes tonikos kesernye, ami semmiképpen
sem zavaro. Izgalmas taldlkozasa egy eurdpai és egy keleti
szoélofajtanak.

80-82 Emmanuel Delicata,

Hauteville Shiraz Cabernet 2008

Nagy testd, mégis gylumolcsods vordsbor. Mélyrubin szind,
illatdban a cabernet paprikas jegyei mellett komoly bors-
csokor, nem csak a fekete fajtabdl. Mindenképpen érdemes
levegdztetni egy-két orat.
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A katalan sziget

Mallorca

A mar megszokott torténelmi fordulatokat és aktualis hodi-
tokat (f6niciaiak, rémaiak, arabok) koveten Mallorcit - és a
Balear-szigetek t6bbi tagjit - a spanyol koronahoz csatoltdk.
A borészat fejlédésére ez a tény erteljesebben hatott, mint
gondolndnk. Van valami érdekes abban, hogy ha valahova
beteszi a labat a spanyol vagy portugil nép, ott el6bb vagy
ut6bb hires édes borok késziilnek. Mallorca is sokaig a hor-
ddban érlelt Malvasiardl volt ismert a vilagban, a 19. szdzadig
az itteni bor a madeirai borok hirével vetekedett. A filoxéra
persze alaposan “rendet tett” errefelé is, hogy az 1960-as
évekig kizardlag durva, asztali borokat sz(irjenek a gazdak. Az
ezt kovetd fellendiilés napjainkban is tart. A kétezer hektaron
eltertil sz8l6k koziil emlitést érdemel egy Eshonos kéksz416, a
manto negro, amely ellentétben a térségben éltaldban Gshonos
kékszSl6tajtakkal, tokéletesen alkalmas a barrique érlelésre.
Taldn ebbdl adédik, hogy a D.O. jelzésti boroknak kotelezGen
50%-ban kell tartalmaznia ezt a sz8l6fajtat.

89-91 Anima Negra,

An 2006

Mélyrubin szin, feketebogyds gylmik az illatban, mellette
némi mangodval, ami érdekes hatast kdlcsénoz. izében kdze-
pes horddhatas, némi flst, és elegdns gylumaolcskompozicio.
Komplex, nagy bor, hosszu lecsengéssel.

88-90 Cap de Barbaria,

Formentera 2007

Kozepes rubin szin. Fantasztikusan komplex illat, benne
cseresznye, egzotikus gylimolcsdk, némi szeder, majd anizs,
végul keleti fliszerek édeskés aromai. Szajban a piros bo-
gyos gyumolcsodk vezetnek, a tanninok szépen integraldd-
tak, feszes, izgalmas struktura, enyhén likérés lecsengéssel.
lgazi karakter!
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A valtozatos sziget

Szardinia

Ha elképzelhetd az eldbbi harom szigetnél is bonyolultabb
torténelem, akkor az Szardinidé. Kezdjuk azzal, hogy a
gorogok Hyknusaként, a Hikszoszok szigeteként ismer-
ték. Ismer6s a név? Oket bizony Egyiptombdl iildozték el
Le. 1540-ben. A javarészt obszididnnal kereskedd brigdd
(hozzank biztosan nem kertlt a legfébb exportcikkikbdl,
hiszen nekiink a Zemplénben vannak sajat lelShelyeink)

a feltételezések szerint az eurdpai szGlGtermesztés atyja is
egyben, innen terjedhetett el a sz6l6kulttra az 6reg konti-
nensen. A hiikszoszokat kévets népcsoportnak készonheti
a sziget a mai nevét, 8k voltak a shardanék. Erezni lehet a
parhuzamot, ugye? Shardanak, vagyis szardok. Valamiért
Sket is Egyiptombdl zavartak el, méghozza I11. Ramszesz,
ami azért nem kis dolog. (Nagyjabdl Le. 1180-ban.) A nyel-
vészek szerint a ludiai Sardis varosabol menekiil§ emberek
két csoportra szakadtak a Tirrén-tengeren, az egyik csoport
Szardiniara keriilt, a mésik pedig az etruszk kulttra létreho-
zGja. A szigetet legkozelebb Karthagé és a féniciaiak vették
birtokukba, ket kévette Réma, az els6 pun hdbora utan.

Az ezt kovetS vanddl-bizanci-arab-berber-pisai-genovai egyve-
leget a kataldn hdditok torték meg, igy a sziget Spanyolorszag
részévé valt. (Ez a mai napig érezteti hatdsat a bordszatban,

de errdl majd késébb.) Végiil 1720-t6l el6bb Szicilia, majd
Olaszorszag a birtokos.

Napjainkban mintegy 30 000 hektar sz416 zoldell a szige-
ten, a legfontosabb sz8léfajtdk pedig Grzik a spanyolok 6rok-
ségét. A legfontosabb vorosborfajtijuk a cannonau (garnacha),
de szintén fontos fajta a carignano (carignan) és a vermentino.
Hiresek a sziget édes, és erdsitett borai is. A viszonylagos nem-
zetkozi ismeretlenség oka egyébként a borgazdasagi struk-
taraban keresendd, hiszen az alig tucatnyi tehetséges borasz
mellett leginkdbb szovetkezetek uraljak a piacot.

A négy sziget barmelyike élvezetes kikapcsolédasi lehetGsé-
geket nyyjt, akdr tobb hétre is. A népszer( nyaraldsi célpontok
mogdtt azonban komoly borokat rejt a tdj, amit kir lenne
kihagyni. Erdemes hat raszanni egy napot a nyaralasbol, és
megkdstolni egyet-egyet, akar az altalunk ajanlott tételek
kozil is.

87-89 Cantine Argiolas,

Angialis 2008

Kozepes arany szin, mediterrdan virdgok mézes illataval.
Kostolva a cukor nem takarja a virdgos jegyeket, amelyek
végigkisérik a bort. Lecsengésében enyhe citrusos vonal.

88-90 Attilio Contini,

Antico Gregori

A legjobb évjaratok vermentino-i, kvazi Solera rendszerben
érlelve. Kdozepes arany szin, barnas reflexekkel. Olajosan
mozog a pohdarban, illatdban mazsola, némi did, és musko-
talyos aromak. [zében is ez kdszodn vissza, izgalmas bor, jo
egyensullyal és hosszU lecsengéssel.

89-91 Giuseppe Sedilesu,

Carnavale 2007

Mélyrubin szin. lllatdban egy komplett provance-i fliszercso-
kor, némi cseresznye és enyhe hordévanilia. Késtolva mar
inkdbb meggy és jelentds fliszerkészlet, a hordd nem Ul rd a
borra, a tanninok szépen besimultak. Nagy bor!

90-92 Agricola Punica,

Barrua 2006

Mélyrubin szin. lllatdban némi fust utan enyhe animalitas,
majd egy kis meggy, utdna pedig mar egyértelmUen a fekete
bogyds gylmik viszik a primet. Szajban nagy test, szép
tanninok, fekete cseresznye, és gydnyorl fliszeresség, elsé-
sorban mirtusz(!). A lecsengésben elébukkano dsvanyossag
csak hab a tortan. Gyonyori!
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BORASZATI ES PALINKAF6ZO &
BERENDEZESEK ES TECHNOLOGIAK
TERVEZESE, GYARTASA, KIVITELEZESE

Cégunk az elmult években iranyitott erjesztési technol6giak
fejlesztésével és telepitésével szerzett élelmiszeripari korok
ismertséget. A dinamikus fejlddésnek készénhetden belfoldon

és kiilféldon tobb, mint szaz referenciaval rendelkeziink. ¥4

Technologidinkat rugalmasan adaptaljuk az lizemek 7 . f""'

nagysagahoz, valamint miszaki szinvonalahoz. Berendezéseink
és rendszereink a termeldi szféraban lévé boraszatokon és
leparlé tizemeken kiviil megtalalhatoak a kézép- és felsGoktatasi,

valamint a kutatéintézetekben is.

Tevékenységeink:

- Széloéfeldolgozdk, bordszatok és leparlo lizemek tervezése, kivitelezése
- Cefre- és gyumolcsfeldolgozas gépei

- Komplett hiitési rendszerek, iranyitott erjesztés

- Boraszati és leparlo berendezések integralt automatizalasa
- Intelligens szamitogépes felligyelet

- Lemezes és csoves hocseréldk

- Specialis folyadékhtitok

- Huito, fito lapok (panelek)

- Hideg-, melegkezelo berendezések

- Rozsdamentes technoldgiak gyartasa, szerelése, javitasa

- Pincék, tarolo terek hiitése, ho és paratartalom szabalyzas

HAGYO KFT. L — =
3516. Miskolc, Tiicsok u. 5. Tel: (46) 560-273; Fax: (46) 433-777 ISl = : )
Web: www.hagyo.hu; E-mail: hagyo@chello.hu =l /
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BORFOLIO

BORIGO éltaldban vakkoéstoldsokat tart, ezeket hivjuk

regularis teszteknek. Ennek nyoman kozlink, hivatalos”

pontszamot, melyet a BORIGO szamon tart és archival.

A teszteket minden esetben részletesen dokumentaljuk.
A reguldris tesztek kizarélag a BORIGO részére készilnek, de néhany
esetben kozoljuk egyéb kostoldsok eredményét is — kizérdlag olyan eset-
ben, ha a kordlmények olyanok voltak, ami a BORIGO szigoru standardja-
inak megfelelnek. Ez a kdvetkezdket jelenti:

A tesztel6k személye koriltekintden lett kivalasztva.

A BORIGO kizarolag olyan szakembereket kér fel tesztelésre, akik
megfelel® képesitéssel és sok éves kostoldi tapasztalattal rendelkeznek.
A BORIGO tesztjein nem vesznek részt ,érdekelt” személyek. A BORIGO
kostoldsokon a segédszemélyzet is tdbbéves ezirdnyu tapasztalattal
rendelkezik.

A koéstolék nem ismerik a tesztsorrendet, és nem is tudnak arra
kovetkeztetni. A BORIGO tesztjein minden esetben poharban, egy masik,
a teszteldk elél elzart helyiségbdl szolgaljék fel a tételeket. A teszteldk a
teszt megkezdése elétt csak a témat (pl. aszuk, pinot noir-ok, stb.) és a
tételszamot ismerik.

A tesztel®k a teszt soran nem tudnak kommunikalni egymassal.
Nem kozlUnk olyan tesztet, ahol az egy bizottsagban lévé tesztelék egy
asztalndl Ulnek, beszélgetnek, esetleg kbzésen alakitjak ki pontszamaikat.

A tesztsorrend szakszerUen lettKialakitva.

A BORIGO egyik szakértéje minden esetben elékostolja a tételeket,
megallapitja, hogy a palack alkalmas-e a tesztre, és megallapitja a

tesztsorrendet. A borokat tipusuknak megfeleld tesztsorba rakja. © maga
a teszten mar nem vesz részt, hanem szakmailag felligyeli azt, figyelve a
korilmények betartasara.

A fizikai korilmények megfeleléek voltak. A BORIGO a legritkdbb
esetben tesztel kiilsé helyszinen. Ennek az az oka, hogy a borok szallita-
sa, térolasa miatt nem oldhaté meg a szakmailag megfeleld teszt-el6-
készités, hémérséklet, feladas. A kiilsé helyszin sok esetben sietségre is
okot adna.

Amennyiben a fenti ismérvek barmelyike sértl, mar csak tol-ig
pontszamot, vagy még azt sem kozltnk.

A BORIGO a nemzetkézi 100 pontos rendszerben értékel, arra toreked-
ve, hogy a nemzetkozi,koordinata rendszernek” megfelelé pontszamo-
kat adjon, ezzel is elésegitve a magyar borok esetleges helyes kilfoldi
megitélését. Ennek érdekében a tesztsorok rendszeresen tartalmaznak
nemzetkdzileg mar értékelt borokat, mégpedig azért, hogy a fent emli-
tett,koordindta rendszert” folyamatosan ellendrizzik.

A pontszamok a kostoldk altal adott pontszamok szamtani dtlagabol
A kirivéan rosszul szerepelt tételeket visszakostoljuk.

Eléfordul, hogy a BORIGO egy tételt tobb szamaban is értékel. llyen
esetekben minden alkalommal k&zdljik a kordbbi pontszamot is. A
tesztszoveg a kdvetkezd informaciokat tartalmazza sorrendben: pont-
szam, termeld, bornév, évjarat, borleiras, ar, a borlefrast készité monog-
ramja. Bizonyos esetekben kozoljik a forgalmazot és a szarmazas
helyét is.

Czerneckiné Sinko Krisztina
A WSET Borakadémia igazgato-
ja, a BORIGO munkatarsa. 5 éve
dolgozik a BORIGO-nak. (CZSK)

Herczeg Agnes IW

A londoni Wine & Spirit Educa-
tion Trust diplomakurzusanak
végzett hallgatéja, Nemzetkozi
Borakadémikus. Két éve kostol
a BORIGO-val. (HA)

Koor Kitti

A Wine & Spirit Education Trust
Advance végzett hallgatéja,

a Nemzetkozi Borakadémia
munkatarsa.

Ercsey Daniel

A Wine & Spirit Education Trust
Advance végzett hallgatdja, a
BORIGO szerkesztdje. (ED)

Petzold Attila

Borasz, borészati szaktanacs-
add, a WSET Advance végzett
hallgatéja, a Borakadémia
munkatarsa.

Horkay Andras

A Tabéni Terasz Etterem
tulajdonosa, a WSET London
diplomakurzusédnak masodéves
hallgatdja, a CEWI boriskola
vezetdje. (HA)

Balint Laszlo IW

A londoni Wine & Spirit Educa-
tion Trust diplomakurzusanak
végzett hallgatdja, Nemzetkozi
Borakadémikus, a BORIGO
munkatdrsa. 5 éve késtol a
BORIGO-val. (BL)

Benedek Péter

Matrai bordsz, a Wine & Spirit
Education Trust Advance vég-
zett hallgatdja.

Banyai Gabor Botond

A BORIGO alapitoja és
fészerkesztoje, 1999 6ta

kostol rendszeresen killonbo-
z6 kiadvéanyok - elsésorban
persze a BORIGO részére. Tobb
nemzetkozi borverseny allandé
szakértdje. (BGB)

Tesztel6készitok:

Horvath Erzsébet
Borkereskedd, 10 éves tapasz-
talattal rendelkezik késtolok,
rendezvények lebonyolitasa-
ban. A Sidewayz munkatarsa.

Segesdi Edit

A BORIGO terjesztési vezetdje,
5 éve menedzseli a BORIGO
tesztjeit.

Fotozta; Teszar Akos

Kiemelt oldalaink

96-100 pont Nemzetkozi mércével mérve is klasszis bor.
90-95 pont Egészen kivételes, ,6tcsillagos” bor.

86-89 pont Remek bor, mely mindenképpen ajanlhato.
80-85 pont Tokéletesen megcsinalt, jé bor.

75-79 pont Atlagos, j6l ihaté bor.

70-74 pont Kisebb bizonytalansagot mutaté bor.
60-69 pont Atlag alatti, hibas bor, nem ajanlott.

50-59 pont Eloregedett, értékelhetetlen bor.

BORIGO | 2010 oktdber

BORIGO Gyiijtemény: Itt azokat a tételeket ajanjuk, melyek alkalma-
sak lehetnek hosszabb fektetésre, érdemes bel6lik akar nagyobb tételt
is elraknunk.

BORIGO Valogatas: Azon borok gyujtéhelye, melyek tesztjeinken
remekiil szerepeltek, és amelyek mar most nagy figyelmet érdemelnek.

BORIGO Ajanlat: A legjobb ar-érték ardnnyal rendelkezé tételek akér
mindennapi fogyasztasra is.




Visszafogott illat, de ez nem intenzitasban,
inkdbb jélneveltségben jelentkezik: semmi dur-
vasag vagy él, azillat dsszeallt és egységes, ne-
hezen lehet kiemelni beléle illatokat, legfeljebb
a fajtat lehet detektdlni. Szajban tokéletesen
aranyos, a savak szépek, a fa hatasa még éppen
jelentkezik, de semmi sulyt nem képvisel. Sima,
krémes szerkezet, pici asvany, pici vanilia. Egé-
szen kivalo, bar még fiatal 6 is. NA - BGB

Gyonyord illatdban az oxidativ jegyek ldgyan
keverednek az érett gyimolcsokkel. Kostolva
telt bor, szép savgerinccel, harmonikus gyimél-
csosséggel, krémes, mégsem faradt texturaval.
Komplexitasahoz nem fér kétség, beltartalmi
értéke leny(ig6zé. (BORIGO 2009. oktéber: 88
pont) 3 980 Ft - CZSK

Mély citrom szin. lllatdban vajas-kortés jelleg
vezet, mogotte Gszibarack és némi zoldfliszer.
Szajban szintén korte, esetleg barack tinik fel.
A bor teljesen szajbetdlto, a struktira mégis
feszes, a savak nagyon rendben vannak. A
lecsengése kdzepesnél hosszabb, a gylimolcsok
teljesen betoltik a szajat. Csabito, szép bor.
NA-ED

Elénk, gyonyor(, elegans illat, olajos, rendkiviil
flszeres, de egy pillanatra sem nehézkes, egy
vagény Wachau jut esziinkbe... Szdjban nagyon
hasonlé, a szerkezet csillogé és sima, a bor nem
akar brutal lenni, ,csak” tokéletes aranyu, és
részletes. Egészen kivételes a magyar mezény-
ben. NA - BGB
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Kivételesen intenziv, nagyon gyiimélcsds de
semmiképpen sem tulzé illatvilag. Széjban
finom szerkezet, hatarozottan gylimolcsos, de
egyaltalan nem lusta tétel. Mar-mar Iégies a bor,
a beltartalom mégis hatalmas. Mineralitas, pici
érett toastossag, a legvégén azért nala is jelent-
kezé melegitd alkohol. 4 250 Ft - BGB

(BORIGO 2009. oktéber: 89 pont)

Es érett és drad6 gylimdlcsosség (korte leg-
inkabb) jelentds fliszerekkel. Szdjban nem is
olyan pici dsvanyossag, a gyimolcs hatartalan,
a struktudra puha, és rendkiviil gazdag. A savak
ugyanakkor egy picit lemaradnak és a hord6
hatésa is lehetne kisebb. Ezzel egyiitt nagyon
komoly... NA - BGB

A BORIGO tesztrovatanak

Stolzle poharait biztositja a
CSONKAGROUP

Evenkénti tibb, mint 30 millié darabos értékesitésével a Stolzle
Lausitz vildgszerte az italgydrtdk, borosgazddk és hotelek kiemelt
elldtdja. A legmodernebb gydrtdsi technoldgidval készitett for-
magazdag, kristdlytiszta poharak optimdlis ardnyban otvizik az
igényes designt és az elengedhetetlen funkcionalitdst.

A specidlis forrasztdsi illetve huzdsi technolégidnak kdszdnhe-
tden olyan iivegek keletkeznek, melyek a kehely és a szdr kdzti
tolddsmentes, folyamatos dtmenetnek és a kivdld iivegelosztds-
nak kdszdnhetéen megkdzelitik a szdjjal fujt (ivegek kiilonleges
mindségeét.

Az dlommentes kristdlyiivegek csillogdsa, csengése valamint
nagy torés- és mosogatdgépdlldsdga optimdlis dr-érték ardnyt
biztosit.

A Stolzle Lausitz poharak kizardlagos
magyarorszagi forgalmazdja:

Csonka és Fiai Kft.

9400 Sopron, Baross u. 24.
Tel.: 06 99 512 010 - Fax: 06 99 314 491
info@csonkagroup.com « ww

A poharakat megvasarolhatjak:

Glas-Shop.net webéruhdzban
info@glas-shop.net - www.glas-shop.net

Soproni Kékfrankos Kft. - Tel.: 06302314421

A borkdstolas, borozas
elengedhetetlen tartozéka a

j() poha'r, melynek formaja
és mindsége alapvetéen

meghatarozza a
kostolas élményét.
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BORIGO VALOGATAS

8 Tornai Pincészet

Nagy-Somléi 2007

87 Kislaki Bormanufaktura
Vitéz Chardonnay 2009

8 7 Kreinbacher Birtok
Oreg T6kék Bora 2007

Halvany aranysargaba hajlé szin. lllata 6sszetett,
eldszor érett almas, késébb narancsolajos,
bergamottos komponens, mely vonzéva teszi

a bort. Egyensulya remek, 6sszességében a bor
nagyon rendezett. Lecsengése eléggé hosszu.
Diszitését az 4svanyossag mellett narancslé,
citromlé, barack, és némi vanilia adja. NA - BL

8 7 Bujdoso Pince

Altanus 2008
Kerek, csabitd, de semmiképpen sem tulzé illat,
aranyos, nagyon gyiimolcsos, mégis élénk.
Szajban teljesen hasonlo, a savak egészen
kivételesek, a bor betolti a szajat, mineralis is
picit. Gazdag, tisztan gylimolcsos, csillogd szer-
kezet(i, nagyon szép bor. Ha bele kellene kétni,

akkor a torokban egy picit melegité alkohol
nyoman tennénk... 2 900 Ft - BGB

8 7 Gal Lajos
Kantor Tag 2008

Lenduletes, kifejezettem és direkten gyuimol-
csos, rendkivil csabité illatvildg kvazi nulla
hordéhatassal. Széjban is ez a buja izvilag a
jellemzé, a test hatalmas, a sav és az alkohol is
jelentds, de egyensulyban van, semmi lustasag.
A gyiimdlcs mindent visz a legvégén.

5500 Ft- BGB

4 VTop
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Virdgos, citrusos, érett gylimolcsdsséget
(barack, korte) mutato, pici vaniliat és leheletnyi
mineralitast is hord6zé illatvilag. Széjban kerek,
mégis feszes attdl a kis csersavtol, ami érezhetd
a nyelven. Rendkiviil gazdag, még nagyon fiatal
bor, mely néhany hénap mulva még szebb
képet ad majd magardl. 2 200 Ft - BGB

87 Kislaki Bormanufaktura
Janoshegy Rizling 2009

Kifejezetten fajtajelleges illat, benne di6 és
mandula, korte és narancs. Széjban kerek,

a horddhatas jelen van, a bor még nagyon
fiatalos hatast kelt. Egyébként egyensulya jo, a
savak finomak, a szerkezet feszes. A végén ujra
érezhetjlk a hordohatast: még egyértelmiien
varni kell a bontasaval. 2 500 Ft - BGB

8 7 Kreinbacher Birtok

Kdkonyha 2008
Kozepes citrom szin. lllatban dsvanyossag, némi
fehér husu gytimoélcs, szegfliszeg, majd kevés
zeller. Késtolva feszes struktura, szép savak,
izgalmas mineralitas és némi barack diszités-

ként. A lecsengése kozepesnél hosszabb, benne
barack és némi méz. 7 300 Ft - ED

Illataban némi vajassag, mellette méz és
virdgok, kandirozott gyiimélcsok, elsésorban
barack, és egy kevés édes levesfliszer diszités-
nek. Széjban kozepesnél nagyobb test, hlivos
elegancia, vibralé savak, izgalmas mineralités,
némi kopaszbarack és kevés méz a végén. A
lecsengése kdzepesnél hosszabb, benne Gjra
az asvanyossag és a barack kergetdzik. Szép és
elegans bor! 4 000 Ft - ED

8 7 Légli Otto

Lugas 2008
Kozepesen intenziv, de csébitd, elegéns,
orrbetoltd, egységes és aranyos illat, melybdl
nem lehet kiemelni semmit, annyira 6sszeéllt
hatést mutat. Késtolva is ez az egységes hatas a
felting, tokéletes egyensuly, krémes szerkezet,
finom savak. A hordé érezhetd de teljesen

aranyos. A végén némi mineralitas és leheletnyi
csersav. 1900 Ft. BGB

8 7 Spiegelberg
Somléi Furmint 2008

Kozepesnél halvanyabb, szalmasarga szini, kis
citromsarga érintéssel. lllatata nem tolakodo, de
mégis eléggé intenziv. szerkezete kivalo, egyen-
stlya remek. Erezhetéen magas asvanyossaga
nem Ul rd a borra. Lecsengése hosszu, kellemes
mineralitassal, remek citromolajos érintéssel.
NA - BL
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8 7 Spiegelberg
Somloi Olaszrizling 2008

Halvany szalmasarga, arany érintéssel. lllata
kozepesen intenziv, kellemes, visszafogottan &s-
véanyos, inkabb gyliimdlcsés, és paranyit vanilids.
Szép érett citrom, barack, és kis bodza érezheté
benne. Egyensulya kit(in, lecsengése hosszu,
és diszitése is rendben van. Texturaja a magas
savtartalom ellenére sima, és az dsvanyossag
nem uralkodik a bor felett. 3 200 Ft - BL

8 7 St. Andrea
Orokké 2008
¥

Halvany arany szinéhez intenziv illat, melyben
52616 és mazsola, barack és kérte, némi vaj

és kevéske ananasz. Késtolva kézepes test,
szajbetoltd, nagyon szép szerkezet, hatarozott
savkészlet, érdekes asvanyossag és fehér husu

gyumolcsok. A lecsengése kozepesen hosszu.
4500 Ft-ED

8 7 Tornai Pincészet

Apatsagi Furmint 2008
Kozepes citrom szin. lllatdban asvanyos jegyek,
alma, fahéj, szegfiiszeg, utana barack, végiil
kevés mediterran citrus. A komplexitas iskola-
példaja. Szajban szép savak, vibralé mineralis
izvildag, némi naranccsal és citrommal diszitve.

A lecsengése kozepesnél hosszabb, az alkohol
picit melegit a végén. NA - ED

8 7 Tornai Pincészet

Grofi Harslevelii 2008
Kbzepesen intenziv aranysarga szind, kis
szalmas érintéssel, vékony viztiszta gydr(vel.
Illata szép vanilias, kedves dsvanyossaggal,
kellemes gylimélcsosséggel. izében harmonizal
az illattal, savszerkezete remek, lecsengése
eléggé hosszu. Kozepes testd, kivald texturaju,
kellemes bor. NA - BL

8 6 Benedek Pince
Matrai Harslevel{i 2009

lgazan élénk, nagyon csabitd, mar-mar hatés-
vadasz (egy csajozo pasinak van ilyen dumdja),
ugyanakkor intelligens, egyensulyos illat. Szaj-
ban hasonlé, struktudraja finom, alkoholja nem
alacsony, de a savak ellensulyozzék. Kivételesen
gazdag, finom hordéhatassal jelentkez6, még
fiatal tétel. 2 800 Ft - BGB

8 6 Benedek Pince

Matrai Chardonnay 2009
K6zepes citrom szin, kozepesnél intenzivebb
illat, sok érett gyimolccsel, barackkal, ananasz-
szal, hordés érlelés jegyeivel. Szajban szaraz, ko-
zepesnél intenzivebb savak, alkohol, és test, sok
érett gyiimolcs keveredik a hordds jegyekkel, az

izek harméniaban vannak, hosszd gylimolcsos
utéiz. Nagyon szép! 2 800 Ft-HA

1,1'

8 6 Benedek Pince
Matrai Sauvignon Blanc 2009

Egészen érdekes illat, mar-mar vérésboros rész-
letekkel, kifejezetten mineralis hattérrel, alig-
alig hordéhatassal és alig-alig fajtajelleggel.
Szajban nagyon baratsagos savszerkezet, nem
sok, de érzékelhet6, még kifejezetten fiatalos
hordéhatas, sok-sok érett gyimolcs. Ha valamit
felréhatunk neki, akkor az egy kis tobbletet még
sav oldalon. 2 800 Ft - BGB
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8 6 Bujdoso Pince

Sziirkebarat 2008
Kbzepesen intenziv, egységes, kerek, nagyon
gylimolcsos, érett, de nem tulérett illatvilag,
mely kerek és részletgazdag. Késtolva hasonlé,
a savak egy egész picit lemaradnak, mely a
hosszéra is hatassal van. Tény ugyanakkor, hogy

csabito és kerek, gylimolcse tuljuttatja a nehéz-
ségeken. 2 500 Ft - BGB

8 6 Drozdik
Olaszrizling 2009

Intenziv, orrbet6ltd illatdban mazsola és sz4616,
egy kevés méz, némi barack. Késtolva nagyon
jo savkészlet, kerek struktura, kdzepes test, a
kopaszbarack dominal a maga keserédessé-
gével. Az alkohol egy kicsit melegit a végén, a
lecsengése kdzepesen hosszu. NA - ED
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8 6 Drozdik
Sziirkebarat 2009

lllataban fehér viragok, egy pici méz, némi
barack. Szajban kozepes test, kerek, szajbetolté
struktura, szép savak, a barack vezet az izben,
viszont felttinik egy kis csersavas csipésség

a nyelv két oldalan. A lecsengése kdzepesnél
hosszabb, benne Ujra 6szibarack és egy kevés
korte. NA - ED

8 Jasdi Pince
Ranolder 2008

Elénk, rendkiviili médon qz'_ér.e'f{ gyi]rr}gl sdket
megjelenité illatvildg komoly mineralitassal a
hattérben. Szajban a feszesség és a mineralitas
vezet, az egyensuly remek, a struktura szikdran
elegéns. Az dsvany és a terroir feliilir mindent,
de tény, hogy a legvégén'megjelenik egy kis
melegség a torokban. Még fiatal. 4 000 Ft - BGB

8 Juliusvin
Etyeki Chardonnay 2009

Halvényan korai almara emlékeztet6 gyu-
molcsosség és markéns vajassag jellemzik az
illatat. Szajban is a kerekséget épité tejszines
aromak és az édes-vanilias aromak dominalnak.
Aranyai szerint inkabb a konnyedebb borok
kozé sorolhaté. Kellemes jél fogyaszthaté bor,
amit én féleg mézes szarnyasok mellé javaslok.
NA-CZSK

8 6 Légli Otto
Sauvignon Blanc 2009

Kifejezetten virdgos-rézsas, mar-mar parfiimos-
puderes illat kiegészitve némi lime-mal, 6sziba-
rackkal. Széjban a virdgossag ismét megjelenik,
de aranyai is nagyon jok, a bor betolti a szajat. A
hordéhatas elenyészé, a mégotte meghuzédd
kis mineraitas is szép. Még fiatal, érdemes par
hoénapot varni a bontdssal. 2 800 Ft - BGB

8 6 Malatinszky Kuria

Siklési Chardonnay 2006
Illata csupa herbaria, mintha gyégynovény
boltban bolyonganank.. Teltsége éppen eléri a
kozepes szintet, strukturaja megfelelé. Enyhén
savhangsulyos, gyogynovények izével tarkitott

bor, igazi gasztronémiai tétel. (BORIGO 2009
oktéber: 88 pont) 3 600 Ft - CZSK

8 6 Pannonhalmi Apatsagi P.
Hemina 2008

Kozepesen intenziv, gazdag, taldn a hordét a
kivanatosnal egy fokkal inkabb megmutaté
illatvilag. Késtolva a hordé ujra jelentds, a szaj-
padlason porkoltes kesernyét is okozd hatast
kelt. Az alapanyag nagyon komoly, de a fa
hatésa tulzé. Megosztotta a kdstolokat.

2900 Ft.BGB

8 6 Pannonhalmi Apatsagi P.

Rajnai Rizling 2009

Illatban vajas-kortés jegyek, egy kevés ananasz
és némi viragszirom. Szajban gyonyor( sav-
készlet, kozepes test, finom fajtajelleg, elegans
szerkezet. Az izképben inkabb déli gytimolcsok
és citrusok a mediterrdneumbdl. A lecsengése
kozepes és hosszu. Szép bor. 2 000 Ft - ED

8 6 Rokusfalvy Pince
Etyeki Sauvignon Blanc 2008

lllatdban korte és barack, némi zoldfiszer.
Szajban kopaszbarack, egy enyhe és bizserget6
kesernyével. A hattérben sz616, némi fehér virag
és grilldzs. A test kdzepesnél nagyobb, a textura
krémes, a lecsengés viszont csak kozepesen
hosszu. Ezzel egyiitt szép. NA - ED

8 6 Szent Donat Pince
Kisrizling 2008

Kbzepesen intenziv, érett déligylimolcsoket, de
barackot, kortét is felvonultato illat nem talzé
hordéhatéssal. Késtolva remek savakat, jo ara-
nyokat mutat, az érettség csak raadas. Nagyon
szép a mineralitasa, amely egészen a végéig
elkiséri. Azért egy kis lendiilet még jél jonne...
NA - BGB
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tervezése €s kivitelezése

Kiadvanyok, prospektusok
tervezése és kivitelezése

Nyomdai munkak

Web oldalak grafikai és
muszaki kivitelezése

Cimketervezés
és kivitelezés
Rekldmkampanyok
tervezése

Rendezvényszervezés

BORIGO Studio

1081 Budapest, Kenyérmez6 u. 6.
T.: +36 1299 0199, +36 20 9471 834
Fax: +36 1299 0198
E-mail: office@mpitman.com
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CHARDONNAY MUSTRA 2010-BEN }

Természetesnek tdnik, hogy ha hosszabb cikkcsoportot karistolunk egy fajtarél, akkor ahhoz tesztet is mellékeliink. Meg is tesz-
szuk most is, de érzéseink legalabbis ambivalensek. Vagyis egyik szemunk sir, a masik meg nevet, ugyanis van olyan dolog, ami

latszik az eredményekbdl és van ami nem. ..

De ne legyunk ilyen rejtélyesek... Amikor terveztik a tesztet, ugy gondoltuk, hogy igen széles meritést eszkozlunk, vagyis
megkeresiink mindenkit, aki €l és mozog a fajtaval, masrészrdl korabbi évjaratokat is igyeksziink begyQjteni, hogy megmutassuk a

fajta hazai potencialjat.

Nos ez utébbival azért akadtak problémak... El8szor csak simdn nem értettiik, hogy miért nem kapunk régebbi évjaratokbdl
mintat... A teszt sordn aztan megértettik... A bekildott, illetve sajat izemléktarunkbdl elSkotort tételek szinte kivétel nélkil
Ezen tételek azok, amik nem latszanak, hiszen megjelentetni ezeket mar nem

szétestek mar, némelyik mar néhdny év utan...
érdemes, kilétiiket takarja jotékony homaly...

Egy dolog azért biztos: nem a magyar chardonnay az, amibdl hosszu tdvra érdemes

fektetni palackokat. Ennek fényében érthetd meg az is, hogy miért csak 25 tétel keriil most e hasdbokra.

Azért akad kivétel, és ez mdr nagyon is j6l latszik az eredményeken. A legmarkansabb kivételt Légli Ott6nak hivjdk, mind-
kettd aktudlis Landordja az élen végzett, nem talzas kijelenteni, hogy ma & a chardonnay leginkabb avatott képviselGje. Aki
fellapozza a réla készilt anyagot fécikkiinkben, azonnal meg is érti, hogy miért: tulajdonképpen az § Landord déldje a legszebben,
legjobban a fajtdnak szentelt tertlet az orszagban. b

Nyilvdn nem véletleniil, de testvére, Géza is az elitben végzett, valamint szokasos moédon Malatinszky Csaba, a fajtat nagy len-
dlettel kutaté Benedek Erer, és a szinte ismeretlen etyeki Juliusvin. Az 6 borukrol annylt azért el kell mondani, hogy reduktiv

tétel, de frissességben §Z1gte toké

Es még valami: azért volt egy 2004 -es tétel, amely 85 pontot kapott..

91 Légli Otto

Landord 2009
Visszafogottillat, de ez nem intenzitasban,
inkabb jolneveltségben jelentkezik: semmi dur-
vasag vagy él, azillat 6sszeallt és egységes, ne-
hezen lehet kiemelni beléle illatokat, legfeljebb
a fajtat lehet detektalni. Szajban tokéletesen
aranyos, a savak szépek, a fa hatasa még éppen
jelentkezik, de semmi sdlyt nem képvisel. Sima,
krémes szerkezet, pici asvany, pici vanilia. Egé-
szen kivalo, bar még fiatal 6 is. NA - BGB

8 8 Légli Otto
Landord 2007

Gyonyor(i illataban az oxidativ jegyek lagyan
keverednek az érett gytimolcsokkel. Késtolva
telt bor, szép savgerinccel, harmonikus gyimol-
csosséggel, krémes, mégsem faradt textdraval.
Komplexitdsahoz nem fér kétség, beltartalmi
értéke lenylig6zé. (BORIGO 2009. oktéber: 88
pont) 3 980 Ft - CZSK

87 Kislaki Bormanufaktura
Vitéz Chardonnay 2009

Viragos, citrusos, érett gylimolcsdsséget
(barack, korte) mutatd, pici vaniliat és leheletnyi
mineralitast is hordozé illatvilag. Szajban kerek,
mégis feszes attél a kis csersavtol, ami érezhetd
a nyelven. Rendkiviil gazdag, még nagyon fiatal
bor, mely néhdny hénap mulva még szebb
képet ad majd magardl. 2 200 Ft - BGB

8 6 Benedek Pince
Matrai Chardonnay 2009

Kozepes citrom szin, kozepesnél intenzivebb
illat, sok érett gyiimolccsel, barackkal, anandsz-
szal, hordds érlelés jegyeivel. Széjban széraz, ko-
zepesnél intenzivebb savak, alkohol, és test, sok
érett gyimolcs keveredik a hordds jegyekkel, az
izek harméniaban vannak, hosszd gyiimélcsos

- utdiz. Nagyon szép! 2 800 Ft - HA

8 Juliusvin
Etyeki Chardonnay 2009

Halvényan korai almara emlékezteté gyu-
molcsésség és markdns vajassag jellemzik az
illatat. Széjban is a kerekséget épitd tejszines
aromak és az édes-vanilias aromak dominalnak.
Aranyai szerint inkabb a kénnyedebb borok
kozé sorolhaté. Kellemes jol fogyaszthaté bor,
amit én f6leg mézes szarnyasok mellé javaslok.
NA - CZSK

8 6 Malatinszky Kuria
Chardonnay 2006

Illata csupa herbaria, mintha gyégynoévény
boltban bolyonganank. Teltsége éppen eléri a
kozepes szintet, strukturaja megfelelé. Enyhén
savhangsulyos, gyogynovények izével tarkitott
bor, igazi gasztronémiai tétel. (BORIGO 2009.
oktéber: 88 pont) 3 600 Ft - CZSK

. A boraszt Gal Tibornak hivjak... (BGB)

8 5 Etyeki Kuria
Chardonnay 2008

lllatéban a friss virdgok és korai gyiimdlcsok
keverednek. Szajban van egy kevés co2, ami itt
aldasos hatassal van a savakra és az ideség-ér-
zetre. Aromai tekintetében nincs hiba, féként a
gylmolcsokre hajaz. Konnyd, jél ihaté bor.
1990 Ft - CZSK

8 Gal Tibor Pincészet

Egri Chardonnay 2004

Kozepesen intenziv illata elsére liliomot idéz.
Hosszasan illatolva el6merészkednek a kortés
gyumolcsok. Széjban élénk savak, kozepesnél
nagyobb test és intenziv aromék jellemzik.
Aromadi kozott a porkolési aromak dominal-
nak, mégis felsejlik a komplexitas érzete is. J6
struktura, kellemes aromak, kdzepes lecsengés.
NA - CZSK

8 5 Giinzer Tamas
Chardonnay 2009

lllata intenziv és fahordds érlelés aromaiban
gazdag. Sok édes fuszer, porkolési aromék és a
friss horddkkal berendezett pince illata. Szajban
is a hordé domindl még, de az alapanyag
harmoniaja reményteli. A sav - teltség tengely
j6 egyensulyt mutat. Utéizében még ugyancsak
a porkolési aromak és a cseresség dominal. Jo
lesz. NA - CZSK

62 ‘ BORIGO | 2010 oktdber




.

8 Jasdi Pince
Nagykiiti Chardonnay 2009

Intenziv gy6gyndvényekre emlékeztetd illata
van. Széjban is visszakdszon a gydégynovényes
karakter, de a jatékos savak és a bor kdnnyed-

sége jol fogyaszthatdva teszi. Izgalmas bor, fétt

z6ldségekkel talalt szarnyasok mellé ajanlhato.
NA - CZSK

8 5 Konyari Pincészet
Chardonnay 2009

Visszafogott elegans illat. Késtolva szép savge-
rinc és Gide gylimolcsosség jellemzi. Teltség te-

kintetében kozepes, nem tulzé. Nem hivalkodo,

mégis harmonikusabb bor. Utéize kézepesen

hosszu, benne fehér hisu gyimolcsok. (BORIGO

2010. junius: 86 pont) 1 190 Ft - CZSK

8 4 Benedek Pince Matrai
Chardonnay Barrique 2007
Intenziv illataban a vegetalis aromék, némi
aszalt gylimolcs dominalnak, melyek mellett
elférnek a mézes magvak is. Késtolva kdzepes
savtartalom és j6 aranyok jellemzik. Az aromai
gyorsan eltlinnek, a lecsengése kdzepesnél

rovidebb. A korty kozepén van egy apro lyuk.
(BORIGO 2009 oktdber: 85 pont) 2 000 Ft- CZSK

8 4 Orban Pincészet
Chardonnay Battonage 2009
Kozepes citrom szin, kdzepes illatintenzitas
nyari alméval, z6ld almaval, kevés kortés-vi-
rdgossaggal. Szajban szaraz, kozepes savak,

kozepes test és alkohol, izeiben furcsa fahéjas
fliszeresség, almassag. NA - HA

8 4 Orban Pincészet
Chardonnay 2009

Visszafogott gyiimolcsosség, kellemes vajassag

és |leheletnyi porkolési aroma jellemzi a bor
illatat. Széjban inkdbb az ideség szembetlind.

Kozepes sav és test, j6 aranyok. Aromai kozott a

citrusok és a h(ivos klimara jellemz6 gytimol-
csok dominalnak. 2 000 Ft - CZSK

8 4 Sauska Pincészet
Chardonnay 2007

Halvany arany szin. Erett illatédban sok fiszer,
porkolt mandula és piritott vajas tészta jellem-
zik. Szajban kissé tulzo a fa, elnyomja a tobbi
aromat. Az alapanyag érettségéhez nem fér
kétség, de a hordé még nagyon raiil a borra.
Egyértelm(en varni kell még vele. (BORIGO
2009 oktober: 84 pont) NA - CZSK

ISKOLA-,
KEZDES

8 4 Sauska Pincészet
Chardonnay Makar 2008

lllata kellemes, finom porkélési aromakkal és
piritott vajjal. Szajban j6 aranyok jellemzik.
[zében a hordé és annak cseressége dominal.
Sajnos kézépen egy kis lukacska jelenik meg,
és alecsengésben még eléggé fahangsulyos.
Idével jobb lesz... 4 950 Ft - CZSK

8 3 Bock Pince Villanyi
Chardonnay 2009

Fenydfa és vanilia illat. Késtolva kozepes

savtartalom és kdzepes test jellemzik a bor

struktdrajat. Aromai tekintetében a fa kerul az

el6térbe, de megjelenik mellette egy érdekes

fenyégyantds, borékabogyds karakter is. Nem

éppen az a tipikus chardonnay, de kerek, szajbe-
t6lt6. NA - CZSK

8 3 Bujdoso Pincészet
Chardonnay 2009

HA TUDASRA
SZOM|AZOL

Halvany citrom szin, kdzepesnél intenzivebb
illat fehérszirmu virdgokkal, érett, nyéri almaval,
kortével, kevés vaniliaval. Szajban szaraz,
kozepes savak, konnyed test, kozepes alkohol.
Azillatban is érzett gylimolcsok érezhetéek a
lecsengésben. NA - HA

8 Jasdi Pince
Nagykiiti Chardonnay 2007

Kozepes citrom szin, kdzepes illatintenzités,
zolddidval, fliszerességgel. Szajban szaraz,
kozepes savak, kdzepes alkohol, kdzepes test,
almas-zolddids izek. Nem egy tulszofisztikalt, de
mindenképpen jol ihaté tétel. NA - HA

8 Nyakas Pince
Etyek- Budai Chardonnay 2008 E

L]
Kozepes citrom szin, kozepesnél intenzivebb i
illatjegyek tropikalis gytimolcsokkel, vaniliaval, '.'
érett papayaval. Széjban szdraz, kdzepes savak- -4 ¥

kal, kozepes alkohollal, kozepes testtel. Lagy és
kénnyen ihato, kedves és gylimolcsos, de nem
tal hosszu. NA - HA

8 3 Sauska Pincészet
Chardonnay Makar 2007

U], NEMZETKOZI BORKEPZES

Kozepes citrom szin, kozepesnél intenzivebb
vanilids, tejkaramelles, toastos illat némi sarga-
barackos gylimolcsésséggel. Széjban széraz,
kdzepesnél visszafogottabb savak, kdzepes
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8 3 Vylyan
Chardonnay 2009

Kozepes citrom szin, kdzepesnél intenzivebb
illatok, flistosséggel, vanilidval, intenziv érett
almaval, kortével és 6szibarackkal. Szajban sza-
raz, kbzepesnél visszafogottabb savak, konnyed
test, nem tul hosszu utdiz, egyszertibb almas és
kortés izekkel. Konnyen ihatd. NA - HA

8 3 Ikon Boraszat
Chardonnay 2009

Kozepes citrom szin, intenziv tutti fruttis illat.
Széjban élénk savak és kdzepes test jellemzik a
bort. Kellemes, tide érzetet kelt. Az aromakész-
let marad a kora nyari gyiimélcsoknél. A lecsen-
gése kozepes. Konnyedsége az erénye. (BORIGO
2010. junius: 85 pont) 1 000 Ft - CZSK

8 3 Rokusfalvy Pince

Etyeki Chardonnay 2008
Kozepes citrom szin, kdzepes illatintenzitas
nem tul érett Gszibarackkal, fliszeres-toastos
jelleggel. Szajban széraz, kozepesnél intenzi-

vebb savak, kdzepes test, visszafogottabb izek,
fliszeresség. Elegans, nem tul buja. NA - HA

8 2 Debreczeni Szélobirtok

Etyeki Chardonnay 2009

Kozepes citrom szin, kozepes illatintenzitas,
toastossag, érett zéldalma, barack, némi birs.
Széjban szdraz, visszafogott savak, konnyed
test, kevés kesernyésség, zoldalmassag. A
lecsengése is kozepes, almas dominanciaval.
NA - HA

C

SAUVIGE:{@I\IIFBLAN

= *

8 6 Benedek Pince
Matrai Sauvignon Blanc 2009

Egészen érdekes illat, mar-mar vorosboros rész-
letekkel, kifejezetten mineralis hattérrel, alig-

alig hordéhatassal és alig-alig fajtajelleggel.
Szajban nagyon baratsagos savszerkezet, nem

sok, de érzékelhetd, még kifejezetten fiatalos
hordohatds, sok-sok érett gylimalcs. Ha valamit
felréhatunk neki, akkor az egy kis tobbletet még -
sav oldalon. 2 800 Ft - BGB

o P

8 6 Légli Otto
Sauvignon Blanc 2009

o
Kifejezetten virdgos-rozsas, mar-mar parflimos-
puderes illat kiegészitve némi lime-mal, észiba-
rackkal. Szajban a viragossag ismét megjelenik,
de ardnyai is nagyon jok, a bor betolti a szajat. A
hordéhatas elenyész6, a mégétte meghizodo
kis mineraitas is szép. Még fiatal, érdemes par
hoénapot véarni a bontassal. 2 800 Ft - BGB

8 6 Rokusfalvy Pince
Etyeki Sauvignon Blanc 2008

Illataban korte és barack, némi zoldftiszer.
Széjban kopaszbarack, egy enyhe és bizserget6é
kesernyével. A hattérben sz616, némi fehér virag
és grillazs. A test kozepesnél nagyobb, a textira
krémes, a lecsengés viszont csak kdzepesen
hosszu. Ezzel egyutt szép. NA - ED

o

8 5 Etyeki Kuria
Sauvignon Blanc 2009

Lendiiletes illat, melyben egy egész tisztas illata
megtalalhato: f(, csalan, réti viragok, és kevés
parfiim is. Késtolva a lendiilet marad, a bor
betolti a szajat, és esetében is jelen van a mar-
mar szokasos kis csersav. A végén egyfajta buja,
érett sz6l6re emlékeztetd érintés is elékerdl.
2350 Ft-BGB

r
8 5 Kislaki Bormanufakttra

David Sauvignon Blanc 2009

Elénk, érett barackot, finom vanilidt mutaté illat,
viragos, herbas is egy picit. Kostolva kozepes
testet, j6 egyensulyt kapunk, a szerkezet feszes,
de az az érzése tamad az embernek, hogy még
mintha nem lenne teljesen 6sszeéllva. Egyéb-
ként 'L'ld':, szines, gazdag jelenség. NA - BGB

¥

8 Juliusvin
Etyeki Sauvignon Blanc 2009

Kozepes citrom szin. lllatdban déli gyimol-

csok kavalkadja, ananasz, licsi, mango, és egy
kevés korte is. Szajban picit tdlzé a szénsav, az
izképben ha visszafogottabban is, de Ujra a déli
gylmik vezetnek plusz némi citrus. A lecsengés-
ben van valami zavaré kesernye és rovid is.

NA - ED
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8 5 Pannonhalmi Apatsagi P.

Sauvignon Blanc 2009

lllatédban korte, ananész, egy icipici méz, fehér
virdgok. Koéstolva jo aranyok, kifejezetten csillo-
g0, szép szerkezet, kozepes test, érezhetd szén-
sav, izben fehér husu gyimolcsok. A lecsengése
kézepesnél hosszabb. 2 000 Ft - ED

8 5 Torley/Szent Istvan Korona

Etyeki Sauvignon Blanc 2009

Vagany SB illat direkt bodzaval, csaldnnal, pisz-
kével, s6t érett sz6l6vel is. Kifejezetten betolti

a szajat annak ellenére, hogy igen lendiiletes a
savkészlete, de ez utébbi leginkabb lidévé teszi.
Kis csersav mutatkozik a végén, de dsszessé-
gében hatérozottan tetszetds. (BORIGO 2010.
junius: 87 pont) 600 Ft - BGB

8 4 Debreczeni Széldbirtok Etyeki

Sauvignon Blanc Barrique 2008

lllatban egyértelmden a licsi dominal, majd
egy visszafogott, de egyre er6s6do6 virdgillat
jeleniuk meg. Késtolva is a virag vezet, mellette
némi déligytiimi. Egyéltaldn nem fajtajelleges

a bor. Kdzepes lecsengés, benne egy kis tulzo,
grilldzsos-kesernyés hordohatéssal. Komoly
alapanyag, de a fa hatasa megoszté... NA - ED

8 4 Debreczeni Sz6l6birtok
Etyeki Sauvignon Blanc 2009

lllataban visszafogott, csak némi levegéztetés
utan jelenik meg a méz és a viragok illata.
Szajban kdzepes test, egyértelmu sz616 aromak,
szép textura. A lecsengése kdzepes, egy picit

a fa is kititkozik benne, valamint egy érintésnyi
édesség érzet. NA - ED

8 4 Tiizkd Birtok
Sauvignon Blanc 2009

Zérkozott, a fajtajelleg mellett érett gytimol-
csoket mutaté illat kortével, citrusokkal, herbas
felhangokkal. Szajban egyensulyos, a savak
klasszak, de ornamentikaban kicsit keveset mu-
tat. Fiatalos, lenduletes, leginkabb ételek mellé
ajanlhato tétel. NA - BGB

81 Bujdoso Pincészet
Sauvignon Blanc 2009

Kifejezetten parfimds, mar-mar tutti-fruttis
illat egy kicsi toasttal, vagott flivel, citrusos
hattérrel. Széjban lenduletes, szikéran elegans,
a savkészlet szép, a strukturdban egy kis csersav
is felttinik. Talan lehetne csabitobb és talan
hosszabb is, de soha rosszabbat. 1 000 Ft - BGB




FEHEREKROL KOMOLYAN

FEHEREKROL KOMOLYAN

Mint minden oktéberben, most is szemlére vettik a nagynak/komolynak szamité magyar fehérborokat. Egyik kedvencunk
tulajdonképpen e tertlet, hiszen mint tudjuk az igazan értd borfogyaszt6 végul itt kot ki a legvégén. .. Rdadasul Magyarorszag
adottsdgai erre a sportagra alkalmasak leginkdbb, dobbenetes tetrior van a keziinkben a Balatontdl Egerig, Somlét6l Tokajig. (Ez
ut6bbi szdraz fehérborait hagyoményosan februdrban mutatjuk be...)

Az is tény ugyanakkor, hogy azért a fenti sportagban (is) van még fejlédnival6 béven. Ev eleji széraz Tokajt késtol6 tesztiink-
ben dohogtunk is erésen a sok késdn sziiretelt, fas, lusta bor késtoldsa utan, nos mostani 6puszunk az eredményekbdl is lithatéan
sokkal jobb. A savak lendiletesebbek, a fa hasznalata kissé visszaszoruléban van, bar kevésbé j6 példik még mindig adédnak.

Altalaban bizottsig szempontbdl is kiilon valasztjuk a ,bazaltos” és a ,nem bazaltos” borokat, ez most is igy tortént annak
ellenére, hogy egy sorban kozoljiik mindet. Altaldban kiilon is értékeljiik Sket, legyen igy most is... Hogy egyszerden fogalmaz-
zunk, a ,nem bazaltos” sor jobbnak tlnt... Hogy miért? Ehhez egy kicsit fejtegetntink kell... A bor ugye az egyensulyrél szol, és
ebbe a savon, alkoholon, struktaran kiviil a hordhasznalat, ES: az dsvanyossag is beletartozik. Vagyis, ha egy bor ,kézetminta”,
az sem j6 (ugyanugy nem ha tiszta fa, de ezt mar tudjuk...), és ez is olyan manapsdg mint a fa és a (tdl) késéi sziiret: a bordszatok
egy része nem képes eltaldlni még ezt az egyensulyt. (Ne legytink igazsdgtalanok: ez rendkivil nehéz és hossza kisérletezést igény-
16 folyamat.) A ,nem bazaltos” pincészeteknek tehdt egy fokkal egyszer(ibb dolga van, és ez latszik is: igazan sok remek egyen-
stlyban 1év8 bort sikeriilt késtolnunk, a pontozés is lathatéan magasabbra keriilt. Es még valami: rendkiviil egyenletes mezénnyel
volt dolgunk, az els§ és az 51. (!) helyezett k6zott minddssze 4 (négy!) pont a kiilonbség.

Ha a pincészetek teljesitményée tekintjuk, mindenképpen ki kell emelni a ,,bazaltos” sorbdl a Tornait és a Kreinbachert,
valamint a mennyiségi mez$ tals6 végérdl Spiegelberg Stefant, de Laposa Bencét, Kolonics Karcsit is. ... A ,,nem bazaltos” sorbdl
pedig elsésorban Drozdikékat Parkanybol és a Pannonhalmat, de a Figula-Jasdi-Tamas bels6harmast és Bujdos6ékat is. (BGB)

8 8 Drozdik
Pinot Blanc 2009

Mély citrom szin. lllatdban vajas-kortés jelleg
vezet, mogotte Gszibarack és némi zoldfliszer.
Szajban szintén korte, esetleg barack t(inik fel.
A bor teljesen szajbetoltd, a struktira mégis
feszes, a savak nagyon rendben vannak. A
lecsengése kozepesnél hosszabb, a gylimolcsok
teljesen betoltik a szajat. Szép bor. NA - ED

8 8 Figula Wines
Szilénusz 2007

Kivételesen intenziv, nagyon gyiimélcsos de
nem semmiképpen sem tulzé illatvilag. Szajban
finom szerkezet, kivételesen gylimolcsos, de
semmiképpen sem lusta tétel. Mar-mar légies a
bor, a beltartalom mégis hatalmas. Mineralitas,
pici érett toastossag, a legvégén azért néla is
jelentkez6 melegité alkohol. 4 250 Ft

(BORIGO 2009. oktéber: 89 pont)

8 Pannonhalmi Apatsagi Pincé-

szet Prior Rajnai Rizling 2009

Elénk, gyényord, elegans illat, olajos, rendkiviil
flszeres, de egy pillanatra sem nehézkes, egy
vagany Wachau jut esziinkbe... Széjban nagyon
hasonlo, a szerkezet csillog6 és sima, a bor nem
akar brutal lenni, ,csak” tokéletes aranyu, és
részletes. Egészen kivételes a magyar mezdény-
ben. NA - BGB

8 8 Tamas Pince

Csopaki Olaszrizling 2007
Erett és 4rad6 gyiimdlcsdsség (korte leginkabb)
jelentds fuszerekkel. Széjban nem is olyan pici
4svanyossdg, a gyimolcs hatartalan, a struktura
puha, és rendkiviil gazdag. A savak ugyanak-
kor egy picit lemaradnak és a hordé hatésa is

lehetne kisebb. Ezzel egyiitt nagyon komoly...
NA - BGB

8 Tornai Pincészet

Nagy-Somlo6i 2007

Halvany aranysargaba hajlé szin. lllata 6sszetett,
el8szor érett almas, késébb narancsolajos,
bergamottos komponens, mely vonzéva teszi

a bort. Egyensulya remek, 6sszességében a bor
nagyon rendezett. Lecsengése eléggé hosszu.
Diszitését az asvanyossag mellett narancslé,
citromlé, barack, és némi vanilia adja. NA - BL

87 Bujdosé Pince
Altanus 2008

Kerek, csabitd, de semmiképpen sem tulzé illat,
aranyos, nagyon gyimalcsos, mégis élénk.
Szajban teljesen hasonld, a savak egészen
kivételesek, a bor betélti a szajat, mineralis is
picit. Gazdag, tisztan gylimolcsos, csillogé szer-
kezetd, nagyon szép bor. Ha bele kellene kotni,
akkor a torokban egy picit melegité alkohol
nyoman tennénk... 2 900 Ft - BGB

8 7 Gal Lajos
Kantor Tag 2008

Lendiiletes, kifejezettem és direkten gytimol-
csos, rendkivil csabitd illatvildg kvazi nulla
hordéhatassal. Szédjban is ez a buja izvilag a
jellemzd, a test hatalmas, a sav és az alkohol is
jelentés, de egyensulyban van, semmi lustasdg.
A gylimélcs mindent visz a legvégén.

5500 Ft - BGB

87 Kislaki Bormanufaktura
Janoshegy Rizling 2009

Kifejezetten fajtajelleges illat, benne di6 és
mandula, korte és narancs. Széjban kerek,

a horddhatas jelen van, a bor még nagyon
fiatalos hatdst kelt. Egyébként egyensulya j6, a
savak finomak, a szerkezet feszes. A végén Ujra
érezhetjik a hordéhatést: még egyértelmlien
vérni kell a bontésaval. 2 500 Ft - BGB

8 7 Kreinbacher Birtok
Kékonyha 2008

Kozepes citrom szin. lllatban dsvanyossag, némi
fehér husu gyimolcs, szegfiiszeg, majd kevés
zeller. Késtolva feszes struktura, szép savak,
izgalmas mineralitas és némi barack diszités-
ként. A lecsengése kbzepesnél hosszabb, benne
barack és némi méz. 7 300 Ft - ED
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Illatdban némi vajassag, mellette méz és
virdgok, kandirozott gylimélcsok, elsésorban
barack, és egy kevés édes levesfliszer diszités-
nek. Szajban kdézepesnél nagyobb test, hiivos
elegancia, vibrélé savak, izgalmas mineralités,
némi kopaszbarack és kevés méz a végén. A
lecsengése kozepesnél hosszabb, benne Ujra
az asvanyossdg és a barack kergetézik. Szép és
elegans bor! 4 000 Ft - ED

Halvany szalmasarga, arany érintéssel. lllata
kozepesen intenziv, kellemes, visszafogottan as-
vényos, inkdbb gyliimolcsos, és paranyit vanilias.
Szép érett citrom, barack, és kis bodza érezheté
benne. Egyensulya kitling, lecsengése hosszu,
és diszitése is rendben van. Texturédja a magas
savtartalom ellenére sima, és az asvanyossag
nem uralkodik a bor felett. 3 200 Ft - BL

Kozepesen intenziv aranysarga szin(, kis
szalmas érintéssel, vékony viztiszta gydrvel.
lllata szép vanilias, kedves asvanyossaggal,
kellemes gyiimélcsdsséggel. izében harmonizal
az illattal, savszerkezete remek, lecsengése
eléggé hosszu. Kbzepes testd, kivalo texturdju,
kellemes bor. NA - BL

Kozepesen intenziv, de csébito, elegans,
orrbetoltd, egységes és aranyos illat, melybd|
nem lehet kiemelni semmit, annyira 6sszeallt
hatést mutat. Késtolva is ez az egységes hatas a
feltling, tokéletes egyensuly, krémes szerkezet,
finom savak. A hordo érezhet6 de teljesen
aranyos. A végén némi mineralitds és leheletnyi
csersav. 1 900 Ft.BGB

Halvany arany szinéhez intenziv illat, melyben
sz616 és mazsola, barack és korte, némi vaj

és kevéske ananasz. Késtolva kozepes test,
szajbetdltd, nagyon szép szerkezet, hatarozott
savkészlet, érdekes asvanyossag és fehér husu
gytimolcsok. A lecsengése kdzepesen hosszu.
4500 Ft-ED

Igazan élénk, nagyon csabitd, mar-mar hatas-
vadasz (egy csajozo pasinak van ilyen dumédja),
ugyanakkor intelligens, egyensulyos illat. Sz&j-
ban hasonlo, strukturaja finom, alkoholja nem
alacsony, de a savak ellensulyozzak. Kivételesen
gazdag, finom hordoéhatéssal jelentkezé, még
fiatal tétel. 2 800 Ft - BGB

Kozepesnél halvanyabb, szalmasarga szin(, kis
citromsarga érintéssel. lllatata nem tolakodd, de
mégis eléggé intenziv. szerkezete kivalo, egyen-
stlya remek. Erezhet6en magas 4svanyossaga
nem Ul rd a borra. Lecsengése hosszu, kellemes
mineralitassal, remek citromolajos érintéssel.
3200 Ft-BL

Kézepes citrom szin. lllatdban dsvanyos jegyek,
alma, fahéj, szegfliszeg, utana barack, végl
kevés mediterran citrus. A komplexitds iskola-
példaja. Szajban szép savak, vibralé-mineralis
izvildg, némi naranccsal és citrommal diszitve.
A lecsengése kbzepesnél hosszabb, az alkohol
picit melegit a végén. NA - ED

Kozepesen intenziv, egységes, kerek, nagyon
gylmolcsos, érett, de nem talérett illatvilag,
mely kerek és részletgazdag. Késtolva hasonlo,
a savak egy egész picit lemaradnak, mely a
hosszéra is hatdssal van. Tény ugyanakkor, hogy
csabito és kerek, gyuimolcse taljuttatja a nehéz-
ségeken. 2 500 Ft - BGB
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8 6 Drozdik
Olaszrizling 2009

Intenziv, orrbetdltd illataban mazsola és sz616,
egy kevés méz, némi barack. Késtolva nagyon
jo savkészlet, kerek struktura, kdzepes test, a
kopaszbarack dominal a maga keserédessé-
gével. Az alkohol egy kicsit melegit a végén, a
lecsengése kozepes. NA - ED

8 6 Drozdik
Sziirkebarat 2009

lllataban fehér viragok, egy pici méz, némi
barack. Szajban kozepes test, kerek, szajbetolté
struktura, szép savak, a barack vezet az izben,
viszont felttinik egy kis csersavas csipésség
anyelv két oldalan. A lecsengése kdzepesnél
hosszabb, benne ujra 6szibarack és egy kevés
korte. NA - ED

8 Jasdi Pince
Ranolder 2008

Elénk, rendkiviili médon az érettgylimolcsoket
megjelenitd illatvilag komoly-fﬁneralitéssal a
héttérben. Széjban a feszesség és a mineralités
vezet, az egyensUly remek, a struktura szikdran
elegans. Az asvany és a terroir feltilir mindent,
de tény, hogy a legvégén megjelenik egy kis
melegség a torokban. Még fiatal. 4 000 Ft - BGB

8 6 Pannonhalmi Apatsagi P.

Hemina 2008

Kbézepesen intenziv, g{zﬂgg, talan a hordot f'
kivénatosnal egy fokkal inkabb megmutaté
illatvilag. Késtolva a hordo Ujra jelentds, a
szajpadlason porkoltes kesernyét is okozd
hatast kelt. Az alapanyag nagyon komoly, de a
fa hatasa tulzé. Megosztotta a kostoldkat.
2900 Ft.BGB

8 6 Pannonhalmi Apatsagi P.

Rajnai Rizling 2009

Illatban vajas-kortés jegyek, egy kevés ananasz
és némi virdgszirom. Szajban gyonyord sav-
készlet, kozepes test, finom fajtajelleg, elegans
szerkezet. Az izképben inkabb déli gytimolcsok
és citrusok a mediterraneumbol. A lecsengése
kozepes hosszu. Szép bor. 2 000 Ft - ED

8 6 Szent Donat Pince

Kisrizling 2008
Kbzepesen intenziv, érett déligylimolcsoket, de
barackot, kortét is felvonultaté illat nem talzo
hordéhatassal. Késtolva remek savakat, jo ara-
nyokat mutat, az érettség csak rdadas. Nagyon
szép a mineralitdsa, amely egészen a végéig

elkiséri. Azért egy kis lendiilet még jél jonne...
NA

8 5 Csordas-Fodor Pincészet Somloi
Olaszrizling Selection 2007

Halvany arany szin. lllatdban méz és asvanyos-
ség, enyhe vajas jelleg, er6s6dé fliszer csokor.
Szajban a sav picit tulzé, az asvanyos vonal ural-
ja a kortyot. Picit sds, picit pezsgd, picit bazalt,
kevés viraggal a végén. A lecsengése kozepes,
az alkohol a végén picit melegit a torokban.
2250FT-ED "

8 5 Demeter Csaba

Eger Csillaga 2006
lllatdban vajas-barackos jegyek, egy csipetnyi
méz, és némi édes flszer is felbukkan. Szajban
a test kdzepes, a savak szépek és egy nagyon
izgalmas asvanyos karakter vezeti a kortyot.
Mogotte barack és egy kis ananasz, kandirozott
gylmik és kandiscukor. A lecsengése kﬁzgpes—

nél hosszabb és egy kis grillazs vagy karamell is
felbukkan benne. 2 300 Ft - ED

8 Jasdi Pince
Léczedombi Olaszrizling 2008

Kozepesen élénk, az érett fehérhusu gyij_.‘;.i)'l-
csoket kivételesen megmutatd illatvilag, de
tény hogy lehetne egy kicsit vaganyabb. Sz4j-
ban viszont meglepd médon szikdran elegans
és feszes, a hordo csersava egyensulyozza.
Mineralitas a végén. Kicsit rendezetlen éppen,
azillat és az iz nincs szinkronban, de azért
klassz.2 800 Ft - BGB

8 5 Kolonics Pince
Somléi Furmint 2009

Illataban hatarozottan t(izkoves, feketeborsos
vonal, mégotte méz és bazalt. Szajban vibrald
savak, remek egyensuly, szerkezete szikdran
elegans, ornamentikajaban visszafogott mézes
barack. A lecsengése is egyensulyos, kézepesen
hosszd. I\!A'-'ED

8 5 Kolonics Pince Somloi
Olaszrizling Szent Laszlo 2009
Szinte viztisztaba hajlé, nagyon halvany citrom-
sarga szin. lllata eléggé visszafogott, de egy kis
melegitéssel kdnnyed dsvényossagot, kis vanili-
at, és toménytelen citrusos jegyet szabaditunk

fel benne. Szajban kellemes, j6 savakkal, és jé
egyensullyal. Szépen iskolazott, j6 bor. NA - BL

8 5 Laposa Pincészet Badacsonyi

Rizling Valogatas 2008

Kozepes citrom szin. lllatdban parfimos-pude-
res viragok és némi asvanyos felhang. Szajban
szép savak, kdzepes test, a puderes/buja

jelzd itt is fenntarthato. Grillazs, viragok, némi
mineralitas, elegdns szerkezet. A lecsengése
kozepes, benne az alkohol némileg melegit.
NA -ED

8 5 Laposa Pincészet
Badacsonyi Kéknyelii 2008

Nagyon halvany, szinte viztiszta szin( bor,
szalmas, zoldes érintéssel. Illata és ize egyarant
egyensulyos, rendkiviil elegans, egyben finom
szerkezettel és finom savkészlettel. Kitliné
iskolazasu, j6l ihaté bor, virdagos ornamentikaval
alegvégén. NA - BL "

8 5 Laposa Pincészet
Badacsonyi Sziirkebarat 2008

Illatdban fehér hisu gyimolcsok, tavaszi
virdgok és egy leheletnyi kapor. Szajban feszes
struktura, j6 aranyok, diszitésként barack és ke-
vés korte, a lecsengésben pedig egyre erés6dé
mineralitas. Nagyon szép. NA - ED

8 5 Malatinszky Kiria
Serena 2009

Illataban nyari viragcsokor és némi orgona is
elébukkan, diszitésként esetleg egy csipetnyi
levendula. Szajban kézepesnél nagyobb test,
szép savak, ardnyos, krémes textura. Az izképet
fehér hisu gylimolcsok uraljak plusz egy kevés-
ke méz. A lecsengésben egy enyhe mineralitas
is feltinik. NA - ED
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8 5 Pannonhalmi Apatsagi P.
Pinot Blanc 2009

Kifejezetten élénk, csillogo, stilusaban a pincé-
szetet szinte azonnal leleplezd, elegans, ardnyos
illatvildg. Széjban is az ardnyok tokéletessége

a feltling, a fajta is nagyon szépen jelentkezik,
savainak ardnyossaga kvéazi tokéletes. Csabito,
mégis elegans. NA - BGB

8 5 Skrabski
Oreg Tokék Rizlingje 2008

Intenziv illataban szantélfa és keserlimandula,
ében és fehérbors. Késtolva kozepes test, szép
savak, fehér husu gylimolcsok és keleti fliszerek.
Parfiimos bor, de nem behizelgd, inkabb az
ellentettje. Nem mindenki fogja érteni.

2400 Ft-ED

8 5 St. Andrea
Napbor 2009

Erett gylimdlcsdket, rengeteg fiiszert felvonul-
tato, de hattérben gyégyndvényes vonulatot is
mutatd illat. Késtolva remek egyensulyt, csiszolt
szerkezetet kapunk, amelyben a hordé hatasa

is jelen van, de csak finoman. Tény ugyanakkor,
hogy a hordé porkolési aromai a torokban

egy kis kesernyét hoznak Iétre. Ennek ellenére
remek. 2 000 Ft - BGB

8 5 Szent Donat Pince
Nagykaiiti Rizling 2009

Kozepesen élénk, herbas, éretten gylimél-

csos (barack, alma) illatvildg leheletnyi
mineralitassal. Széjban kifejezetten tetszetds,
savkészlete nagyon szép, a hord6 hatdsa még
jelen van, de rdla elhissziik, hogy be fog majd
épulni. Ornamentikaja széles, fliszere szamos, és
a bor a torokig kitart egy nagyon telt, mégsem
lusta vonulat mellett. NA - BGB

8 5 Tornai Pincészet
Aranyhegy Juhfark 2008

8 4 Demeter Csaba
Hanga 2009

Illatdban egy kicsit visszafogott, némi leveg6z-
tetés utan sz6l6viragos jegyek jelennek meg.
Szajban a savak nagyon szépek, a test kdzepes,
és leginkdbb fehér hisu gylimolcsok vezetik

a kortyot. A végén némi maradékcuki mintha
kerekitené a torténetet. A lecsengése kozepes,
benne észibarack. 1 250 Ft - ED

8 Gal Lajos
sz0-1a-ti 2008

Intenziv illatdban zoldfliszerek és némi vajassag,
a héttérben fehér husu gylimélcsok, jo sokan.
Késtolva betdlti a szdjat, krémes a struktura, jo
az egyensuly. [zben elébukkan a barack, kevés
vajassag, némi zoldfiiszer. A lecsengése kozepes,
benne kandirozott gytimélcsok. 2 800 Ft - ED

8 4 Kolonics Pince
Somldi Harslevelii 2007

Mély citrom szin. lllatban méz, cukrozott man-
dula, kevés kardcsonyi fliszer, fekete gumicukor.
Szajban kdzepes test, szép, lendiiletes savak, a
szerkezet elegans. Azillat utan sokkal tobbet
varnank! A lecsengése kdzepes és a citrusok
vezetik. Még sok ideje van! 2 800 Ft - ED

8 4 Laposa Pincészet
Badacsonyi Rizling 2008

Ragyogé, szinte viztisztaba hajlé, nagyon
halvény citromsarga szin(. lllata intenziven
vanilias, mélyen dsvanyos, paranyit citrusos,
citrushéjas. Szerkezete jo, savai kissé lehetnének
élénkebbek, szerkezete selymes, talan tulontul

~is. Feminin hangolasu, jol ihato, jol iskolazott,
csillogé bor. 2 800 Ft - BL

8 4 Laposa Pincészet
Somloi Olaszrizling 2008

8 4 Orban Pincészet
Sziirkebarat Battonage 2009

Kozepes citrom szin. lllatdban licsi, alma és korte
is megjelenik. Betolti a szajat, a savak szépek,
izében a barack vezet, utana megjelenik egy
érdekes karamelles jelleg, némi grillazs, kandi-
rozott barack. A lecsengést is ez uralja, valamint
a nagyon magas alkohol. NA - ED

8 4 Pannonhalmi Apatsagi P.

Tramini 2009

Halvany citrom szin. lllatédban sz616, sz616virag,
kevés akacméz és némi Gszibarack. Szajban a
fajtajelleg és a barack vezet, a struktura szép, a
savak jok, de a legvégén el6keril egy kis zavard
kesernye. 2 000 Ft - ED

8 4 Pannonhalmi Apatsagi P.

Olaszrizling 2009

lllatdban nagyon szép virdgcsokor, narcisz
taldn és mellette leheletnyi méz. Széjban szép
savkészlet, j6 egyensuly, kdzepes test, kicsit
visszahuzédo, sz616s aromak. A lecsengése
lehetne hosszabb. NA - ED

8 4 Spiegelberg
Somloi Juhfark 2009

Olajosan mozog a poharban. Illlataban as-
vényossag és mediterran sziklagyepek apré
virdgai, esetleg habszegf(i, kevés méz. Szajban
kézepesnél nagyobb test, gyonyor(i savak, vib-
ral6 karakter. Az izvilagban a mineralités vezet,
egy enyhe kesernye is megjelenik. Az alkohol
nem l6g ki, a lecsengés viszont csak kdzepes és
a porkolt jegyek uraljék. NA - ED

8 4 Spiegelberg
Somloi Juhfark 2008

Ragyogé, halvany aranysérga szind. lllatat
féként a kishordos érlelésbél eredé vanilias jegy
hatérozza meg. Még6tte kis citrom, érintésnyi
bodza érezhetd. Nagyon j6 szerkezetd, férfias
sav(, de j6 egyensulyu bor. Erlelheté még egy
keveset, de ez igy szép, ahogy van. NA - BL

Kozepes citrom szin. lllatdban 6szi mez6, ren-
geteg virdggal. Diszitésként egy kevéske méz.
Szajban kozepes test, szép savak, kortés-barac-
kos izvilag. Az dsvanyossag egy picit a hattérbe
szorul. A lecsengése sajnos nagyon révid, szinte
elillan a szajbol. NA - ED

Nagyon halvény szalmasarga szind, vékony
viztiszta gyurtvel. lllata kozepesnél visszafogot-
tabb, inkdbb gylimolcsds, mintsem asvanyos
jellegti. Savai eléggé élénkek, egyensulya jo,
szerkezete krémes. Tény viszont, hogy a savak

a torokban kissé letilnek, és ez a hosszara is
hatassal van. NA - BL
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8 4 Szent Donat Pince
Csopaki Rizling 2009

8 3 Gal Lajos
Nyakra-fére 2009

8 3 Palota Pince
Olaszrizling Himfy 2008

Elénk, hordéhatéssal és jelents gydgyndévény
készlettel bolonditott illatvilag, kiegészitve je-
lentés mineralitassal. Szajban a savak lendiilete
visszafogottabb a vartnal, pedig a beltartalom
egészen kivételes... Strukturajaban kis csersav,
mellette vajas, mandulas, a fajtat idé c'?"egilek.
NA - BGB

8 4 Tamas Pince

Oriolus Cuvée 2008
Mély citrom szin, arany reflexekkel. lllatdban
sz6l6magolaj és fehér husu gytimolcsok illata,
féként 6szibarack. Szajban ko'm_dy testet
kapunk, szép savakat és feszes struktarat, mellé
némi barackot és kortét, kevés sz616t, végul a

kozepes lecsengésben feltlinik egy csipetnyi
z6ldpaprika és némi csersav is. NA - ED

8 4 Varkapitany Pincészet
Nagy-Somléi Furmint 2008

Nagyon halvany, citrom ar ‘szim’]

egyszerre szép és egyﬂf?’xsvén 0ssag, és
citrusok. Savai elsére talan tdlon Ielenkek«
szajban hamarwsszéfogot valnak. s;e faJ
jelleg, kicsit rusztlkus kivitel, de Gss

szép.NA-BL  © o

8 4 Varkapitany Pincészet
Nagy-Somléi Juhfark 2008

Halvany arany szin. Kissﬁzért tartézkodé a

pohérban, majd lassan nyilo asvanyossag
jelenik meg az |Ilatban Szajban koz

8 3 Borbély Csaladi Pincészet
Rajnai Rizling Kémagas 2009

Nagyon halvany, érett citromsérga szin( I'a,ta
kozepesen intenziv, a grapefruit és a Jm

vezeti, melyet paranyi ésva’nyosség"egészit
k'r"Egyensulyaj ¢ lzkepe eleg éegyszer(, de

tisztesség 6 sav letd, le
asvanyosls r

f‘
-t

8 3 Csordas-Fodor Pincészet
Somloi Juhfark Selection 2006

i

Mély citrom szin, ol

fehewok
egy najusi orgona. Szajban a savak szépek,

'~ azuralmat wﬁyn Ii;grillézs. Illatra tébbet
igért. I\,IA.{ED 3 d i

@ ;

diiletes ‘J‘

& : -
0san mozog. lllataban
, tulérett 6szibarack €s

a iés‘f kozepes, az izképre rall egy hatarozottan
citrusos vonal, é sak?ﬁ?engésben veszi at

Elénk, érett gylimdlcsoket idézé illatok, mel-
lettiik di6 és mogyord. Széjban kifejezetten

telt hatast kelt, savai finomak, ornamentikaja
sokréti: az érett baracktél a mandulén at a kele-
ti fliszerekig terjed. Strukturajaban a teltségen
kivil megjelenik egy kis csersav is. Jol ihato, de
érdemes jol behdteni. 1900 Ft - BGB

8 Gal Lajos
Egri Olaszrizling 2009

Elénk illat, benne kifejezetten vira’gpo#—
puderes hattér, almas-kortés fszal, kellemes,
. keleti flszeres mellékszal. Szajban kézepes-
* nél nagyobb testet kapunk, az alkohol kicsit
 melegit és el6hozza a mandulas jegyeket. Telt,
ornamentikajdban grape fruitot, gyogynové-
nyeket idézé bor. 1290 Ft - BGB f

4
8 3 Kolonics Pince
Somléi Juhfark 2009

1 4
2
'3 on halvany szalmasagga , vékony, vizes szél-

lllata kozepesen intenziv, vanilids, citromos, J
j‘me 0s, paranyl s0s, és barackos kiegészitéssel. [ 4
“ Szerkezete szikaran elegans, a savak lendu-
letesek, és az egyensulya jo. Lehetne viszont

F
™
hosszabb. NA - BL i i

8 3 Laposa Pincészet
Somloi Harslevelii 2008

_fl on halv%fultry!msarga szlnu wzthta?
jlo.széllel. Il atos,q(umlcukonkgs bananos‘_
Imés, narancslekvaros. [zében is ez az
izvildig a meghatarozé, mellette paranyi
asvanyossag, kis vanilia, és érintésnyi bodza
érezhetd. J6 egyensuly, viszonylag hosszu
lecsengéssel. NA - BL

8 3 Laposa Pincészet
Somldi Juhfark 2008

k'kozepes, kissé faradtan mozog
kabb egy citromos izvilag jelenik
ak ugyan szépek, de a komplexitas
. A lecsengése kozepes. 3 800 Ft - ED

’ 8 3 Palota Pince
7 Olaszrizling Erek 2009

b lﬁagyon élén llat..enne reszelt citromhéj, ke-
leti fliszerek és riss hordo hatasa, amely utobbi
eseteben fqlmerura kérdés, hogy ez be fog-e

¥ epuln|7 Szajban ugyanakkor kifejezetten élénk
hatast kelt, a hordé sem tolakodd, strukturaja
feszes. Még varjunk vele azért... NA - BGB

Kbzepesen intenziv illatdban virdigméz és erés
mineralitas, valamint kaposztas cvekedli. Sz4j-
ban nagy test, j6 savak, erésen mineralis vonal,
mellette némi 6szibarack és méz, valamint
toast. A lecsengése kozepes, a barack vezet
I:renne, valamint egy hatérozott toastos vonal.
NA-ED

8 3 Palota Pince
Olaszrizling Vesperas 2009

Mély citrom szin. lllatban egy érdekes kesernye
vezet, mintha anizs és mentol is felt(inne, még-
pedig elég intenziven. Széjban is a kesernye
jelenik meg, a struktura szép, a savak jok, van
egy kis vajassagiis, mégsem all 6ssze a kép. A
sz6listdk m -é m tudnak beolvadnia zenekar—
ba.2 800 F

8 Tamas Ervin-Légli Géza

Eszak&Dél (Olasz-Rajnai) 2009

Kozepes citrom szin. lllatdban nagyon vissza-
fogott, azillatok alapjan azt gondolnank, hogy
nemrég palackoztak. Némi levegéztetés utan is
csak a sz6l6 illata nyilik egy kicsit. Szajban ha-
sonlo a helyzet, a test kdzepes, az ornamentika,
a részletgazdagsag visszafogott. NA - ED

8 2 Virdg Tamas

Sziirkebarat 2009
Illatdban friss sz616, must és zoldfiisze-
rek. Szajban is a sz616 ize dominal, egy kis
kocsanykesernyével egyiitt. A savai rendben
vannak, a test kdzepes, a lecsengése szintén.

Hibatlan, de egy kicsivel tobb részlet és izgalom
jolenne... NA-ED

81 Kolonics Pince
Somloi Juhfark 2008

|

Illata eléggé intenziv, minden momentumaban
erésen asvanyos, koves. Hattérben nagyon kis
citrusos jelleg rejtézkodik. Savai paranyit élesek,
és ez altal az egyensulyt is maguk felé billentik.
Vékony test, viszonylag egyszerd diszités(.
Lecsengését is csak a savak viszik. 2 800 Ft - BL

8 o Virag Tamas

Zengd 2009
Kézepé'sen tenziv, meglepden fajtajelleges il-
lat, benne_érett alma, citrusok, herbas-vegetalis
hattér. Szajban kdzepesnél kisebb test, egy kis
aszokhordos érintés, a végén meglepéen mele-

git6 alkohol. Savai lendiiletesek, hossza ennek
ellenére csak kdzepes. NA - BGB
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Borkoliégium...

az inyencek szabadegyeteme

Approved Programme
Provider 994

2 * ."l,l : ,...by Gabriella Mészaros, whose
-t Ty Borkollegium (college of wine, or bor)
P Y " W _ run with her husband Gabor, is the
-, J;:f" = most respected independent sourceof
- % knowledge and education in Hungary”
. Jancis Robinson
Borismeret A-Z-ig Mesterkurzus borkéstolok
Alapfoku borismereti tanfolyam (4 nap) Késtolbinkra szeretettel latunk mindenkit, aki a borban nem csak egy
2010. oktober 20-23. alkoholos italt 14t, hanem idénként igazi alkotast.
2010. december 8-11.
2011. februar 9-12. Szekszard Sopron
2011. marcius 2-5. 2010. oktober 26. 2011. februar 15.
2011. majus 4-7. részvételi dij: 5.000,- Ft/f6 részvételi dij: 5.000 Ft/f6
esti kurzus keretében 2011. majus 16., 23., 30.,
junius 6., 20., 27., julius 2. Villany Mor és Pannonhalma
tandij: 69.000 Ft +Afa 2010. november 16. 2011. marcius 8.
részvételi dij: 6.000,- Ft/f6 részvételi dij: 5.000 Ft/f6
Nemzetkozi borismeret (9 nap)
2010. november 11-13., 18-20., 25-27. Tokaj Magyar fajtak
2011. méajus 19-21., 26-28., junius 2-4. 2010. december 7. 2011. aprilis 19.
tandij: 180.000 Ft +Afa részvételi dij: 7.000,- Ft/f6 részvételi dij: 6.000 Ft/f6
Kézépfoka bortanfolyam (4nap) ggﬂ s o bérlet: 32.000 Ft/6alkalom
WSET Level 2 Intermediate W D 2, )
2010. oktéber 13-16. részvételi dij: 6.000 Ft/f6
2011. marcius 23-26.
tandij: 89.000 Ft +Afa WSET borkéstolé tréningek
o _ Ismerje meg a modszert, melynek [ényege az egyensuly-centrikus
Fels6foku bortanfolyam (6nap) borértékelés, mely alapelvet kdveti a vilag valamennyi ismert
WSET Level 3 Advanced keresked6je, szallodaja, vendéglatdhelye és a szakirdk kore is.
2010. december 2-4., 16-18. A tréningeket nemzetkdzi borakadémikusok tartjak.
2011. aprilis 7-9., 14-16.
tandij: 139.000 Ft +Afa Rhone-volgy Portugalia
2010. november 8. 2011. februar 28.
Borkollégium Sopron - esti kurzusok Dél-Afrika, Uj-Zéland és Németorszag és Ausztria
Ausztralia 2011. marcius 21.

Alapfoku borismereti tanfolyam 2070 ey 22,

2011. januér 17., 18., 24., 25., 31., febr. 1., 7., 8. Burgundia 561 aprilis 11.
2010. november 30.

876 T részvételi dij: 11.900 Ft/alkalom
DAL LD LEL IR Bordeaux bériet: 65.000 Ft/6alkalom
WSET Level 2 Intermediate 2010. december 13.

2010. november 29., 30., dec. 6, 7., 13., 14, Borkollégium Borszalon
2011. januar 3., 4., 10. Loire-volgy ...borforras a belvarosban
2011. januar 17. 1052 Budapest, Varmegye utca 7.
Olaszorszag www.borkollegiumborszalon.hu
Borkollégiumok orszagszerte: 2011. februar 7. info@bormatura.hu
Borkollégium Budapest Borkollégium Sopron Borkollégium Miskolc
www.borkollegium.hu www.borkollegium-sopron.hu www.borkollegium-miskolc.hu
Iroda: 1026 Budapest, Pasaréti ut 14. 9400 Sopron, Kolcsey F. utca 5. 3530 Miskolc, Széchényi u. 12.

Iskola: 1052 Buadpest, Varmegye utca 11.
Tel.: +36 1202 2886, e-mail: wset@ako.hu
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A csodacsapathoz

TOMPA IMRE
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Fontos megjegyezni, hogy a Karoly Rébert Féiskola '96-97-es gyongyosi szakmérnoki
kurzusdnak hallgatéi, akik a posztgradualis képzést szakmailag nemzetkézi szinvonali-
nak, emberileg-k6zosségileg az élet ritka ajandékanak érezték, csodacsapatot alkottak,
de: nem voltak csodagyerekek.

Maguk hangsulyozzak, hogy eleinte inkabb a konnyebb ellendllds felé mozogtak,
JE5elyem se volt arra, hogy teljesitsem a soproni erdészeti egyetem matematika-felvételjének
kivetelményett, ezért Gyingyisre jelentkeztem” - mondja egyikuk, ,,technikus voltam, ami eleve
pontszdmokat, tehar eldnyt jelentett, nem kellett megszakadni, ezért mentem Gyingydsre” - mond-
ja masikuk. Eleinte tobbiiknek nem sok fogalma volt arrdl, mit is akar csindlni, illetve
annyit biztosan tudott, hogy sz6l6vel-borral nem akar foglalkozni.

Mi ebbdl a tanulsag? Nem akarunk lapidaris kozhelyeket puffogtatni meg tizenetet
megfogalmazni (izenet: az a posta, mondta Fellini), de valamilyen okai vannak annak,
hogy az dtlagosnak indul6 csapat (ezzel Sket csoppet sem lebecstilve, sét. . .!) tagjai ilyen
nagy ardnyban véltak a magyar bordgazat meghatdroz6 alakjaivd. Ezek az okok-ténye-
20k ugye a kovetkezdk: az egészet vezetd kivalé pedagigus, Széke tanar ur személye, az
altala kivalasztott pedagdgusok minGsége, a kulfoldi tanulmanyutak lehetésége, a nap-
pali képzés intenzitasa, a gyakorlat-centrikus oktatasi program, és egy ritka szerencsés
Osszetételd kozosség, melynek tagjai a kezdeti kényelmességbdl képesek voltak kilépni,
ambici6zus, érdekl6ds és motivale didkka fejlédni. Végs6 fokon tehdt arrdl van szd,
hogy ennyit jelent és jelentene a j6 suli, a j6 oktatdsi rendszer. Ez nem tdl eredeti meg-
allapitas, de nem folosleges megemliteni, ahogy azt sem, hogy azok a sikeres orszdgok,
melyek az oktatdstigybe ruhdznak bele. Ahogy Dr. Sz8ke hangstlyozta, a felsGoktatds
egész rendszere alkalmatlan a '96-97-es szakmérnoki struktirdjanak intézményesi-
tésére, az mar csak a szokdsos magyaros hab a tortdn, hogy a rendszer irigységbdl és
rovidlatasbol effektive akadalyozza is az efféle innovativ probalkozasokat. Ami azért
nem vicc, mert ebbe a helyzetbe bele van programozva a hanyatlas. Ha nincs anyagi
forrasokkal rendelkez8, a legjobb tandrokat szerzdtetd és a kulfoldi tanulmanyutakat
biztosit6, gyakorlat-centrikus boraszati felsGoktatds, az az dgazat stagnaldsahoz-hanyat-
lasahoz vezet, mar most érzékelni az els6rendd szakemberek hidnyat. Az nem megoldas,
amit sok privat pincészet tesz, hogy sajit er6bdl kiildi a gyerekét Geisenheimbe vagy
Toszkandba. Pontosabban az a csaladi pincészetnek megoldds, de nem az dgazatnak,
mert akinek nincs pénze, kimarad és lemarad, a nemzetkozileg versenyképes gyakorlati
tuddshoz az oktatési rendszernek kellene biztositania a hozzaférést. Es ez feltchetSleg
nem csak a borszakma felsGoktatdsira igaz.




LECSENGES

Szerenad

a szolohegyen ...

...A sz8l6hegyben azonos joggal bir reformatus gazda és katolikus jobbagy, puspok,
és fajszi, veszprémi extraneus. A sz8l6hegyben kijelolt utakon kozlekedink, nem
karomkodunk és nem paraznilkodunk, nem részegeskedink, tlizzel nem veszé-
lyeztetjuk a szomszédét. SzGl6nket rendben tartjuk, borunkat nem higitjuk vizzel,
almalével, nem szinezziik bodzaval. Iratlan szabaly, hogy a szomjas véndort egy
pohdr borral megkindljuk, és ha hegyben sétdlunk, nem sértjiik meg a pincés gazdit
azzal, hogy elsétalunk sz6 nélkil a lyukas - tehdt nyitott - pince elétt. A gazdak gj
boraikat megkdstoltatjak egymadssal a pinceszeren, és kozben elbeszélgetnek a vildg
dolgairdl. Van, hogy csak magukban tildégélnek a pince el6tti nagy didfa alatt egy
pohér bor mellett, és nézik a nagy vizet.

A sz8l6hegyek id6tlen mitoszanak egyetlen titka a szabadsdg. A rend szabadsdga.

Itt szabad maradhat az ember, mikozben az orszdgban tatdrok, janicsarok, nyilasok,
kozakok randaliroznak, szabad, amikor mara tiszta vizzel és levegdvel uzletelnek. A
sz6l6hegyben nincs hatalma oligarchdknak és demagégoknak. Mélosz sz6l6hegyét
nem foglalja el az imperialista Athén, de a valédi hatalmat is itt tapasztalja meg az
ember. Lerovidilnek az utak Isten és ember, itt éltek, itt él6k és majdan itt él6k ko-
z0tt. Amikor estére hazaérnek a hegyrdl, csondesen hallgatjik, hogy az asszony porol
veliik. A portdn, a csaladban az asszony szabad.

Vannak persze, akiknek ennyi szabadsig kevés, a teret szikosnek érzik tehetségiik, JASDI ISTVAN
hajlamaik kibontdsara, nem tartanak igényt a kisebb kézosség szolidaritdsara. Azok

elmehetnek a vérosba, a vildgba. Ott kiizdenek mas, hajlamaikat, igényeiket, tehetsé-

guket elutasitd zart kozosségek korlétai ellen, sajat személyes szabadsdgukére. A falu

és a csaldd visszafogadja Sket, ha csalédtak. A szabalyok azonban itt nem véltoznak.

Nem viéltoznak addig, amig elGszor a legszegényebb cselédek mashol fognak munkat

vallalni. A vastton, a kozeli fizf6i gyarban.

Ok mir csak aludni jarnak a faluba. Aztan tSbbségbe keriilnek azok, akik csak
aludni jarnak ide. R4juk mar nem vonatkoznak az Gsi szabalyok. Egyre tobben sza-
badulndnak a sz8l6 és a szabdlyok terheitdl. Egyre sziikebbek a szolidaritas korei. A
gyengék is megprobalhatnak élni a szabadsdggal. Magukra vessenek, ha nem sikertl!
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ELOZETES

2010. DECEMBER

ehezen titkolhatnank el a decemberi szim cimlapsztorijat, hiszen
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immar a hatodik alkalommal ugyanaz minden évben. Természetesen

a BORIGO TOP 100-r6l van sz6, ezévben is lesz Ev Bora (meg még

misik 99), Ev Boraszata, Ev Meglepetése. E sorok irasakor még ma-

gunk sem tudunk semmit, még nem kezdtiik el a matekot, merthogy
nalunk kvazi digitalisan 4ll el§ a végeredmény.

Mivel ez egy tinnepi szdm, foglalkozunk az tunnepi ételekkel is. Csiki Sandor, dllandé
gasztrés szerzGnk megint hossza fejtegetésbe bocsatkozik, torténelmi korokon ativeld esszé-
je igazdn izgalmas olvasmany lesz.

Aki most kicsit titkolézik az Tompadoktor. Allitélag valami nagyszert dolgot taldlt ki a
nydjas olvasé megorvendeztetésére, de még nekiink sem nagyon 4rulta el, hogy az micsoda.
Annyi bizonyos, hogy tucatnyi oldal olvasmanyanyagot zddit majd rank, benne mindenféle
érdekes emberrel, olvasnivalé lesz tehdt béven a hosszt téli estékre.

Regularis kostolonk viszont nem nagyon lesz, de nem kell megijedni azért, érdekesség
lesz azért bGven. Két vertikalis teszttel is késztliink, valamint két specidlissal is, évjara-
tok, régiok, satobbi, de természetesen pezsgdziink is az idSk szavéra hallgatva. Es persze
kardcsonyra is ajanlunk ezt-azt, azért Geonczedl Attila is hoz valamit Egerbdl, megirjuk a
legtjabb torténéseket, meg annyi mindent. ..




BOROK KOZEL HOZZAD...

Oszi akcidk és részletek:
www.sidewayz.hu

NEM CSAK PINOT NOIR...

1081 Budapest, Kenyérmezé u. é.
Nyitva: H-P 11.00-18.00 - T.: +36 12990199, +36 20 9471834 - office@mpitman.com
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BEKESI PALINKAFOZDE, JACKFALL BORMANUFAKTURA

Békés ELY
BELA BORASZAT KATTRA PINCESZET
Imrehegy Etyek
BESTILLO PALINKAFOZDE LISICZA BORHAZ
Boldogkdvaralja Pécs
BOLYKI JANOS 0SZVALD LAJOS
Eger Somlo
BUJDOSO SZOLOBIRTOK PANNON TOKAJ
Balatonboglar Tolcsva
HAGYMASI JOZSEF POCZ PINCESZET
Eger Balatonlelle
HUDACSKO JANOS FAKTOR KFT
Bodrogkisfalud Szekszard
LEJOKER 97 KFT SZICSEK PALINKAFOZDE
Kiskoros Tiszafoldvar
TARDI JANOS
Eger

“ - - -—m A b

ROZSDAMENTES BORASZATI ES ELELMISZERIPARI TARTALYOK
ES BERENDEZESEK GYARTASA

Csuzi Antal 6237 Kecel, lll. korzet 78.
Tel./Fax: +36-78/420-408 - Mobil: +36-70/337-35-38 - E-mail: infoldcsuzi.hu www.csuzi.hu





