


ELIZABETH GABAY

A magyar bor sza.kér't.éje:

Elizabeth

Gabay ~.

M | n d e n Magyar boraszt

és borrajongodt foglalkoztat, hogy

mit is gondolnak a magyar borokral
kulféldon, plane, hogy mit gondolnak
a kulfoldi szakérték? Persze
mendemondak mindig szolnak arrdl,
hogy jok de dragak, meg hogy a
legjobb tételeink felveszik a versenyt
a hasonlo stilusu borokkal nemzetkdzi
viszonylatban is. De ki tudja, hogy
ezeket a kijelentéseket milyen kdstolo
vagy latogatas eldzte meg? A VinCe
2010 rendezvényen az egy orszagra
jutd jedik szadma meghaladta az
eddig tapasztaltakat, igy adodott

a lehetéség, hogy a BORIGO is
beszélgethessen egyiklkkel, mégpedig
Elizabeth Gabay-val, akivel mar
tobbszor talalkoztunk, de hosszabban
beszélgetni csak most sikerult
elészor. Ha pedig mar beszélgettink,
megkérdeztlik magyar tapasztalatairdl
is, melynek nyoman valdban
megszivlelendd érveket hallottunk,
de megismertlink egy segitdkész és

igencsak elblvold embert is...

[rta: Czerneckiné Sinkd Krisztina,

Fotdzta :Teszar Akos

Elizabeth Gabay: Térténelmet tanultam az
egyetemen, aztin dolgoztam kiad6ndl és szinhdz-
ban is. Sokat utaztam, mig végiil 26 évesen egyszer
hazaérve feltettem magamnak a kérdést, hogy
most mi legyen, mit is akarsz az élett6l? Aztan va-
laki azt mondta: végulis szereted a bort, miért nem
prébalod meg eladni? Tetszett az 6tlet, igy kinéz-
tem magamnak néhany borismereti tanfolyamot,
hogy tobbet tudjak a termékrdl, amit értékesite-
nem kellene. Persze nagyon élveztem a dolgot. Sose
felejtem el, akkoriban egyszer megkérdezték télem:
kérsz egy dél-afrikai chardonnayt? Mire én: De hat
a chardonnay az egy francia bor! Akkor még any-
nyira kevéssé voltam informalt, hogy nem tudtam,
hogy a chardonnay egy sz8léfajta.

A Christie’s Aukciéshdz kurzusan kezdtem,
amelyet akkor Steven Spurrier neve fémjelzett.
Miutdn befejeztem, 6t kérdeztem meg, hogy szerin-
te hogyan tovabb? Erre 6 a WSET-hez irdnyitott,
ahol sok 4j emberrel taldlkoztam, és megismertem
a Master of Wine Intézetet is. Akkoriban nagyon
kevés MW volt még, taldn nyolcvan koral (ma 270
koral — a szerk.). Késztetést éreztem rd, hogy meg-
prébaljam, hiszen fiatal voltam és kalandvagyd, de
nem hittem, hogy sikeriil. Ezalatt borkereskedd-
ként dolgoztam, egészen pontosan pincészeteket
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képviseltem Franciaorszdgban és Italidban. Még

tanulmanyaim kozben férjhez mentem, megszi-
lettek a gyerkek, Ben és Rosie, majd 1998-ban
letettem A Vizsgdr.

Tudod mi a baj a Master of Wine tanulma-
nyokkal? Keményen dolgozol, éjt nappalld téve ta-
nulsz -, és amikor megvan, Ggy érzed elveszitetted
a céle, amiére eddig éltél. Rdaddsul kozben a piac is
megvaltozott - a kereskedelmi lincok (hiperek- és
szupermarketek) mar sajat embereket alkalmaztak
a pincészetek latogatasara és a portfoli6 Gsszedllita-
séra. [gy én egyre inkabb a tanacsadas és a tanitas
felé fordultam. Nagy cégek alkalmaztak, mint
hivatalos bormindsitét, és borkurzusokon lettem
6raadé tanar. A vizsgdm utdn Dél-Franciaorszagba
koltoztiunk a csalaidommal, és maér f6leg irasbol
éltem, magazinoknak, websiteoknak és Oz Clarke
boratlaszdnak.
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Borigo: Hogyan kezdtel erdeklddni <

MNac

Elizabeth Gabay: Valészindleg a férjem
csaladjanak is koze van hozzd, aki ugye magyar fel-
mendkkel is biszkélkedhet. Amikor mi megismer-
kedtink, az egyik bardtja meghivott Tokajba még
1993 tajékan. Ez volt az els6 utam ide, a masodik
sokkal késébb, 2007-ben - egy MW tura kapcsan
szintén Tokajba vezetett. Ugyanebben az évben
vettem részt el@szor a Vinagoran, és kezdtem el
irni magyar vonatkozdsu cikkeket angol szaklapok
szamdra. Ez persze sok kutatémunkaval jart, de igy
hamar képbe kertiltem a magyar borokat illetGen.

Borigo:

r az eg

Elizabeth Gabay: Most mér az. A profilom
szerint a szakteriiletem Provance és Magyarorszg
... meg egy kicsit Eszak-Itélia, de csak mert ttba
esik Magyarorszag felé.

Borigo: Mit gondolsz a magyar borok
rol? Van egy atfogo képed a mindsege
lletoen?

Elizabeth Gabay: Ahogy visszatekintek, a
magyar boragazat hatalmasat fejlédoet az elmule
idészakban. Ezzel egyiitt azt gondolom, a bordszok
még mindig az utkeresés id§szakat élik. Most hogy
rendszeresen késtolom a kiilonb6z8 borvidékek
borait Ggy litom, hogy altaldban a borokrél nem
lehet kategérikusan kijelenteni, hogy ez egy villa-
nyi, ez egy somloi vagy egy egri. Inkdbb mintha
minden régié még keresné a sajat stilusat, mintha
még épphogy csak engedné a terroirt érvényestlni.
Olyan mintha a borédszok versenyeznének, hogy ki
késziti el a legnagyobb vagy legjobb bort, ahelyett,
hogy a helyi jellegzetességet igyekezne megmutat-
ni.

A misik probléma, hogy a boraszatoknak tul
hosszt a portfoliéja, mintha nem tudndk eldon-
teni melyik fajtdra/fajtikra fokuszaljanak. A sok
fajta is erdfitogtatasnak tdnik, holott lehetne azt is
mondani: ez az én tertletem, x és y a két legjobb
fajtam, és én ilyen bort tudok késziteni.

Borigo: Magyaroszag szakertojeken

ohet ieler

mert

Elizabeth Gabay: Nem is tudom... A vulkani
eredetd talajok, Tokaj és Soml6 fehérborai nagyon
erételjesek és jol korvonalazhatd stilust képvisel-
nek. A Balaton kornyéki fehérborok inkabb gyu-
molcsosek és érettek, de aligha tudndm pontosan
leirni - a borokon keresztiil - az északi és a déli
part kozotti ktlonbséget. VélhetSen ez azért van
igy, mert még nem tudom pontosan mit keresek a
Balatonnal. Ilyenkor ugynevezett szakmai késtold-
ra van sziikség, amelyet magyar szervezet rendez,
és valaki bemutatja, hogy melyik teriileten mire
koncentraljak. Ez az egész vildgon igy torténik, és
van erre példa Magyarorszagon is, ahogy azt Tokaj
kival6an reprezentalta mér szamtalan alkalom-
mal. Olyan hazai szakértSkre van tehdt sziikség,

akik meg tudjidk mondani mi mondjuk a balatoni
merlot esszencidja. Eddig csak egy olyan emberrel
taldlkoztam a Balatonnal - egy termel&vel -, aki
valéban ismerte a d(ilSinek a karakterét, és azt
megmutatta a boraiban is. O Légli Géza.

Borigo: Itt nalunk egy teszten is részt

Elizabeth Gabay: Néhdnyukban sok gyiimélcs
és sok tannin van - ami j6 -, mégsem vagyok ma-
gabiztos a struktuarit illetden. A j6 borok valéban
nagyon jok voltak. Ahogy most a listdimat nézem
20 tételbdl 8 nagyon j6 volt, ami kifejezetten j6
arany.
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Borigo: Emlekszem

VInTe

Elizabeth Gabay: Itt most ugye inkdbb hazasi-
tasokkal taldlkoztunk. Az el6bb emlitett tapaszta-
latok miatt a Bordeaux-i fajtdknak van helyiik, de
a tanulas idészaka még érezteti a hatdsat. Tudod,
az a tapasztalatom, hogy a magazinok és szakér-
t6k gyakran tiirelmetlenek, és nehezen fogadjak
el, hogy a tanuldsi folyamat akar hossza is lehet.
Emlékszem példdul a 80-as évek dél-francia bora-
ira, ahol nem ritkdn tobb szdz borbdl egy j6 tételt
taldleunk. Ma ez mdr senkit nem érdekel. Ugyan-
akkor Magyarorszag mér egyfajta reflektorfényben
tanul, és ez megneheziti a dolgat. Szerintem most
az lenne a feladat, hogy kiszemeljink egy példaké-
pet, mondjuk Ausztralidt, de mondhattam volna
mast is.... Megfigyeljik, hogyan dolgoznak, mire
fokuszalnak és a helyi sajatossagokhoz igazitva
igyeksziink mésolni. Ehhez azonban a bordszatok-

nak tudni kell mi a céljuk, tudniuk kell milyen
bort készitenek és az mitdl jo, és egydltalan: a
boraszoknak jobban kell tudni, hogy miajé.... A
fogyasztok szempontjabol nemkiilénben fontos a
magabiztos tudas - tudni, hogy a nagynak mon-

dott bor nem feltétlentil j6.

Elizabeth Gabay: Ausztraliat inkabb a nagy
pincészetek kapesan emlitettem. Taldn kozelebbi és
érthetdbb példa Ausztria. Ez nem azt jelenti, hogy
egy mindent tud6 szakértde kell ide kiildeni. Johet
ide barmilyen technoldgiai guru, a piac egy teljesen
mids feladat, és nagyban fligg a fogyaszt6tdl és a
tradiciktol.

Fontos, hogy mig mdas nemzetek az internet
kora el6tt dtestek a tanulasi folyamat nehezén,
Magyarorszag ezt reflektorfényben, és sokszor
kéros, azonnali visszacsatoldsok kozepette kell,
hogy végigcsindlja. De le a kalappal. Tizenhét éve
jartam itt elGszor; el nem tudod képzelni micsoda
fejlédés ment végbe ez id§ alatt, pedig tizenhét év
nem olyan hosszua id8. Csak négy év a telepitéstdl
a borig, Gjabb négy év hogy érett legyen a bor.

En azt litom, hogy itt egyszertien csak mindenki
nagyon turelmetlen.

Borigo: A bortorvenynek «
“‘

Elizabeth Gabay: Vegyiik a francidkat, ahol
nagyon szigoru a bortérvény. Vannak olyan terme-
16k, akik minden lehetséges alkalmat megragad-
nak, hogy megszegjék a szabdlyokat. A szigorubb
szabdlyok inkabb a fogyaszté érdekeit szolgaljak.
Ugyanakkor minél szigorabbak a szabalyok, anndl
inkabb megmerevitik az idt, megnehezitik, ha
nem ellehetetlenitik a fejlddést. Vagy agy jarnak
mint Egerben, ahol voltak az atlagos borok és a

ELIZABETH GABAY

jobbak, most vannak még a szuper-jobbak, aztin
lesznek szuper-szuper-jobbak? Azt hiszem vannak
szabdlyozasi teriiletek, ahol fontos a szigor - ilyen a
hozam és a mindségellendrzés, ugyanakkor minden
borvidéknek meg kell taldlnia az egyensulyt ebben
a kérdésben.

Borigo: Van jelentdseége a terlletek

Ialtaranaks

Elizabeth Gabay
Nehéz kérdés. Tegnap
feltettem egy villa-

nyi bordsznak, hogy
miért ott van Villany
regionalis hatdra ahol?
Azt hiszem, § maga is
elbizonytalanodott...
Ez egy nagyon komoly
kutatési teriiletek kel-
lene, hogy legyen, de
hallottam, hogy Tokaj-

ban mar van ilyen.

Borigo: Ha eg

Ralaton Winferhez

Elizabeth Gabay: Igen, az ilyen késtolok min-
dig kirajzolnak egy mintat, amit érdemes kévetni.
Biztosat azonban csak akkor lehet mondani, ha
ezek utdn a kostolok utdn elemzések is torténnek.
Interjikra is sziikség van, és a talajt is ismerni kell.

Borigo: Szerinted mi Mag
57? Melyik borstilus illik hozzank leg-

Elizabeth Gabay: A fehérborokban minden-
képpen, még akkor is, ha val6szintleg nem ezek

a leginkédbb eladhatéak. De Magyarorszag legna-
gyobb dobdsa az egyediildllé cukor-sav egyensuly.
Ebben tagadhatatlanul verhetetlen. A vorésborok-
ban még nem igazan sikeres az orszdg. Van néhany
kiemelkedd bor, de nincs igazdn kiemelked§ ma-
gyar karakter. Ezen sokat kell dolgozni még... M

2010 4prilis | BORIGO

31




->

50

GASZTRONOM

Bor igO.' Sok helyrdl visszajutott hozzdnk az Onik
hive, mintha mostandban jelentds viltozds kivetkezett
volna be ismertségiikben. Eddigi tapasztalataink azok,
hogy egy ilyen gourmet jellegii vallalkozdsnak ehbez
akdr évtizedes munkdra is sziiksége van. ..

Godor Andras: Igen igy van. En ma-
gam mar 25 éve foglalkozom a hussal, illetve a
haskészitményekkel, és itt, ezen a helyen van mér
az Uzletunk 12 éve. Természetesen magyar termé-
kekkel kezdtiik, de mar akkor is az volt a filoz6-
fidm, hogy nalam csak olyan termék legyen, amit
magam is szeretek, amit én is szivesen eszem.
Ennek elsd ranézésre talin természetesnek kellene
lennie, de sajnos nem az... Aztin adédott az a
lehet8ség, hogy itt, mellettiink az tzletet béviteni
tudtuk, és akkor azonnal arra gondoltunk, hogy
itt a kulfoldi arut helyezzik el6térbe és megke-
resstik hozza a kozvetlen beszéllitkat. Médra mar
olasz, spanyol és szlovén szallitonk is van, télik
elsGsorban sonka érkezik, de van példaul osztrak
és belga is, az el6bbitdl a virsli, a fétt és sile ter-
mékek jonnek inkdbb, az utébbitdl a pastétomok.

Bor 220. Ha az ember Olaszorszagban é Spanyol-
orszdgban jdr, dibbenetes vdlasztékot ldt. Hogy lehet
ezek kizitt eligazodni?

Godor Andras: Nyilvdn ismeretekkel.
Olaszorszaghdl hirom, Spanyolorszagbdl kettd,
Szlovéniabdl egy sonkagyarténk van. Tudni kell,
hogy ezek csaknem kizarélag szaritott sonkak,
de azok aztdn tobbféle paccal és flszerezéssel is.
Van példaul rozmaringos, fokhagymas, de akar

szarvasgombds is...
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Bor Z‘gO.' Valahogy nekem #gy tinik, hogy Ma-
gyarorszdgon nincsenck ilyen szinvonali termékek, és
mintha a kultirdja is sokkal kisebb lenne ennek az
egésznek annak ellenére, hogy mi magunkat igazi son-
kds-kolbdszos nemzetnek tartjuk. Mintha ebben is leké-
pezidne a ,csak itthon vagyunk vildghiyiiek’

Godor Andras: Az egész nyilvan
messzirdl kezd6dik. Taldn a gondolkoddsmdd az
elsé, sajnos Magyarorszagon az igénytelenség és a
tomegtermelés az ar. Hidnyzik az igazi tradicid,
mert amit annak neveziink — a disznévigdshoz
kot6dS tudds — az nem széleskorl és nem aru-
termeld, rdaddsul sokszor az sem az igazi. Ez
elkezdédik mar az alapanyagnal, és ott végzddik,
hogy ha Olaszorszdagban a termékleirds szerint
gesztenyefakddban kell pacolni, akkor az EU 6sz-
szes szabdlyozdsa ellenére abban csinaljak — mégis
kapnak engedélyt. Nalunk az ANTSZ meg rosz-
szul lesz... De sertés tigyben sincs pardon: a mar-
kézott, minGsitett sonkdk csak olasz, megfelelGen
mindsitett és megfeleld korban(!) levagott sertés-
bél késziilhetnek. Es akkor még nem beszéltiink
a mingségellendrzésrdl. Nyilvan mindenki latja
az egész-sonkdn a pecsétet. Azt csak akkor kapja
meg az aru, ha az atment a helyi eredetvédelmi és

mindségi ellendrzésen.

Bor Z'gO.' Ha megkdstolunk egy magyar és példanl
egy olasz sonkdt, akkor két dolog tinik fel. Az egyik,
hogy a magyar joval sdsabb, a mdsik hogy az olaszon
fiistiit egydltalin nem érziink. Es az elnevezés is az
olasz esetében szaritott, a magyar esetében fiisto
gyardzzuk el a kiillinbséget. ..

A SONKAS

A kilonbség az, hogy
az olaszt tobbségében nem fustolik (de a spanyolt,
a szlovént sem). Ez azért van igy, mert hajdanin
Magyarorszagon a korilmények nem voltak al-
kalmasak a ,sima” szaritdsra, a tartéssig nem ala-
kult ki. Ennek oka a paratartalomban keresendd,
Olaszorszagban is ott alakultak ki a ,sonkatermd”
vidékek, ahol szdraz a levegd, vagy jok a szélaram-
latok. Mivel ott létrejott a tudds és a tradicid,
évszazadok 6ta apardl fidra szallt a mesterség,
kialakultak a nagy koézpontok, lasd Parma-t vagy
Norcia-t (lasd BORIGO 2009. janiusi szim — a
szerk.). Manapsdg persze mar nagylizemekben,
ellendrzott koriilmények kozott folyik a szdritas,
hiszen egy tzem akér tobbszazezer sonkat is kibo-
csat egy évben. De a kérdésben emlitett s6ssag-
nak is a fentiekben keresendd az oka, ndlunk tobb
s6 kellett a tartdsitashoz.

Az izlés szerepet jatszhatott ebben?

Forditott az ok-okozat:
azt szoktdk meg az emberek, ami kialakult ma-
gatdl. Olaszorszdgban gyakorlatilag nem készi-
tenek, és nem is szeretik a fstolt drut, beleértve
a szalamikat is. Erdekes atmenet Szlovénia, ahol
kisebb mértékben, de létezik a fiistolt 4ru is, amit
az egykori Jugoszlavia tertiletére adnak el.

Akkor beszéljiink a szaritdsrol, illetve
az érlelésrdl. ..

A széritas egy kulon
tgy. Annak idején (és ma is) a parasztember télen
vagott disznét, és husvétig biztosan vart a meg-
kezdésével, de utana is még hénapokig ,hasznal-
ta”. Manapsag sajnos a nagyuzemek jelentds része
semmilyen szaritdst nem alkalmaz, a fistolés
utdn azonnal kikeril az dru a piacra. Ennek az
oka taldn a piaci érdektelenség, az a tény, hogy a
magyar fogyasztok tomegei az olcsét keresik, az ar
alapjan dontenek.

Ehhez tudni kell, hogy az emlitett orszdgok
termékei minimum kilenc hénapon it lengedez-
nek az érlelGkben, de van amelyik két évet (!) is.

Oridsi tehdt a t8kelekotés, ezt egy bordszatban
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-

jartas olvasokozonségnek nyilvin nem nagyon kell
magyardzni. Ez az, ami miatt ezek a termékek
ennyire megdragulnak, egy sima husvéti sonka
aranak a sokszorosat is elérhetik.

Bor igO.' Az érleléssel nyilvan az fzvilag is
valtozik. ..

Focemelds kil ide/

. g?:a’wo’/a/{z/auz (s coak enay-

/zyl all, és valdban: #is
fhaxdnkban & [eny//ey nag,
belihtel ax, sajnos mdsla
t- Gsdor CHAndris ¢
aki yau/ﬂ/me/f kirihben mdr

{/ymz/ {,of/m/ol/y a hire. ..

A SONKAS

Godor Andras: Mégpedig 6ridsi méreék-
ben. Mondok egy példat. Mint lathatd, elég sok
egész sonkdt tesziink ki dekoracié gyandnt. Egy
ilyen sonka akér t6bb honapig is ott 16g, de idd-
r6l-idére cserélem Gket. Ezek akdr 12-18 honapig
is érlelt sonkédk (és ez csak a szdritoban eltdltott
id6t jelenti!), mégis mikor leszedem Gket, sokkal
finomabbak az eredetinél, egész egyszerien a
tovabbi par hénap érlelés miatt. Egy igazan érett
sonkdn gyakorlatilag mar nem is érziink s6t, mar
elkezd dtmenni édes irdnyba.

Es itt érkeztiink el ahhoz a ponthoz, amiben
igazdn le vagyunk maradva, ez pedig a tudatos
tapasztalat. Vagyis az, hogy a fenti orszdgokban
pontosan tudjak, hogy milyen sertésbdl, milyen
s6 mennyiség mellett, milyen szaritdssal milyen
végeredmény kaphatd. Ezért képesek az igazin
prémium termékek esetén a nagyon kicsi s6
felhaszndlds mellett is (fiistolés nélkil, ugye...)
hosszan szaritva tokéletes terméket 1étrehozni.
Magyarorszagon ezekkel a dolgokkal gyakorlati-
lag nem is prébalkoznak.

BOVigO.' On sem...?

GO,dOV Andras: De, persze prébalkozom,
vannak is tapasztalataim, de még mi is nagyon
keveset tudunk...

Bor Z‘gO.' Es mivel lehet prébalkozni?

Godor Andras: a nagy gyaraknak
bevett receptjei vannak, ami a pacok mellett az
iranyitott hémérsékletet és paratartalmat jelentik.
Ez a sajat, féltve Srzott know-how-juk, amihez
tdjegységenként és termelénként is nagyon ra-
gaszkodnak. Es egyaltaldn: olyan pozitiv patriéta
személet uralkodik, amely mellett elképzelhe-
tetlen, hogy egy toszkdn hentesnél parmait vagy
norciait aruljanak, de nyilvan ez forditva is igaz.
Tartanak mast is, de a helyi az igazi. Es ez igy van
jol, ez az, amit terroir-gasztronémidnak hivunk!
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Bor igO.' Basszuskulcs, ezt azért nem lenne
olyan nagy dolog megcsinalni itthon is! Hiszen
azért az alapok megvannak, nem kell mds hozza,
csak igényesség. .. Tényleg nincs Magyarorszdgon
egyetlen gydrt6 sem, aki hajlandé lenne akdr csak
egy kis agykapacitast beruhazni?

Godor Andras: Sajnos nem tudok ilyen-
r6l. De tokéletesen igaz, hogy lehetne. Alapanyag
van, csak meg kell taldlni, Magyarorszdg azért
alapvet8en ,j6iz(” hely, tehat lehetne... Ezért is
kezdtem prébalkozni, mert a fent emlitett tudatos
tapasztalat azért kell hozzd. De a szemlélet kell
hozza igazan: hogy magyar alapanyagbdl, a
magyar tradiciénak megfelels, de igényes, magas
szinvonala termék keletkezzen, igazi terroir-
gasztrondémiai valami. De egy egészséges forgasi
sebességet létrehozni — mint mér emlitettem - az
anyagi kérdés is, vagyis a magyar tizemek ebben is
le vannak maradva, és bizonyos esetekben nyilvan
ez az oka annak, hogy nem véignak bele.

Bo07720: Legyiink egy kicsic konkrétabbak,
mert nem akarom elhinni... Hogy készil egy
magyar hasvéti sonka?

BORIGO | 2010 &prilis

Godor Andras: a. alapanyag kivalasz-
tdsa utdn olyan 4-6 hetet tolt a pacban, ezalatt a
sonkdt a pdc teljesen atitatja. Ezutdn technoldgia-
tol fliggden néhdny 6rdtdl a par napig terjedd idSt
tolt a fustolében. Ha onnan kijon, csomagolas és
irdny a piac. Tény, hogy Magyarorszagon hus-
véti sonkdt megf6zik, ahhoz nem is kell érlelni,
szaritani. .. Es forditva: egy igazi széritott sonkat
megf8zni Isten elleni vétek!

De azért azt is el kell mondani, hogy példdul
Olaszorszagban is léteznek a rovid ideig, par ho-
napig érlelt sonkak, nyilvan ott is kell az olcs6bb
szegmens. Az is szdritott sonka, akinek kell az
illazié, az megkapja, de az ize korantsem olyan,
mint egy 12 hénaposé. Es még valami, ami ott
nagyon fontos: ott az dr minden esetben tlikrozi a
mindséget, vagyis aki aldoz rd, az meg is kapja a

pénzéért amit vart.

Bor Z‘gO.' Igérem, nem lovagolok tovabb az
lgyon, ez az utols6 kérdés: a magyar hiper- és
szupermarketekben miért nem lehet ugy egyélta-
lan nagyon kevés fustoltarut kapni. Ez vonatkozik
a ,sima” magyar termékekre is. ..

A SONKAS

Godor Andras: a dolog nagyon egysze-
rd: mert a multi mindenképpen el akar érni egy
bizonyos arrést, ugyanakkor a mar emlitett va-
sarl6i mentalitds nem fizet egy bizonyos Gsszegnél
tobbet. Vagyis sok esetben még a ,sima” magyar
aru is tal drdga a hipernek. Ennek egyenes kovet-
kezménye, hogy csak a ,legsimabb” 4ru van, meg
egy-két specialis, valasztékszinesits termék.

BOVZ.gO.' Azt ugye tapasztaljuk, hogy az el6bb
emlitett hisvéti sonkdt nem lehet géppel szeletel-
ni, mert még nincs meg az dllaga, szétkenddik.
De mit kell tudni a szeletelésrdl dltaldban? Egy
olasz szupermarketben lattam, ahogy a pultos kis-
lany kicsontoz, majd korbevig egy sonkat, és csak
aztan szeleteli egy csodamasinaval. Ilyet itthon

még egyaltalin nem lattam. ..

Godor Andras: A sonkik kiszerelése
ugyancsak egy olyan teriilet, ami nalunk még in-
formacio szinten sem létezik, sajnos még a kulfoldi
sonkadt forgalmazé hazai cégeknél sem. Azokat a
sonkdkat, amiket drulunk, a legritkabb esetben
adjuk el egyben, hiszen egy tizenkilds sonka tobb
tizezer forint. Ez igy van kulfoldon is, az emberek

tiz-hisz dekat vesznek egyszerre hajszélvékonyra
szeletelve, és ez utdbbi a legfontosabb. Hogy mi-
ért? Mert a sonka gy a legfinomabb, ennyire kis
tételben kostolva, az izek ekkor jonnek elé igazan.
Hogy ezt a végeredményt megkapjuk, nagyon sok
mindent kell tudni és figyelembe venni. Az elsé a
csontozds, ami mar énmagaban sem egy szokva-
nyos dolog Magyarorszagon, nem is értenek hozza
ugy a hentesek, ahogy kellene. Pedig a sonkdt
csak kicsontozva lehet szeletelni! Van rd gép is,
Olaszorszagban lehet is kapni, de horror drban
van... A csontozas lényege az, hogy agy vagjuk ki
a csontot, hogy a sonka egyben maradjon, és sze-
letelni lehessen. A gép csak megmarkolja, befogja
a sonkdt, a hentesnek kell csontoznia akkor is, de
akkor sokkal kénnyebb!

De a legfontosabb a korbevagas, nos — elné-
zést, ha nem igaz — ezt még rajtunk kivil sehol
nem lattam itchon. On mondta, hogy latta a
szupermarketben a kislanyt... Nos, ott minden
sarki boltban tudja a pultos, hogy miképp kell egy
sonkdt korbevagni, ott ez a szakmai kultdra része.
Kérdezhetik, hogy ez miért fontos? Nos a sonkat
azért kell megpucolni, mert a bér, a korbevevd
zsiradék jelentds része nem j6 izd, akar avas is
lehet. Ez nem gond, ez a dolog része! De meg kell
pucolni, és ezt ott belekalkulaljak! Es itthon mi a
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végeredmény? Bemegy a vevd, kap egy avas zsirral
szegélyezett szeletet, fizet a 20 dekédért 1000-1500
forintot és a végén még nem is finom. Es akkor
azt mondja: a fene vesz legkdzelebb. .. Igy allunk.

Bor igO.' Nyilvan sajndljak a lees§ részeket. ..
Apropé: egy teljes sonka hanyad része veszik igy
karba?

Godor Andras: Mérexs fuggdben 20-
50%-a. Ezt is bele kell kalkulalni abba az arba,
amennyiért végil a szeleteltet megveszi a vendég.
Naélunk is mézsés tételek keletkeznek a maradék-
bél, én azt szoktam mondani, hogy palinka lesz
belble, mert elcserélem egy ismerdsommel, aki a
kutyainak adja. Es gyiimélesot ad cserébe, én meg
azt kifGzetem. ..

Bor igO.' Nos, akkor elérkeztiink a dolog leg-
latvanyosabb részéhez, a szeleteléshez. Itt, elGt-
tunk egy ranézésre legaldbb mazsas sulya kézség
all, ilyet gyakran latni filmekben, kidllitasokon.
Ezekrdl mit kell tudni?

Godor Andrds: Nagyon nem mind-
egy, hogy miképpen szeletelink. A legfontosabb
szempont, hogy hajszilvékony legyen, az izek
ekkor a legrészletesebbek. Annyira tomény az
izhatas, hogy egy vastag szeletnél egyszerGien
kevesebbet érziink. Es ami a legmeglep8bb: nem
mindegy a gép és a metédus, mas lesz a sonka
ize. Ez a fordulatszimmal van 6sszefliggésben,
minél gyorsabb a gép, anndl kevésbé lesz j6 a
sonka. De 0sszefuiggés van a tarcsa mérete és az iz
kozott is, egy nagyobb tarcsa finomabb {zvilagot
ad ugyanilyen okbdl. Spanyolorszagban létezik

a sonkaszeletel§ szakma, az § kézi viagasuk adja

a legfinomabb végeredményt. A gépek persze
nagyon dragik, egy igazi, békebeli darab a tizezer
eurés arat is meghaladhatja, de egy sima is tezer.
Erre van egy j6 sztorim is: egyik bardtom minden
évben csinaltat a csalddjanak hat sonkdt, azt év
kozben lassan megeszik. En meg ajandékoztam
neki egy nem profi, de j6 mindségi szeletel§ gé-
pet. Eltelt néhdny hénap, taldlkozom a baratom-
mal, szomoranak latszik: te aztan jol kicsesztél
velem — mondja - amidta azzal vagjuk a sonkat,
kétszer annyi fogy... M

nnél a pontnal Gidor Andrds eldhoz egy talat, teljesen megrakva kiillinbozd sonkdkkal. Az

elst, amit elmond, hogy a sonkdit nem szabad rigni! Néziink nagy szemekkel Akossal, de folytatja: probaljuk

ki, hogy csak nyelviinkkel kenjiik szét a szankban. Az evedmény fenomendlis: izleldhimbdink megtiltosodnak

és agyunkban dibbenetes élményt genevdlnak! Mintha a sonkik eszencidjat nyalogatndnk!

Az elsd egy magyar mangalica sonka harom hinapos érleléssel a sajit kisérletbdl. Finoman sds, szétolvad a

szdjban, de kicsit még érnie kell, hogy az dllag és az iz harminidba keriiljin. De ott van két, teljesen egyfor-

ma gyartasi olasz sonka, csak az a kiillinbség, hogy az egyik 12 hinapos, mdsik 18. A 12 hinapos sisabbnak

tiinik, pedig papivon a mdsik mar hosszabb ideig szarads. A 18 honapos teltebb, részletgazdagabb, a sé nem

Jedi az izeket.

Talalunk a talon egy 24 hinapos spanyol sonkdt is: elolvad a szdjban, tiszta, édes hiisiz tokéletes egyen-

sitlyban. 17 ezer egy kild, de vannak hasonld, Iberico sonkak 200 eurdért is kilonként (a Servano nevet csak

bizonyos gyarak haszndlhatjik, de a vilag a Servano-t haszndlja a spanyol sonkdkra, a spanyol vdsarld meg

nem ezt nézi). A végén pedig harom fantasztikus cucc érkezik: elsire egy narancsos () sonka, majd egy szald-

mi tobbféle izesitésben Norcia-bol, az egyik szarvasgombas. Olyan intenziv, hogy mar a sz0bdba érkezését is

megérezzitk. A mdsik a non plus ultra: egy umbriai szalonna Renziniéktdl (e sorok irdja taldlkozott is veliik

tavalyi ditjan): gy olvad a szankban, hogy még a nyelviinkkel sem kell kenn:. Es olyan hosszii az ize, hogy

még este is érezni véljiik. ..
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Lorincz Gyorgy azon kevesek kozé
tartozik, akit mindenki kedvel, mert
finom és kedves ember, harmoni-
aban él feleségével, Andreaval, a
négy gyerekkel és képes harmoniat
teremteni a boraiban is. Eredeti,

nagyon finom és modern, ugyanak-

kor egries (mindig szép savtérkeépii,
atlatszo, telten sem lekvaros, sok-

szor asvanyos és intenziv) borait a

Tompa Imre Fotok

fogyasztok és a szakma egyarant

magasra értékeli.

irta
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Lérincz Gyorgy 1967. aprilis 15-én sziiletett Egerben,

a Szildgyi Erzsébet Gimnaziumban érettségizett,

a Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetemen1998-
ban szerezte meg a borasz-doktori titulust. PhD-értekezése: Uj tipusu
vorosborok készitése szénsavatmoszféraban. 1991: Egervin, 1994: az egri
Szblészeti és Boraszati Kutatdintézet borasza, 1995: Ujra Egervin, immar
mint technoldgiai és gyartmanyfejlesztési vezetd, majd 1997-t6l fépince-
vezet6, végll bordszati fétechnolégus. 2002 éta, ami a St. Andrea alapita-
sanak éve, a ma is fiatal borasz a tehetségnek, a sok munkanak és a hivé
LGY szerint a Joéisten véd6szarnydnak koszonhetden paratlanul sikeres
palyat futott be. 2006-ban kdz6nségdijasként az Ev Kedvelt Borasza,
Lengyelorszagban a remek Magazin Wino-ban az Ev Embere. 2007-ben
kitlintették a Magyar Koztérsasagi Erdemrend Lovagkeresztjével, 2008-
ban félezer honi borész &t vélasztotta a Boraszok Boraszanak és az Ev Egri
Boraszanak is, 2009-ben pedig elnyerte az Ev Bortermeléje cimet. Alapité
tagja a Fiatal Egri Sz616- és Bortermel6k Tarsasaganak, elnékhelyettes
a Mvelt Ifjusagért Alapitvany kuratériumaban, tagja az Egri Bormives
Céhnek és a Pannon Bormives Céhnek. Felesége, Andrea nélkiil semmi
sem Ugy tortént volna, ahogy tortént, négy gyonyord gyermekiik van.

LGY egyébként 1985 és 1992 kozott OB-1-es vizilabdas.

BORIGO: Hogy van a borvidék?

LORINCZ GYORGY: Sokszind volt a borvi-
dék tavaly, Ggy litom a bordszok tobbségében
rendithetetleniil megvan a minél jobb bormi-
néségre vald torekvés. Azt mondhatom, hogy
folyamatos a fejl6dés az elmult évtizedben. Az,
hogy a lendulet, amibe tiz éve hozta magit a
borvidék, kicsit megbicsaklott, és nem Gjult meg
eléggé az érdeklldés az egri bor irdnt, talin a
kozosségi Osszefogas és a kommunikaci6 hid-
nyossagaival fligghet ossze. De mar érzékelhetd
a torekvés, a nagyobb Osszefogds az egri bor ér-
dekében, amiben a legfontosabb tényez$ a hegy-
kozség. Nagyon fontos az Egri Bormives Céh
szakmaisdga és tapasztalata is, 8k leginkdbb

az egri bor meghatarozasiban és szabélyozasa-
ban tudnak sokat tenni. A t6bbi civil szervezet
kifejezetten az egri borért, a fogyasztéi oldalére
tud fellépni, ilyen az Egri Borat Egyesiilet, a
nagyon lelkes Egri Borbarit Holgyek Egyesiile-
te, a FESZT (a Fiatal Egri Sz616- és BortermelSk
Tarsasaga) és az Egri Borvidékért Alapitviny.

BORIGO: A nagy borvidéki integrator, az
Egervin Osszeomldsdt-kiesését kovetSen mennyi-
re nétt a kivigasok mértéke?

LORINCZ GYORGY: A sz8lész-borész k-
z0sségnek elképesztSen hidnyzott az Egervin
felvasarlasi kapacitdsa a legutébbi sziiretbdl,
jocskdn megneheziile a sz416 értékesitése, ez-
altal a gazdék helyzete. Egy komoly, nagy cég
meghatdroz6 tud lenni egy borvidék életében, a
kiesése-hidnya a gazdak jov8be vetett bizalmat
is gyengiti. Kétségtelen, hogy ha a hatdrt nézed,
egyre tobb lyukas parcella lathatd, de még nem
drasztikus a sz8l6tertilet csokkenése. Nyilvin
van, aki belefaradt és van aki kitart, mert
annyira szereti a sz6l6t, ami nagyon sok egri
csaldd torténetében hagyomanyosan ott van, és
még akkor is kimennek és apoljak, amikor nincs
jovéképuk.

BORIGO: De az, hogy a szeretet megvan bennem
a sz016 irant, kevés, ez ugyanis egy termék, amibdl
meg kéne élni, tehdt a borkészités inkabb fligg a
piaci viszonyoktdl, a sz6l6 felvasarldsi ardtdl, az ol-
¢s6 importtdl, a térségi integratortdl satobbi, mint
az érzelmektdl.

LORINCZ GYORGY: Igen, de ezt szeretet nélkiil
nem lehet jol csindlni és dridsi a sz6l6termelSk-bor-
készitSk egyéni felelGssége is. Ahhoz, hogy meg-
taldljak az utat, amin keresztil értékesiteni tudjak
a termékeiket, stratégia kell és koncepcid, ennek

a felel6ssége az 6vék. Az, hogy hatdrozottan és
egyértelmlen megfogalmazédjon az utdnozhatat-
lan egri presztizsbor képe, amit képviselni cudunk
a piacon, az az egri bordszokon mulik, nem csak a
kiils6 piaci feltételeken. Es annak meghatérozasa
is, hogy miként néz ki azoknak az egri boroknak

a kore masfeldl, melyek nem egriként jelennek
meg, de meg kell jelennitik, hiszen az egyszertibb
és olcsobb, de j6 mindségl és nagy mennyiségben
késziilé termékekre ugyanugy sziikség van, mint az

LORINCZ GYORGY

eredetvédett, egyedi, kisebb mennyiségben késziild
és drdgabb borokra. Ezeknek az egyszerdbb mar-
kdknak kell helytallniuk az Gjvilagi borok keltette
versenyben, termdShely-megnevezés nélkiil. Konk-
rétan idén, 2010-ben kell megirni az eredetvédelmi
szabdlyozashoz a termékleirdsokat, ha ez nem torté-
nik meg, nem tudjuk forgalmazni a védett eredetd
borokat a jévében. Ebben a folyamatban fogalma-
zédtak-fogalmazddnak meg a prioritasok, amelyek-
nek jellemeznitk kell az egri borvidéket. Ez igen
nehéz feladat és van, aki pillanatnyi, napi érdekeit
elébbre helyezi a hossza tava gondolkodasnél, ami
mikodSképessé akarja tenni a borgazdasagainkat
és a borvidéket (ez a rovid tava gondolkozas inkabb
egy-két nagy mennyiségben termel6/értékesité
szervezetre jellemz8). Sokat varok az idei évtdl ilyen
értelemben, tehdt hogy jobban sikeriil mederbe
terelni, definidlni és kategorizdlni az egri bort.

BORIGO: Hogyan hangzik a termékpiramis tete-
jén helyet foglal6, eredetvédett, egységes stilust
egri bor definici6ja?
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Két pillére van ennek a megha-
tarozasnak szerintem, az egyik természetesen az, hogy
az egri bor fehér is és voros is, a masik, hogy az egri bor
hazasitott bor, azaz mind a fehér, mind a voros tobb sz6-
16fajtabdl készul. Ez a legegyszer(ibb definici, amit azzal
lehet abszoltt egyedivé és utdnozhatatlannd fokozni, hogy
mind fehérben, mind vorosben karpat-medencei fajtikra
tamaszkodunk a hazasitdskor. Két minGségi szint van
tehét, a nagy egri boroké és a termdhelyet képvisel6ké.
Az el6bbire nagy komolysdg, dsvanyossag és komplexitds
jellemzé mind a fehér, mind a vorés hézasitdasokban, az
utébbiban a gyimolcsosség és a lendiilet lehet a jellemz6.
Ebbe az egyszer( kis modellbe szinte minden belefér, te-
hét példdul az a termeld, aki nem akar 40 mazsit termel-
ni egy hektdron, mert nem talélt piacot az ilyen tipusq,
komplexebb és dragabb termékeknek, ha 80-100 mazsival
kiegyensulyozott, Osszetett izvilagu, friss és gylimolcsos, jo
ivasu bort készit, ugyancsak meg tudja talalni a szamita-
sat. Minden mds bornak pedig, amely nem fér bele ebbe
a kategorizalasba, a sajat fajtanevén kell megtaldlnia a
piacat. Kulcskérdés, hogy minden termeld megértse: a
sikeres piacra jutasra aldozni kell, arculatra van szikség
és markaépitésre, amire pénzt kell szdnni. Fel kell hagyni
avval a tobb évtizeden 4t vitt gyakorlattal, hogy rairjuk
a palackra, hogy ez egri bor, abban a hiszemben, hogy ez
mikodni fog. Nos, nem, ez a mai viligban mar kevés, ez
nem fog mkodni. S6t, inkabb ellenkez8 hatdst ériink el,
mivel az olyan palackoknak a mindésége, melyeken az all,
hogy egri bor, sokszor nem all ardnyban a borvidékben
rejlé lehetdségekkel.

Ez igen finom megfogalmazdsa annak, hogy
nagyon rossz borok is forognak egri cimsz6 alatt, raada-
sul néhdny esetben Bikavér is, és nem mindenki érdekelt
abban, hogy a mindség javuljon.

Erthetetlen médon. Mert hosz-
sza tavon mindenki abban érdekelt, hogy a Bikavér jobb
legyen. Nehéz megérteni azt a tGlélésre jatsz6 magatartast,
mely csak a manak akar megfelelni. Ugy gondolom, aki
a bordszkoddsra adta a fejét, az szerelmes lesz a sz6l6be
és a borba, mert gyonyord az egész ligy. Az egész magyar
bordgazatra igaz, hogy kell a megujulds, egyidejileg alkal-
mazkodni is tudni kell. Az eurépai borjoggal és a borre-
formmal az uniés termel8k tényleg lehetéséget kapnak
arra, hogy az armarketinggel élhessenek, ha nem hasznal-
jak a termdhely nevét barki felépitheti a sajat markéjat,
nem az adott termdhelyrdl sz6l6 borokkal. A terméhelyrdl
sz016 boroknak viszont egyszer@ibbeknek kell lennitik,
Eger is picit bonyolult, vagy Tokaj is, dltalaban a magyar
bor kicsit komplikale.

BORIGO: Mi volna a legfontosabb teendgje egy
orszagos bormarketing szervezetnek?

LORINCZ GYORGY: Az egyértelmd boriizenet
megfogalmazdsa, a magyar bor tizenetének vilagos
definialdsa. Barki irdnyitja a magyar bormarketin-
get, nincs konny( helyzetben, épp’ a magyar bor
imént idézett sokszinisége-bonyolultsiga okin. Az
ember keresi azt a magyar nemzeti szuperbrandet,
azt a fajtat vagy bortipust, ami a legjobban kifejezi
a magyar bort ugy, ahogy a malbec Argentindt, a
sauvignon blanc Uj-Zélandot vagy a zoldveltelini
Ausztridt. Vajon el tudunk-e jutni oda, ahova Chile
par évtized alatt eljutott? El lehet, csak meg kell
hatarozni ezt a bort és cselekedni kell. Hogy a
furmint legyen az, ami nagyon erls, magyaros és
senki nem kommunikalta még a nagyvilagban,
vagy, amit a minap hallottam és némi tlinédés
utan elfogadtam, a rozé. Ugye a Kéarpat-medence
alapvetden fehérbor-tdj, de rozé mindenhol késziil,
ha megfogalmazninak egy orszdgos, egységes,
meghatdrozott stilust rogzit§ jogszabélyi rozé-
definiciét, azzal lehetne lizenni a vildgnak valamit.
Valamit cselekedni kellene. Vagy lesziink valakik

a vilag bortérképén, vagy elvagyunk még par
évtizedig igy, hogy a magyar bor a nagyviligban
nem létezik. Mert az a néhdny gyonyord példa,
amit a magyar borok, els@sorban a tokaji a vilag-
ban elér, pillanatnyi siker csupdn, egy csepp a vildg
bortengerében. Es tanulmanyozni kellene a fentebb
emlitett kulfoldi sikertorténeteket, hogy a jobbak
hogy’ csinaljak, majd kidolgozni egy stratégiat, ami
nem ilyen maszatosan és feliiletesen jeleniti meg a
magyar bort, hanem vildgos, egyértelmd, egyszerd,

felismerhet§ vizi6 képében.

BORIGO: Egy honi bormarketing-szervezetnek
elsésorban kiilpiaci, vagy inkabb bels§ piaci tevé-
kenységet kellene-e kifejtenie?

LORINCZ GYORGY: Inkébb a kiilpiacra kellene
fokuszalni, nem elfeledve, hogy az orszagon belul
is végtelentl fontos lenne tisztdzni azt a bizonyos
egyértelm( Gizenetet a magyar borrdl. A nagyobb
hangsulyt tehdt én a kiilpiacra tenném, mert
katasztrofdlisan kevés bort exportilunk, a 15-20
évvel ezelSttinek a toredékét. Es ha mar sziko-
sek a forrasok, akkor lehetne azt csindlni, hogy e
forrasokat minden évben mds, egyetlen kiilpiaci
célorszagra forditjuk. Lehet, hogy igy tiz év alatt
be tudjuk jarni fél Eurdpit és el tudunk érni némi

LORINCZ GYORGY

hatdst, mert egyébként szétszérédnak az energiak
és a forrasok, hatasaik még az ingerkiiszobot sem
érik el.

BORIGO: A borrdl foly6 kozbeszéd nagyon di-
vatos paradigmdja a kézmdves bor fogalma. A St.
Andrea boraszkoddsdban mennyire vannak jelen
azok a hagyomanyos, kis pincészetekre jellemzd,
organikus, netdn biodinamikus jegyek, melyek e
fogalommal kapcsolatba hozhatdk?

LORINCZ GYORGY: A kézmiivesség sz kel-
lemes tizenetet hordoz, nagyon vonzé dolognak
tartom, de ugy vélem, a piacon mozgé pincészetek
koziil nagyon kevés tudja megvaldsitani. Szik,
sz6 szerinti értelemben egy-két olyan termel6rdl
tudok, aki sajit maga végez el mindent, vagy
majdnem mindent, hiszen csak ha 2-3 hektarod
van, sziitkséged van segitségre, nem tarthatod
egyszerre a csének mind a két végée. Tagabb érte-
lemben, és persze ez az igazi értelme a kézmives
kifejezésnek a boraszatban, az igy dolgozé borasz
alapvet$ fontossdagunak tartja a természetességet.
Nagyon érett gyimolcsre fokuszdl, nem hasznal
gyomirtét és mitragyat a szSl6ben, a pincében is
minél kevesebb beavatkozast végez, hagyja, hogy
amennyire lehet, a gyimolcs magatdl valtozzék at
borra. Sokan hajlamosak azt gondolni egyébként,
hogy ha rahazhat6 egy birtokra a kézmves sz6,
akkor az a birtok mar j6. Ha kicsit kitekintiink a
hataraink kozil, azt latjuk, hogy azok a pincésze-
tek, melyek megrengették a vilagot a boraikkal
Burgundiaban, Piemontban vagy Toszkanaban,
tobbnyire maguk is 40-80 hektarosak, igy
készitik el a mai vildg olyan ikonborait,

amelyek elétt mindenki hodol. Na-

gyon jé lenne, ha Magyarorszagrdl is

tudndnk Gzenni a vilagnak efféle

ikonborokkal. Nem csak az lehet

nagy bor, amelybdl két hordd

késziil, és bizony megesik, hogy a

sz(ik értelemben vett kézmives

kispincészetben sem sikertil jol

az a két hordd bor. Van, hogy

csodédk torténnek, de bizony

van, hogy nem. A kozéppin-

cészetnél magabiztosabban

késztlnek el a borok. Egy

birtoknak, amely nem

hobbyboriszat, kell egy

olyan termelésbizton-
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em lehet laborhattér nélkiil nagy minéséget nagy mennyiségben eléallitani, hangsulyozza Dr. Léko Laszl6 vegyész, féiskolai

docens. (A Dr. Léko vezette boraszati laboratérium elemzi a Lérincz-borokat is). A stabilitast vagy az almasav-bontast egy

tizemméreten felul csak a labor tdmogatésaval lehet garantélni. Az almasav Lékd szerint Egerben az ezredfordulé utan valt

kozponti kérdéssé, elsé szamu kozellenséggé, ahogy valszeg a még északiasabb Sopron borminésége is akkor ugrott meg, amikor elterjedt az MLF

paradigmaja. Amugy a borlaborbdl nézve Léké ugy latja, a divatok hullamokban jonnek, mostandban visszaszoruléban van a reduktiv fehér vonal,

er6sodik az érlelhetd fehér, a vorosoknél forditott irdnyd a mozgas, itt a gylimolcsosebb-kdnnyedebb borok hulldama ivel felfelé a komplex, mély

vOrosok rovasara, melyeknél visszaszoruldban a barrik, mely immar nem kdvetelmény, illetve szofisztikalédik, finomabban jelenik meg, mint ko-

rdbban. Egy valaki tartja magat, az édes(itett) voros tomegbor (50 g/l +), ez az izléstelen borkategdria nagyon megy ebben az izléstelen orszagban.

Igaz viszont, hogy elfogadottd vélt a hozamkorlatozas és mind a borkésziték, mind a fogyasztok korében hédit az egyensuly, a harmoénia keresése,

ami a borhoz valé viszonynak magasabb gradicsa, mint a konnyebben felismerhetd intenziv és vastag vonasok, plane a cukor dijazésa.
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sag, ami garantédlja, hogy az elképesztéen driagin
megtermelt gyumolcs nagy magabiztossaggal
borra alakuljon. Mondok egy példat: mi nagyon
szeretnénk minél természetesebb borokat késziteni,
minél kevesebb beavatkozissal. A nyolc term8he-
lyen négybdl biodinamikus mddszerekkel préba-
lunk dolgozni, prébalunk, mert még nem értjuk,
gyUjtjik a tapasztalatokat, nincs gyomirt6, md-
tragya, satdbbi. Evjarattdl fiiggden természetesen
mindig van valami meglepetés, példaul az erjedés
nem sikertl zokken8mentesen. Volt olyan évjarat,
amikor 54 borbdl 50 szépen és természetesen kier-
jedt, de 2009-ben olyan magas cukorfokok voltak,
hogy az erjedés els§ néhany megakadasa utin a
15% feletti boroknal élesztdt kellett bevetniink,
sokkal tobbet, mint az el§z8 évjaratokban, nehogy
félédesek maradjanak a boraink. Neutrdlis pezsgd-
élesztSt hasznaltunk, ami kivitte a magas alkoholt
és semmilyen egyéb hatdst nem gyakorolt a borra.
Amikor nagy mennyiségli gytimélesrdl és komoly
értékrdl van sz6, nem tekinthetiink el az efféle esz-
kozok alkalmazasatdl, amigy semmiféle ,,cuccot”
és adalékot nem engedek. Ez szerintem rendjén
valo, a kézéputon jarunk, egy 40 hektdros birtokon
dolgozunk, ebbdl ugy 13 hektart biodinamikus
szemlélettel méveliink, ami 6nmagédban maga egy
korrekt birtokméret. Az el6z6 években autodidak-
taként mikodeunk, el is rontottunk dolgokat, de
2009-ben segitett nekiink Zadravec Zsolti, aki a
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Sepp Moser birtokon mar kilencedik éve dolgozik
biodinamikusan, 30 hektaron. Kolcsonadta a ta-
pasztalatait, j6 volt az évjarat is, ezdltal én is sokat
tapasztaltam és gazdagodtam.

BORIGO: Ha a lehet§ legtermészetesebb taton
eljutottunk a gytimolesig, onnan mi a bor dtja,
hogyan késziil a St. Andredban a fehér és hogyan a
vords bor?

LORINCZ GYORGY: Fehér sz616b6l dlraldban
8-12 furtét hagyunk, hogy a hozam fél és egy kild
kozott legyen valahol. Ez alapfeltétele annak, hogy
gazdag zamatd, friss és j6 struktardja bort tudjunk
késziteni. Teljes érés, ami nem egyszerd 8 ddl§ és
21 fajta esetén... Szaladgalunk a szél6ben pro-
basztiretkor, hogy eltaldljuk az idedlis idépontot,
megesik, hogy némelyik gytimoles kicsit talérik.
Itt megjegyzem, hogy szeretnénk szikiteni a fajta-
kort, nem is els@sorban azért, mert nehéz kezelni,
hanem mert nagyobb hangstlyt akarok helyezni a
karpat-medencei fajtdkra és vannak olyan sz416-
ink, amelyek nélkilozhetSek. Novelni szeretném

a hdrsleveld és a furmint aranydt, csokkenteni a
pinot blanc-t és a viognier-t, a menoirtdl is elko-
szOnlink és tdn a turdntdl, az alibernet-tdl is. A
kadarka és kékfrankos alapvetd, pinot-ban kicsit
tal er8sek is vagyunk a majdnem 10 hektarunk-
kal, § megmarad, bér lehet, hogy kisebb ardnyban.

LORINCZ GYORGY
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Visszatérve a fehérborra: egy éjszakat lepitiink,
miutdn leszineljiik a mustot, még egyben hagyjuk
és lehet, hogy egy kis szedimentet is hozzasziircso-
link. Megvirjuk, amig bepdccen. Amikor bepoc-
cen, hordéban erjesztiink, igy a legtobb évjaratban
szépen ki lehet erjeszteni a bort. Tok j6, hogy
megtalaltuk a mi koriilményeink kozt a megolddst
erre, hogy a fehérbor szinte mindig szépen kierjed
(ugye a kivétel az emlitett 2009-es év volt). 10-12
hénap hord6, mostandban mér nagyobb horddkat
is hasznalok, hogy komolyabb legyen az egyen-
suly, ne tolédjon el a fa irdnydba, és jobb legyen a
dinamikéja az erjedésnek. Ovatosan finomitgatunk
az ugyon.

Lérincz Gyorgy a BORIGO 2009. augusztusi szdmaban fejti
ki a véleményét a Bikavérrél. Emlékeztet6iil: a St. And-
redban mindig a Bikavér lesz a csticshazasitas, az a bor,
melynek meg kell mutatnia a terméhely, a duilék karakterét
illetve azt, hogy miben mas, mint barmely mas hazasitas. A

cél, hogy a Bikavér teljesen egyedi, minden mastdl eliité és felismerhetd blenddé

valjon. Az Egri Bikavér a term&helyrdl szd16 bor, a fajtajelleget hattérbe szoritja,

mint a tucatnyi fajtabdl kikeverhet6é Chateauneuf-du-Pape, jelzem, néhai Gal
Tibor Egert leginkabb a Cotes du Rhone-hoz hasonlatosnak tartotta. A hazasités

tengelyét a kékfrankosnak kell alkotnia.

58 ‘ BORIGO | 2010 februar

BORIGO: Tartaly?

LORINCZ GYORGY: Tartalyban csak hébe-héba
készitiink bort, leginkdbb akkor, ha nincs elég hor-
dénk. Alapvetéen nem akarunk tartalyt hasznalni.

BORIGO: Modellezziik a vorésbor atjat. . .

LORINCZ GYORGY: Altalaban 5 fiirttel dolgo-
zunk, bejon a sz8l16 (szeretettel), az 4dtlagos termés
35 mazsa/ha alatt volt az utébbi években. Amit
nagyon szeretek, hogy a bejovd, kidba keruild
kéksz816t kézi csomoszoléssel erjesztjik ki, idén

a pinot-ban ép, kocsdnyos furtoket is hagytunk,
hogy kicsit erSsitsiik a strukedrat. Ugy harom
hétig erjesztiink, jon a préselés, a préselés utin
még egyben tartom egy picit az 4j bort, 6sztonoz-
ve, hogy elinduljon a spontan almasav-bomlas.
Jollehet arra torekszem, hogy a kdrpat-medencei
fajtak uralkodjanak a kék hazasitasokban is, némi
tanninosabb, fenolosabb, az oxidaciét jobban

biré vildgfajta hozzdadasaval igyekszem névelni a
vorésboraim érlelési potencidljat. A kékfrankos igy
is 40-50%-ot tesz ki a hdzasitdsokban. A vorosok
12-15 hénapig érnek hordéban.

BORIGO: A Boraszok Bordsza szerintem még
tobbet ér, mint az Ev Bortermeldje, és kozonség-

dijas is vagy, a szakma és a fogyaszték egyarint
visszaigazoljak a munkddat. Amikor belevagtal, mi

volt a cél és a vizi6?

LORINCZ GYORGY: Amikor elkezdtem, az vole
a célom, ami minden embernek, aki alkot jellegd
tevékenységet végez, azaz, hogy olyan bort ké-
szitsek, ami 6rémet szerez, nagyon nagy orémet a
fogyasztéjanak. Ezek a dijak meghatarozé, nagyon
erGs visszajelzések arrdl, hogy jol képviseljitk a
magyar bor Ggyét és tudunk 6romet szerezni. De
az biztos, hogy ez a torténet még kozel sem teljese-
dett ki. Sok erénk van még és sokkal jobb borokat
szeretnénk késziteni.

BORIGO: Eger vérosa és a kornyezd hegyek azt
sugalljak, hogy ez egy tokéletes bortdj, ahonnan a
vildg legjobb borait lehetne kibontani...

LORINCZ GYORGY: Igy van, egyébként ez szin-
te az egész orszagra igaz.

BORIGO: A gyerekek most hol is tartanak?

LORINCZ GYORGY: Akos, a legkisebb most

megy iskolaba, Balintka 15 éves, & elképesztéen
tehetséges vizilabdds, 15 évesen Komjadi-kupat
nyert a 21 évesekkel, lehet, hogy 6 valésitja meg

az én gyermekkori nagy dlmomat és nagy sportol6
lesz belSle. Ancsika 17, most aerobic-kal foglalko-
zik, két éve még orszdgos tirsastanc-bajnok volt,
Gyurma 18, § focista Debrecenben, most érettségi-
zik a kozgazdasagi szakkozépben, nagy kérdés, hol
akar tovdbbtanulni. Szerintem a kitartdsat litva §
is komoly sportol6 és ember lehet.

BORIGO: Kertészeti?

LORINCZ GYORGY: Latom, hogy vonzénak
latjdk a boraszatot és tudom, ha barki taldlkozik
a sz68lGvel-borral, menthetetlentil szerelmes lesz
belé. A négy gyerek kozil valamelyik bizonyéra
tovabbviszi majd a St. Andrea tgyeit, Gyuri mar
eljatszott a kertészeti gondolatdval, de ha ma-
rasztaljdk Debrecenben, mint focistat, akkor a
debreceni egyetemre fog jarni. Nem az az eltokélt
szandéka, hogy bordsz legyen, hanem az csupin,
hogy a Manchester United-ben rugja a bért... De
megértem, ugyanilyen voltam, val6jdban csak a
sport érdekelt, és mivel Pesten volt vizilabda, volt
egyetem, elmentem a kertészetire. ..

BORIGO: Azt akarod mondani, hogy ugyszdlvan
véletleniil mentél a Kertészeti Egyetemre?

LORINCZ GYORGY: Ugyszélvan igen. B
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ACSOdacsapat

Az ember okkal szuletik Svento soy-

valahova

érzi Ugy az ember, hogy ta-

sak néha,

madt egy igazan egyedi, felvil- Viszont immar nem! KészUultlink ra egész
lanyozo, innovativ étlete. Ekkor nyaron, de végul csak a Borfesztival elsd
kUldbnleges izgalom lesz Urra az napjan, 2010. szeptember 8-an tudtunk
emberen, legszivesebben a vilagba dsszejdnni Etyeken, a Kuria gydnyd-
kialtana azt, aztan - ismerve a viszo- rd, Uj kostolotermeében, hogy nyolc
nyokat - magaban tartja, mert tudja, kUldnleges emberrel taldlkozzunk.
hogy lenyulnak... Szoval ilyen érzés vett De nem aruljuk tovabb a zsdkba-
rajtam erét - nem most, mar vagy ha- macskat, alljon itt a nyolc név ABC
rom éve - mikor észrevettem, hogy a sorrendben: Egly Mark (Palota Pince
kovetkezd, tucatnyi oldal fészerepldi KézmUves Boraszat) Erdélyi Karoly

'”' i "l kik is valojaban, milyen viszony is (Dereszla), lpacs-Szabo Istvan (Vylyan),
fUzi 6ssze Sket tulajdonkeéppen. Liptai Zsolt (Pannonhalmi Apatsagi Pin-
Mar akkor tudtam, hogy ebbdl cészet), Magyar Tamas (Palota Pince Kéz-
cimlapsztori lesz valamikor, de mUves Boraszat), Mérész Sandor (Etyeki
a lehetdsegek és a szervezési Kuria), Rakaczki Gabor (Sauska-Tokaj), Zsurki
gondok valahogy mindig Sandor (Andrassy Pincészet). Es hogy miben
keresztbe fekldtek. is kdzdsek 6k? Osztalytarsak... (BGB)
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Van egy <7 6lész-borasz OszZtaly, metneme

be egy SOr mérvado magyarorszagdl

o] tolt |
ctéi posztot e -

majd’ minden tagja vez
tka szerencses C
yuttallas az ag
modern, a Mmagya

Hssze eZ a csoda

illagzat alatt allt
. yen kedvezd keretfel-

azatban, amely !
r kontextusbol Kilogd, nyitott

boraszatnal. Ri
sem volt olyan bolygo-€9

tételeket biztositott volna egy

iskola mukodésenez.
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bordsz szupersuli azéta is az els§ és az

utols6 a maga nemében. E viddm, ma

35 kortl jar6 nagy generacié tagjai -

akik ma Pannonhalma, a Vylyan, az

Etyeki Kuria, az Andrassy, a Sauska
vagy a Dereszla sikeres vezet§ sz6lészei-bordszai, ketten
pedig sajat pincészetet visznek - mind egyetlen osztédly-
bdl kertltek ki tehat; méig 6sszejonnek és dsszetartanak,
emberileg és szakmailag tamogatjik egymast.

Volt egy remek Delfin-kényv kiskorunkban, a Cso-
dacsapat, melyben egy Csodaldb Csaba nev( csehszlovik
parasztember, akinek 11 fia volt, elhatarozta, hogy futball-
csapatot allit 6ssze belélitk. A 11 fiabdl valésagos csoda-
csapat lett, a mi Aranycsapatunkra emlékeztetd, barokkos
talzassal hozzdjuk hasonlitjuk a fiatal bordszoknak azt a
csapatat, mely ma ott focizik a honi bordszat élvonaldban,
nemzetkdzi szinten (itt santit egy kicsit a foci-hasonlat).

A ’96-97-es gyongyosi szakmérnoki kurzus klasszikus
posztgradudlis képzés volt, amit az tett lehetévé, hogy a Ka-
roly Rébert Féiskola 1995/96-ban elnyert 140 ezer ECU-t
egy PHARE pilyazaton, amibdl kdbé 60 ezer ECU-t a
kiilonboz8 szintd szélész-bordsz szakmai képzésre lehetett
forditani, végil is ez a kellemes sszeg a tovabbképzés
(posztgradualis oktatds) programjanak teljesitését szolgilta.
Egy esztendds nappali oktatési rendszer( sz8lész-boréasz
képzést indult, 22 hallgaté tett sikeres vizsgat 1997-ben.

Ez a nappali szakos osztaly végul is sokkal t6bb lett,
mint egy klasszikus posztgradualis kurzus. Valahogy a kon-
textusndl és az akkori sz8lész-borasz képzésnél modernebb,
koncentréiltabb, dinamikusabb formdt oltote, példaul azére,
mert a képzés az egyes szaktargyakhoz az egész orszaghol
rekrutdlhatta a legjobb tanerGket. Nem egyetlen meglévd
tandri karbol meritett tehat, gombhoz szabva a kabitot,
hanem az orszag legjobbjai jottek el Gyongyosre, Magda
Sandor birodalmaba és a szokdsos tanrenden kivil példaul
olyan szintl korszer( késtoldsi és sommelier-ismereteket
is oktattak, amilyeneket akkoriban nemigen lehetett latni
a honi felsGoktatasban. Mindez nappali szakon, st egész
nap, intenziven és afféle epocha-rendszerben, tematikus
ciklusokban zajlott, azaz hetekig egyetlen témat tanultak,
jott a gyakorlat, majd a kévetkezd tantargy ismét hetekig
tarto fazisa. Masrészt ekkortdje nyilt ki a vildg, péalyazni
lehetett az EU és az FVM-tamogatta napnyugati szakmai
borutakra, elmenni gyakornokoskodni Toszkdndba vagy a
Napa-volgybe, aminek szakmai hozadékat nem kell ragoz-
ni. A fejl6d8 magyar boraszatban, a szaporodé j, korszerd
pincészeteknél épp’ ekkortdjt kifejezett igény tdmadt fiatal,
modern tuddsa és nyelvtuddsa szakemberekre, imigyen
taldlkoztak kulsS és bels feltételek egymadssal, létrehozva
egy termékeny bortorténelmi pillanatot, ami aztdn el is
mult nagyjabdl.

»Csinaltvarosij” i
g gyerek, vagyis Leninva
szlletett 1974-pen Sator. ot

aljaujhel . n
1992-ben, '93-ra elve Ihelyen érettségizik

. 9z1 a technikusit is. Ez i
E;t:zlzgznéotujelerzt, hogy kvazi automatikusaanrmyl
aiie yorlgyosre, a kertészet; szakirdnyra

majd Jpn a szélész-borasz szakmérnoki 1997-’
ben’ Vegez a tébbiekkel, és nyaron mar ézonn |
a Hétszé1éng) taldlja magat Kovacs Tibor k a'
ala?tt; A‘Z 6 jo kapcsolata a Vylyannal kc‘jztude§?l

’masu, 19y révid Pajzos—Megyer kitérs utan a

?9 tava}sza mar Villdnyban eri, ahol 16 héna t
tolt. borasz gyakornokként. Innen kerdl ki & 'po
Kfahfornia'ba, ahonnan 2000 elején tér hazoals
l\/l'sszf’:i‘lcér a Vylyanhoz, a nagy telepitésj huH'a'
.us itt éli végig, majd 2002-ben hazatér HegyaTOt

L . ahol maij i 514
iranyitia. al napig a szélészetet
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CIMLAPON

_Nem adottak a feltételek egy hasonlo kurz}usﬂr}negszerve-
zéséhez, a hazai felsdoktatasi egeész strukturdjat kellene
4talakitani anhoz, hogy rendszerszerﬂen_(?ssze lehessen
kapcsolni a hazai oktatast az Europai Unloss?L "Szmte.s|em
mi sem adott ahhoz, hogy intézmeényesen mukodtetni le- -
hessen egy efféle képzést. Az 1996-97-es kurzEJsle:\‘z,anyagl
és személyi feltételek ritka szerencseés konsteHacanJan?k
kdszonhette a létrejottet. Adott volt a PHARE—pgnz; én,
mivel azeldtt a kutatéban dolgoztam, mm-(.jenklt usmertgrx;,
a gyongyosi féiskola pedig tamogatta az ugyet. Ez’koran
sem magatol értetédo: némely egyetemek ros;z nevlerl\, |
vették és veszik mais, ha mas all el® valamely mnf:)v'alc’uova ,
ellenszelet fujnak, kijelentik, hogy majd 6k meg.csm.z.aljak,
persze végul nem csindljgk meg. Van olygn pro,JekFunk,
amelyet visszadobott az akkreditacios blzotts§g, ef az
bd! latszik, hogy fogalmuk sincs az egeszrto!, nem
értik azt, amit elbiralnak. Vagy szandekosan akadalylolz— )
zak az ujitasi torekvéseket. A '96-97-es po§7_fc'gradual'|sna
nem kellett megkuzdentnk a hazai bur(?kttaC|§val, t?ljues'e.n
szabadon allithattam 6ssze a gyakorlati kepzesrel Kulonoj
sen nagy sulyt fektetd oktatasi programo’F, a tanari kart. és
a kalfoldi, osztrak, nemet és olasz tanulm'anyu”tak teryelt.
Ez a szabadsag ritkan adatik meg a hazai fels¢oktatasban.
De nemcsak az ilyen objektiv feltételek Yoltak ad)ot)tak, a.
hallgatoi csoport is ritka jO hozzééllésg ﬁgt{ab’kbol'allt. P|<n°e—
jezetten érdeklddo, szokatlanul motivalt, j¢ tarsasag volt,

ez sem mindig adatik meg. "

indoklas

Az egészbdl nem lett volna persze semmi, ha nincs Dr.
Szdke Lajos tandr tr, aki ma a Kecskeméti Fdiskola Ker-
tészeti Féiskolai Karat erGsiti. Dr. Széke - akit tanitvdnyai
karakan, egyenes és szorakoztatd el6addsokat tarto, sziiletett
pedagdgusként jellemeznek - pontosan felismerte, kiben van
fantazia, illetve hogy nem mindig az eminens, kit(ing tanuld,
minden el6addson ott 16 hallgaté a legjobb didk, felismerte
a lehetdséget és képes volt megszervezni ezt a szupersulit.
Magda Sandor, a gyongy6si Kéaroly Rébert Féiskola rektora
pedig nyitott és timogatd vezetSként helyet adott a kezde-
ményezésnek, ami kordntsem mindenkinek tetszett pesti
kertegyetemi berkekben. Szubjektiv és objektiv feltételek
szerencsés talalkozasa-egytttallasa kellett tehat, hogy létrejo-
hessen a csodacsapat, angyal széllt dt az dgazat {6lott, és el is
tlint a messzeségben, mert azéta sem volt ilyen posztgradudlis
nappali sz8lész-borasz szakmérnoki kurzus, és nem kapott
ilyen szint{ képzést egyik végzds évfolyam sem. Nyilvan a
piac korlatozott felvev-képesség, ezért minden évben bo-
torsdg lenne ilyet inditani, lathatd, hogy a diplomds talképzés
diplomds munkanélkiiliséghez vezet, és nem is allnak fenn
a feltételek, de ugy négyévenként mondjuk volna értelme,
mert lathat6, hogy mit ad hozzd az dgazat fejlédéséhez. A
BORIGO altal az Etyeki Kuridba megszervezett osztalyta-
lalkoz6n megjelentek hatdrozottan jelezték is, hogy jelenleg
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konkrétan apély és hidny van jol képzett, fiatal szakemberek-
bdl, a boraszati felsGoktatis lemaraddban van a nemzetkozi,
illetve unios felsGoktatashoz képest és hogy mindennek az
dgazat, végsG fokon mi, azaz a tdrsadalom lesziink a vesztesei.

BORIGO: MOST NYOLCAN VAGYTOK ITT. HA-
NYAN VOLTATOK AZ ELEJEN, HANY FOVEL
INDULT A KURZUS?

LIPTAI ZSOLT: A csoport 22 fével indult oly médon, hogy
a hallgatdok dontd tobbsége automatikusan, a fGiskolardl
kertlt 4t.

MERESZ SANDOR: Igen, és 21-en voltunk, az utolsét a
torzshelytinkon kellett beszervezniink, mert a pélydzat 22
fére ,volt megnyerve”, vagyis a kurzus nélkile nem indulha-
tott volnael. ..

BORIGO: TENYLEG, MOST MIERT NINCS ILYEN
SZUPERSULI? MIERT EZ VOLT AZ ELSO ES
UTOLSO ILYEN NAPPALIS KEPZES MAJD’ MAS-
FEL EVTIZED ALATT?

MAGYAR TAMAS: A fiskolan kertészeti szakon ugye
mindenféle z6ldség-gytimolesrdl tanultal, ebben a plusz egy
évben ezzel szemben egyetlen tantdrgy volt, a sz6lészet-bora-
szat. Az egyes témakat intenziven és egy ciklusban tanitottdk,
a bordszatot példaul két honapig Kecskeméten éjjel-nappal,
addig massal nem foglalkoztal, utdna jott a gyakorlat. Telje-
sen mds, ha mondjuk egy hétig italismeretet ad el§ Rohdly
Giabor vagy Zilai Zoltdn, délelétt elmélet, délutan gyakorlat,
mint ha a levelez6n egy héten egyszer késtolsz. A legjobb ta-
narok jottek szerte az orszagbdl és sajat tankonyveink voltak,
valamint a legjobb itthoni és kulfoldi pincékhez szerveztek ki
minket gyakorlatra Németorszdgtdl Ausztridn at Szlovénidig.

ERDELY! KAROLY: Itt minden tantargy borasz-sz6lész
tantargy volt, nem volt toltelék. ..

RAKACZKI GABOR: Gyakorlatias szemlélet(i volt a
képzés, tényleg igaz rd, hogy az életre igyekezett nevelni, ezért
a sz6lészet-boraszat mellett a bormarketing ugyantgy része
volt a képzésnek, mint a késtolas. Magyarorszagon alapvetd
probléma, hogy ketté van valasztva a sz8lészet és a boraszat,
taldn ez a posztgradudlis volt az egyetlen olyan felsGoktatasi
képzés, ahol a kettd szerves és szoros Osszefliggésben, egybeol-
vasztva jelent meg.

Alfo@, kun és jasz Esokts| eredeztetve, geners
CIQk Otf.:l gazdalkodo, kertész Ccsaladba s,zuletetat_
La!osml.zse’n 1974-ben. Kertészetj szakkozé
l:ltah, mint hogy a »SZakmardl mar mindent Kt)uol”
e§ a sport jobban érdekelte, gy testneveld k
készul, &m nyhuvely gyulladas o
_el.menni a felvételire, Laza kitér
jai Viztugyi Foiskolan, majd félé
m}ereng az életen és 5 joévén, &
dasat” és g jOVOképét. Jelentk
majd belendulve a szakmérne
egyetemen a gazdasagi agrar
1997-98-ban Kaliforniaban ay
hgzatérve hezital a csalgdi bir
feJlesztésén, de az alfoldi ado
ban vonzza a Debreczeni pg)
lghetéség, gy a 99-es szlret
bizonyit, majd azdta idén im

miatt nem tud

6 kévetkezik g ba-
vet mUtésfitként
tértékelve ,ty-
ezik Gydngyésre,
ki mellé idével az
merndkit is elvégzi.
akornokoskodik,
tok tovabbvitelen,
ttsagoknal job-
altal megvillantott
nél mar a Vylyanna|
mar tizenkettedszer.
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BORIGO: EN SOKAT KUTATTAM MAGAMBAN,
HOGY MIERT IS ALAKULT ENNYIRE JOL PONT
A TI KARRIERETEK, DE EZ MOST MAR EGYER-
TELMU: MERT ENNYIRE JO KEPZEST KAPTA-
TOK... DE SZERINTETEK EZT A TUDAST MOST
NEM KAPJAK MEG A VEGZOSOK? VAGY MAS
GOND VAN? EGYALTALAN VAN GOND A KEP-
ZESSEL?

LIPTAIl ZSOLT: Magyarorszag sz8lész-bordsz felsGokta-
tasanak egyik legnagyobb hidnyossigat én abban latom,
hogy a kozépiskolabdl béarki jelentkezhet, nem kell olyasféle
el6élet, tudés és gyakorlat hozza, mint amilyet Eurépa tan
legfontosabb boraszati egyeteme, a geisenheimi megko-
vetel. Aki oda jelentkezik, kell egy igazolast vinnie arrdl,
hogy egy évet gyakornokként mar eltsltoet bordszatban,
igy nem éri meglepetésként, ha a szGlében sar van, vagy
hogy konyékig kell vajkalni a torkélyben. Ez a gyongyosi
tovabbképzés ilyen volt, mindenki tudta, mire vallalkozik.
Es az is szerencsés mozzanat volt, hogy amikor mi végez-
tunk, pont akkor nyiltak meg azok a lehet8ségek, hogy az
ember kiilfoldre mehetett gyakorlatra, ez korabban nem
volt lehetséges. A rendszervaltds utdn a szaporodé modern
magénbirtokok korszerten és gyakorlatiasan képzett, nyel-
veket beszéld, fiatal szakembereket igényeltek, {gy nekiink
nem a hajdani, sokszor a régi szinvonalon mozgd kombi-
natokba kellett menniink dolgozni, hanem az 4j magyar
maganbordszatokban nyilt tér és hely. A befektet8k képzett
embereket kerestek, mi haszndlhat6 tudéssal épp kiléptiink
a piacra, kereslet és kindlat taldlkozott, ritka szerencsés

pillanat volt.

ZSURKI SANDOR: Sokszor mintha kifejezetten olyano-
kat kerestek volna, akik még nem dolgoztak sehol, Ipacs
esetében példaul Debreczeni Pil egyértelmien kimondta,
hogy neki olyan ember kell, akit még nem rontottak el.
Ugyszolvan kapkodtak utdnunk. Rakaczki a harmadik
kivalé munkahelyén van, sosem az volt a gond, hogy nincs
munka, inkabb az, hogy melyiket vilassza az ember, illetve

hogy melyik pincészet vilasztja ki 6.

EGLY MARK: Ami a legfontosabb: nemcsak a legmo-
dernebb szakmai tudést, hanem ennek a munkanak olyan
szeretetét adtak 4t nekiink, amilyennel addig nem taldl-
koztunk, ezért maradtunk meg a szakmaéban! Holott én
ugy mentem a fGiskolara, hogy barhovd, csak sz8l6hoz-
borhoz ne legyen kozom, mert abszolite nem érdekel, és
feje tetejérdl teljesen a talpdra allt bennem a dolog. Amikor

Cegl}édberczelen Szlletett 1975-pen a Nagykatai
kertes%eti szakkdzépben érettse’gize‘tt 1999332baltal
fA kertészeti egyetemet a matek hidsitja me -
gy le§z a dologbd| Gydngyés, ahol inkabb ag,
]ngogrmal névg’nyek vonzzak, csak késébb g Sz616
\ 6-fan) vgggz, mgjd j’én ugye a szakmérnki. .
. s;'e fzardf Liszt Pincészetng| kezd, de kézben
ASAO”OD- a‘ga’zdasa'.g"i agrarmeérndkit is elvégzi.

’ merikabol hazajovs haverok annyi jét
sélnek, hogy '99-ben Kaliforni i

dolgozik, idén van tul
ben kinaljak fel a lehetdsé

; <l etdséget neki, ho j
Deél-Afrikéba, de 6 nem kivankozik v

: . sehova, mer
»Szerintem itthon kel megcsinaini t

ezt a munkat.”
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OSZTALYTALALKOZO

ett, Papan végzett a szakkdzepis-
enyen volt helyezett,
Mégis marad,
majd baratokat
e, az erdészeti szak-

1974-ben szllet
kolaban, ahol orszagos ver§ _
nem is kellett volna felvételiznie.
srodévben gazdaképzét végez,

kovetve kerdl Gydngyosr 7 e
iranyra. Diploma utan otlet hianyaban megy a

sz8lész-borasz szakmérnokire, itt s}zeret be\eelaa
dologba. Egy iskolai feladat !Ala"pcsan megy o
sumegi puspoki Palota pincgjebe,, abban a:re‘em
natban tudja, hogy €z az amtlre \{a,gyott, ‘s‘z
elsé latasra. ceélkittizés: itt barml aron ke egzé]a
pincészet. Magyarorsza’g legflata’labb hegz' -
lesz SuUmegen 1998-ban, az .avatgsra m(engl\\élszér
baratjat, Magyar Tamést,zaokl ott is ragaad.
Kk kereskednek, majd ! )
(;ZayUtt épitik a Palota Pinc‘e Kézmyvels\, ??\:; »
szatot, képesek megbecsulni a szep életd

képesek meg\/alésitani az almaikat.
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06 ota pboraszkodnak,

befejeztem a tovabbképzést, el sem tudtam képzelni, hogy
massal foglalkozzam.

En ugyanigy voltam. Hegyaljai
vagyok, mar otthon hamar elvették a kedvemet a sz816n6-
vénytdl. Amikor tizéves koromban kint kellett dolgoznom
a sz6l6ben, dlmomban nem gondoltam, hogy életemben
valaha a simegi varoldalban december elején a sirban fek-
ve szGl6t fogok telepiteni 6rommel és j6érzéssel.

Engem is eredetileg sokkal
jobban érdekelt a palinka, mint a bor...

UGY NEZETT KI TEHAT EZ A
BORASZSULI, AHOGY KELL: MODERN, NEM-
ZETKOZI SZINVONALU, JOL SZERVEZETT ES
ANYAGIAKBAN SEM SZUKOLKODO INTEZ-
MENY VOLT, S MINT ILYEN, EGYSZERI ES SZI-
GETSZERU JELENSEG, NEM RENDSZERSZERU
ELEME A MAGYAR SZOLESZ-BORASZ FELSO-
OKTATASI KONTEXTUSNAK, ES LATHATOAN
LOKESSZERUEN POZITIV HATAST GYAKOROLT
AZ EGESZ AGAZATRA. KIJELENTHETO-E,
HOGY HASONLO OKTATAS RENDSZERSZERU-
VE TETELE AZ EGESZ AGAZAT SZINVONALAT
ES NEMZETKOZI VERSENYKEPESSEGET NO-
VELNE?

Az biztos, hogy most is éridsi minusz van
a piacon j6 szakemberbdl. Sokkal t6bb birtok jott lére, mint
ahdny olyan szakember van, aki jol el tudna latni az ad6dé
feladatokat. Eppen most nagyon id6szer( lenne Gjra meg-
szervezni ezt a képzést. Van néhany lany és fia, aki a tanul-
ményait befejezve jarja a vildgot Toszkanatél Uj-Zélandig
és tanul és nagyon jok lesznek, de most van egy olyan r,
mint amilyen mielSttiink is volt. Nagyon jol képzett lesz a
maganbirtokok 4j generdcidja, a gyerekeké, akik korszerd
tuddssal rendelkeznek és egy komplett birtok lehetésége
is adott a szdmukra, ilyen a kis Heimann, Konyéri Dani,
Mészaros Péter vagy Feind Péter példdul. De 6k sajat
pénzeken képzik magukat és a sajit birtokaikkal lesznek/
vannak elfoglalva, hidnyzik egy csomé j6 szakember a tGbbi
j pincészetbdl. A mi esetiinkben biztosan komoly hajtéerd
volt az is, hogy — egy-két kivételtdl eltekintve — nem volt
jelentGs csaladi gazdasdg mogottiink, hanem dgymond a
piacrdl kellett megélni, nem lehetett ,hazamenni”, mert
nem volt hova. Vagyis ,karriert kellett” csindlni. ..

Van még egy szempont, ami
neheziti egy efféle kurzus 6sszehozasat. Mindig véde-
ni szoktam a fiatalokat és nem szeretem a ,bezzeg a mi
idénkben”, meg az ,ezek a fiatalok”-tipusi negativ meg-
fogalmazasokat, de a személyes tapasztalataim és szakértd
vélemények szerint is a mai huszonévesek nem olyanok,
mint mi voltunk. Es rossz értelemben nem olyanok, vagy
legalabbis nagyobb ardnyban motivalatlanok és kevésbé
szorgalmasak. Tény, hogy hidny van ambiciézus, tehetsé-
ges és jol képzett szakemberekbdl, olyanokbdl, akik arra is
képesek, hogy odategyék magukat. Mert ez fizikai munka
is, és nagyon nehéz tud lenni, amikor heteken dt hajnaltl
éjfélig ott kell lenni a fedélzeten, azaz a sz8l6ben, a feldol-
gozdban és a pincében. Lemaradtunk az oktatdstiigytinkkel
is, és ennek az dgazat egésze, tehit a tarsadalom fogja
meginni a levét, vagyis mar ma is érzékelni, hogy baj van a

boraszképzéssel.

LEGENDAK KERINGNEK ARROL,
HOGY MENNYIRE OSSZETARTO CSAPAT VOL-
TATOK ES VAGYTOK... RAKACZKI GABI, TE
CSAK SOMOLYOGSZ ITT, PEDIG LATSZIK A KE-
PEKROL, HOGY ENNEK A KAPCSOLATNAK AZ
EGYIK MOTORJA VAGY...

Igen, tulajdonképpen — hogy
finoman fogalmazzak — csak egymas csaladi életébe nem

sz6lunk bele, de egyébként mindent egytitt csinalunk.

IPACS SZABO ISTVAN: Igen, ha csaladi életbe nem
szamitjuk bele a ségorsdgi viszonyokat... Tevékeny idészak
volt kétségkivil, de ez mar a malt, most mér atléptink a
termékeny szakaszba...

A mi kapcsolatunk is megvolt Tamdssal,
de mikor hegybiré lettem, akkor meghivtam, hogy tinne-
peljik meg, 6 meg gyakorlatilag ott ragadt Simegen, kvazi

Tokaj-Hegyaljan (Sarospatakon) szlletett 1974-
ben, a satoraljaujhelyi technikumban érettségizik
1992-ben, ahol kulonosen erds képzést kap...
Ezutdn kerul Gydngyodsre, az erdégazdalkodasi
s’zakirényra, ahol azért valasztja az utébbit, mert
gy érzi a koékemény szakkoézepes képzés utan
a 'ke’rte’szetrél tanulhatot mar tudja... A fésikola
veégen meg nem nagyon tudja merre mozduljon
a szakmérnokire leginkabb a tarsak miatt megy‘
Még ezutan sem szeretne a sulj kotelékébsl '
ktszgkadm, ezért a GATE pénzigyi tanulmanyok-
nﬂak’ls a végére jar, majd némi utkeresgélés jén a
foyarosban. Itt éri Egly Mark meghivdja, a tébbi
mgr}térténelem... Az ezredforduldto| stimegi pol-
gar’es nagyon szereti, amit csinal, sz8I6t telepit
a varoldalban, pincét menedzsel, kereskedik,
cs?portokat fogad, borkulturat kozvetit. ,Szivem
c§ucske a Zemplén marad, de SUmeg a vildg
kdzepe.” Kedvenc Sora Senecéé: ,Egyszerre csak
egyetlen szabaly szerint €lj, s ehhez a szinthez
alakitsd ki az egész életed”
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CIMLAPON

csak a cuccait lehozni ment még vissza Pestre. ..

Ez 2000-ben volt. ..

ZSURKI SANDOR: Egyértelmd, hogy ma nem
lennénk azok, akik vagyunk, ha nem lennének a
tobbiek. Mi az els§ pillanattdl kezdve és folyama-
tosan segitettik egymadst, ha valahol allas vagy
kulfoldre kijutési lehetéség volt, azonnal sz6l-

tunk minden-

Fent: A tarsasag egy erds részhalmaza
egy burgundiai pincészetnél a francia
tanulmanyuton. Jobbra fent: Ugyandk
a Romanee-Conti dUl6 keresztjénél bo-
londozva. Jobbra lent: A teljes osztaly
Olaszorszagban, a zarobulin.

kinek. De ha nem rélunk volt sz6, ez a ,,riadéldnc”

akkor is mikodott és mikodik.

MERESZ SANDOR: Az utols6 szakmai utunk
végén, a zar6 bulin Olaszorszdgban megbeszélte a
csapat, hogy a nagybet(s életbe kikertilve, ha egy
mod van ra, segitjik egymast. Tisztan emlékszem
Hegedds Zsolti szavaira, miszerint ba segiteni nem
tudunk, legaldbb azt fogadjuk meg, hogy driani soba
nem fogunk a masiknak. Es ez a mai napig reme-
kul makodik, mindenki emlékszik rd (pedig elég
j6 volt a hangulat...), és tartja magat e vincellér
fogadalomhoz.
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MAGYAR TAMAS: Eleve elég vidam tarsasag volt
ez a gyongyosi fGiskolan, és azzal, hogy a posztgra-

dudlis nappali volt és ilyen intenziv, ez igazi csapatot
kovacsolt belSliink. Sokan nemcsak évfolyamtarsak
voltunk, hanem szobatdrsak is. Nagyjabol minden-
ki kollégista volt, nem volt mese, szobatdrsakként
egyutt szocializalédtunk rendesen, azonos volt az ér-
dekl8dési kortink is, a finom borok, a buli és minden
ami ehhez tartozik. A csoport zome a szakmaban,
vagy valahol a kozelében maradt, aki nem sz6lész-
bordsz, az ndvényvéds, széllodas vagy szakacs lett,
érdekes tiszteletbeli tagunk Vértes Tibi, az Agardi
Pilinkaf6z8 vezetdje, aki mindig buszkén hangoztat-
ja, hogy 6 tiszteletbeli vincellér! Es valéban legenda-

sak az Ipacsndl tartott évi rendes bulik. Neki fent van a hdza
a hegyen, duhajkoddsra kivdléan alkalmas, nem zavarunk
senkit... Es ide azok is eljonnek a csoportbdl, aki esetleg nem

maradtak a szakmaban!

ZSURKI SANDOR: Nagyon érdekes, hogy els6 években,
mikor Ipacsnél sszejottiink, masrdl sem beszéltiink, csak a
szakmardl. Most mar nem, sokkal inkdbb az emberi, csaladi

dolgokrdl — meg persze a régi sztorikrdl.

LIPTAI ZSOLT: Elsé id6kben — f8leg sziretben — szinte
minden nap beszélt mindenki mindenkivel, hiszen szakmai
tandcsot kértiink egymastdl folyamatosan. Aztan késébb,
mikor egy-egy befektetd szakembert keresett, sokszor adtunk
tandcsot nekik is, és mellesleg a befekteték jobban meg is
biznak a mi személyzeti tandcsainkban, mint barmelyik

fejvadasz cégében.

IPACS SZABO ISTVAN: Eleinte nem volt tudatos se az
egymashoz, se a szakmahoz val6 viszonyunk, de ez alatt az
egy év alatt mindkettd elmélytlt. Egyrészt majd’ mindenki
szamdéra vilagossa vilt, hogy ezt akarja csindlni, masrészt igazi

kozosséggé valtunk.

BORIGO: LATTOK UTANPOTLAST? NYILVAN
ILYEN KEPZES NINCS, DE EZERT A MEGLEVO-
BOL IS ELOKERULHETNEK TEHETSEGES ES
SZORGALMAS FIATALOK...

LIPTAI ZSOLT: Nagyon kevesen, de vannak, és azt hiszem
igyekszunk is a nektink atadott/megkapott tudast tovabb-
adni. Tény ugyanakkor, hogy mintha nem lenne annyira
elkotelezett a tobbség, mint mi voltunk. ..

MERESZ SANDOR: Ehhez mindenképpen tudni kell,
hogy annak idején Gal Tibor sajat hataskorben igyekezett
~-mikodtetni” egy ilyen bordszneveldét, minden kilfoldi

és belfoldi allomashelyére szeretett volna kinevelni fiatal
szakembereket. Haldla utan a csalad tervezte egy Tiborrdl
elnevezett boraszakadémia alapitasat, melynek keretein beliil
gyakornoki helyek lettek volna kialakitva Tibor korabbi
munkahelyeivel egytittm(ikodésben Olaszorszdgban, Francia-
orszagban és Dél-Afrikdban, st Lakatos Tibor révén Brazi-
lidban is. En is igy keriiltem Toszkénaba, igaz ez mar nem

télt. 2009-ben
kihivésokra [el.

gyakornoki iskola volt, hanem itt élesben kellett egy Gjonnan
felépult birtok szakmai mindennapjait irdnyitani. Sajnos az
utdnam/mellém Toszkandba kikeriilt, és most Jackfallos
Kdszeli Andrassal ez a munka Tibor haldla miatt véget ért,

illetve igazabdl el sem kezdddott.

Filvidéki fzulete’s[] (1973), Putnokon €rettségi-
zik a Mezogazdasdgi Szakkdzépben, érettségi

uFén technikusként Végez 1992-pen, Nyiregyhg
EiaL:a T’enze repudlni, de meégis Gyéngyc")séngliléf_
e’r eszkeddként. Hamar rajon, h 516
es...eteben csak egy noévényt ki:-H jol rongeyg?aiiilng
tKaozblenlegy évet halaszt Rakaczki Gabiva| nye'i;—
it tobetehre) Ao SVt szokimer
. AZ utdébbi dj S S
Xele u_tér] palyazati keretekben kz,g?ei Tszgssz,e\:le_
fe;nEegglekfbba meg.%/, majd 1999-ben G4 Tibor veszj
, : e,’a sajat pincészetbe, Az ezredforduld
utan négy év Toszkana (Bolgheri) kovetkezik
ahonnan G3| Tibor halala (2005) utan vissza""
Egerbe, hogy segitse a Csaladot, ,mert enn !0”,
tartozom nekj”. Innen keru| Ipacs kézvet;’tési;,rve
llEltylekre’ €s Szekszardra Debreczenij Kalman (ke't
U] pincészetéhez 2006-ban, ahol hdrom évet -

csabitja el az Etyeki Kuria, ahol uj
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RAKACZKI GABOR
Sauska Tokaj

BORIGO | 2010 jdnius

BORIGO: EMLITETTETEK, HOGY TOBBETEK
KULFOLDRE TUDOTT MENNI EZEN ISKOLA
UTAN GYAKORNOKNAK... KI MERRE VOLT?

LIPTAI ZSOLT: Igen, kinyilt a vildg, a minisztérium t4-
mogatta ezt. Els§ évben Ipacs és Mérész Sanyi tudott ki-
menni Kalifornidba egy sziiretre, majd a kovetkez§ évben
csatlakozott hozzdjuk Rakaczki Gabi, egy évre rd Erdélyi
Karcsi meg én. De Mérész volt Toszkdndban is, bar az
mds 1t volt, 6t Gal Tibor hivta... De egyébként is nagyon
nyitott volt a tarsasdg arra, hogy menjink, nézziink koril
mindenfelé, az orszdgban és kiilfoldon is, tanuljunk meg,
lassunk minél tobbet. Es ez nem azt jelenti, hogy mi ne
lennénk hlségesek egy helyhez, vagy Magyarorszdghoz,
sét....

BORIGO: HA MAR ITT TARTUNK: MIERT NEM
MENTEK KULFOLDRE MOST, MIERT MARAD-
TOK MAGYARORSZAGON? EGYFELOL KO-
MOLY SZAKMAI KIHIVAS LEHETNE, MASFELOL
KOMOLY EGZISZTENCIALIS BIZTONSAGOT
JELENTENE.

LIPTAI ZSOLT: Egyfeldl Magyarorszagon a bordszat-
ban adottak ugyanazok a feltételek, mint kalfoldon. A
rendkivili 6koldgiai-bordszati adottsdgokrol nem kell
beszélniink, Magyarorszigon nagyon sok ddlében benne
van a nagy bor lehet8sége, sokkal tobb értéket tartalmaz-
nak, mint amennyit eddig kihoztunk bel§luk. Miésfeldl a
boradszat ma Magyarorszdgon virdgz6 dgazat, 1épést tart a
nemzetkozi fejlédéssel, nagyon j6 és izgalmas itt dolgoz-
ni. Ez kordntsem minden 4gazatra igaz, de a bordszatra
teljes mértékben. Francia bordszok jonnek Tokajba és
Villanyba gyakornokoskodni, megéri nekik, mert olyan
értékeket, lehet8ségeket és szinvonalat taldlnak itt... Sé,
tobben koziilik végleg itt maradnak... Masfeldl nekem
fél év utdn Kalifornidban olyan honvdgyam volt, hogy azt
hittem, belepusztulok. Késébb mehettem volna Dél-Af-
rikaba, de kiszimoltam, hogy a tobbszorosét keresném,
mint itt, de azt is tudtam, hogy elmenne a reptlGjegyre,
mert allandéan hazajarkdlnék...

ERDELYI KAROLY: Azért a dolgot nem adjak in-
gyen, mert nem minden bordszat képes arra, hogy alkotd
munkaét kinaljon és meg is tudja fizetni. Ahhoz, hogy
ilyen pincészetbe kertlj, le kell tenni valamit neked is az

asztalra, kettdn 4ll a vasdr, nem ajindékba kapja az ember
a nagy lehetéségeket.

IPACS SZABO ISTVAN: Azt hiszem szerencsénk

volt abban az értelemben, hogy megfelel§ személyként, j6
helyen, alkalmas idében, hasznalhaté felkészultséggel élni
tudtunk a lehet8séggel.

MAGYAR TAMAS: Orisi potencidl van Magyarorszag-
ban (és a Balaton-felvidékben), alig 20%-dt hasznaljuk ki,
tehdt van dolgunk béven... Egyszerten j6 itthon dolgoz-
ni, j6 itthon a szakmat muvelni. A sz8l6mtvelés és borké-
szités er8sebb kapcsolatot jelent, mint egy gép, a foldnek
erdsebb a vonzésa, mint egy szamit6gépé... Es még
valami: az elismerés itthon tobb és jobban megélhetd.

EGLY MARK: Mi sokat jarunk, féleg Franciaorszagba,
és j6 kimenni, de sokkal jobb hazajonni. A boraszatban a
legjobb lehetdségek itt vannak ndlunk.

MERESZ SANDOR: Nagyon nehéz dolog hosszi téavon
kulfoldon dolgozni, csak egyféleképpen lehet, ha bezarod
magad mogott a kaput, és nem azon gondolkodsz édllan-
déan, hogy mi van a hdtorszdgban. Az ember belecséppen
egy szamara idegen és egyben izgalmas kornyezetbe, ahol
meg kell felelni a kihivasoknak - gyakorlatilag a nulla-
rél kiindulva kell megmutatnod, hogy mennyit is érsz
val6jdban, és hogy a Lajtatdl keletre is van kultarélet.
Ugyanakkor ki is szakadsz a megszokott kis életedbdl és
ugy érzed, a vildg elszalad melletted. Nekem az egyetlen
kapocs a telefon maradt és Tibor rendszeres sajté szallit-
manya egyet jobbril, egyet balvil, hogy el ne csiisszdl!

En abba firadtam bele, hogy évente csak kétszer tud-
tam hazajonni. Ez ment néhdny évig, de tovabb nem. Ré-
gen a mesterlegényt kikildeék kilfoldre, hogy tanuljon,
és hozza haza, amit megszerzett. Az ember okkal sziiletik
valahova. Ott kell dolgozni, ahovd sztlettél.

BORIGO: EZ NAGYON JO, AMIT MONDTAL:
MERT AZT LATJUK, HOGY RENGETEG SZAK-
MA VAN - ORVOSOK, IT, PENZUGY - AHOL
SZINTEN KIMENNEK TANULNI A FIATALOK,
AZZAL A KULONBSEGGEL, HOGY NEM JON-
NEK HAZA. AZ NAGYON JO HIR, HOGY A
MAGYAR BORSZAKMA OLYAN, AHOVA JO
HAZAJONNI...

ZSURKI SANDOR
Andrassy Pincészet
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LEGLI OTTO AZ EV BORTERMELOJE

KIHIRDETTEK A MAGYAR BOR AKADEMIA ALTAL GONDOZOTT ,EV BORTERMELOJE 2010” CIM NYERTESET,
AZ IDEN LEGLI OTTORA ESETT A VALASZTAS. 2010-BEN EZ A BORASZ MASODIK KOMOLY KITUNTETESE,

KORABBAN O KAPTA MEG A BORASZOK BORASZA CIMET IS.

A dij nem egy bor kival6é mi-
nGségének elismerését jelenti,
hanem a nyertes bortermeld

tobb éven it tartd, kiemelkedd
teljesitményéért, borainak dllandé
kival6 mindségéért, azok hazai és
kalfoldi sikereiért adomanyozha-
t6, all a Magyar Bor Akadémia
kozleményében. A gylztesen
kiviil az idén Galné Dignisz Eva,
Ats Karoly, Dizsi Tamas és Vida
Péter kapott még jelolést.

Légli Ott6 a Kertészeti Egye-
tem Féiskolai Kardn diplomézott.
Az 51 éves balatonbogléri bordsz-
szal édesapja, édesanyja szerettet-
te meg a sz8lémavelés, borkészi-
tés mesterségét. Palyafutdsit a
Balatonboglari Allami Gazdasig

Kisérleti Telepének vezetGjeként
kezdte, majd a rendszervaltas
évében, 1989-ben sajat bordszatot
alapitott. Jelenleg 31 hektarrél
sziiretel, évi 1200 hektoliter bort
készit, melynek 90 szazaléka a

VINCE NAP VILLANYBAN

Januarban régen szokas volt, hogy a sz6l6sgazdak a Vince-nap iddjarasa-
bél és a metszett "vincevesszék™ allapotabdl josolték a sziiret gazdagsagat.
E napon egyik pincébdl a mésikba jarva aldomasoztak, kdstoltak egymas
borait. A tékékre Isten aldasat kérték, s a biztonsag kedvéért még még
babonas fortélyokat is bevetettek, a természet irdnymutatasait kovetve.

A Villanyi Borvidék elhatdrozta, hogy a Vince-napot Ujra tartalommal
tolti meg, fgy az idei sorozat utan 2011. januar 22.-én Ujra megtartjék a
Pincérél Pincére — Variaciok Vincére programot, melynek soran a siklosi
Jod Pincétdl a Tenkes Csardan, a Vylyanon, Gere Taméasékon és Gere
Attiléékon keresztll juthat el a (&togatd a Blum Pincéig. A programso-
rozat nem titkolt célja, hogy a Vince-nap Ujra egy él6, kozos borvidéki
hagyomany legyen. Bévebb informéacié a wwwauillanyiborvidek.hu oldalon.

(Képiink a 2010-es eseményen, a Vylyannal késziilt)
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hazai piacon fogy el, a maradékot
Angliaba, az Egyesiilt Allamokba
és Szlovénidba exportdlja.

A BORIGO kulonésen oril
a megvalasztdsnak, hiszen jelen
szamunkban, a BORIGO 100-
ban is jelentds szerep jut Légli
Otténak, hiszen nem csak a 100,
hanem a 10 kozott is szerepel
Légli bor, mégpedig a 2009-es
Landord. Ha olvaséink dtlapoz-
nak irétesztiinkre, ott elolvas-
hatjak Virady Szabolcs, Kos-
suth-dijas kolt§ versét, melyben
a Landord 2009-hez irt soraiban
elbre, a végeredmény ismerete
nélkul megénekli Légli Ottd
gy6zelmét!

Természetesen a BORIGO ez
alkalommal is Ggy tervezi, ahogy
az elmult hosszt évek sordn min-
dig: reményeink szerint a februdri
szamunk nagyinterjdja a gyGztes-
sel készul majd!

ELETET LEHELNEK
A BORMARKETINGBE?

MAGUNK IS NEHEZEN HISSZUK, DE A JELEK SZERINT UJRA ELET
KOLTOZIK A NEMZETI BORMARKETING PROGRAMBA. HOSSZU
INFORMACIOHIANY ES REMHIREK UTAN UJ SZEREPOSZTASBAN

ALLT FEL A BORMARKETING BIZOTTSAG, OSSZETETELE PEDIG ALAPOT SZOL-

GALTATHAT AZ OPTIMIZMUSRA.

Csak emlékeztetSul: pont egy éve

annak, hogy a Bormarketing Nonpro-
fit Kft. beadta (vagy beadattdk vele?) a
kulcsot, és borszakmai belcsatirozasok
kozepette szerepét dtvette egy masik
cég, amelynek mostanra mar a nevére
sem emléksziink. Nem emléksziink,
mert kozben ez a cég is Osszerugta a
port az egész programot koordina-

16 Agrarmarketing Centrummal, a
bormarketing.hu oldalon oktOber 15-i
keltezést az a kozlemény, amelyben
bejelentik tevékenységiik sziinetelte-
tését. Erre reagalva oktéber végén az
AMC sajtdtdjékoztatdt tartott (errdl a
BORIGO Online be is szimolt), ahol
annyit megtudhattunk, hogy a hivatal
nem tervez Gjabb szakértdi céget
megbizni, hanem maga veszi kézbe az
adminisztrdciot. ..

Erre sokan felkaptdk a fejiket a
szakmaban, merthogy az AMC eddig
nem arrdl volt hires, hogy a koordind-
last flottul és id&ben elvégezte volna. ..
A fenti sajt6tdjékoztaton az ezt firtat6
kérdésre ugyanakkor azt vélaszoltik,
hogy ez most drasztikusan meg fog
valtozni. ..

Igy jott el november vége, amikor —
elsdre ugy tdnhet, hogy a semmibdl, de
a hattér informaciok szerint hénapok
6ta el6készitve — nyilvanossagra kertilt
az (j Bormarketing Bizottsig névsora,
s6t ez az Gj bizottsdg december elején
mar j programok kiirdsardl is dontoet.
A bizottsig tagjai tehdt a kovetkezsk:
Meészéros Péter marketingszakem-
ber, Csutords Ferenc bordsz, Klément
Gyorgy Zoltan bordsz, Dr. Simon Péter
jogasz (AMC igazgatéja), Talas Lasz16
borasz, Csathé Pal marketing szakem-
ber, Kampésné W. Grécia marketing
szakember, Rigler Zsolt marketing
szakember, Marozsan Judit borédsz,
Szepsy Istvin borész, Acs Déra marke-
ting szakember, Farkas Zoltin mar-
keting szakember. A bizottsig elndke
pedig Geonczedl Attila (képtinkon)
lett, akit olvaséink mint szerzt jol
ismerhetnek a BORIGO hasibjairdl is.

Az AMC a bejelentéssel egy idSben
kozleményt is kibocsdtott, mely szerint
WA minisztérium azt szeretné, hogy az
egyérielmil feleldsségi viszonyok megteremté-
sével a bortermeldk érzékeljék a kitelezden
befizetett jarulékuk sikeres hasznosuldsat.
A rendeletmidositassal a tibbszereplds,
dtlathatatlan rendszer leegyszeriisidik, a
minisztérinm arva torekszik, hogy eredmé-
nyesebbé viljon és megijuljon a kozisség
bormarketing.”

Most mar csak az a kérdés, hogy
sikertil-e az AMC-nek valéban megte-
remtenie a bizalmat, mert értestilése-
ink szerint a szakmai szervezetek elGze-
tes bizalommal, de kétkedve figyelik
majd mikodésiiket.

- MALATINSZKY &

A brit Decanter decemberi sza-

maban Steven Spurrier rovataban
Malatinszky Csaba Serena 2009 nev( borat
ajanlja, mint a legjobb 6vilagi fehérbort. Nem
dicsekvésbdl mondjuk, de augusztusban miis

megirtuk mar...

"= TERROIR CLUB &~

Immar négy éve, hogy Katé Andras

és csapata kivalé kézmdives borok-
kal latja el a borbolondokat a vildg minden
tajarél. Az évfordulét ezuttal is rendezvénnyel
Uinnepelték a Festetics Palotaban.

“> TOKESTARSAK &

Afenti néven illetett matrai kézmdves

boraszok koziil kilépett Németh Attila
Gabor, de harman (Karner Gébor, Losonci Bélint,
Szecskd Tamas) Tokések - Matrai Kézmuves
Boraszkor néven tovabb folytatjak a megkez-
dett munkat.

ROHALY GABOR

2010. oktéber 23-an Dr. Rohaly Ga-

bort a Magyar Kéztarsasag kormanya
75. sziiletésnapjanak évében a Kbztarsasagi
Erdemrend Lovagkeresztjével tiintette ki.

Munkaja, és tevékenysége elisme-

résél a fiatal soproni szakembert
nemrégiben igen rangos megtiszteltetés érte:
a Magyar Bor Akadémia tiszteletbeli tagjava

valasztottak.
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BORIGO
TOP 100

Oda a nagy sorminta teodriank, aki az utobbi 6t évben (igen és
igen: ez mar a hatodik BORIGO 100!) olvasgatta listainkat, tudja,
hogy mirdl beszellnk... Szoval a csillagok szerint most szaraz fe-
hér uralomnak kellett volna jonnie, de nem, a vordsborok egymas
utan a masodik évben taroltak. Teny ugyanakkor, hogy a szaraz
fehérek - év eleji dohogasunk ellenére - nagyon szépen szerepel-

tek. Tokaj viszont nagy vesztes: 1, azaz egy bor van a listan.

irta Banyai Gabor Botond

2()IC)

BORIGO 100 - 2010

fentieket azért nyilvan el6re tudta az, aki figye-

lemmel kiséri a BORIGO tesztelési modszereit.

Hiszen egyértelmd volt, hogy a nagyon potens

2007-es vords évijaratot értékeljik az idén, és az

is latszott, hogy a szintén monumentalis 2006-os
aszik még nem kertilnek sorra 2010-ben (bér tavaly ilyenkor
még tgy terveztiik). Igy a verseny nyilvan elddlt, de a szaraz
fehérborok még alkothattak maradandét.

Meg is tették. 34 ilyen bor talalhat6 a listan, és ami igazan
feltting: ennek nagyjabdl a fele, nem a ,nagy”, hanem a ,kony-
ny(” kategdriabdl szarmazik. Ha ez utébbihoz hozzdadjuk a
listdn 1év6 15 rozét, akkor bizony kideriil, hogy a BORIGO 100
borainak kabé egyharmada e jol ihaté, mindennapi haszndlatra
szant tételekbdl kertl ki, és ez igazan j6 hir!

De nézzik meg kozelebbrdl a vorosborokat. Az S1-es szim
tényleg nagyon magas (bar tavaly 57 volt), ugyanakkor érdekes,
még soha nem létott dolog tortént: Szekszard megverte Villanyt,
legaldbbis a tételszamot illetGen. Ehhez persze hozzétett ,vala-
mit” a Takler Pince, de errdl késébb. ..

Tavalyi irasunkban a cabernet franc-rdl azt irtuk, hogy
sokan beszélnek réla vorosboros vidékeinken, de kevesek tesznek
érte igazan. Abbdl indultunk ki, hogy a merlot-CF meccs
14-5 lett 2009-ben, ez azt mutatta, hogy a sok beszéd kozben
mindenki inkabb merlot-t készit. Idén a helyzet sokat valto-
zott: 8-5-re nyert a cabernet franc, és ez a tény e sorok iréjanak
kulondsen kedves. . .

Beszéljiink a Balatonrdl: tavaly elészor masodik lett tavunk
kornyéke a listan szerepld tételek szamat illetéen, nos az idén is.
A helyzet annyiban mégis valtozott, hogy idén Szekszard eléje
kertilt, mig Villany mogéje. De viltozott a helyzet annyiban is,
hogy a Dél-Balaton még markansabbd vale, 17-5-re nyert észak
ellen, ami legaldbbis meglepé a mikodd pincészetek szamat
figyelembe véve. De meg kell emliteni Etyeket, Somlét (nem
tévedés: a 84. helyen holtversenyben végzett két somldi...) és az
Alfoldet, mindhdrman 5-5 tétellel szerepelnek, st az utébbi. ..
de ezt a félmondatot elharapjuk. Sajnos Eger valami miatt nem

tud el6relépni, a bektldott mintak szdma is elég alacsony, mi
magunk is tenni fogunk azért, hogy ez a szam emelkedjen!

Ha termel6i oldalrdl kozelitink, azt a pincészetet kell
kiemelni, amely az eddigi hat listinkon a legtobb bort adta,
szam szerint 29-et. Ez a Takler Pince, amely tavaly ugye az Ev
Boriészata lett, és mivel 11(!!!) borral szerepelnek a listdn (ilyen
is csak egyszer volt: 2005-ben a Pajzos-Megyer), a nyajas olvas6
azt hihetné, hogy a BORIGO torténetében elGszor valaki meg-
védte a cimet. Nos, ez nem igy van, de a meglepetéshez tessék
még lapozni parat (azt azért hozza kell tenniink: a kiilonbség
egészen minimalis volt!). De Szekszdrd nem marad cim nélkdl:
a tulajdonképpen megszerzett év borvidéke képzeletbeli dij mel-
lett az Ev Meglepetése dij nyertese is innen keriil ki (akércsak
tavaly), amit szokds szerint a legmagasabb Gsszpontszdmot elére,
feltorekvs pincészet kap meg.

Ha viszont talléptink a Takler Pincén, ki kell emelni a
tavaly Ev Bora cimet nyert Konyéri Pincét, amely 6t bort hozott
a listara, de meg kell tenniink a négyeskékkel is: Bock Pince,
Eszterbauer, Jackfall, Légli Ott6. A kozépsS kett§ a Szeleshattal
egyetemben nagy meccset vivott az Ev Meglepetése cimért. Es
akkor még tényleg nem beszéltunk, és e helyen nem is beszé-
liink az Ev Bordszata cimet elnyert pincészetr6l, amely ugyan
»csak” harom bort adott a listara, de ugye ennyi pont elég, ha a
,legrosszabb” sem csuszik ki a 30-bdl...

Mindenképpen sz6lnunk kell Tokajrdl: gyaszosnak ténik
a borvidék szempontjabdl, hogy minddssze egyetlen bor (azért
alljon itt: kedvenc furmintunk, a Patricius) szerepel a 100-ban,
igaz az a 10-be is befért. A dolgot mindenképpen édrnyalja, hogy
2010-ben nem tartottunk asza, de még late harvest kostolot
sem, ennek pedig az az oka, hogy 2011-ben kiilénésen komoly-
ra késziiliink, és szerettiink volna még id6t hagyni a 2006-o0s
nagy asziknak a palackérésre. Amibdl az is kovetkezik, hogy
egy év mulva minden bizonnyal Gjra Tokajt fogjuk méltatni.

Az év utolsé cikkében ismét szeretnénk megkoszonni a
pincészeteknek a bizalmat, ezt Ggy szeretnénk meghalalni, hogy

még erlsebb tesztrovatot szerkesztiink 2011-ben!
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a olvas BORIGO-t, annak a kovetkez§ szoveg ismerds lesz, 4j olvaséink
viszont minden bizonnyal 6riilnek neki.
A BORIGO 100 eallitd ki
gstlyozni, hogy
nem vonatkozhat a teljes magyar borédszatra. Nem,

még az is

példaul idén

hogy miért?
1 okfejtéstd] fii
ti, hogy az
az év korabbi szimaiban mar egyszer megje
et még két bénuszponttal, 4m ezel

mér nem jelenik meg a 100-as lista
igazan fontosak a
anndl magasabb) és 2
valtozik. Nos, h

Eléfordul, hogy egy éven
2 magasabb ot vessziik

Ez azt jelenti, hogy ha a tesztel§ a legkisebb mértékben is informalt arr6l, hogy mit
késtol, akkor azt a tesztet mar gyelembe. I éldéul nem keriil-
a BORIGO 100-ba a vertikalis tesztek eredményei, ugyanis itt a tesztel6k
ismerik a pincészetet.
Nem akarjuk,
ilt bort annak ér-
se. Ha viszont
It a lis
esetleg évek mulva még min I és palac
sokkal jobb pontszamot kap, nos az felkertilhet.

retnénk kizdrni tehat azokat a borokat, amelyek csak itt-ott, egy-egy vino

Takler Pince

Konyari Pince

Bock Pince, Eszterbauer Borhéz, Jackfall Bormanufaktira, Légli Otté

Bujdoso Pincészet, Frittmann Testvérek, lkon Pincészet, Jasdi Pince, Sauska
Pincészet, Szeleshat, Tornai Pincészet

Dzsi Tamés, Fekete Béla, Hetényi Pincészet, vancsics Pincészet, Juliusvin,
Kislaki Bormanufaktdra, Pannonhalmi Apétsagi Pincészet, Mészaros Pin-
cészet, Torley/Szent Istvan Korona, Vincellér-Haz, Vylyan

Andreas Ebner, Bauer; Benedek Péter, Blum Pince, Bodri Pince, Bormhely,
Etyeki Kuria, Ferenczi Sz6lébirtok, Font Pincészet, Fritz Pincészet, Gal
Sz8\6birtok, Gere Attila, Gere Tamés&Zsolt, Heumann Pince, Jekl Flora,
Ludényi Andrés, Palinkas Pinészet, Remete-Bor, Patricius Borhéz, Soptei
Pincészet, St. Andrea, Szemes Jézsef, Tamés Pince, Téth Ferenc, Vida Péter

sth.) drdt v < figyelembe. Ott, ahol ilyen nincs, a pin
hasznalt kiskereskedelmi ér az iranyadé.

Es akkor vélaszoljunk meg még néhany gyakran felmeriil§ kérdést:

orlatilag azt je
fordulhat (mint
de az is, hogy héttel sem. Ezt a szabilyt azért hoztuk, mert borvidéken

ortfoli6 szél artuk, hogy azok

lackszamra kapott pontszdma sokkal alacsony
le, a masikbdl meg 100 ezer. Ez
azon (is) le lehet mérni, hogy m
eléallitani.

Vordshor
Széraz fehér
Rozé

Edesbor
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@ | 5
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Duna Bor
Pannonhalma
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Talén csalodik a kedves olvasé, hogy e helyen nem talélja meg a szokasos kilfoldi 10-es listét. Sajnos az a helyzet, hogy az importérok egyre kevésbé forditanak figyel-
met behozott tételeik mindsittetésére annak ellenére, hogy a BORIGO éltal adott pontszamok rendre a nemzetkozi erdtérben kapott mindsitések kozelében vannak.
Eppen ezért 2010-ben annyira kevés kiilfldi bort késtoltunk, hogy listét Gsszeallitani beldlik nagyképliség lett volna. Azért két dolgot mégis kiemeliink: A Montalcino
Borszakiizlet altal forgalmazott Fattoi Brunello di Montalcino Riserva 2004 nev( bort, mely 96 pontot kapott februarban, valamint a magyar, de felvidéki Drozdik Pincé-

szetet, amely tavaly is nagyon jol szerepelt, és idén is harom borral lett volna a tizes listan.
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AZ EV BORA
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93 pont

Takler Pince
Bartina 2007

Tejkaramella és flszerek kavalkadja egészUl ki érett feketeribizlis és izgalmas, hiivds, de egyszerre mégis
édes mentdssaggal. Semmi durvasdg. Szajban az elegancia és a vastagsag jellemzi hatérozott savakkal,
ami elegendd erét és tartast biztosit a bor fejlédésének. Harmonikus, és hosszy iz némi mineralis séssaggal
kiegészlilve. Mar-mér tokéletes. 5 490 Ft - HA

A B ar tiﬁa név Szekszird egyik

sz8l6dombyjit jeloli, a varoson beliil helyezke-
dik el, és épptigy be lett épitve, mint mondjuk
a Bakta. Egészen elképesztd legendat hallani
a névvel kapcsolatban, amelyrdl leginkdbb a
méltin népszerd Beugr c. tévémdsor jut az TAKLER
ember eszébe: 1. Béla kirdly egyszer lovagldsbdl

frankosbol és a cabernet franc-bdl) 6sszeéllitva,
mint a Regnum. A bor stilusa viszont mds-
képp hangolt. Mig a Regnum mély, hompdly-
g6, és talan kés6bb megkozelithetd, addig
a Bartina puha, ardnyos, és mar fiatalon is
elegans hatast kelt, ugyanakkor hasonléan

| ' ,-)‘3 a l‘ﬁlm gazdag, tomor és részletgazdag.

térvén azt taldlta mondani szolgaléjinak, hogy as A Bartina 2006-ban litott el8szor nap-

bort inna... A beosztottak valésziniileg nem Senkt vildgot, biztosan volt a megjelenésében némi

kereskedelmi héttér ok is, de egy biztos: 1étét

voltak nagy lumenek, mert ahogy egyre csak
tovabbadtik az ukdzt, végiil az a sz6 jott ki, hogy és stilusdt nem lehet megkérddjelezni. Ilyen
borok (csticsborok!) kellenek manapsig az

asztalra... Olyanok, amelyek tokéletesek

bartina... Ennek ugyan nem volt semmi értel-

me, viszont remekiil hangzott, igy rajtaragadt a
sz8l6hegyen. szakmailag, ésszerden arazottak, igy széle-
Ha viszont Taklerék szortimentjére tekintiink, sebb kozonségnek is bebizonyithatjak, hogy
akkor azt lithatjuk, hogy a Bartina ,,csak” a mire is képes a pincészet. A Bartina ilyen,
miésodik szim( hdzasitdsa a pincének, ugyaniugy

annak kedvenceibdl (a merlot-bdl, a kék

reméljik a torténete még csak most kezdé-
dott. (BGB)
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PINCESZET

Takler Pince
Frittmann Testvérek
Gere Attila
Torley/Szent Istvan Korona
Ferenczi Sz6l6birtok
Légli Otto
Eszterbauer Bordszat
Jasdi Pince

Font Pincészet
Patricius Borhdz
Frittmann Testvérek
Torley/Szent Istvén Korona
Pélinkds Pincészet
Ddzsi Tamés

Takler Pince

Bock Pince
Remete-Bor

Bock Pince

Konyéri Pince

Ikon Pincészet
Szeleshat

Konyéri Pince
Hetényi Pincészet
Konyéri Pince

Takler Pince

Soptei Pincészet
Takler Pince

Jasdi Pince

Ikon Pincészet
Frittmann Testvérek
Jackfall Bormanufakttra
Fekete Béla
Eszterbauer Bordszat
St. Andrea

Jackfall Bormanufaktra
Mészdros Pincészet
Takler Pince

Sauska Pincészet

Gél Sz6l6birtok
Ludényi Andrds
Sauska Pincészet
Eszterbauer Bordszat
Tamés Pince

Légli Otto
Eszterbauer Bordszat
Sauska Pincészet
Ddzsi Tamés

Hetényi Pincészet
Bock Pince

Takler Pince

BOR

Bartina

Kunségi Kékfrankos Rose
Kopar

Etyek-Budai Sauvignon Blanc
Ferenczi Cuvée

Landord

Tivald Cabernet Sauvignon
Siralomvdgo Olaszrizling
Cserszegi Flszeres

Tokaji Furmint

Kunsagi Cserszegi Fliszeres
Pazmandi Cabernet Sauvignon Rosé
Abasari Olaszrizling K12
Szekszardi Kékfrankos Rose
Szekszdrdi Cabernet Franc Reserve
Magpnifico (Merlot Selection)
Szekszardi Kékfrankos

Villanyi Cabernet Franc Selection
Chardonnay

(abernet Franc Evangelista

K2

Kékfrankos

Szekszérdi Kékfrankos

Loliense Viords

Szekszardi Rose

Csopaki Olaszrizling

Szekszardi Cabernet Sauvignon Reserve
Cserszegi Fdszeres

Chardonnay

Soltvadkerti Ezerjo
Rézsabimbo

Somléi Olaszrizling

Kadarka Valogatds Nagyapdm
Ferenchegy Kékfrankos
Pillangd Cabernet Sauvignon
Bodzési Kékfrankos

Primarius

Villanyi Cabernet Franc
Kékfrankos Rozé

Métrai Zoldveltelini

5Villany

Szekszardi Rose Orém

Csopaki Olaszrizling

Lugas

Nagyapam Kadarka Valogatds
7 Villany

Szekszardi Siller

Szekszardi Kékfrankos Barrique
Bock Cuvée

(abernet Franc
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Ev
2007
2009
2007
2009
2007
2009
2007
2008
2008
2008
2008
2009
2008
2009
2007
2007
2007
2007
2009
2007
2007
2008
2009
2007
2009
2007
2007
2008
2008
2009
2009
2007
2008
2006
2007
2007
2007
2007
2009
2009
2007
2009
2007
2008
2007
2007
2009
2009
2007
2007

P
93
87
92
87
91
91
91
91
86
88
87
85
90
87
91
92
88
91
86
89
88
89
88
89
85
88
91
87
85
85
87
88
88
89
90
89
90
91
85
86
91
86
88
87
88
89
87
88
89
86

AR
5490
980
7290
650
3000
3650
3300
3660
900
1800
930
650
2500
1460
8200
17600
1350
6900
1090
3650
1800
2560
1500
3650
1390
1570
10000
1320
990
980
1340
1600
1800
2730
5400
3500
9100
13000
1050
950
14000
1000
2000
1730
2200
6400
1400
2000
6900
2260

H
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
7
7
73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83
84
84
86
87
88
89
90
91
92
93
94
95
9%
97
98
99
100

PINCESZET

Juliusvin

Konyri Pince

Konyri Pince

Bauer

Pannonhalmi Apétsagi Pincészet
Andreas Ebner
Benedek Pincészet
Takler Pince

Jekl Fléra

Fekete Béla

Tornai Pincészet
Szeleshat

Ikon Pincészet
Bormdihely

Jasdi Pince

Takler Pince

Szeleshdt

Toth Ferenc

Ivancsics Pince

Jackfall Bormanufaktira
Pannonhalmi Apdtségi Pincészet
Ivancsics Pince

Bock Pince

Heumann Pince

Kislaki Bormanufaktura
Takler Pince

Vylyan

Bujdosé Pincészet
Légli Otto

Takler Pince

Juliusvin

Bodri Pince

Bujdosd Pincészet
Tornai Pincészet

Tornai Pincészet
Jackfall Bormanufaktira
Kislaki Bormanufaktdra
Vincellér-Haz

Etyeki Kdria

Mészdros Pincészet
Légli Otto

Bujdosé Pincészet

Vida Péter

Blum Pince
Vincellér-Haz

Vylyan

Gere Tamés&Zsolt

Fritz Pincészet

Szemes Jozsef

Takler Pince

BOR

Etyeki Chardonnay

Loliense Fehér

Kékfrankos

Bauer

Prior Rajnai Rizling
Cabernet Sauvignon

Matrai Chardonnay
Szekszdrdi Bikavér Reserve
Il Primo

Somléi Olaszrizling
Nagy-Somléi

Noméd

Balatonbogldri Rose
Szekszardi 3frankos Cserhdt
Csopaki Rose

Regnum

Oroszlan

Egri Cabernet Franc

Soproni Rosé

Villanyi Cabernet Franc
Rajnai Rizling

Soproni Cabernet Sauvignon
Villdnyi Cabernet Sauvignon Selection
Villanyi Merlot

Vitéz Chardonnay
Szekszardi Kékfrankos Reserve
Villanyi Rose

Chardonnay

Banyészd Olaszrizling
Szekszdrdi Syrah Reserve
Etyeki Sauvignon Blanc

Rozi

Altanus

Apdtsagi Furmint

Grofi Harsleveld

Grand

Janoshegy Rrizling

Soproni Kékfrankos Rose
Sauvignon Blanc

Szekszardi Cabernet Franc Hidaspetre
Janos-hegy Sauvignon Blanc
Rose Secco

La Vida Cabernet Sauvignon
Villanyi Cabernet Sauvignon
Soproni Chardonnay
Villanyi Merlot

Villdnyi Cabernet Sauvignon
Medicina Cuvée

Villdnyi Cabernet Sauvignon

Szekszardi Kékfrankos Reserve

2009
2009
2009
2007
2009
2007
2008
2007
2007
2006
2007
2007
2009
2009
2009
2007
2007
2007
2009
2007
2009
2007
2007
2007
2009
2006
2009
2009
2008
2007
2009
2009
2008
2008
2008
2007
2009
2009
2009
2007
2009
2009
2007
2007
2009
2007
2007
2007
2007
2007

86
87
88
89
88
88
86
87
88
87
88
89
84
89
86
89
88
89
86
87
86
87
89
88
87
88
84
84
87
89
85
85
87
87
87
87
87
85
86
87
86
85
87
86
85
86
87
88
86
87

1000
2150
2560
4500
2825
2500
1100
3650
3000
1600
2600
5000
990
4000
1320
9190
3500
4800
1250
2230
1810
2000
6900
3600
2200
4560
1500
900
2520
8980
1000
1400
2800
2600
2600
3250
2500
1190
2150
3500
2520
1500
4000
2000
1290
3300
3500
12000
2280
4560

FRITTMANN
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87 pont

Frittrnann Testvérek
Kunsagi Kekfrankos

Rosé 2009

Halvény rézsaszin megjelenés. lllata koze-
pesen intenziv és kiléndsen gyimalesos,
rdadasnak friss virdgossag. Késtolva friss,
lendletes savak, nagyon jo struktura és
élénk gylimolcsdsség jellemzik. Aroméja
kellemes és hosszan tart. Remek.

980 Ft - CZSK

TOP 100

92 pont

Gere Attila
Kopar 2007

Francids elegancia sok flszerességgel,
finom toastossaggal, kevés hasitott bérrel és
érett afonyas-feketeribizlis jegyekkel. Szajban
az elegans stilus folytatodik, érett és hataro-

zott tanninok és sav, vastag test jellemzi, de
nem nehézkes. HosszU fiszeres-gytimol-
cs0s utdiz, nagy fejlédési potencial.
7290 Ft - HA

87 pont

Torley/Szent Istvan Korona
Etyeki Sauvignon Blanc 2009

Halvany citrom szin, zoldes reflexekkel. Szép
parfimds, sz6lévirdgos illat. A korty szépen
betolti a szajat, benne Ujra sz616, kevés
barack, gyonyor( savak, izgalmas szénsa-
vas vibralas. A lecsengése kizepesnél picit
hosszabb, és a barack mellett egy kis alma
is megjelenik benne. 650 Ft - ED
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91 pont

Ferenczi Szolobirtok
Ferenczi Cuvée 2007

Grillazs, karamell, némi kékuszossag, tul-
érett cseresznye és szilva uralja a bor illatét.
Szajban szintén tulérett gylimolcsok, cse-
resznye, szilva és &fonya. A sav és a tannin
hatérozott, de harmonikus és integralt. Nagy
potencidl, hosszy, gylimolcsos lecsengés.
3000 Ft- HA

]8 ‘ BORIGO | 2010 december

91 pont

Legli Ottd
Landord 2009

Visszafogott illat, de ez nem intenzitasban,
inkabb jélneveltségben jelentkezik: semmi
durvasag vagy él, az illat 9sszedllt és egysé-
ges, nehezen lehet kiemelni belSle barmit,
legfeljebb a fajtat lehet detektalni. Szajban
tokéletesen aranyos, a savak szépek, a fa
hatdsa még éppen jelentkezik, de semmi

sulyt nem képvisel. Sima, krémes szerkezet,

pici asvany, pici vanilia. Egészen kivald, bar
még fiatal & is. 3 650 Ft - BGB

BORIGO || 7. || TOP 100

91 pont

Eszterbauer Boraszat
Tivald Cabernet
Sauvignon 2007

Mély rubin szin. Intenziv gyimaélcsok és némi
z6ldflszer domindl az illatban. Késtolva ren-
geteg csokoladé és hatérozott fliszeresség
emeli ki az érett gyimalcsok finomsagat.
Szerkezetét tekintve tokéletes. Utdize nagyon
komoly. 3 300 Ft - BL
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91 pont

Jasdi Pince
Siralomvago
Olaszrizling 2008

Minden momentumaban olaszrizlinges. Illata
telt, hatarozott, citrusos, asvanyos, kortés,
fajtakarakteres. Savszerkezete rendezett,

igen elegans, egyensulya kifogastalan.
Diszitése harmonikus, citrusok kavalkadja,
asvanyokkal, soval és egy csipetnyi vanili-
aval. Lecsengése vibralo és egyben telt is.
Emlékezetes bor. 3 660 Ft - BL

86 pont

Font Pincészet
Kunsagi Cserszegi
Flszeres 2008

Vilagos, szalmasarga megjelenés intenziv
szénsavgyongyokkel. Intenziv, néhol a fajtara,
néhol némi egresre, bodzara emlékeztetd
illatvilag. Szajban ragyogd aranyok, friss, de
nem durva savkészlet, citrusos, zoldalmas,
cserszegis kiegésziték. Friss, Ude, szépen
megkompondlt bor. 900 Ft - BGB

88 pont

Patricius Borhaz
Tokaji Furmint 2008

Halvany citromsarga, arany érintéssel. lllata
toményen mineralis, l&gyan fas, aranyos,
kis vegetalitassal kiegészitve. Szajban kitind
strukturéval rendelkezik, savai szépek, integ-
ralodtak, talan paranyit magas az alkoholja.
Hosszu lecsengés(. 1800 Ft - BL
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Frittrnann Testvérek

Visszafogott, nagyon szép fajtajelleget
hordozd, jelentés palackbukét is mar mutaté
illat. Szajban vagany, élénk savkészlet, amely

mellé még egy kis csersav is odaall. Len-
dilletes, citrusos-almas jegyeket, nagyon j6
aranyu struktdrat is mutato izvilag.
930 Ft - BGB

BORIGO || ]7. || TOP 100

Duzsi Tamas

Halvany rézsaszin megjelenés. Illata
gylmoalcsoket és virdgokat egyszerre idéz,
gazdag és aranyos. Szajban nagyon szép
savkészletet kapunk és visszafogott, nem
tulzo aromavilagot. Egységes, mar-mar
elegans rozé tokéletes aranyokkal.
1460 Ft - CZSK

BORIGO || ]2. || TOP 100

BORIGO || 15. || TOP 100

Torley/Szent Istvan Korona

Mélyebb szin, nagyon csabito, érdekes,
parfimas, viragos illatvilag. Kdstolva is ez
folytatodik, aranyai jok, a szajat betolti. Na-

gyon jok a savak, ott vannak, de nem durvak.
Talén egy kicsit tobb izgalom még jét tenne
neki, ennek ellenére jol ihatd. Az illat tobbet
mutat. 650 Ft - BGB

Takler Pince

Nagyon rendezett, finom struktdrajd illataval
elvarazsolja a fogyasztét. A piros bogyds
gylmoalcsoket finom vanilia, gy flstdsség
egésziti ki. [zében is kifogastalan. Struktdrja
j6, tanninjai érettek, testben pedig eléggé
vastag. Legalabb egy év érlelést kér még,
utana fantasztikus bor lesz. 8 200 Ft - BL

BORIGO || ]3. || TOP 100

BORIGO || 6. || TOP 100

Palinkas Pincészet

Testes, komoly beltartalommal rendelkezd
bor. Illata vastag, sokrét(, omlik a poharbdl.
Savai rendezettek, egyensulya megkérds-
jelezhetetlen, és lassan mar a harmonia
kérdését is elkezdhetjiik vizsgalni. Citrusok
kavalkadja, fUszerekkel, ragyogo asvanyos-
saggal, és szép fahasznalattal. Remek bor.
2500 Ft - BL

20 BORIGO | 2010 december

Bock Pince

Intenziv, rendkivil aranyos, az orr minden
szegletét igénybevevo, kvazi tokéletes illat. A
szdjat tokéletesen betoltd, hatarozott szer-
kezet, mely ugyan nagyon fiatal, de ennek
megfeleld ardnyokat mutat. Hatalmas test,
rendkivili koncentraltsag, még az erételjes
hord¢t is feldolgozd nagyon komoly struktu-
ra. Evtizedes potencial. 17 600 Ft - BGB

Remete-Bor

Szine kdzepes rubin. lllata kdzepesen
intenziv, fejlédé, igen komplex, melyben a
piros bogyds gyiimalcsokon kivil egy-
ardnt talalhatunk, flszeres, édesflszeres,
asvanyos jegyeket. [zében h(ivdsebb stilusu,
szép egyensulyt mutatd bor, melyben teljes
mértékben visszakdszonnek az illatban mar
tapasztalt komplex aroma jegyek.
1350 Ft - HA

DUZSI TAMAS: 14, 47.

BORIGO || ]18. || TOP 100

Bock Pince

Illataban a visszafogottsag jellemzi, massziv
szellézetés utan fedi fel bgjait, viszont akkor
mar komoly betekintést enged. Kedves vani-
lia, szép gyimoalcsdsség, karakteres flsze-
resség jellemzi. [zében még fiatal a tannin,
de jok a savai, j6 az egyensuly, csupan csak
fiatal, érlelést kér. Hosszu. 6 900 Ft - BL

SZELESHAT: 21., 62., 67.

IKON PINCESZET: 20., 63.

BORIGO || 19. || TOP 100

Konyari Pince

Kozepes citrom szin. Illatiban sargadinnye
és Gszibarack. Szajban ragyogd savak, feszes
struktura, elegans, gyimalcsos karakter. A
lecsengése kdzepes, benne fehér hisu gyii-
molcsok és némi fehér virdg. 1090 Ft - ED

BORIGO || 2(). || TOP 100

lkon Pincészet

Illatéban egy paranyi bizonytalansag érez-
het6 az elején, de szell6ztetéssel ez szépen
tavozik. Kétségkiviil magas mindségd borral
van dolgunk. A vanilia mellett meggy, szilva,
cédrus és dohény érezhet. [zében is nagyon
kedves, a szelléztetés meghozta gyimaolcsét.
Jo egyensuly, j6 tanninképd, szép bor. Le-
csengése hosszu és kellemes. 3 650 Ft - BL

BORIGO || 21. || TOP 100

Szeleshét

Kifejezetten élénk, és kifejezetten kékfrankos
illat nagyon szép, elegans illatszerkezettel,
melybdl nem &g ki semmi. Szajban nagyon

finom szerkezet, a test kizepes, az intenzitds
mégis magas. Szép flszerkészlet, csiszolt
tannin, alig fahatas. Nagyon szép, hosszUl és

fajtajelleges. 1800 Ft - BGB
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BORIGO || 23. || TOP 100

BORIGO || 25. || TOP 100

BORIGO || 27. || TOP 100

BORIGO || 3(). || TOP 100

Konyari Pince

Csabito, élénk, gylimalcsos illat, benne pont
annyi hordéhatas, amennyi kell... Fliszeres
és husos. Szajban aranyos, a savak kifeje-
zetten klasszak, a horddhatas visszafogott,
a test a kdzepesnél nagyobb, a struktira
szajbetdltd és aranyos. Remek, jol ihatd, és
még ideje is van. 2 560 Ft - BGB

KONYARI PINCESZET (KONYARI DANIEL): 19., 22., 24., 52., 53.
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Hetényi Pincészet

Illata kdzepesen intenziv, tele édes flisze-
rekkel, vanilidval, friss fliszerndvényekkel,
cseresznyével. Szajban szép egyensulyt
mutatnak a jatékos savak a barsonyos
tanninnal és a kdzepesnél nagyobb testtel.
Az alkohol magas, de nem bantd. Aromai-
ban visszakdszonnek az illatban tapasztalt
érett cseresznyés, feketecseresznyés, édes
flszeres jegyek, melyet egy kis vegetalitds,
valamint friss porkolési aromak egészitenek
ki. 1500 Ft - HA

Takler Pince

Halvany rézsaszin megjelenés. Illataban
friss mdlna és ribizli mellett a virdgossag
hoz kedvet a borhoz. Szajban élénk sav és j6
struktura jellemzik. Aromai legaldbb olyan
intenzitassal jelentkeznek, mint illatban, ami
igéretes. Kellemes, nagyon jol ihatd rozé!

1390 Ft - CZSK

BORIGO || 26. || TOP 100

Takler Pince

Illatéban porkolt pisztacia és kakads meggy
érzéki talalkozasanak lehetlink tanui. Kés-
tolva tokéletes struktira és gazdag, intenziv
aromakészlet jellemzik a bort. A koncent-
réltsag az eleganciaval kardltve jelenik meg.
Mintaértékd egyensuly és végeérhetetlen
utéiz jellemzik. Kivald. 10 000 Ft - CZSK

Frittmann Testvérek

Illatéban a banan az els6 ami feltlinik, majd

kopaszbarack és némi fehér virag. Szajban

gyonyori savak, kevés szénsav, fehér hisu
gytmolcsok, egy lehelletnyi vajassag, és

talan friss sz6l6. A lecsengése kozepesnél
hosszabb, benne némi citrusos vonulat és
eqy kis zoldf(iszer is felbukkan. Erdekes,

szép bor. 980 Ft - ED

BORIGO || 24.. || TOP 100

Konyari Pince

Afonya, feketeribizli, érett szilva és cseresz-
nye illatjegyei egésziilnek ki finom flszeres-
porkoltes karakterekkel. Szajban kedves, de
mégis nagyon vastag és erételjes. Szépen
integralt sav és tannin szerkezet, amely tobb
év fejlédési lehetdségét biztositja a bornak.
Talan savban lehetne erésebb. Hosszy,
gylimélesds lecsengés. 3 650 Ft - HA
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W  HETENYI PINCESZET: 23.,

Soptel Pincészet

Vil&gos szin, visszafogott illat, egy kicsi
toastos érettség érzés. Szajban is ez
folytatddik, de a bor nagyon jé struktdraval
rendelkezik, ezért az érettség kifejezetten
szép. A savak is jol tartjdk, az egyensuly re-
mek, a fajta is klasszul kivehet6. Kis csersav
avégeén. 1570 Ft - BGB

BORIGO || 28|l TOP 100

BORIGO || 3 1. || TOP 100

Jasdi Pince

Finom, egyaltalan nem tolakodd, de mégis
felismerhetd cserszegi illat, mdgotte 6lal-
kodd hatarozott mineralitas. Szajban friss,
remek savak, kozepes test, nagyon finomra
Osszedllt szerkezet. A termdhely tulajdon-
képpen felllirja a fajtat, az mégis aranyosan
megjelenik. Nagyon jél ihatd, elegans és
csabitd. 1320 Ft - BGB

Jackfall Bormanufaktira

Elénk rézsaszin a poharban, intenziv, viragos,

gylmdlcsos illatot draszt. Szajban friss, és
robban a gylimalcs, Ugy mint malna, meggy,
cseresznye. Konny(, arényos struktira és
kozepesen hosszU, nagyon gyimolcsos
lecsengés. 1340 Ft - CZSK

BORIGO || 32. || TOP 100

BORIGO || 29 _ || TOP 100

lkon Pincészet

Nehezen nyil¢ illat, benne némi sz6l6 és egy
enyhe virdgillat. Szajban mar izgalmasabb,
fehér hiis gylimaolesok és egy csipetnyi
kapor, valamint némi bazsalikom is felt(inik.
Komplex bor, talén lehetne hosszabb.
990 Ft - ED

Fekete Béla

Intenziv, nagyon szép illat igazi fajtajelleggel,
beéplil6félben lévo horddhatéssal, érett,
remek gylimolcsosséggel: alma és korte.
Szajban is az érett gylimi nagyon szép, a
savkészlet remek, a bor szajbetoltd, a savak
is jok. Ha a fanak marad ideje beépllni, még
jobb is lesz. 1600 Ft - BGB
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BORIGO || 33. || TOP 100

BORIGO || 36. || TOP 100

Eszterbauer Boraszat

Kozepesen intenziv illatdban igazi fajtajelleg,
fehérbors, szerecsendid, keleti fliszerek
sokasaga. Szajban egészen kivalo struktira,
aranyos szerkezet, nagyon szép, friss, vagany
savak, hallatlan flszerkészlet. A horddhatas
jelen van, de aranyos, visszafogott, nem Ul ra
még a lecsengésre sem. 1800 Ft - ED/BGB

BORIGO || 34.. || TOP 100

St. Andrea

Visszafogott, de rendkivil elegans illat,
minden durvasagtol mentes, egységes, hor-
déhatastdl kvazi mentes. Kdstolva tokéletes
struktdra: selymes savak, aranyos szerke-
zet, nagyon finom hordéhasznalat. Tanninja

csiszolt, mégis vagany. Elegans, hosszu.

2730 Ft-BGB

BORIGO || 35. || TOP 100

Jackfall Bormanufaktira

Mély, fekete szin. Intenziv illataban érett
szeder és h(ivos cédrus talalkozik. Tartal-
mas, hatarozott struktdra komoly testtel és
csiszolt tanninszerkezettel. Intenziv aromavi-
lag jellemzi a bort. Sok dohany és feketebizke
domindl a bor izén. Mar megkazelithetd.
5400 Ft - CZSK

BORIGO | 37. || TOP 100

Mészaros Pincészet

Kozepesen intenziv, kifejezetten elegans,
éretten gyUmolcsos illatvildg, egységes,
kerek, orrbet6ltd. Szajban puha, krémes
szerkezet, ennek ellenére a tanninnak
készonhetben még feszes is. Részletgazdag,
flszeres, nagyon gyimalcsds és nagyon
kékfrankos. Egészen remek. 3 500 Ft - BGB

MESZAROS PAL PINCESZETE: 36.,

BORIGO || 38. || TOP 100

Takler Pince

Az érett gylimolcsosség eszencidjét bemu-
tatd illatvilag: szilvalekvar és vérosafonya.
Mellette keleti flszer és horddvanilia.
Szajban teljesen csiszolt struktira selymes
savakkal, tokéletesre csiszolt tanninnal, az
illatban is érzett érett gylimikkel. Mar most

is megkdzelithetd. A végén pici alkoholmeleg.

9100 Ft - BGB

BORIGO || 4(). || TOP 100

Sauska Pincészet

Nagyon tomény rubin, erésen festi a pohar
falét. llata intenziv, nagyon intelligens,
akarcsak az fzvildga. Tokéletes boraszati
koncepciordl arulkodik a bor, melyet jo
alapanyagbdl, és j6 kérnyezetben készitet-
tek. Kétségkivil fiatal, massziv érlelésre
van még sziiksége. Most még az igéretet
hordozza. 13 000 Ft - BL

BORIGO | 49|l TOP 100

Ludanyi Andras

Illatban egyértelm és intenziv sz6l8s jegyek,
szép parfimdsség, friss dsszhatas. Szajban
gyonyori savak, izgalmas szénsav, friss sz6-
(6lé és mediterran citrusok, féleg grapefruit.
A lecsengése kozepes, benne megintcsak
sz616 és egy kis mandarin. Szép bor és best
buy! 950 Ft - ED

BORIGO || 39. || TOP 100

Eszterbauer Boraszat

Halvany rézsaszin, hozza pici hagymahéjas
bedités. lllata friss és piros bogyds gyu-
molcsokkel teli. Szajban kdzepes sav, sima
szerkezet és jo aranyok jellemzik. Aromai
kozott csipkebogyd és eper. Nagyon szép
rozé. 1000 Ft - CZSK

BORIGO | 41, || TOP 100

Gal Szolobirtok

Kozepes hagymahéj szin, komoly
szénsavmenynyiség. Illatban gyimdlcsbom-
ba, friss malna, eper és egy kis sargadinnye.

izbena sargadinynye vezet, a szénsav egy
picit talan tulzo, de mindenképpen Ude, friss
és izgalmas tétel. A lecsengés kdzepes.
1050 Ft-ED

TAMAS PINCE: 43.

BORIGO || 4.3. || TOP 100

Sauska Pincészet

Intenziv, rendkivil gytimalcsos, ugyanakkor
elegans, kifinomult, részletgazdag illat. Kds-
tolva is hasonlé, a bor szerkezete rendkiviil
finom, a horddhasznalat pedig tanitanivalo:
érezhetd, de nem tolakodd. Elettel teli, mégis
lecsiszolt tanninszerkezet, finom gyumal-
csosség. Meg sem érinti a nehézkesség.
lgazén remek. 14 000 Ft - CZSK/BGB

Tamas Pince

Erett és 4radd gyimélcsosséq (korte legin-
kabb) jelentds fiszerekkel. Szajban nem is
olyan pici asvanyossag, a gyimalcs hatarta-
lan, a struktdra puha, és rendkivil gazdag. A
savak ugyanakkor egy picit lemaradnak és a
hordd hatasa is lehetne kisebb. Ezzel egyiitt
nagyon komoly... 2 000 Ft - BGB
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PANNONHALMI APATSAGI PINCESZET (LIPTAI ZSOLT) 55.

BORIGO || 44.. || TOP 100

BORIGO || 4.7. || TOP 100

87 pont

Légli Otto
LLugas 2008

Kozepesen intenziv, de csabitd, elegans, orr-
betdltd, egységes és aranyos illat, melybél
nem lehet kiemelni semmit, annyira dssze-
allt hatast mutat. Késtolva is ez az egységes
hatés a felt(ing, tokéletes egyensuly, krémes
szerkezet, finom savak. A hordd érezhetd, de
teljesen aranyos. A végén némi mineralitas
és leheletnyi csersav. 1730 Ft - BGB

87 pont

Dlzsi Tamas
Szekszardi Siller 2009

Halvany bibor szin, mondhatni pirosbor.
Illatéban lagy malna, meggy és cseresznye
elegye, mely kifejezetten csabitd. Tartalmas

bor kivald struktiraval és intenziv primdr
gylimoalcs aromakkal. Utéize kozepesen
hosszu. 1400 Ft - CZSK

BORIGO | 4.8. || TOP 100

BORIGO || 4.5. || TOP 100

88 pont

Eszterbauer Boraszat
Nagyapam Kadarka Valoga-
tas 2007

Elénk, nagyon szépen megjelenitett faj-
tajelleg remek fliszerkészlettel, tokéletes
aranyokkal. Szajban dettd, a struktura kvazi
tokéletes, Ugy tud hisos és haraphaté lenni,
hogy a nehézkesség meg sem érinti. Remek
tannin, aranyos hordo, fliszer mindenhol.
2200 Ft-BGB

88 pont

Hetényi Pincészet
Szekszardi Kékfrankos
Barrique 2009

Lilas, nagyon fiatalos megjelenés, husos,
direkten gymolcsos, nagyon fiatalos illatok.
Szajban telt, koncentralt, talén nem is egé-
szen szaraz bort kapunk, amely ezzel egyUtt
még éppen aranyos tud maradni. Tanninja
csiszolt, savai lehetnének egy arnyalattal
vaganyabbak. Ezzel egyitt jl ihato.
2000 Ft-BGB

BORIGO | 4.6. || TOP 100

BORIGO || 49. || TOP 100

89 pont

Sauska Pincészet
7 Villany 2007

Hatalmas, tomény, aradd illat érett gyU-
moélcsokkel, nagyon finom hordavaniliaval.
Kdstolva tomor szerkezetet, hatarozott, még
nagyon fiatal, de jol kifejtett tannint és ara-
nyos savkészletet kapunk. Nagyon fiatal, de
nagyra hivatott bor, melynek lecsengésében
egy nagyon érdekes feketeborsos vonulat is
megjelenik. 6 400 Ft - CZSK/BGB

89 pont

Bock Pince
Bock Cuvée 2007

Fekete szin, hatalmas, kerek, aradé gyu-
molcsosséq illatban szederrel, fonyaval,
feketecsokival. Késtolva a tannin azonnal
feltlinik: mindent betolt, ugyanakkor nem
szaggat, nem szarit. Hatalmas test, oriasi
struktdra, mégis kifinomult szerkezet,
még komoly horddhatas, a magas alkohol
ellenére is remek egyensuly. Erdemben még
megkozelithetetlen, de hatalmas potencial.
6900 Ft - CZSK/BGB

BORIGO || 5(). || TOP 100

BORIGO || 52. || TOP 100

86 pont

Takler Pince
Szekszardi Cabernet Franc
2007

Mélyrubin szind. Illata vanilids malnaszorp,
kis cédrussal és flszerrel kiegészitve. Szer-
kezete rendezett mar, de még egy kis érlelés
igen jot tenne neki. Savai szépek, egyensulya

j6, tanninjai pedig ol beépiltek, és érettek.

Lecsengésében nyilik meg a bor. Hosszan,

szépen, komplexen. Igéretes! 2 260 Ft - BL

BORIGO || H4.. | TOP 100

87 pont

Konyari Pince
Loliense Feher 2009

Vajas, kortés, viragos illatjegyek, amiket
sikerdil felfedezni a kortyban is. A savak
szépek, a szénsav talan egy lehelletnyit
tobb a kelleténél, de nem zavaro. Egy kevés
maradékcukor mintha kerekitené a kortyot,
mellette sargadinnye és dszibarack tlnik
fel. A lecsengése kozepesnél hosszabb, a
sargadinnye tart ki a legtovabb. Szép bor.
2150 Ft-ED

BORIGO || H1]. | TOP 100

BORIGO || 53. || TOP 100

86 pont

Juliusvin
Etyeki Chardonnay 2009

Halvanyan korai alméara emlékeztet6 gyu-
molcsosség és markans vajassag jellemzik
az illatdt. Szajban is a kerekséget épitd
tejszines aromak és az édes-vanilias aro-
mak dominalnak. Aranyai szerint inkabb a
konnyedebb borok kizé sorolhatd. Kellemes
jol fogyaszthatd bor, amit én féleg mézes
szarnyasok mellé javaslok. 1000 Ft - CZSK

BOCK PINCE: 1e,, 18,, 49., 73..

E‘f e e e

88 pont

Konyari Pince
Kékfrankos 2009

Mély bibor szin. lzgalmas, feketeribizlis
illatvilag. [zében szép, komplex a korty,
megjelenik a ribizli, a szeder, némi fekete-
bors és vanilia, de inkabb csak a hattérben.
Gydnyor{ tanninok, kicsit magas alkohol, de
a gylmoalcsossége izgalmassa teszi. Hosszu
lecsengés. 2 560 Ft - ED

89 pont

Bauer
Bauer 2007

Tulérett szilva, cseresznye, vanilia, grillazs és
finom édesfliszeres jegyek. Szajban remek
egyensuly, feszes, szépen strukturalt sav-
tannin szerkezet, vastag, komoly test, sok
szilvéval és &fonyaval, finom fliszerességgel.
HosszUl lecsengés, nagy érési potencial.
4500 Ft - HA

BORIGO | 55. || TOP 100

88 pont

Pannonhalmi Apatsag
Pinceszet
Prior Rajnai Rizling 2009

Elénk, gyonyor(, elegans illat, olajos,
rendkivil fUszeres, de egy pillanatra sem
nehézkes, egy vagany Wachau jut esziinkbe...
Szajban nagyon hasonlo, a szerkezet csillogd
és sima, a bor nem akar brutal lenni, .csak”
tokéletes aranyu, és részletes. Egészen kivé-
teles a magyar mezényben. 2 825 Ft - BGB
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BORIGO || 56. || TOP 100

BORIGO || 57. || TOP 100

Andreas Ebner

Elénk rubin szin, finom grandtos széllel.
Illata rendkivil intenziv, izgalmas pérkélési
aromakkal. Szajban tokéletes egyensuly
jellemzi. Aromai kozott a fa, a flszerek és az
érett gyUmoalcsok dsszhangja csabit. Utdize
kivételesen hosszu. 2 500 Ft - CZSK

E ] ]
|| BENEDEK PETER: 57.,
M
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BORIGO || 58. || TOP 100

Benedek Péter

llatban intenziv sz6l6, méz, kicsit musko-
talyos jelleg, valamint lassan elébukkand
barack és korte. Szajban kerek savak, szép
sargadinnyés-mézes izvildg, majd er6sodd
mézes-virdgos aromak. A lecsengést is ez
utébbi uralja, elég hosszan. Szép bor.
1100 Ft- ED

JEKL FLORA: 59,

Takler Pince

Hlvos flszeresség, toastos jegyek, megy-
gyes-afonyas gylimolcsosség. Szajban lagy
tanninok és nem tul intenziv savak. Kozepes

test némi diés olajossaggal és afonyas
gytmolcsosséggel. Az olajos-afonyas jegyek
hosszan maradnak az utdizében.
3650 Ft - HA

BORIGO || 59 || TOP 100

BORIGO || 62. || TOP 100

Jekl Fléra

Erett, mar-mar talérett feketebogyds
gylmolesok és szilvas jegyek dominalnak az
illatéban, kiegésziilve finom flszerességgel,

étcsokoladéval és némi vanilidval. Szajban
jol ihato, de hatarozott sav-tannin aranyok
jellemzik. Szép gyimolcsosség uralja a
bort, féként szilvas és érett cseresznyés
jegyekkel. Ez marad hosszan az utéizben is.
3000 Ft - HA

BORIGO || 65. || TOP 100

Szeleshat

Visszafogott illat, de direkt gyiimdlcsosség
a fekete mindenfélével azért atiit rajta. Még
feketebors és avar is 6lalkodik a hattérben.
Késtolva gyonyorien karakteres szerkezet:
vagany, de nem durva tannin, finom hordé-
hasznalat és egészen sok részlet. Nagyon
klassz tétel hosszd echo-val. 5 000 Ft - BGB

BORIGO || (). || TOP 100

Jasdi Pince

Halvany rézsaszin egy kis hagymahéjjal. Illa-
taban visszafogott gylimdlcsosség érezhetd
némi élesztd kiséretében. Szajban élénk,
de nagyon j6 savak és kozepesen intenziv
citrusos-gyumoalcsds aromak jellemzik.
Kellemes nyari ital és picit tobb is anndl.
1320 Ft - CZSK

BORIGO || 3. || TOP 100

Fekete Béla

Gazdag, vajas illatu tétel. Magas alkoholy,
igen koncentralt, vastag, haraphatd bor. Illa-
taban és izében egyarant narancs, narancs-
olaj érezhetd, de a mandulés kesernye talan

kicsivel tobb a kelleténél. 1600 Ft - BL

BORIGO | O ]. || TOP 100

Tornai Pincészet

Halvéany aranysargaba hajld szin. Illata
Osszetett, el6szor érett almas, késébb na-
rancsolajos, bergamottos komponens, mely
vonzéva teszi a bort. Egyensulya remek,
Gsszességében a bor nagyon rendezett.
Lecsengése eléggé hosszu. Diszitését az
asvanyossag mellett narancslé, citromlé,
barack, és némi vanilia adja. 2 600 Ft - BL

BORIGO | 66. || TOP 100

lkon Pincészet

Elénk rdzsaszin, mondhatni lazac-szin.
Meglepd sés-mandula és malna az illatban.
Szajban lendiletes, de nem tulzo sav és
konny( struktura. Talén annyit lehet felréni
neki, hogy gylimolcsdssége a végén tulzova,
bujava valik. 990 Ft - CZSK

BORIGO || 4. || TOP 100

BormUhely

Telt, élénk, csabito, ugyanakkor aranyos és
egyenes vonalu illat finom flszerkészlettel.
Széjban is ez folytatédik, az ardnyossag
marad, a struktura j6, a tannin csiszolt, a
hordd jol haszndlt. A végén is jelentkezik az
alkoholmeleg, és egy kis likéros lustasag is.
Ezzel egyttt soha rosszabbat...

4000 Ft - BGB

Takler Pince

Toastossag, elegans érett feketebogyds
gytmolcsok, amelyek idét igényelnek valodi
szépséguk kibontakozasahoz. Szajban még
fiatal bor, nagy fejlédési potenciallal, harmo-
nikus és hatarozott sav-test-tannin szerke-
zettel. Etcsokoladés, érett afonyas utéizzel.

9190 Ft - HA

BORMUHELY( PALOS MIKLOS): 64/
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BORIGO || 7. || TOP 100

BORIGO || 68. || TOP 100

BORIGO |69, || TOP 100

88 pont

Szeleshat
Oroszlan 2007

Egészen kivételes illat, részletgazdagsagban
kvazi verhetetlen: finom gylimélcslekvar
mellett keleti és z0ldfliszerek garmadaja, de
elegans parfimaosség is, az ilyen egészen
ritka. Rdadasként avar és gomba. Szajban
teljesen simara csiszolt, a tannin fogyasztas-
ra késszé teszi, a struktira elegans. Talan ez
utébbi lehetne karakteresebb. Remek!
3500 Ft- BGB

IVANCSICS PINCE: 72.
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89 pont

Toth Ferenc
Egri Cabernet Franc 2007

Eppen még attetsz6 rubin szin, érintésnyi
biborral. Illatdban a gyimdlcsds Gsszete-
vok mellett szép animélis karakter jelenik
meg, ezt teszi még kellemesebbé a malnas,
vanilias hattér. Mintha egy egész pici mara-
dékcukor is kerekitené..? Ezaltal egyensulya
viszont taldn még jobb, és a tanninoknak is
jot tesz ez a kis lagyitas. 4 800 Ft - BL
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TAKLER PINCE (TAKLER FERENC}): 1., 15., 25

86 pont

lvancsics Pince
Soproni Merlot Rozé 2009

Halvany rézsaszin a poharban, malnas és
cseresznyés, meg kicsit virdgos az orrban.
Késtolva szép savgerincet, intenziv meggyet
és malna aromét kapunk. Laza, konnyd, de
nem hianyos struktira, a kdzepesnél hosz-

szabb, gyimélcsos lecsengés.
1250 Ft - CZSK

BORIGO || 7(). || TOP 100

87 pont

Jackfall Bormanufaktira
Villanyi Cabernet Franc 2007

Mélyrubin, de még éppen nem festi a pohar
falét. lllata intelligens, kedves, vanilia kevere-
dik dohénnyal, aszalt cseresznyével és aszalt
piros afonyaval. [zében massziv tanninképet
mutat, mely egyaltaldn nem bant, sét inkabb

a cabernet franc jatékos tanninszerkezetét

illusztralja. Lecsengése hosszy, kellemes.
2230 Ft-BL

BORIGO | /1. || TOP 100

86 pont

Pannonhalmi Apatsagi
Pincészet
Rajnai Rizling 2009

Illatban vajas-kortés jegyek, egy kevés
ananasz és némi virdgszirom. Szajban
gyonyori savkészlet, kozepes test, finom
fajtajelleg, elegans szerkezet. Az izképben
inkabb déli gyimélesok és citrusok a
mediterraneumbal. 1810 Ft - ED

BORIGO | 79. |l TOP 100

BORIGO || 75. |l TOP 100

87 pont

lvancsics Pince
Cabernet Sauvignon 2007

Mély rubin szin. Intenziv és meglehetésen
komplex illatdban az érett gylimolcsok, a
dohany és a finom flszeresség keverednek.
Kostolva tokéletes struktira korvonalazodik,
kozepes savakkal és érett tanninokkal. Teste
szinte haraphaté, mig aroméi az illat szerinti
gazdagsagot mutatjak. Nagyon szép.
2000 Ft - CZSK

87 pont

Kislaki Bormanufaktira
Vitéz Chardonnay 2009

Virdgos, citrusos, érett gyiimolcsosséget
(barack, kérte) mutat, pici vaniliat és lehelet-
nyi mineralitast is horddzd illatvildg. Szajban
kerek, mégis feszes attdl a kis csersavtdl,
ami érezhetd a nyelven. Rendkivil gazdag,
még nagyon fiatal bor, mely néhany hénap
mulva még szebb képet ad majd magarol.
2200 Ft - BGB

BORIGO | 73. |l TOP 100

BORIGO | 76. || TOP 100

89 pont

Bock Pince
Villanyi Cabernet Sauvignon
Selection 2007

Mély rubin szin. lllatét intenziv klasszikus
flszerek kavalkadja jellemzi. Szajban komoly
koncentraciét figyelhetiink meg, amelyet a
struktura tokéletessége is jellemez. A kés-
tolas idépontjdban még szikar és rusztikus
hatdst kelt. Lesz ez még szebb. 6 900 Ft - BL

BORIGO | /4. || TOP 100

88 pont

Heumann Pince
Villanyi Merlot 2007

Kozepesen intenziv, illatban nagyos aranyos,
a gyimolcsok, a flszer és a hordd szép
elegyet alkot: mondhatni elegans. Szajban
nagyon hasonlé, mély, intenziv az elsé korty,
a struktdra aranyos és remek. A tannin még
élénk, de puha, az ornamentika is szép. Egy
egeész picit melegit az alkohol a végén.
3600 Ft - BGB

88 pont

Takler Pince
Szekszardi Kékfrankos
Reserve 2006

Illatéban a fahordds érlelés porkolési
aromai, kavé érezhet6, mellette enyhe
animalitas, fekete bogyds gylimolcsok
talalhatok. Szajban komoly test parosul sok
barsonyos tanninnal és alkohollal, a sav egy
arnyalattal kevesebb a vartnal. Aromaiban
még mindig a fahordds érlelés jegyei a
meghatarozok, kavé, fekete csoki, mellette
szeder, szilva, vanilia, és enyhe fétt zoldségek
érezhetok. 4 560 Ft - HA

BORIGO | /7. |l TOP 100

84 pont

Vylyan
Villanyi Rosé 2009

Intenziv, nagyon gyimalcsds, mar-mar buja,
vorosboros hangulatba hajld illat. Kdstolva
nagyon j6 struktura, betolti a szjat, de a sa-
vak picit elbUjnak a test mogott. Ezzel egyiitt
nagyon szép rozé, amelyet érdemes jol
behiiteni késtolas (ivas) elétt. 1500 Ft - BGB
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BORIGO || /8. || TOP 100

BORIGO || 8(). || TOP 100

BORIGO || 892. || TOP 100

Bujdoso6 Sz6l6birtok

Halvéany citrom szin. Egy kis élesztds jelleg
az illatban, mellette némi fehér virag tlnik
fel. A kortyban a zoldes jegyek vezetnek,
friss zoldalma, némi zoldflszer. A savak jok,
de a lecsengés csak kdzepes, benne talan
almahgj. 900 Ft - ED

Takler Pince

Illatéban aranyos fajtajelleg, egyaltaldn nem
tolakodd. Mellette rengeteg érett gyiimalcs:
afonya, szilva, szeder. Szajban is nagyon jok
az aranyok, nagyon gyimolcsos az egész, itt
meggy elsdsorban. Remek szerkezet, finom,
de hatérozott tannin. Mar most is jol ihatd., de
még van ideje... 8 980 Ft - BGB

BORIGO || 79._ || TOP 100

Légli Otto

Kozepes illatintenzitas, de elegans, szép
részletek: fajtajelleg, liliom, alig érett 6sziba-
rack. Szajban nagyon j6 savkészlet: aranyos

és nem tolakodd. Koncentracidja kdzepes,

a bor nagyon jol egyben van. J6 hossz szép

gylmolcsdsséggel, a torokban is j6 ardnyok.

2520 Ft- BGB

i - - - 5 - c ~
BUJDOSO PINCESZET: 78., 83., 92.
T B A :
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BORIGO || 8 1. || TOP 100

Juliusvin

Kozepes citrom szin. Illataban déli gyu-
molcsok kavalkadja, ananasz, licsi, mangd,
és egy kevés korte is. Szajban picit tilzd a
szénsav, az izképben ha visszafogottabban

is, de Ujra a déli gyimik vezetnek plusz némi
citrus. A lecsengésben van valami zavaré
kesernye és rovid is. 1000 Ft - ED

Bodri Pince

Visszafogott illat, melyben talén a kicsit na-
gyobb lenduletet lehet szamonkérni, egyéb-
ként szép gylimolcsosséget mutat. Szajban
komoly testet kapunk, kifejezetten malnas
feltétet, j6 egyensulyt. A bor tulajdonképpen
aranyos, de az olajos szerkezet miatt az Udit6
hatas kevéshé érvényestl. 1400 Ft - BGB

BODRI PINCE: 82.

BORIGO || 83. || TOP 100

BORIGO || 84.. || TOP 100

BORIGO | 87. || TOP 100

Bujdoso Pince

Kerek, csabitd, de semmiképpen sem tilzd
illat, arényos, nagyon gylimélcsds, mégis
élénk. Szajban teljesen hasonlé, a savak
egészen kivételesek, a bor betdlti a szajat,
minerdlis is picit. Gazdag, tisztan gyimal-

csos, csillogo szerkezet(, nagyon szép bor.

Ha bele kellene kétni, akkor a torokban egy
picit melegité alkohol nyoman tennénk...

2800 Ft-BGB
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Tornai Pincészet

Kozepesen intenziv aranysarga szind, kis
szalmas érintéssel, vékony viztiszta gylrQ-
vel. lllata szép vanilids, kedves asvanyos-
saqgal, kellemes gyiimolcsosséggel. [zében
harmonizal az illattal, savszerkezete remek,
lecsengése eléggé hosszu. Kozepes testd,
kivalé textdrajd, szép bor. 2 600 Ft - BL

BORIGO || 84.. | TOP 100

Tornai Pincészet

Kozepes citrom szin. Illataban dsvanyos je-
gyek, alma, fahéj, szegfliszeg, utana barack,
végil kevés mediterran citrus. A komp-
lexitas iskolapéldaja. Szajban szép savak,
vibrald mineralis izvildg, némi naranccsal és
citrommal diszitve. A lecsengése kizepesnél
hosszabb, az alkohol picit melegit a végén.
2600 Ft-ED

Kislaki Bormanufaktira

Kifejezetten fajtajelleges illat, benne di6 és

mandula, korte és narancs. Szajban kerek,

a horddhatas jelen van, a bor még nagyon
fiatalos hatast kelt. Egyébként egyensuilya jo,
a savak finomak, a szerkezet feszes. A végén
Ujra érezhetjlik a horddhatast: még egyértel-

muen varni kell a bontasaval.
2500 Ft - BGB

BORIGO || 88. || TOP 100

Vincellér-Haz

Halvany rézsaszin a poharban, illataban
pedig szép gylimalcsosség érzédik inkabb
malnaval. Szajban kézepes sav, konnyl
struktura és nagyon j6 aranyok jellemzik.
Aroméi egy rozéhoz képest visszafogottak,
de nagyon finomak. 1190 Ft - CZSK

BORIGO || 86. || TOP 100

BORIGO || 89 || TOP 100

Jackfall Bormanufaktira

Nagyon mély szind, koncentralt hatast keltd,
bar orrban némileg zarkdzott bor &fonyaval
és szederrel. Kdstolva a hatérozott, de jol
extrahalt tanninstruktira érezhetd, mely
Osszetapasztja a szajat. Szerkezete feszes,
gytimolcsei (az illatban érzettek] érettek,
savai pedig szépen megtédmasztjak. Nagyon
fiatal, nagyon potens. 3 250 Ft - CZSK

Ftyeki Kiria

Kozepes citrom szin. Illatéban sargabarack,
majd egy kis korte is feltlnik. Szajban szép
savak, vajas jelleg és némi zoldflszer mellett
az 6szibarack is megjelenik. A lecsengése
kozepes, sajnos a végén ront az 6sszképen
egy kis kesernye. 2 150 Ft - ED
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VIDA PETER: 93.

BORIGO | (). || TOP 100

BORIGO || Q1. || TOP 100

Mészaros Pal

Eppen még attetsz6 rubin szin, érintésnyi
biborral. Illataban elsére pici vegetalis
karakter érezhetd, a fekete ribizli és a vanilia
a héttérben marad. Szajban kevésbé testes,
mint ami az illat alapjan elvarhato lett volna,
ennek ellenére a struktdra nagyon jé aranyu.
Egyensulya j6, tanninjai szelidek.

3500 Ft - BL

BORIGO | 2010 december

BORIGO | 93. || TOP 100

Légli Otts

Kifejezetten virdgos-rézsas, mar-mar par-
flimos-puderes illat kiegészitve némi lime-
mal, 6szibarackkal. Szajban a virdgossag
ismét megjelenik, de aranyai is nagyon jok, a
bor betélti a szdjat. A horddhatas elenyészd,

a mogotte meghlzddd kis mineraitas is szép.

Még fiatal, érdemes par hénapot varni a
bontassal. 2 520 Ft - BGB

BORIGO |99 || TOP 100

Bujdoso Pincészet

Kozepes rézsaszin, intenziv szénsavgyon-
gyokkel a megjelenésben. lllata nagyon
csabitd, elegans, epres, rozsas. Kdstolva a
buborékok finomak, a selymes savkészlettel
egylitt viszik el6re a bort, amely igazan Uditd
és csabos. Intenziv és hosszU, egész pici
alkoholmeleggel a végén. 1500 Ft - BGB

GERE TAMAS&ZSOLT: 97.

Vida Péter

Intenziv illatdban finom z6ldflszeresség
dominal. Kdstolva aromai nem valtoznak,
struktiraja ellenben hatérozott és meg-
gy6z6. Tartalmas kombinacidja savaknak,
tanninoknak és az alkoholnak. Aromaknak
nincsen hijan, melyekbdl béven jut az utéizbe
is. 4 000 Ft - CZSK

BORIGO || 94.. || TOP 100

Blum Pince

Vastag, husos illat, sok klasszikus flszer és
tipikus cabernet sauvignon fajtajegy kiséreté-
ben. Kdstolva j6 ardnyok és kdzepes test
jellemzik, struktiraja feszes. Aromakészlete
a gyimolcsokre épit, de tény, hogy utdize
nem lehetne hosszabb. 2 000 Ft - CZSK

BORIGO | Q5. || TOP 100

BORIGO || Q8. || TOP 100

Vincellér-Haz

Intenziv, kifejezetten aranyos és finom
chardonnay illat, picit vajas-vanilids, de nem
a horddtél. Szajban nagyon egységes és
szép szerkezet, krémes, mégis lendletes.

Nagyon jol eltaldlt savkészlet, a bor teljesen
best-buy! 1290 Ft - ED

BORIGO (|96 .|| TOP 100

Wylyan

Visszafogott illatéban kavalkad: érett gyu-
molcsosség, pici citrusossag mellett avar és
gomba is. StruktUraja igazan klassz, hiszen
a csiszolt tannin mellett remek egyensulyt,
selymes savakat és a kdzepesnél nagyobb
testet kapunk. Részletgazdag, hosszu bor,
mely mar most is megkdzelithetd.
3300 Ft-BGB

BORIGO || Q7. |l TOP 100

Gere Tamas & Zsolt

Elénk, mély rubin szin. Gyonyord, érett gyii-
molcsok és sok csokoladé vezeti az illatot.
Szajban inkabb elegans, mint haraphatd,
am ez mit sem von le a gazdagsagbdl, amit
aromakban mutatni tud. Az alkohol egy kicsit
magas, de bocsanatos. 3 500 Ft - CZSK

Fritz Pincészet

Flszeresség, kavé dominal az illatban, mo-
gotte érett, feketebogyds gytimolcsok. Szaj-
banis a flszeres jegyek és a kévé uraljak a
bort. A sav és tannin aranya harmaéniaban
van a bor testességével, izeiben egyeldre a
porkoltes jegyek dominalnak. 12 000 Ft - HA

BORIGO {90 _ || TOP 100

Szemes Jozsef

Elénk rubin szin. Illatat az érett gytmolcsok,

még inkabb a flszerek és a dominans kara-

mell hatarozzak meg. Szajban élénk savak,

kozepes tanninok és kozepes test jellemzik.

Aroméi valamelyest visszafogottabbak, mint

azt az illat alapjan varnank. Féleg a szekun-
der jegyek vezetik. 2 500 Ft - CZSK

BORIGO |/ 10)().|| TOP 100

Takler Pince

Kozepesen mély rubin, granatos érintéssel.
Illata érett, hosszl szelléztetés altal még
szebbé vélik. Dohany, vanilia, kandirozott

narancs, aszalt szilva, kis karamell érezhetd

benne. Szajban nagyon rendezett, egyensulya
tokéletes. Lecsengése kozepesen hosszy, de

a korty végén nem hidnyzik semmi. Kelle-

mes, j6 ivasu bor. 4 560 Ft - BL
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FRITTMANN TESTVEREK

Nem titkolt 6romot lehetett észrevenni a BORIGO szerkeszt6ségében, mikor a matematikénak ko-

szonhet6en kialakult a végsé lista, és ennek eredménye az volt, hogy az éppen harom borral (lasd

bevezetdnket..) a listara felkeriilt Frittmann Testvérek Pincészete lett az EV BORASZATA. Miért is

orultink ennyire? Nos, ennek rengeteg oka van, néhany ezek koziil: mert egy Ujabb borvidék kerlt

fel erre a listara; mert egy remek ar-érték aranyd, gyiimolcsos borokat el6allitd pincészet az illeto;
mert éppen Frittmannék azok, akiknek hozzaallasa és tudasa példaértékd.

irta Geonczesl Attila és Banyai Gabor Botond, fotdzta Teszar Akos

rittmann Janost persze
nem kell bemutatni a
BORIGO olvaséinak,
de ehhez hossz, rogos
utat kellett bejarnia a pincészetnek.
Az Alfold, Kunsig, Soltvadkert
nevek egy idében annyira lejaratéd-
tak a borpiacon, hogy a tisztességes
termelSk mar cimkéiken is prébal-
tdk rejtegetni a szarmazdsi helyet.
Nem igy Frittmannék, akik mdra a
borvidék mintapincészetévé valtak,
a 2007-ben elnyert Ev BortermelGje
cim is mutatta ezt. A Frittmann Ja-
nossal tortént beszélgetést azére kicsit
messzebbrél kezdtik...

FRITTMANN JANOS: A csalad az
1700-as években telepedett le az
Alfoldon, mar szuleim-nagyszileim
is sz8l6mveléssel foglalkoztak. En
1982 6ta maganszemélyként foglal-
kozom szélével-borral, méghozza
t6foglalkozasként. Akkoriban ez egé-
szen egyedi torténet volt, az 6regek
kozott ugyan akadt ra példa, de a
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mi korosztalyunk nemigen vallalta.
1994-t4l belevagtunk a palackozas-
ba, mara 40 hektar sajat tltetvényig
jutottunk, melyet modern technold-
gidval mivelink, de vannak manu-
fakturdlisnak t(ind sz8l8ink is, mint
a kadarka és az ezerj6. Tovabb nove-
kedni nem szeretnénk, csak akkor,
ha a gyerekek is 6nként, intenziven
bekapcsolédnak a bordszat munkdja-
ba. Mindez 6,5-7 ezer hektoliter bort
eredményezett az idei évben, de a
mennyiség fokozatosan csokken.

FRITTMANN JANOS: Nem a vil-
sdg.... Hanem a mindség emelé-
sének szandéka. Egy kil6 sz816bdl
5-5,5 deci mindségi plusz 2-2,5 deci
tdjbor készil, amit szintén értékesi-
tunk, de més kategériaban. Viszont
selére megfontolt szandékkal” mar
nem dolgozunk fel tdjbort. Nem
akarunk viszont annak a kissé sznob
eléitéletnek megfelelni, hogy egy

min@ségi bordszatban csak prémium,
nagy minéségd borok késziilhet-
nek. Szerintem ilyen bordszat nem
létezik. Stilusban tobbféle véltozattal
dolgozunk, a fehéreknél a reduk-

tiv boroktdl a fahordésokig vagy
késéi szureteléstiekig, a vorosoknél
pedig egyértelmden a fahordds vagy
kishordéds érleléstiekig terjed a skéla.
Torekszunk a helyi fajtdkkal vald
munkara, ilyen a cserszegi ugye, de
az ezerjo is, amely ndlunk a chardon-
nay kategéridjat potolja.

FRITTMANN JANOS: A belfsld a £6
piacunk. Nem mindig volt ez igy,
korabban tobbet eladtunk kil-
foldon palackos borainkbdl, mint
Magyarorszagon, ott ugyanis nem
szamitott a borvidék hirneve, csak a
bor mindsége. Idehaza megvoltak az
eléitéletek, s6t a mai napig megvan-
nak, de osszességében nekiink ez

FRITTMANN JANOS
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mér nem jelent gondot. Nemcsak az
Ev Bortermeldje cim miatt, hiszen
mar elétte talléptink ezen. Pré-
baljuk a borvidék hirnevét pozitiv
irdnyba megvéltoztatni, ugy gondol-
juk, helye van nemcsak a hazai, de a
nemzetkozi palettdn is. Nagyon ne-
héz az értékesités erds arculat nélkiil,
de azért az emberek tobbsége keresi
a gyumolesosséget, amit probalunk
minél nagyobb mértékben dtmen-
teni a borokba. Persze vannak olyan
tételek a vildgban, melyekben nem
ez domindl, mégis kiilonlegesek,
csak éppen azokbdl nagyon keveset
lehet eladni. A boraszat ugyanis
nem 6ncéld tevékenység, ami viszont
nem azt jelenti, hogy iparszerien
dolgozunk. Hossza tdvon az sem
mkodik, ha az ember csak a piac
utan szalad, mert akkor elvesziti a
vonzerejét, arcat. A jellegzetes helyi
fajtdkat tobbek kozott ezért is karol-
tuk fel.

FRITTMANN JANOS: Legfontosabb-
nak rozé és ezerj6 boraink ered-
ményeit tartom, és €z igaz most a
BORIGO 100-ra is. A cserszegivel
is dicsekedhetnék, de nem szeretnék
hossz felsorolgatasba bonyolédni.
Az igazi siker, hogy olyan boraink,
melyek nem tartoztak a fésodorba,
keresetté véltak, és olyan embereket
is megszolitottak, akik kordbban
teljesen leirtak a borvidékinket. A
személyes sikerek soraban kiemelke-
dik az ezerjé hirnevének visszaallita-
séért kapott dij és az Ev Bortermel§-
je cim, aminek jelentGségét nem kell
magyarazni... Es persze biiszkék
vagyunk a mostani BORIGO elis-

merésre Is. ..

FRITTMANN JANOS: Mint elmond-
tam, mar korabban is el tudtuk adni
a borainkat, de a dijak révén olyan
emberek is megkostoljak dket, akik
alfoldi bort eddig el sem tudtak vol-
na képzelni az asztalukon. A borvi-
dék imazsin szeretnénk véltoztatni.
Nem az a cél, sét nincs is realitdsa,
hogy egyszer majd Tokaj helyett
minket emlegetnek, de igenis helyére
kell tenni a dolgokat. Szerintem azon
par borvidék kozott vagyunk, akik
ma a vildgon elfogadott gyimdolesos
stilusban jok lehetnek.

FRITTMANN JANOS: Nehéz egysége-
sen beszélni a régi6rdl, hiszen nagyon
nagy, de azt hiszem leginkédbb a gyu-
molcsosséget lehetne hangsulyozni,
bar a szikes erek, talajok kifejezetten
asvanyos elemeket is be tudnak vinni
a borokba. Azokban az orszdgokban,
ahol éjszaka is meleg van — és a vilag
bortermelésének nagy része ilyen,
gondoljunk csak Spanyolorszigra,
Olaszorszagra, vagy Franciaorszag
jelentGs részére -, nagyon nehéz
megtartani a borok gytimolcsosségét,
nélunk ezzel szemben nagy elény a
hidegebb éjszakik és meleg nappalok
valtakozasa az érési id@szakban. De
ez igy van minden borvidékiinkon.
Szakmai korokben elhangzik, hogy
minek beszéljink gytimolesosségrdl,
a bornak legyen borize és —illata.
Szerintem ennél azért tGbbet kell
mondani a fogyaszténak. Ugy kell
megfogalmazni az tizenetet, hogy az
atlagember is megértse. Az orszagos

fajtaversenyeken nagyon jol szerepel
a borvidék, az Irsai Olivér, cserszegi
flszeres, ezerjo, vagy akér a rozé

versenyeket érdemes emliteni. Ezek

mind gytumolesos jellegl borok,
amit a borvidék nem hangsalyoz
kell6képpen. Magyarorszdgon olyan
abnormilis helyzet éllt el6, hogy a
legnagyobb borvidékrdl kistestvér-
ként beszéltek a legkisebb borvidékek
is. Az Alfold szinte stlytalannd véle,
ami sokat 4rtott az egész magyar
bordgazatnak is. Ez a vildg barmely
bortermd orszdgéban elképzelhetet-
len lenne, és azt eredményezte, hogy
lassan mar nem vagyunk borban
onelldték. Sokat artottak a szem-
benalldsok, hiszen szinte mindenki
Ugy akart eldre jutni, hogy a masikat
visszatartotta, akadalyozta. Nekiink
nem egymassal kellene harcolnunk,
ezt észre kell vennie a magyar bora-

szatnak. Nem egymdssal kiizdiink
a borpiacon, hanem lassan az egész
vildggal, belfoldon is. Sokan még
mindig illaziékban élnek.
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FRITTMANN JANOS: Nem tartom
szerencsésnek. .. Korabban esetleg
lehetett némi igazsag benne, de mér
rég tal kellett volna lépnunk rajta.
Senki sem hangoztatja a vildgban,
hogy dtlagos. Szinte azt hangsulyoz-
zuk, hogy kozonségesek vagyunk.
Nekem nincs rossz elSitéletem a
kiilonbozd kiszerelésekkel, a kan-
nds bort sem pejorativ értelemben
hasznalom, hiszen minden borasznak
képzédik belSle valamennyi, de senki
sem ezt reklamozza. Meg egyébként
is: az olcso bort nem kell reklamozni,
abban a szegmensben az 4r verse-
nyez, reklam alapjin senki nem vasa-
rol. Eppen ezt nem értik meg sokan.
Nem latott még senki kinai melegit§
reklamot a tévében, azt azért veszik
meg, mert olcsé... H
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ESZTERBAUER BORASZAT

Tavaly, mikor szintén szekszardi (Mészéros Pal) pincészet nyerte ezen dijat, mar elmélkedtiink azon,

hogy ez most meglepetés-e vagy nem. Mikor szembesiiltiink az idei eredményekkel, hasonlé jutott

esziinkbe, vagyis, hogy .szabad-e" az Eszterbauer Borhazat meglepetésként kezelni, mert lassan
évtizedes kivald munkdjuk a szakma, és az ért6 fogyasztd el6tt sem ismeretlen...

ESZTERBAUER JANOS: A levéltari
adatok szerint 1746 6ta él Szek-
szardon a csaldd, és az6ta minden
generaci6 sz6létermesztéssel, bor-
készitéssel foglalkozott. A nagyszi-
leim voltak az utolsdk, akiknek ez
megélhetési forma volt, sziileimnek
mar csak az allami vallalati munka
melletti haztaji adatott. Igy persze
magam is belesziilettem, de ezt még
tetézte, hogy nagypapam a nyolc-
vanas évek elején (ekkor mar fiatal
felndtt voltam) adott egy bizonyos
Gsszeget, de kikototte, hogy csak
sz6l6t, préshdzat vehetek beldle.

Az a terllet és az a préshaz azéta is
megvan. ..

Tény ugyanakkor, hogy a bol-
doguldsomat nem ezen a tertleten
kerestem, gépészként amint enged-
ték, sajat vallalkozdsba kezdtem, és
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irta Banyai Gabor Botond, fotézta Teszar Akos

a megélhetést ez biztositja azéta is.
De a nagypapa-féle sz816t mindig
rendesen mdveltem és borom is volt
folyamatosan.

ESZTERBAUER JANOS: Egyszer
eszembe jutott, hogy az tzleti part-
nereimnek j6 otlet lenne a sajat bo-
romat adni ajandékba. Ahhoz hogy
ez tényleg j6 bor legyen, segitségiil
hivtam Palinkas Laci bardtomat,
aki a mai napig velem dolgozik, § a
szakmai motorja a Borhaznak. Igy
a kilencvenes évek kozepén meg-
szllettek az elsé palackos borok, de
ezek még csak az ajindékozasi céle
szolgaltdk.

Szerencsére a borok elég jok
lehetettek, mert akik megkdstoltak,
egy id§ utdn jelentkeztek, hogy 6k
bizony vésarolndnak is belSluk. Ez
addig jutott, hogy 2001-ben mar
kereskedelmi forgalomba is vit-
tunk borokat, elindult az ,igazi”
boraszkodas. Mér akkor az volt a cé-
lom, hogy egy raciondlis vallalkozés
is legyen, ne csak az 8sok tisztelete
és a szenvedély vezessen.

ESZTERBAUER JANOS: Szerencsénk
van, mert sokkal tobben szeretik
meg a borainkat, mint amennyivel
novelni tudjuk az elGallitdst. Manap-
sdg mar 60 000 palackot készitiink
évente, de még igy is tal hamar
elfogynak a borok. A vendégfogadd

borhéz is el6bb készilt el, mint a
feldolgozo, sét egy igazan komoly
feldolgozéval még mindig adésok
vagyunk magunknak. De lassan ez

is megvaldsul. ..

ESZTERBAUER JANOS: Ez nem a te,
vagy a vasarlé hibdja. Ezeket a ¢cim-
kéket, ezt a sorozatot nagyon szeret-
jik, de még csak pér éves a torténet,
és a fogyasztoban még nem rogzileek
a nevek. De most mar eltokélten
vissziik tovabb ezeket évjaratrol évja-
ratra, tehdt be fog épiilni reményeink
szerint a koztudatba.

ESZTERBAUER JANOS: Ez termé-
szetesen alakult igy, tulajdonképpen
Heimann Zoli lelkesedése és jovEképe
hatott rdm, amikor szerepet véllal-
tam annak ellenére, hogy nem voltam
biztos abban, hogy az én tuddsom

és tapasztalatom elegend§ ehhez. De
mivel a Szekszardi Bordszok Céhének
az elnokévé valasztottak a tobbiek, fel
kellett n6n6m a feladathoz. Minden
bizonnyal sikertilt, mert idén Gjrava-
lasztottak, ami nagy megtiszteltetés.

ESZTERBAUER JANOS: Szekszard ri-
asi fejlédésen ment és megy keresztil.
Kicsit lassabban indult, mint Villany,
de mara kifejezetten dinamikussa
valt. A legkomolyabb fejlédési pont a
boraszok szervezett tapasztalatcseréje,
ami hallatlan energiat mozgat meg.
A legfontosabb, hogy ezt a dinami-
két fenntartsuk! A sajatban pedig

a legfontosabb feladat az emlitett
feldolgoz6 megépitése lesz, amelyet
aranyos, nem nagy, kedves dolognak
terveziink. Mivel a palyazati lehet8sé-
gek szikiltek, ezért nyilvan lassab-
ban fog menni. De jovére biztosan

elkezdjik... W
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Abogy annyiszor: hallgatni. Taktikdzni.
Ha kérdeznek: "Mivel nyitsz?", visszanyelni
- nem, még nem a bort, még csak a vilaszt:
"Valami muskotilyost...?"

Kiprobilni grappar, cuvéet, jubfarkat,

a barrikolt borokat

- de aztan infegyelem. Szendvicskizelben
maradni (ha jonnek, enni), csendben.

A régi jelzdk - jd bor, finom bor, kellemes -:
mintha a kém anyanyelvén szitkozidna.

A szakszerdlek pedig, mint testes, ldgy, savas,
életveszélyesek annak,

aki izt alig érez mar, csak enybe szédiiletet.

Marad: inni, magolni. A joker-szavakat.
Mint kinyvet elolvasds helyett végiglapozni,
tervezni, hogy egyszer, legkizelebb

- mds tdrsasdgban, mds falak kizitt -

"szép bor" mondod majd, révede

vagy bilogatva, elismerden emelve a fény felé:
"Mikidik a dolog'".

Mindezt nem érdemes. Legk

mas tavsasagban, mas falak kizitt

mds nyelvet nem beszélsz majd. Kérdezik, kire
hasonlit. Foltartidk, a feny felé.

Giigyignek. Gigicsél. Kis, gimbesapagy-
csuklii korbeforognak. Akkor

hallgatni. Takiikdzni. Visszanyelni:
"Mikidik a dolog'".

zinségne,
gdshol hirtelen a kuli
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Van egy Vi

a g Orulten képzett,

tehetseges és jellemzden cuki emberekbdl, leg-

alabbis akiket mi ismerunk, azoknak csak a roppant

kedves és mulatsagos arcat ismerjuk. Ez a vilag,

amennyire meg tudjuk itélni, intenziv és kreativ éle-

tet él, sokszor roppant fontos, élni segitd, zsenialis

jeleket-mUveket bocsat ki, és vegtelenul értékes

része a tejjel-mézzel folyds mai magyar valdosagnak.

Lejegyezte Tompa Imre, fotdzta Teszar Akos

te&zf

KISS JUDIT AGNES: )
FONT PINCESZET SOLTVADKERTI CSERSZEGI FUSZERES 2008

A magyar irok és kolték vildgara
gondolunk, amit nem ismerunk,
lévén, hogy egyszer( sajtérmun-
kasemberkent nem tartozunk
bele, bar Gssze-vissza maodon elég
sokat olvasunk t6lik is. Szeret-
juk, hasznaljuk és fogyasztjuk a
kortars magyar irodalmat, és

azt is tudjuk, néhany képviseldje
kivancsian és mddszeresen foglal-
kozik a borokkal, vagy legalébbis
nyitottan viszonyul a borokhoz.
Ezért gondoltuk ki az irétesztet,
melynek az volt a ényege, hogy
0k, a szavakkal magas szinten dol-
gozo, eredeti nézépontu holgyek és
urak irjanak nekiink borleirasokat,
azok biztosan jobbak lesznek, mint
a mieink... Nos tényleg: pontos,
érzékeny, maradandd és mulatsa-
gos szovegek szilettek.

Dragoman Gyorgy, Imreh Andras,
Kiss Judit Agnes, Kérizs Imre,
Mesterhazi Monika és Varady
Szabolcs tisztelte meg magazi-
nunkat azzal, hogy részt vett e
jatékban, Esterhazy Berlinben
volt, Grecs6 meg aznap f6z6tt az
ES-vacsoran, ezért nem tudtak
eljonni.. A BORIGO 100 elsé tiz
borét késtoltuk, nem a helyezések
sorrendjében, hanem a fehér-vo-
ros/konnyG-nehéz logika mentén.
Az elején sorsolassal dontottik el,
ki melyik tételrél fog irni, néhanyan
tobb tételt is vallaltak. A BORIGO
részérdl Banyai Gabor, Ercsey
Déniel és Tompa Imre, valamint az
Inforadiotol Kovacs Andras Istvan
vett részt a kdstolasban és az id6
haladtaval egyre vigabb diskur-

zusban.

Nyari ize van, frutti-koncentrdtum, traubiszdas,
kesernyés lezarassal, rovid utdizzel, hangzanak

a szakmailag teljesen adekvit megjegyzések a
holgyek és urak részérdl, a cserszegi-felelés Kiss
Judit Agnes, aki magat hirhedett bornemisz-
szaként jellemzi. Kiss Judit Agnes nemcsak

az ELTE magyar szakdt végezte el, de

van dramatanari képesitése és fafivos
jogositvanya is. A Keleti Atjaré nevi
zenekart, a pedagdgiat és az amatér
szinjatszdst csindlta hossza éve-

ken dt, 2006-ban jelent meg elsd
kotete, az Irgalmasvérnd, ami
azonnali sikert, ismertséget, dija-

kat és allasvesztést hozott neki

(a gimndzium nem tdrhette, 2
hogy egy tanarné a testi =
szerelmet pérén abrazold -

verseket publikaljon, 3,
micsoda dolog). Szenvedé-
lyes nép- és tangdtancos
és Léda, az elbivols fehér
16 tulajdonosa.

Az illar igy kidlt: gyeriink, szeress!
Oly édes, olyan telten parfiimis,
kihivi szinte, mint érest gyiimilcs

a Font-féle Cserszegi Fiszeres.

Az iz viszont mar sokkal csendesebb,
mint konnyd szelld nyari délutin,
megérint telten és mégis iidén,

ahogy a szdjpadldson dtlebeg.

Akdr egy nd, ki feliltizve csdbit,
kinek csak a gyinyirrdl szol a I,
heviil, bullamzik, olelésre vagyik,

de ruba nélkil, mint ki elalélt,
reszket, s mig karodban viszed az dgyig,

szemérmesen takarja el ilét.
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MESTERHAZI MONIKA:
TORLEY/SZENT ISTVAN KORONA ETYEK-BUDAI SAUVIGNON BLANC 2009

Melegebb karakterd, mondja Dragoman, széle-
sebb, teszi hozza Mesterhazi, ismét Osztondsen

a borleiré szaknyelv dltal is bevett kifejezéseket
hasznalva a szép nyari bor jellemzésére. Lagysiga
és édes érintése okdn olyan csajozds bor, jegyzi
meg Ercsey, éretlen sargadinnyés felhangokkal,
egésziti ki Virady. Milyen a pasizds
bor...? - kérdi Ménika - ...a
pasizds bor az a sor, nem? Amelyi-
ket sorrel nyered meg, nem borral,

azzal ne is kezdjél - teszi helyre
a dolgot Judit. Ménika nemcsak
jonéhdny dijjal, koztik Jozsef
Attila-dijjal elismert péztalan,
filozofikus koltd, hanem a
Miforditék Egyestilete elnok-
ségi tagja, az észak-ir koltSk-
bél PhD-zett, pedagégusként
is dolgozott, ma szabaduszo.
Prozai és lirai borleirast is
készitett e konnyed kis borrdl,
mely a kozértes polcokon
sokezer példanyban édlldogalva
almaban nem gondolta volna,
hogy egyszer ilyen szinvona-
lon fognak beszélni réla.

A Szent Istvdn Pincészer 2009-es Torley Mint nyari este, kimnyii e szdke bor.
Sanvignon Blanc-ja olyan, akdr a nydri Friss bodzaillat, kétfele fut finom

este: kinnyi, enyhén édes, az illata bodza, Savanykds ize szddba érve,

az ize friss gyiimiles. Ez a finoman savany- Elmosolyodsz, ha iszod, bardtom.
kds iz kétfelé fut szét a szdjban, mintha

Jelezni kivinnd, hogy legjobban a mosolygdst Ulj hét teraszra, szemben a myiri 14,
szereti. Egy tdparti teraszon tudom elképzelni, Bardtaid vagy szépszemii kedvesed
mondjuk jiliusban, kisebb tarsasigban vagy Uljin le melléd, és igydtok,
meghitten, ketteshen — hacsak nem ismerkedési Egy kicsi sajt, csibebils sem drthat.
llal? Az asztalon legyen sajttdl, egy kis did,

vagy soviny csirkehils, esetleg halsalita. Es Mikor leiiltok, szemben a nap leszdll,
persze dlljon ott néhdny gyertya is, de azért S mikozben isztok, ime a csillagok
lehessen latni a csillagokat. Mar csak azért Az égen megjelennek sorban,

15, mert a bor dra nem csillagdszati. Am a bor gra nem ér az égig.
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DRAGOMAN GYORGY: s ,
FRITTMANN TESTVEREK KUNSAGI KEKFRANKOS ROSE 2009

Megjegyezziik, hogy az elsé hirom konnyd tétel
cimkéinek vildga nem titkr6zi azt a minGségi
fejlédést, ami a magyar borvilagban az utébbi két
évtizedben lezajlott, mintha vissza kellene buti-
tani a cimkét a fogyasztéhoz, mert a til modern
etikett elriasztja Gket, egyszéval mind kindlati,
mind keresleti oldalrdl vannak itt még izlésbeli
teenddk, hogy finoman fogalmazzunk.

Dragoman Gyorgy lett a kicsit mar lustuld,
nyari csillogasabdl talan mar veszits, de még
mindig szép rozé referense. Az egész szjpadlason,
héatul-fonn is hat, jegyzi meg szakmailag ismét
adekvatan Mesterhazi, az igazan j6 bor az agy-
alapi mirigyedig eljut, teszi hozza Imreh, nem,
akkor csak mellényeltél, mondja erre Kovdcs.
Nekem nem akar hizelegni, tlinédik Kdrizs,
hozzéitéve: egy korai Borkalauzban jellemez-
tek Ggy egy, az egész szajpadlason szétteriil§
bort, hogy ,,szdjban hatalmas test”. Mér’, hol
mashol, az orrban?

Dragomén ma az egyik legsikeresebb
ir6, kékemény Fehér kirdly (2005-0s évjirat)
cimd regényét huszonnyolc nyelvre forditot-
tak le, 6 maga pedig képes volt leforditani
Beckett Watt cimd regényét. A borokkal j6
par éve foglalkoz6 Kdrizs mellett ugy tdnt, a
legkivancsibban és legtudatosabban § igyek-
szik megragadni a borban rejl§ arnyalatokat.

A vadcseresznyefa dgdt megroppantotta egy jini-
usi vibay, oktéberre megszilardult a seben a gyan-
ta, az illata sem olyan evds mar, ha kizel hajolok
hozzd, megérezem benne a gyiimolcs fanyarsagat,
eszembe jut a nydr, a napfény még ott a gyan-

ta mélyén, ha rdtesszem a tenyerem halvanyan
eldsugarzik beldle a meleg. Letorik egy davabot a
gyantdbil, kicsit ragacsos az ujjaim kizitt, olyan,
mint a karamella, gyirogatom, formdalgatom,
aztdan csak vdszoritom a tenyerem, tudom, jivire
megint nydr lesz, megint ott fesziil majd a fiig-
glagyam a vadcserenyeszfa drnyékdban, épp egy

kényelmes kéznyiljtasnyira a malnabokroktil.
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VARADY SZABOLCS:

PATRICIUS BORHAZ TOKAJI FURMINT 2008

—
i
Parricius
2008

TOKAJL
FURMINT

ey mindis fbin bt
bty whoa wise

Varady Szabolcs koltSi
munkdssigit szimtalan
egyéb elismerés mellett
Kossuth-dijjal, Jozsef
Attila-dijjal és Graves-
dijjal honoraltik, leg-
jobban verset irni szeret,
a Holmi versrovatanak
szerkesztGje '89 Ota,

jeles angolszasz forditd,
kedves, kifinomult és

j6 humor mentora a
fiatalabb kollégdknak.
A szélesebb publikum is
ismeri a tévében futott,
a legjobb edukacits
tévés hagyomdnyokat
idéz6, vidam SZOSZ?! és
a Nyugat 100 vetél-
ked@-sorozatokbdl. A
Patricius Furmintot és

a Landordot brilidns és
elblvols disztichonok-
ban illetve leoninusban
énekelte meg, a bordszok
helyében én kivignim
és bekeretezve kiraknam
a késtoloteremben e két
remek ,,borleirdst”.

Nem kétes, hogy e furmintnak hona épp az, amelynek

Nektarcseppjeirdl Kilesey Himnusza zeng.

Hat Tokaj az Tokaj, ervdl nincs mit mondani tibbet.

(Volna, eposznyi, de ez most epigramma csupan.)

Ldssuk a bort hat: szalmas”, mangiillatu, elmés,

Ragds, mondhatnank: sivii a szerkezete,

Igy Jorditja le ext a szakember. Innivald, na!

Patricius! Emelem kalpagom és poharam.
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VARADY SZABOLCS:
LEGLI OTTO LANDORD 2009

Itt az az iz, amit az ember az illata alapjin el-
képzel, mondja Judit, irokkal érdemes késtolni,
mondom. Miért nem hivtok zenészeket, vagy szi-
nészeket? Szinészeket? Annyi bor nincs. Elegancia,
kutviz vasas ize, édeskomény, vagy édeskemény?

Légli bordt aki izleli, tibbé meg nem elégli.

Hit te ilyet sose bints, vajta kicsorbul a gancs.
Landord! Hisi a név, amilyent a lovagkori lant hord,
Am se kemény, se komor — sét, csupa kellem ¢ bor.
Egyben az illat, az iz, forr dssze hibdtlan elegyben

Ldes meg savanyi, s mindig: az old meg a new
Egy hiirt penget, a negyvennyolcabil sosem enged.
Ottd mester az dsz — éljen az évi bordsz!

A Légli Landorddal kilondsen érdekes
dolog tortént. frétesztiinket november végén
tartottuk, mikor az EV BORTERMELOJE
valasztas ot jeldltje mar ismeretes volt.
Magunk nagyunk szurkoltunk Légli Ottonak,
és ezt megosztottuk Varady Szabolccsal

is. O pedig verse utolsé sordban meg is
elélegezte a gyézelmet! Nagy bajban lettiink
volna, ha nem Ugy alakul, de szerencsénk
volt... lgy viszont a vers bevonulhat az

orrokkévalésagba... (BGB)

DRAGOMAN GYORGY:

JASDI PINCE SIRALOMVAGO OLASZRIZLING 2008

Egy bor Csopakrél, a leggazdagabb teleptulésrdl,
Csopakabandrdl - mondja BGB. Igaz-e, amit vala-
mi (elég hiilye) pasi mondott, hogy a borok, akir a
n6k, harminc utdn mar nem az igaziak - kérdezik
a holgyek, mindsithetetlen baromsdg - vdlaszo-
lom, tapasztalatbdl beszélek, sét, ismert monda-
som szerint a kései sziiret a legédesebb.

Felfelé futni a dombon, dt az akdcoson, felrehajtani
az arcunk elil a virdgzd dgakat, felérni a hazhoz, be-
robanni az udvarra, odarobanni egyenesen a kiithoz,
két tenyérrel a vastag terméskdbdl vakott kitgyiiviire
tamaszkodnt, eldrehajolni, lenézni, megldatni a viz
titkrében a déli napot, beszivni a viz édes szagdit,

hunyorogni a visszavert fény jatékatdl, ahogy alulyil

Jelfelé végigfur a kiveken, csoddlkozni a moha méreg-
z0ldjén, a vizbe engedni a sitlyos favedret, felbiizni,

a fejiink folé emelni, megdinteni, mohin nyelni az
arcunkon végigimld harmathideg tiszta kitvizet.

koDl PINCE Cop,,
2008
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KORIZS IMRE: ,
FERENCZI SZOLOBIRTOK FERENCZI CUVEE 2007

Kérizs (az angolos mufordit6 kollégak szerint
Stonerice) Imre némi helyzeti elényre tett
szert {rétarsaival szemben azzal, hogy évek
6ta ir a borokrdl. Versei titkros tisztasdga,

jo ivasa, édes, de nem gejl, csilingeld, hossza
lecsengésti darabok, sokszor viddmak, vala-
hogy francias izeket villanték. Kdrizs amtgy
latinista, 6kordoktor, Horatiusbdl PhD-zett
és e sorok irdja kedvenc szerelmes versének, a
Hasznalati utasitdsnak a szerzgje.

e —
e ;v';u—;‘i f-(.-rff'f‘

Aki e bort illatolja’,

tlatat az igy latolja:

akad benne némi szeder

(vagy az ilyet nem hiszed el?),
Ja tivében gomba s avar

(vagy az ilyen téged zavar?),
gyiimilcscefre, csokoladé,

csék (de kar, hogy csapodiré),
torta, kavé kis kandlban
(kanalat csak kitaldltam),
konyakmeggy és fiistolt sonka,
kavé (vagy ez mar volt mondva?).
Szine bibor, ize barsony.

[rta Weireshoros Sanydor.

KORIZS IMRE:
GERE ATTILA KOPAR 2007

Biis illatbuborék borul folé a bords
pobdrnak, é az orr pompds parakba hag:
gyiimalcsei migiil fiistjelet dd a hovdd,

s egy erdd kiild avart, gombat é ibolyat.

Barsonyos textiivat oltve, diis szdlu széttest,
szdjban tancolni kezd, francia midva lejt,
és végiil szdarnyra kap a széleken a vt test:
1iprét csak bamulom, nem tudva, mit jelent.
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Palackpostat kapok, de nem tudom a titkot.
Uzenetiik feltin dvjik a nagy borok.
Széltold kbstold ha rahibaz is itt-ott,

csak egy birdjuk van, a tapaszialt torok.
Palackbil szellemet ha néha szabaditok,

bat csak igy mormolok: borok. .. barrique... barokk.

le&zg

IMREH ANDRAS: ,
TAKLER PINCE BARTINA CUVEE 2007

Imreh ugyancsak j6 néhdny dijabol a
legutolsé a tavalyel6tti Jézsef Attila-dij,
amit koltSi és miforditéi munkdssaga-
ért kapott, az angol mellett francidbdl
és spanyolbdl is fordit. Két szekszardi
borardl, a Tivaldrdl és a Bartinardl rovid
proézai definicidkat adott és hozzatette
Zsargonok cim{ versét, amit kellemes
borjatékunk bevezet§jeként kozoltink.

TAKLER

E borjaték olyan vig és barati volt, hogy
minden évben meg fogjuk ismételni

Varti

1
i igy év vége felé, jovére is meginvitaljuk

R kedves ir6 baratainkat és kozosen végez-
X ziik el a 2011-es év tiz legszebb bordnak

aldozatos elemzését.

Lathatatlan Kidallitds. Valami fiist, de hon-
nan? Fenydtiz, barbecue, de hitsok-zildségek

alufolidba csomagolva. Vaksités, kordbarsony
Jolyosén. Hearomdimenzids bor, de lebet,
hogy négy.

IMREH ANDRAS:
ESZTERBAUER BORASZAT
TIVALD CABERNET SAUVIGNON 2007

fig7

Zenetirténeti egyveleg. 1. tétel: bécsi klasz-
szika, bukolikus erdei 1), de mar a rokokd
Jaunjaitdl mentesen. Szedyes, esetleg dfonyds,
de semmiképp nem szamdcds. Meleg van,

de nem kdnikula, nem tudni, majus-e vagy
szeptember. 2. tétel: De Falla zene Garcia
Lorca meg nem nevezett versére. Mondjuk:
Toro y zarzamora. A szedresbe vérzd bika
gazol. Vérszaga mar-mar hiisszag. Kivérzik,
eltikkadunk. Forvd nydarban a haldl hitvi-
se. 3. tétel: Jobn Cage, esetleg Philip Glass

minimalista, szinesztézikus zenéje: Egy 10

perce iives pohdr intenziv illata.
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ETELEINK

A foldhoz kot6ddk életét a mezGgazdasagi
munkék ritmusa szabja meg. Eletiiket a
hagyomanyokhoz, étkezési szokasaikhoz, és
étkezési rendjiikkhoz valé ragaszkodas jellem-
zi. Ebben a rendben az tiinnepek kiemelkeds
események. Keresztel6k, lakodalmak, buc-

suk, torok, egyhazi tiinnepek nyjtottak

Irta Csiki Sandor, fotzta Teszar Akos

lehetGséget a kozosségszervezd egylittlétre,

az innepi étkezések ezerarcu ritusara.
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A népi kultira megteremtdje, Grzdje és tovabbaddja a
nép maga. A nép pedig hossza évezredeken at a szdnto-
vet$, dllattartd, sz6lémivel§ emberrel, a ,f6ld népével”
volt azonos. Olaszorszdghban a parasztsig (contadini) ma
is csoddlt s nagyra értékelt, mint az egyeduli, aki tudja
és 6rzi mindazt, amit Itdlia szelleme a lak6inak jelent. A
fold népének ez a nemzeti romantikatdl athatott értéke-
lése t6liink sem idegen. A 19. szdzad elsé felétdl koltdk,
s irok erdsitették meggydzGdéssel ezt a tudatot, az arisz-
tokrdcia pedig a nemzeti 6ndllésuldst taimogaté6 érvekre
talalt a népmivészetben, népviseletben, de az 6nall6 za-
matQ paraszti konyha ételeiben is. A hajdan még eldre-
mutaté romantikabdl a 21. szdzadra mar csak kevés ma-
radt, s legtobbszor az sem toébb mint nosztalgia. (Talan a
sz6l6mivelSk az egyetlenek e hazaban, akik a ,nép” ma-
radvanyaként még képesek ajkori tiszteletet kivivni ma-
guknak.)

Franciaorszagban a parasztsag (paysan) a foldet ma-
vel§ nép, amelynek regionalis konyhdi kiilon megbecsii-
lést élveznek. A burgundiai marha (Boeuf bourguignon),
vagy a vorosboros kakas (Coq au vin), de a fekete
Périgord szarvasgomba is a paraszti ételek kozul emel-
kedett az , haute cuisine” innepelt fogasai kozé. Hazank
inyencei korében a francia vorosboros kakassal és burgun-
di marhéval egy csaladba tartozé vorosboros marhapor-
kolt mar nem tudott hasonlé szintG megbecsiilést kiviv-
ni. Mikozben a porkoltet olyan ikonnak szamité séfek is
f8zték, mint August Escoffier (1846-1935), aki els6ként
vitt szegedi 6rolt pirospaprikat Franciaorszagba, vagy
Paul Bocuse, akinek egyik legnépszerdbb, s legnagyobb
példdnyszamban eladott szakdcskonyvében is fellelhetd a
porkolt (Goulasch hongrois) receptje.

Italia és Franciaorszag kulonosen figyelemremélté model-
lekkel szolgal hazai gasztronémidnk és az alf6ldi borvidé-
kek szamara is. A mult szazadban a ,,Gasztronémok her-
cege”, Maurice Edmond Sailland (1872-1956), kozismer-
tebb nevén Curnonsky, volt az, aki a paraszti konyha fel6l
kozelitve a legnagyobb befolydssal birt a klasszikus fran-
cia konyha dtalakuldsdra. Bejarva az orszdgot, szamtalan
receptet asott el§ a mélybdl és tett kozkincesé. Mindezzel
a régiok, és vele a francia gasztronémia identitdsat erdsi-
tette. Curnonsky megszivlelendd véleménye szerint egy
nemzet gasztronémiai fejlettségének szintjét a legjobb ét-
termek és a paraszti konyha ételeinek egytuttes értékelé-
se adhatja. A nemzeti gasztronémia kivalésaganak szintje
- allitja Curnonsky - a gyakorlatban éppen e kett§ kozott
talalhat6.

A PARASZTSAG

Egyik meghatdrozasa szerint a parasztsig egyfajta szelle-
mi beallitédottsdg, amelyben a mez8gazdasig (agrikultd-
ra) els6sorban megélhetést és életmddot jelent, nem pe-
dig tzleti haszonszerzést. A hazai néprajzi kutatdsokban a
parasztsag sok tekintetben jéval kiemeltebb szerepet kap,
mint az Nyugat-Eurépdban megszokott. Ez a kiemelt sze-
rep kilonbozik attdl, amit az emlitett francia, vagy olasz
példa mutat. Ennek magyardzatdul a kival néprajztudés,
Andrasfalvy Bertalan mondatai szolgdlhatnak kiindulé-
pontul: , Amikor mi, magyarok tirténeti identitasunkat keres-
siik, tibbet kell tirddniink ezzel a parasztsaggal, mint azoknak
az eurdpai kutatiknak, akik kordbban é gyokeresebben viros-
iasodott orszagokban élnek, abol a varosi polgarsdag gyokerei is
ugyanabbil a népbdl, nyelvi kizisséghdl tapldlkoztak. Nalunk
az dllamalapitds ta az enrdpai polgarsag képviseldi nagyobb-
részt mds nyelvi kizosséghil szarmaztak é vandoroltak be ha-
zdnkba, zdrt, autondm vdrosi kiozisségeket alkotva. Ezért a ma-
gyaror  paraszisdg tibbet Grzott meg az eurdpai parasztsdg
kizépkori hagyomdanyaibil, mivel késdbb polgarosodott és vert dr
polgari értékeket & formdakat, mert a polgdri réteg sokdig nyel-
vileg és életformdjdaban is elkiiloniilt a parasztsagtol.” (Magyar
Szemle, 1998)

UNNEPI ETELEINK

Es - teszem hozz - ez a polgari réteg nem csupan nyelvileg
és életformajaban kulonilt el a parasztsagtdl, hanem szem-
léletében, az Gjhoz vald viszonyuldsaban, s kultardjanak

egyik legfontosabb elemében, az ételeiben, étkezési szokdsa-

iban is.

A PARASZTSAG ELVESZTESE
A jobbégyfelszabaditas idején (1848) a népességnek még
kozel 90 szdzaléka tartozott a ,nép” soraiba. A szdzad
utolsé felében is még a ,fold népe”, vagyis a parasztsig
alkotta a lakossdg hiromnegyed részét, s a I1. vilighdbo-
rat kovetben is kozel a felét. A 19. szdzad végén (1880) a
mezbgazdasighoz két6dd tomegeknek még tobb mint a
fele 6nallonak tekinthetd parasztember volt, aki megélt a
sajat foldjén. Kilenc évtized elteltével, 1968-ban a mezé-
gazdasagban foglalkoztattak szdmardnya a nyugat-eurd-
pai atlaghoz mérve ugyan még mindig magasnak szamit
(30%), azonban az 1958-1961 kozotti termel8szovetkeze-
tesitéssel az 6nallé parasztsdg mar szinte teljesen elttinik.
A 19. szdzad vége 6ta eltelt b6 egy évszazad alatt Ma-
gyarorszagon, s a magyar konyha sokszinlisége szempont-
jabdl fontos torténelmi tertletek nagy részén is eltlnt a
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UNNEPI ETELEINK

Az étel az iinnepek kozponti eleme lett, ahogy
gyakran mdr egy boséges étkezés is iinnep lehetett.

,0ép”, s helyére az iparban, de leginkabb a szolgaltatdipar-
ban foglalkoztatott fogyaszto, a ,lakossag” lépett.

A csokkenés a legutébbi két évtizedet nézve is gyors-
ttemd maradt. Amig a rendszervaltozas idején a mezG-
gazdasagban foglalkoztatottak ardnya még 11% volt, ad-
dig ez a szam napjainkra csupdan 5% koriili értékre zsu-
gorodott. Ez a szazalékérték ugyan megfelel az Eurépai
Uni6 4tlaganak, azonban a késéi, s befejezetlen polgaro-
sodds miatt a magyar parasztsag ilyen Gitemd elvesztése
mar drdmai hatdssal birt. Kovetkezményei a mai magyar
konyha bizonytalankodé utkereséseiben, de a sildny alap-
anyagokban is tetten érheték. A véltozdsok egyik vettilete
élesen ramutat arra is, hogy nemzet nélkiil tovabbra sincs
nemzeti gasztrondémia, ahogy magunkénak vallott és val-
lalt gasztronémia nélkul sem létezik Gsszetarté nemzet. A
parasztsag elvesztése, a nemzettudat gyengiilése a magyar
konyhat is megrazta. A kibontakozdshoz, a parasztsiag ha-
gyatékanak, unnepi ételeinek elmélytlt ismerete nélki-
l6zhetetlen.

UNNEPEK ES ETELEK

Az unnepek és az ételek organikusan 6sszekapcsolodtak:
az étel az innepek kézponti eleme lett, ahogy gyakran
mar egy béséges étkezés is unnep lehetett. Az innepek
tnnepi ételeket kivinnak: ritkdn fogyasztott, sokra érté-
kele, és/vagy kultikus szempontbdl jelentéshordozé alap-
anyagokkal, specidlis diétaval, vagy éppen ritkdn élvezett
béséggel. Az eurépai népek korében erre a nemesség, az
arisztokrdcia is nyujtott mintdt, mikozben egy-két példa-
tdl eltekintve a nemesi konyha lithatdlag alig-alig érintet-
te meg a konzervativnak jellemzett magyar paraszti kony-
hét, amely nem ritkdn csak egy évszdzadnyi id6 elteltével
integralt Gjitdsnak szamit6 nemesi, polgari konyhai eleme-
ket. Ellenkezd irdnyd eurdpai hatdsra a lazacot, a szaritott
t6kehalat, a szarvasgombat, vagy akdr az osztrigat szokds
emliteni, amelyek a paraszti étrendbdl indulva véltak a
,haute cuisine” részeivé. A kiilonleges, s kordbban kevés-
sé becstlt paraszti alapanyagok (marhapofa, halpofa, tdgy,
bdr, pacal, stb.) legtjabb kori felhasznaldsa is a paraszti ko-
nya hatdsat mutatja.

Az Gnnepi étellé vilas és az innepi ételek foldrajzi el-
terjedése évtizedes, esetenként évszazados ritmus szerint
zajlik. Ez aldl csupan a 19. szdzad forduldjan, a polga-

ri konyha hatasra lathatunk kivételeket. Az 1700-as évek
kozepétdl az 1800-as évek végéig tartd idGszak paraszti
konyhajanak legnagyobb innovicidja az érolt pirospaprikd-
val gazdagon fUszerezett paprikds étel lett. A paprikds éte-
lek kialakulasa, lassu terjedése, majd a kaszdrnyakosztban
és a lakodalmi ételek rendjében valé megjelenése j6l mo-
dellezik az tinnepi étellé valas folyamatat.

A 19. szdzad végének, 20. szdzad elejének tovabbi for-
radalmi fejleménye a paraszti és polgari konyha torténelmi
egymasra taldldsa, amely napjaink tinnepi ételeiben is to-
vabb él. Mindekozben a magyar konyha legutébbi évszaza-
dos ciklusdnak végével egy Gjabb korszakviltas kiiszobére
érkeztiink, amivel a legtovabb 6rz8d8 hagyomaény, a kony-
ha is hosszu évtizedekre dtformalodhat.

UNNEPI ETELEK

A hétkoznapok és az innepek étkezései kozote jelentds k-
lonbségeket talalunk. Az tinnepek ételei dltaldban lassab-
ban valtoznak, kilondsen a parasztsag korében. E hagyo-
manytisztelet eredményeképpen ezeknél az ételeknél, étel-
soroknal a régies, leginkabb kozépkori eurdpai vondsok is
tovabb Srzédnek.

Mai Gnnepi ételeink nem csekély hanyada éppen a pa-
raszti kultrkorbdl indulva véle elterjedtté, s népszerivé.
Tobbnyire még akkor is, ha eredetileg a rugalmasabb, s
befogaddébb polgari konyhabdl keriilt a hagyomanytisz-
tel6bb, s kevésbé nyitott paraszti konyhaba, amire sza-
mos példa akad. Az innepi ételek egy jelentSs hanyada
az egyik legtobbet vizsgalt és legrészletesebb feldogozott
tnnepi eseményhez, a lakodalomhoz kotédik. A parasz-
ti lakodalmi ételek a tarsadalom széles koreiben napjain-
kig nyal6 hagyomanynak szamitanak, s emellett az Ginne-
pi ételek reprezentativ példdjat is nyujtjak. Kiemeléstket, s
részletesebb taglalasukat ez indokolja.

LAKODALOM

A férfi és a né Osszetartozasinak innepélyes megpecsé-
tel6dése lakomaval - jobb id6kben lakomékkal - Gssze-
kotote esemény volt. A 19. szdzad elsd felében a lakoda-
lom gyakorta egy hétig is eltartott, de a szdzad végén is
még a harom napos lakodalom volt az altaldnos. A lako-
dalom elnevezései j6l mutatjak a torténelmi, s szemléle-

79

ti valtozasokat. A meny szobdl szdrmazé ,,menyegzd” az
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1300-as évek végétdl ismeretes, bar nehezen hihetd, hogy
kordbban ne haszndltik volna, mivel a ,,meny” sz6 ere-
dete ennél joval régebbi, az urali idkig nyulik vissza. A
menyegz$ mellett az 1400-as évek elején mir jelen van
a ,hdzassag” sz6 is. A hdz fogalmanak osszekapcsolodisa
a csaldddal nem egyedulillo, a torok nyelv haz/hazassag
(ev/evlilik) szava ugyanerre a mintara képz3dott. A ma is
hasznalt lakodalom kifejezés a ,lakik” sz6bdl szarmazva
az 1500-as évek els6 felétSl kezdett terjedni és egyéreel-
men az evésre, ivdsra, a lakomadra utal. E lakodalmakra
vonatkoz6 irdsos emlékek kozil kiemelkednek a véfély-
konyvek.

A véfélykonyvek lakodalmi versgyGjtemények. Szerzdi
versel6 parasztemberek, falusi kdntorok, taniték, de a
szovegek egyes tipusai a kollégiumok didkkoleészetéig, a
Carmina Burana-hoz hasonlé kézépkori kocsmadalokig
vezethet8k vissza. A véfélyek el6képét a nemesi lakodal-
makban az ételeket verses énekkel beharangozé inasok-
ban, szolgadidkokban lelhetjiitk meg. Ez a 16-18. szdzadi

nemesi hagyomdny évszdzadok multdval, a 19. szdzadra
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lett széles korben divatos és elterjedt a paraszti lakodal-
makon, bir nyomaiban kordbban is élhetett. Felszinre
kertilését minden bizonnyal segitette a 18. szazad végétdl
indul6 életszinvonal emelkedés is, amely a koltségesebb,
tobb fogasbdl all6 és ceremoénidjaban is ,Griasabb” lako-
dalmak tartdsit is megengedhetGvé tette, bér - tegytuk
hozza- ez sokszor erdn feliili koltekezést jelentett, ahogy
az manapsag sem ritka, barmerre is néziink a vilagban.
A lakodalmak ételeit is leir6 véfélykonyvek idestova
bé kétszaz esztenddre visszamendleg adnak informaéci-
Ot az ételekr6l, s a feltalalas sorrendjérél. A versek kez-
detben inkdbb kovették, késébb azonban mar - amikorra
a divatbdl szokas lett - szabalyoztdk és meghataroztdk a
lakodalom menetét. A véfélykonyvek és a vifélyek igy a
hagyomanyok és a hagyomanyos unnepi lakodalmi éte-
lek megdrzésének egyik kulcselemét adjak. A versanyag
ugyan koronként és tdjanként eltérd, de egy-egy vifély-
konyv generacidk hossza sordn at szolgalt a lakodalmak-
ban. A 19. szazad véfélykonyveinek versei kisebb-na-
gyobb valtozasokkal napjainkig hagyomanyozédva élnek
tovabb, ami ismét csak a hagyomadny, s a szokdsok gyak-

ran aldbecstlt erejére és tartdssdgara mutat.

UNNEPI ETELEINK

LAKODALMI ETELEK (1793 - 1863)

Az 1793 utan nyomtatott ,,Ujdonnan §j véfény kotelesség”
cimd vaci véfélykonyv tinnepi lakodalmi ételsora a kovet-
kezd, ismerGsnek tetsz§ ételekbdl 4ll:

1. marhahusleves;

2. fé6tt marhahus tormamartassal;

3. kdposzta disznéhussal;

4. husos kasa, rizsbol, baromfival;

5. becsinalt (savanyu, baromfival);

6. fott diszndfej tormaval;

7. édes koleskasa;

8. pecsenye;

9. stilt tészta.

A fogasok sora erdteljes kozépkori, s kora ujkori hatdsokat
mutat, mint a fétt hds tormamadrtassal, vagy a kdposzta
diszn6hussal. Mivel a sertés és a baromfi elterjedtebb volt,
az asztalra ritkdn kertl§ marhabdl késziilt leves emelt ran-
got adott az iinnepi fogdsnak.

A marhahuslevesnek és a f6tt marhahtsnak egyébként
az arisztokracia korében tobbek kozott I. Ferenc Jozsef te-
remtett Uj divatot. A tdnyérhus ilyen paraszti és csdszari
el6zmények utdn a 20. szdzadi polgari konyhanak is egyik
gyongyszeme lett.

Jol tudhaté, hogy mar a vaci véfélykonyv elGte is létez-
tek kézzel irott konyvek, amelyek kozil akad, amelynek
versei mas konyvekben éltek tovabb. Egy ilyen archaiku-
sabb, s mds konyvekbdl ismert korai ételsor az el6z6hoz
igen hasonlé tnnepi ételeket mutat fel. Ezek az ismerGs
marhahuslevessel kezdédéen a kévetkezsk:

1. marhahusleves;

2. fétt marhahus (martassal);

3. fétt baromfi (tyuk, kakas);

4, kdposzta disznohussal;

5. becsindlt (édes, baromfi-aprolékkal);

6. becsindlt (savanyu);

7. pacal, (marhabélbe t6lt6tt) hurkaval;

8. kasa;

9. pecsenye.

Egy 1826-0s kéziratos makéi v6félykonyvben szamos étel
fordul eld, azonban feltételezések szerint a makéi lakodal-
makban leggyakrabban, s egészen a 19. szdzad utolsé har-
madaig a kovetkez§ ételek fordulhattak eld:

1. marhahusleves (metélt- vagy csigatésztaval);

2. fétt marhahus (tormamartassal);

3. toltott kdposzta, vagy husos kdposzta;

4. husos kasa (rizsbél, baromfival);

5. becsindlt (savanyu);

6. pacal (marhabélbe toltott) hurkaval;

7. pecsenye (baromfi, nyul);

8. béles;

Az 1847 utdn megjelent ,Vifélykonyv” ételei az elGzGekre
rimelnek, s ételeikben erGteljesen a 18. szdzadi véci v6fély-
konyv mintdjat kovetik, ami azt is mutatja, hogy a lako-
dalmi ételsorok konzervativ mintat kovetnek, s generdci-
6kban mérhetd idtartam alatt sincs szdmottev§ valtozds.
A leves itt is marhdbdl készul, de mar a baromfi is elfoga-
dott (koleséget csokkentd) kiséréje lehet:

1. leves (marha, baromfi);

2. levesben fétt hus;

3. fétt tyukok;

4. kdposzta;

5. becsinalt (baromfi aprolékkal);

6. becsinalt (savanyu);

7. pacal (marhabélbe toltott) hurkaval;

8. kasa;

9. pecsenye.
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A pecsenyérdl igy szl a vifélyvers elsé fele: ,Itt van a
végsé tal, / Kin a Pecsenye 4dll/ J6l fonyott lepényekkel.” A
,jol fonyott lepény” alatt a rdcsos lakodalmi kaldcs érten-
dé8. A pecsenyéket ebben az id6ben a paraszti innepi éte-
lek ko6z6tt még kalacesal fogyasztottdk. Napjaink tinne-
pinek szdmitd, elegins elGételei, mint a ,libaméjpastétom
bridssal”, ,,fonott kaldccsal”, ebben a tdvoli mualtban talél-
jak meg gyokereiket.

A Makon sziiletett HGs Jozsef (1798-1883) versel§ ,, Az
tgyes v6fél, véféli mondokak” (Szeged, 1863) cimd kony-
vében, az eddigiektdl némiképpen eltéré mentrendet, s
wvildglatott” emberként tobbféle valasztasi lehetdséget ir:

A marhahusleves és a huslevesben fétt has martdsok-
kal val6 feladasa ekkor még Grzi pozicidjat, ahogy a ki-
poszta is egészen a 19. szazad végéig kedvelt marad. A
paprikés hus, vagy porkolt ettdl az id6tdl kezdddben lesz
egyre elterjedtebben a lakodalmi fogasok része, bar szor-
vanyosan mar a szdzad elsé felében is megjelent az tinnepi
ételek kozott. A porkolt igen gyakran marhaporkolt, ami
a marhahts magasabb drfekvése miatt is alkalmasabb volt
az unnep, és a nagyvonalusag kifejezésére. A porkolt nép-
szerlsége azéta is toretlen maradt, s a mai lakodalmakban
éppugy elbfordul, mint masfélszaz esztendeje, amikor Hés
Jozsef még gy verselt r6la (1863): ,,A hires pasztorok pir-
kolthiissal élnek,| Urak és munkdsak véle kibékélnek.”

LAKODALMI ETELEK (1863 - 1913)

A néprajztudominy leginkabb 1880-ban hatdrozza meg a
paraszti konyha eléz8 kilencven évét lezar6 korszak fordu-
16jat, azonban az 1863-as vifélykonyv mér tobb olyan Gj-
donsdgot is felmutat, amelyek az 1880-as korszakhatart -
véleményem szerint - némiképp kordbbra helyezik. A kor-
szakhatdr 1860-as években vald kijelolése mellett sz6l az
is, hogy éppen az 1860-70-es évekre tehetd a vasuthaldzat
kiéptilése, amivel az élelmiszerek nagy tomeg szallitdsa
is olcs6bban megoldhatd, s gyorsabb lett. Ez foldrajzilag
eltérd intenzitdssal ugyan, de a hazai paraszti konyhdra is
pozitiv hatdssal volt. A lakodalmi ételek vizsgalatanak itt
targyalt korszaka - taldn nem is véletlenul - egybeesik a
kiegyezéssel kezddd§ ,,boldog békeévek” (1867-1914) idd-
szakéval.

A viftélykonyvek eddigi példai megmutattak, hogy a
lakodalmi ételsorok a 18. szdzad mdsodik felétdl egészen
a kiegyezés kordig (1867) vizsgdlva (s még utdna is), meg-
lehet8sen egységesek, s allandéak. Természetesen - akdr-
csak napjainkban - a lakodalmas csalddok anyagi helyze-
tétSl fiigglen a menii lehetett szikebb, vagy tigabb, 4m
az ételek tipusat, a felhasznalt alapanyagokat, az ételren-
det illet6en mar csekélyek az eltérések. A menii, mint lat-
hattuk, leginkabb marhahuslevessel indult, amelyben a

marhahuas mellé idénként, majd egyre gyakrabban, tyuk
és kakas is kertilt. A leveshez az Alféldon csigatészta (csi-
ga, ladgége) volt divatban, s maradt napjainkig.

A htslevest a levesben f6tt hiis kovette martasokkal,
leggyakrabban savanyd tormaval, tormamartassal, ritkdb-
ban hagymamadrtdssal, a szdzad végén pedig mar paradi-
csommartdssal is. A f6tt has utan a kdposzta érkezett, dl-
talaban diszndhussal, de a tyuak itt is el6fordult, ahogy az
el6z8 évszazadok céhvacsordin, féuri udvaraiban is. A tol-
tott kaposzta, a husos kdposztahoz hasonléan nagyjabdl a
19. szdzad végéig marad jellemz§ a torténelmi Magyaror-
szag jelentGs részére, f6ként Erdélyre és az Alfoldre. A ka-
poszta utdn a becsindltak, kasdk, pacal, marhabélbe t6l-
tott hurka is sokfelé el6fordultak.

Az Alfoldon a hasos kasdban a birka mellett a tyak,

s kakas is el6fordult. A médosabb alféldi lakodalmi ké-
sdhoz a leginkédbb illének a ludat (ludaskdsa) tartottdk. A
pecsenye helye hosszu ideig meglehetGsen stabil maradt, s
a lakoma legvégére esett. Az édes fogds, mint a tejberizs,
vagy édes béles megelSzte a sGs/savanyt izvildgt pecse-
nyét, amit ugyancsak a bizonytalan kialakulast archaikus
jegyek kozé sorolhatunk. A pecsenyéhez a ma megszokott
koret sem volt ismert. Az akdr tobbféle édllat (sertés, borjq,
birka, tytik, kakas, liba, nyul) hasdbdl is készitett siilteket
kenyérrel, a kenyérhez sokban hasonlé kaldccsal, savanyu-
saggal, f6tt gyiimolcsokkel fogyasztottdk.

A desszertek kozott a makéi véfélykonyv ugyan lehe-
téségként mar emliti a , kudléf” nevd stiteményt, de az
abban a korban még nem lehetett jellemz8 az Alfoldre.
Az édes kasak, mint a tejbekdsa (tejberizs), viszont mar a
18. szdzadban is elterjedtek voltak. Az eddig tdrgyalt éte-
lek alapveten mind az el6z8 évszazadokban gyokereznek,
leszdmitva a 18-19. szdzad Gjdonsdgit, a paprikés ételeket.

A ,boldog békeévek” masodik felére mar szembetdind-
vé vélt, ahogy az Alféldon a porkolt kiszoritja a kdposztat
és a husos kdsaféléket. Emellett ezekben az években mar
elmaradoztak a becsinaltak, s az édes kasdk is csak téjjel-
leggel maradtak fenn. A husleves és a pecsenye azonban
valtozatlanul megérizték pozicibikat, s bar a szegényebb
lakodalmakban a pecsenye elmaradhatott, a leves azon-
ban soha.

A POLGARI KONYHA HATASA

Amig a 19. szdzadot a paraszti konyha 6ntorvény(, s befe-
1é fordul6 fejlédése, addig a 19. szdzad végét, s a 20. sza-
zad elsé felét a paraszti és polgari konyha egymadsra tala-
lasaként irhatjuk le. Amig a varosi polgarsdg mar a 19.
szazad elsé felében integralni kezdte a divatossd valé pa-
raszti paprikds ételeket (gulyas/porkolt/paprikas), addig a
polgari konyha ételei csak jelentds késéssel bukkannak fel
az unnepi ételek kozott, {gy a lakodalmakban is.
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masra hatds az orszdg kulonboz6 részein kulon-
b6z6 mértékd, ahogy a parA paraszti desszertek
(kalédcs, fank, rétes, béles) mellé korabbi probalko-
zasok utdn a szdzad végén jelenik meg polgari ha-
tasra a torta is. A torta terjedése ugyanazt a mo-
dellt kéveti, mint a legtobb 4j ételé: tobb hulldm-
ban, akér évtizedekig is eltart mire dltalinosan
elismert és elterjedt lesz a lakodalmi mentiben.
Lakodalmi grillazstorta formajaban ugyancsak a
szazadfordulon kertl el6térbe a még mindig lu-
xuscikknek szamitd, s a parasztsag korében alig-
alig fogyasztott cukor, majd nem sokra ra az apré
cukros stitemények is. A grilldzstorta egyébként
az ételevolucio olyan talhangsulyozott, talszaladt
fogasa, amelynek inkabb akad antropolégiai, mint
gasztronomiai magyarazata.

Az elsé vilaghdborut kovetd években ugyan-
csak a polgari konyhabdl keriil a paraszti lako-
dalmi asztalra a fasirozott és a rantott szelet, va-
lamint a szdzad hetvenes éveit6l az egyéb bun-
dazot, toleote ételek. A porkolttel, s az utébbi
évtizedekben Gjra feltdimadé toltott kdposztaval
egyttt ezek mind a mai napig 6rzik pozicibikat.

Némi ttlzdssal, am allithatd, hogy a paraszt-
sag polgarosoddsinak mértéke, s liteme éppen
a polgari konyha ételeinek atvételében kovethe-
t6 legjobban nyomon. A paradicsommartds, tor-
ta, suitemények, hisok mellett ilyen hatéds az édes
desszert és a pecsenye helyet cserélése a fogasok
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rendjében. Igy lesz az 1920-30-as évekre a lako-

dalmakban a ma is megszokott, s természetesnek
tartott rend szerint a siteményfogas az utolso.
Az, ami a paraszti konyhdban a 19. szdzad
utols6 negyedétdl kezdédben tortént, Nyugat-Eu-
répaban mar jéval korabban lezajlott. A paraszt-
kuledrak ugyan ott is erdteljes regionalis kulta-
rak voltak, azonban a paraszti konyha mér a 18.
szazadban széleskorden kozeledett a varosiasodott
polgarsag (és kisnemesség) konyhajahoz. A nyu-
gat-eurdpai parasztsag az étkezés mellett viseleté-
ben, lakaskultarajaban, gondolkodédsaban is pol-
garosultabb volt, mint a magyar parasztsig. A
»nép” megkésett polgarosodasa jelentds hatdssal
lett a magyar konyha fejlédésére is. A mult szaza-
dok paraszti (és polgari) izlése, szokdsai, hagyoma-
nyai olyan ma is él6, s kedvelt tinnepi ételeinkben

is visszakoszonnek, mint a tydkhusleves.

2010. év elején egy internetes portdl megszavaz-
tatta az olvaséit arrdl, hogy melyek Magyarorszag
kedvenc ételei. A levesek kozott az Ujhézi tytk-
husleves végzett az élen, megelézve a babgulyast,
és a halaszlét. A szavazds eredménye tobbfelé is
vitat kavart, pedig az eredmény az eddigiek fényé-
ben mar nem is annyira varatlan, kilonosen, ha
torténelmi tavlatba dgyazottan vizsgaljuk. Emel-

lett ebben az egy tinnepi ételben, mint cseppben

a tenger, benne van az elmult hiromszdz esztendd
gasztronémiai torténete, a 18. szdzadi féuri aszta-
loktdl, a 19. szazad kozepi vendégldk kozonségén
at a 21. szdzad elejének vérosi, falusi lakodalmaig.

Az emlitett Ujh:izi tytkhusleves (amit sokak
szerint kakasbol illik f6zni) névaddja egyébként
Ujhazi Ede (1844-1915) szinmvész, aki a job-
bagyfelszabaditds el6tt nem sokkal sziiletett Deb-
recenben, s az els§ vildghabora els§ évében hunyt
el Budapesten. Elete igy éppen a ma ismert, s
emblematikusnak tekintett magyar konyha kiala-
kuldsanak, s széleskord elterjedésének idejére esik.
Arra az id6re, amikor a tyukhuslevesek a lakodal-
mi étel rangjira emelkednek.

Az étel népszerlsége gazdasdgi okokbdl is, de
az id6k sordn olyannyira megnétt, hogy a lakodal-
mi menitben végul kiszoritotta a marhahuslevest.
Az egyszer( ,tytkleves” a 20. szdzad masodik fe-
lére mar a vendégldk polgari vildgat idézd nosztal-
gikushangzast , Ujhdzi” tydkhuslevesként lett az
tinnepi meniik fogédsa.

A MULT iZLESE

Rangos tinnepekhez rangos étel jar mindenfelé, s
az aranyl6 tyakhusleves, a pecsenyék, édes ételek
a torténelemben gyokerezen mir a korai idéktdl
annak szamitott Eurépa-szerte, s azok maradt ma
is. Lehetne mis leves is a lakodalmi asztalon, mint
husleves, de akad-e barmely mas leves, mely ben-
nink él6 hagyomdnyaink, s értékitéletiink alap-
jan rangban felvehetné a versenyt a husbdl f6z6¢t
lével?

Amig 6ntudatlanul is igy értékelunk, s oszta-
lyozunk, addig a szaporodas szimb6lumaval is 6sz-
szek6t8dd cytkhuslevesnek még hosszu ideig helye
marad a lakodalmi asztalon, ahogy a t6bbi tinnepi
ételeinknek is, melyek koziil sokat mar dédnagy-
szil6ink is annak tartottak. Mindez is mutatja,
hogy étkezési szokdsaink a tarsadalom legtovibb
megbrzédé igen Osszetett viselkedésmintai.
Unnepi ételeink eddigi példain azt is lathatjuk,
hogy a paraszti konyhdra jellemz§ évszazados ha-
gyomdnytisztelet napjainkig él6 maradt, s a la-
kossag széles tomegeinek izlésére - s ezzel ételva-
lasztdsdra — is hatdssal van. A magyar tarsadalom
étkezési szokdsaiban megorokolte a messze téint
parasztsag konzervativizmusit, s vele az izlését is.
A nagyszulSk lakodalmi menije, a véfélyek és v6-
félykonyvek regulaitdl is Erizve igy koszon vissza a
21. szazadi unokak lakodalman.

UNNEPI ETELEINK

FOTT HUS, PARADICSOMMARTAS, UMAMI

A polgari konyha hatasanak szép példaja a lakodalmi le-
veshus mellé adott paradicsommartas, amely a 19. szazad
végén alig egy évtized alatt héditotta meg az orszagot, s
jelent meg a paraszti lakodalmakban. A paradicsom ekkor
mar egy évszazada el6fordult a nemesek és polgarok asz-
talan, azonban a paraszti konyhan csak mintegy haromge-
neracionyi id6 elteltével terjedt el. A 18-19. szazadban még
nagyjabol ennyi id6 kellett ahhoz, hogy az Ujdonsagokkal
szemben elutasité paraszti konyhaban a (kis)nemesi, pol-
gari konyha Ujitasai széles korben megjelenjenek. Ez aldl
csak kevés kivétel akad. A paradicsommartas ebbdl a szem-
pontbdl nem tartozik kozéjuk, azonban elterjedésének se-
bessége kulondsen figyelemre mélté.

A paradicsommartas gyors elterjedésének f6 oka - véle-
ményem szerint - az lehetett, hogy a hazai parasztsag a pa-
radicscommartassal egy Uj, eladdig csak kevéssé ismert izzel
taldlkozott. Ez a paradicsommartésban is megtalalhaté uj
iz az Escoffier altal ugyanebben az idében ,feltalalt” borju
alaplé izével egyezik meg. Nem sds, nem kesert, nem édes,
nem savanyu, s nem is ezek kombindcidja, hanem valami
Uj, amit az emberek mindenitt szerettek.

A hazai torténethez szorosan tartozik, hogy nagyjabdl
ugyanebben az idében a Tokioi Csaszéri Egyetem profesz-
szora, Kikunae lkeda a ,dashi” leves izének titkat kutatta.
Ennek soran a japan konyhaban gyakori egyik tengeri al-
gabol (kombu) kivon egy anyagot (1908), amely a keresett
kivalé izt adja. Ez az iz nem mas, mint a szabad natrium-
glutamét ize, amit a professzor mennyei iznek (umami) ne-
vez el. Egy évszazadnyi késéssel, de napjainkra mar a nyu-
gati vilagban is elfogadotta valt az ,umami”, amelyrél ép-
pen az elmult években igazolédott, hogy az édes, s6s, sa-
vanyu és keserUl mellett valdban ez az 6tddik alapiz, ahogy
lkeda is allitotta. Ezt az izt talalta meg Escoffier a borju
alaplében, Ikeda a kombuban, a magyar parasztsag pedig
a paradicsommartasban.

APPENDIX

Mir nincs meg a ,,fold népe”, mar nincs meg a
klasszikus parasztsig, de valasztdsainkban még
hosszt ideig ¢l a hagyatékuk. Unnepi ételeink
igy lettek egy tovat(int nép hagyatékai - most, s
mindorokké.

Eddig vendég, jol mulattal,

Hu tetszenék, elindulndl.

Uccu gazda, kapjdl vidya,

S a vendéget inditsd ditra.”
(Hertelendyfalva, Torontdl megye) Il

2010 december | BORIGO

63




(w0008




Tompa Imre

A VOROSISZAP

UTAN

minap Somlén jarva
vetdoet fel bennem
az a nagy kérdés,
hogy tdjjaéled-e a
szépséges és szeren-
csétlen tdj a szornyd rémalom utan,
melyben elontétte a gusztustalan,
lagos vordsiszap. Mint ismeretes, volt
aki belefulladt a rettenetes zagyba,
volt aki gyandtlanul ebédelgetett a
foldszinten, amikor egyszer csak azt
latta, hogy valami voros tenger kezd
emelkedni az ablakban, felmenekiilt a
tetStérbe, ekkor egy hatalmas farénk
berobbant az ablakon, majd tdvozott
az ajtén at. Az dradat magaval mosta
a bakonyi erd8gazdasag lerakéjat is,
a teljesség kedvéért. A helyi agrarval-
lalkozok voltak az elsd hésok, akik
menteni kezdték az embereket, a 20
kilovoltos magasfesziiltségl vezetékek
oszlopaira menekilt roma kisgyereke-
ket, kit traktoron, kit a markologép
kanaldban, teljes volt a kdosz, kizok-
kent az idé.
Maira finom, félmikronos porrd sz4-

radt a trutyi, veszélyes, gonosz kis por-

rd, mely nem t(nik el, beleeszi magat
a tiid8be, szilikézist okoz, tdn fasitani
kellene, betltetni vagy ezer hektart,
de van, aki szerint ezzel ezer hektdron
termelnénk a pollent, ott lennénk, ahol
a part szakad. Van, aki elmegy, Deve-
cser 283 hazabdl 106 épul Gjra, ami azt
jelenti, hogy 177 hdz lakéi elhagyjik a
régiot, ahol nemcsak hdzak, de munka-
helyek, egzisztencidk és sok munkaval
felépitett életek semmisiiltek meg, és
ahol nem lehet tudni, a tdjban és a
lelkekben titott seb be fog-e gyégyulni
valaha. De van, aki marad, nem tud,
vagy nem akar elmenni, bizik benne,
hogy lassan visszatér az élet, lesznek
munkahelyek és sikertl valahogy paci-
fikalni azt az istenverte voros sivatagot,
amit a vOrosiszap hagyott maga utan.
Somlé hegyérél nézve nem is
latszik szinte semmi a tragédiabdl,
teljesen kiilonvélik a hegy, melyet
szerencsére senki nem mosott egybe a
vorosiszappal se sz6 szerint, se kép-
letesen. A hegylakok hangsulyozzak
is, hogy az uralkod¢ szélirdny észak-

nyugati, azaz a por délfelé szdll, nem

a somldéi sz8l8kre, de nem akarjik és
nem is tudjdk kiulonvélasztani magu-
kat a torténettdl, a siksdg és a Torna-
patak mentén lakdk szerencsétlensé-
gétdl. Nemcsak felelGsségtudattdl és
egylittérzéstdl vezérelve, hanem mert
elemi érdekiik, hogy ne szdradjanak
ki a Somlé-hegy alatti csodélatos t3j
szovetei, hogy éledjenek Gjja a vétlen,
tonkretett falvak, elszalljon a por és az
a kép, hogy ez egy egészségtelen tdj,
melyet végleg tonkretettek a kornye-
zeti hatasok. Ugy tdnik, hogy annak
ellenére, hogy még a helybéli véle-
ményvezérek kozott volt/van széthtzds
(nekiink Mohdcs kell, ugye...), mégis
helyieknek kell kitaldlniuk az élett-
ket és megszerezni a megujuldshoz a
forrasokat, megteremteni a szellemi
kapacitdst és Osszefogni a maraddkat,
fejlesztési koncepcidt és gazdasdgi
Osztonzlket kitaldlni, munkahelyeket
teremteni, nem az allamra varni.
Nekiink meg nem szabad réluk
elfeledkezni azutdn sem, hogy meg-
szlint a szenzdcid, és maradtak a poros

hétkoznapok...

NEMZETKOZI BORAKADEMIA wie sprtducaon st (469 109

Kinek szolnak a WSET képzései?

Mindenkinek aki érdeklédik a borok vildga irant. Szakembereknek,
sommelier-nek, felszolgaldknak, borkereskedbknek, akik bévebb,
pontosabb és rendszerezett ismereteket szeretnének a borokrél és
egyéb szeszesipari termékekrdl. De szélnak a borkedvel6knek is,
akik csupan érdeklédnek a borok vildga irdnt, illetve a haziasszo-
nyoknak, akik tudni szeretnék, hogy milyen bort adjanak fel a
vacsorahoz leny(igozve ezzel szeretteiket, barataikat. A Nemzetko-
zi Borakadémia képzései valamennyi igényt kielégitik.

- ALAPFOK -

A kurzus tematikaja:

- borkéstolasi alapismeretek

- sz6l6fajtak és boraik, borstilusok
- sz6l6termesztés, borkészités

- Magyarorszag borvidékei

- gasztronémiai alapvetés

A tanfolyamok idépontjai:
2011. mércius 14-17.,2011. 4prilis 4-7.

A tanfolyam dija:

- SOMMELIER TANFOLYAM -

A tanfolyamok idépontjai:

2011. marcius 7-11. és marcius 21-25.

A tanfolyam dija:

- KOZEPFOK -

A kurzus tematikaja:

- borkostolas a gyakorlatban

- fejezetek a vildg boraszatabdl
- bevezetés a pezsgok vildgaba
- bevezetés a parlatok vildagaba

A tanfolyamok idépontjai: 2011. marcius 21-25., 2011. aprilis 11-15.

A tanfolyam dija:
Az angol nyelv( vizsga plusz dija: 50 £

- FELSOFOK -

A kurzus tematikaja:

- borkéstolas felséfokon

- sz6lészet-bordszat, a mindségi
kovetelmények tiikrében

- pezsgdk és habzéborok

- parlatok és likorok, erésitett borok

- bormarketing

A tanfolyamok idépontjai: 2011. 4prilis 13-19.

A tanfolyam dija:
Az angol nyelv( vizsga plusz dija: 69 £

Wine & Spirit Education Trust

1061 Budapest, Paulay Ede u. 22-24. - Mobil: +36 (30) 674-7517
Tel.: +36 1 235 0969 - Fax: +36 1 235 0968 - e-mai: info@borakademia.com

www.borakademia.com - www.wset.co.uk
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A NAGY

POHARVAI.ASZTO

MEGINT EGY OLYAN TEMABA NYULT A BORIGO,
AMELYHEZ MEG NEM MERT KOZELITENI SENKI
E HAZABAN. TUDTUK TANULMANYAINKBOL,
ES EVIDENSNEK IS TARTJUK, HOGY A KULON-
BGzG BOROK ES BORSTILUSOK KULONBGOZ0
POHARAKBAN A LEGJOBBAK, AZ EGYIK VI-
LAGHIRES POHARGYAR MAR EVTIZEDEKKEL
EZELOTT EZT A TENYT HELYEZTE KOMMU-
NIKACIOJANAK KOZEPPONTJABA. MAGYAR-
ORSZAGON IS VOLTAK MAR ILYEN KISERLE-
TEK, PELDAUL A TOKAJI ASZU POHARANAK A
MEGTALALASARA (HOGY MILYEN EREDMENY-
NYEL, AZT TESZTUNKBOL KIDERUL), DE IGA-
ZAN CSAK TAVALY, A SOPRONI KEKFRANKOS
POHAR KIVALASZTASAKOR HALLOTTUNK
ILYESMIROL UJRA.

irta Banyai Gabor Botond, fotdzta Teszar Akos

ersze ez utébbi felkeltette kivancsisdgunkat... Plane ak-

kor, mikor a soproni pohdr gyartéja, a Stdlzle, és annak

hazai forgalmazé6ja (a BORIGO pohirszponzora, a soproni

Csonka és Fia) meghivta a hazai borszerkesztségeket egy

németorszagi gyarlatogatasra. Ez kilondsen izgalmasra si-
keredett, a lengyel hatarnal taldlhaté Weilwasserben talalhaté tveggyar
igazan impozéans létesitmény. A legizgalmasabb azonban az ott megren-
dezett poharkdstold volt, ahol természetesen a soproni kékfrankosok vol-
tak teritéken. Tulajdonképpen végigesinaltuk a soproni tesztet Gjra, kécfé-
le borral és tizféle poharral. E sorok {r6janak még a teszt elStt tréfis kedve
tamadt, és bekototte a szemét (a torténet teljessége kedvéére: Rigler Zsole
saljaval) annak érdekében, hogy ne is ldssa a poharakat, a vakteszt az vak-
teszt kérem szépen...

Leny(ig6z8 élmény volt, ajanlom mindenkinek: ezzel a médszerrel ki-
dertilt, hogy a poharak kozott tényleg komoly kiilonbség mutatkozik, és
az is, hogy tényleg a soproniak altal vdlasztott Exquisit Rotwein a legjobb
a kékfrankoshoz! Ez annyira felvillanyozé élmény volt, hogy a sorok irdja
azonnal a folytatdson kezdte el torni a fejét.

Kézenfekvd volt, hogy hasonléan a kékfrankoshoz, olyan bortipust
kell keresni, ami igazdn magyar. Mi mas lenne ez, mint az asz(? Ra-

adasul emlékeztiink, hogy kordbban mar volt ilyen kisérlet, és szerettitk
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volna kiprébélni, hogy tényleg gy van-e?
Misrészrdl kivancsiak voltunk egy voros-
bor esetére is, ugyanakkor a soproni kék-
frankos utdn valami nagyon mast szeret-
tunk volna — képzavarral élve — szemugy-
re venni. Igy esett a valasztas a villanyi
cabernet franc-ra, amelyre egyre nagyobb
figyelmet fordit a borvidék, és amelynek
kommunikécidjaban is segithet egy ilyen
pohdrvalasztds — nemzetkozi szinten is.
Azt is elhataroztuk, hogy a
weilwasseri élményt igyeksziink megismé-
telni, vagyis sz6 szerint vakon, tehdt beko-
tott szemmel fogunk késtolni, mégpedig
a legjobb magyar szakembereket bevonva.
Ugy gondoltuk, hogy ha a magyar borkés-
tolds legjobbjai vesznek részt pohdrvilasz-

tonkon, akkor kevéssé kérdgjelezhets meg

az ajanlas akar a fogyasztdk, akar a borvidé-
kek szakmai kozonsége szemében. Szerencsé-
re mindenki elfogadta a felkérést annak elle-
nére, hogy a bekotott szemmel kapcsolatban
tobben is megfogalmaztak eléitéleteket. .. De
csak a kostoloig! Utdna csupa ragyogé arcot
lehetett latni, a visszhang egyontet( volt: en-
nél izgalmasabb dolgot még senki nem csi-
nélt kostoldi pélyafutdsa alatt!

A poharakat Csonka Laszléval, az impor-
térrel egyutt valasztottuk, kizardlag a Stolzle
kinédlatabdl. Ez aldl egyetlen kivétel akadt, a
mér emlitett aszts pohdr, ezt a terméket min-
denképpen szerettik volna megméretni. Tiz-
tiz pohar kerult fel a listara, és ezt egy kis-
sé magyarazni kell. A villdnyi cabernet franc
esetében nem voltunk egészen biztosak ab-

ban, hogy a klasszikus bordeaux-i poharak

illenek-e legjobban a finomabb szerkezethez
és komolyabb fiszerességhez, igy harom bur-
gundi tipusy, szélesebb kelyhd poharat is be-
valasztottunk. Az aszik esetében még na-
gyobb volt benniink a kérdgjel, igy az egé-
szen kicsi port6itdl a kozepes méretd fehérbo-
ros poharakon keresztiil a bordeaux-i pohdrig
minden tipust igyekeztiink betenni.
Mindenképpen meg kell emlékezniink a
négy borrdl. Legalabb 2-2 mintét tartottunk
szikségesnek, ugyanakkor tobb minta lekds-
toldsa fizikailag kivitelezhetetlennek létszott.
Hiszen gondoljunk csak bele: igy is negyven
mintat kellett késtol6ink tobbségének tejesi-
tenie, rdadasul bekotott szemmel. Azt is sze-
rettik volna elérni, hogy a 2-2 bor stilusa ti-
puson beliil is térjen el egymastdl, vagyis ne

két-két tokugyanolyan boron prébalkozzunk.

16-1/ n—

Azt mondjak, az 6rdog a részletekben lakozik, és bizony a poharakra is igaz:
nem mindegy, mit mibdl iszunk. Sokan talén egy Gjabb marketing fogasnak
vélik ezt a kijelentést, azonban tesztek sora bizonyitja, hogy a poharak igen-
is jatszanak az érzékszerveinkkel. A késtolasi tapasztalatok mellett tudoma-
nyos alapja, hattere is van az iz és illat érzetek véltozasanak. Az aromak nem
egyforman parolognak a borbdl, és a kiilénbdzé tipusu borok aromai a kiildn-
b6z6 formajii és méreti kelyhekben masként érvényesiilnek. gy az orrunkra
maris kénnyedén tudunk hatni a pohar altal. Azonban itt még nem ért véget a
tudomany. Azt régoéta tudjuk, hogy a kiilonbdz6 izeket és aromakat a nyelviink
kiilonbdz6 teriiletein érezziik. Altaldban az édes izeket eldl, a nyelviink hegyén,
a savakat a nyelviink két oldalan és igy tovabb. A poharunk szaj szélességé-
vel, a pohdr szdjanak formajaval vezetni tudjuk a bort, igy azokkal az izlelébim-
bokkal fog elészor talalkozni, amelyek a bor szempontjabdl a legkivanatosab-
bak. Es mint az az élet eqgyéb teriileteibdl is tudjuk, az elsé benyomas mindig a
legmeghatdarozabb, legintenzivebb és a legfontosabb. Vannak olyan formak és
méretek, melyek a gyimalcsoket emelik ki. Mas formak a tannint hangsulyoz-
zak ki. A pohar mérete a bor hémeérsékletére gyakorolt hatasa miatt is fontos.
A pezsgdknél kiilon tudomanya van annak, hogy hogyan tartsak fent minél
hosszabban a buborékok gyongytzését.

Kovetkezzen néhany aranyszabaly a konnyebb eligazodas érdekében:
- A legfontosabb, hogy legyen a poharnak széra. A pohar széra nem csak
azért fontos, mert jol néz ki, hanem mert igy nem lesz ujjlenyomatos a pohar
fala, és a keziinkkel sem melegitjiik fel a bort. A poharakat természetesen
mindig a szarnal fogjuk.

- A pohar legyen teljesen atlatszo és mindennem( diszitéstél mentes, hogy

POHARAK - NEM CSAK A MERET A LENYEG...

mindenféle zavard tényez6tol mentesen lehessen megvizsgalni a bor megjele-
nését. Nagyon sok bor alklamas arra, hogy hosszasan gyonyorkadjiink benne.
- A nagyobb vérosborok nehezebb aromai helyet kivannak, ami azt jelenti,
hogy nagyobb kehelybdl érdemesebb ket késtolni, amelyben tobb levegdvel
érintkeznek, igy ezek az aromak is fel tudnak szabadulni.

- Ha nagyon 6blGs a kehely hasa, maximum az egy harmadaig téltsik a bort,
és lazan, de dvatosan porgessik benne a bort, hogy még jobban ki tudjanak
nyilni az aromak, igy jobban tudjuk élvezni azokat, ha mélyen a pohérba sza-
golunk.

- A fehérborok kisebb poharakban izlenek jobban, mivel ezekben kevésbé me-
legszik fel a bor, és ezek az aromak hiivosebben a legszebbek - illatban és iz-
ben egyarant.

- A pohdr szdja is szlikebb a fehérboroknal, mivel a kénnyebb aromakat job-
ban tudja koncentralni, igy mi is intenzivebben és koncentraltabban érezziik
azokat.

- A[rajnai) rizling, a pinot gris és a tramini kifejezetten sz(ik hasu és sz&jd po-
harat kivannak, mig a sauvignon blanc és a chardonnay kicsit pocakosabb, de

a sz3j felé intenzivebben sz(kilé poharban mutatnak jobban.

Ami pedig a tisztitast illet, a legjobb egy nagyon alapos forré vizes elmo-
sas — lehet6leqg tisztitoszerek nélkiil, hiszen a mosogatdszerek nagy tobbsége
vékony bevonatot képez a pohar falan, igy nem csak az izére, de a megjelené-
sére is hatassal lehet a bornak. Gondoljunk csak azokra az alkalmakra, ami-
kor azok a templomablak cseppek vagy kénnyek nem akartak kirajzolodni a

pohar falan - pedig j6 bor volt benne. (Herczeg Agnes)

BORIGO Nr. 39. - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR




Igy esett a valasztasunk a Vylyan és a Bock
Pince egyarant 2007-es évjaratt franc-jara:
az el6bbi gytimolcsosebb, feszesebb, az utdb-
bi hémpolygdbb, faszeresebb. Es ugyanigy az
aszuknal: a Diszn6kd 2002-es 5 puttonyosa

az évjarat okan is savgazdagabb, fiatalosabb,

jatékosabb, mig a Patricius 2000-es 6tdse
botritiszben gazdagabb, krémesebb, érettebb.
Ezuaton is koszonjik a négy pincészetnek, hogy
12-12 palackkal tdmogatta kezdeményezésiin-
ket!

A teszt menete a kovetkezd volt: Egyszer-
re mind a 10 pohdrba ugyanaz a bor kerilt,
a késtolokat pedig arra kéreik, hogy egytdl
tizig 4llitsdk sorrendbe a poharakat. Minden
késtolé mellé egy-egy segitdnk ult, akik vélet-
lenszerden adtdk kézbe és vették el a pohara-
kat, és 6k is jegyzetelték le a szakérték véle-
ményét. Meghagytuk azt a lehet§séget, hogy
tesztelSink holtversenyt allitsanak fel, ekkor
nem a legmagasabb helyezési pontszamot kap-
ta a pohdr, hanem a helyezési pontszamok 4t-
lagat (példaul ha 4-5. helyen végzett egy po-
hér, akkor 4,5 pontot kapott mindkettd). A
végén a helyezési pontszamokat 6sszeadtuk,
és nyilvdn az a pohdr szerepelt jobban, amely
kevesebb Gsszesitett pontot szerzett. Most pe-
dig j6jjon a lényeg: a tovdbbiakban megadjuk
a két borsor poharainak leirdsat, viselkedését,
valamint megadjuk tesztelSink véleményét,

sorrendjeiket és az Osszesitést is. H

STOLZLE - LAUSITZ

A Stélzle-Lausitz (még nem ezen a néven)1889-ben kezdte meg mikodését,
mint Uvegolvasztar Uzem, és a 20. szazad hiszas éveire egész Németorszag
legnagyobb borospohar és -kehely gyartéjava valt. A folyamatos technolégiai
fejlesztés Wilhelm Wagenfeld nevéhez kéthetd, aki 1935 és 1942 kozott innovativ
termékformalasi gyakorlataval és a mindségi elvarasok természetessé tételé-
vel lerakta a ma is érvényes standardokat a Stélzle kristélypoharak gyartasa-
ban. 1968-ig a hagyomanyos, kézi készités jatszotta a fészerepet, ekkor valtotta
fel azt a gépi technoldgia, aminek bevezetése fontos szerepet jatszott a helyi
Uvegipar eurdpai sikerében.

Ebben az idében a gyar mar az NDK terdiletén volt és Ugy hivtak, hogy
Kombinat-Lausitzer-Glas (a Lausitzi Uvegkombinat), amelynek Weiswasser lett
a székhelye. A berlini fal leomlasat kovetéen, 1992-ben tértént meg a privati-
zalas, majd 1996-ban vette &t a gyarat az osztrak Stélzle Oberglas AG, amely a
mai napig a tulajdonos.. 2005-t8l a kehelygyarto dnalldan, Stélzle Lausitz GmbH
néven mikaodik.

A cégnél ma 260-an dolgoznak, amely toredéke az NDK iddk tobb ezres
létszamanak, ennek ellenére a technoldgia folyamatos fejlesztése révén évi 30
millié (az Gj gyartdsor teljes Uizembe helyezése utan 40 millid) poharat allit el

évente, aminek tobb mint kétharmadat exportaljak a vildg minden téjara.
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CLASSIC LONG-LIFE BURGUNDY
M: 216 mm V: 770 ml

LY Helyezés: 6.

A pohar gombolyl formaja a késtolok jelentSs részénél az
alkohol fokozott megjelenését hozta elé. A Vylyannél a gyi-
molcsosség sokkal inkdbb megjelenik, mint a hordé/fa ha-
tasa. Szdjban feszes strukturdt okoz, az érettebb és rusz-
tikusabb Bock borbdl ugyanakkor a sziikségesnél jobban
kihozza a fat és az alkoholt. A részleteket mindkét bornal
viszonylag szépen mutatta, de a gytimélesosebb Vylyan ese-

tében sokkal jobban szerepelt.

FIRE BORDEAUX
M: 255 mm V: 600 ml

" Helyezés: 10.

Kézzel fujt, az 6sszes poharunk kozil a legszebb és legdra-
géabb pohar teljesen alkalmatlannak taldltatott az adott bor-
tipus felszolgaldsara. Ennek egyik oka az, hogy ez a forma
teljesen bezdrja az illatokat, az egyébként drad6 Bock Ca-
bernet Franc esetében példdul éppen csak azt lehetett vakon
megallapitani, hogy borral van dolgunk. A pohdrszdj kikép-
zése kifejezetten kiemelte a tannint, a kdstoldk szinte kivétel

nélkiil szarit6 tanninrdl szimoltak be.

EXQUISIT BORDEAUX

M: 230 mm V: 645 ml

0y Helyezés: 1.

A gy6ztes. E sorok irdja mindkét bornal (s6t mindkée asza-

nél is!) e poharat nevezte meg legjobbnak, de igy tettek so-

kan mdsok is. A pohdr legfébb erénye, hogy simavd, ossze-

dolgozotta, elegdnssa, durvasiagoktdl mentessé teszi vorosbo-
runkat illatban épptgy, mint szdjban. Volt, akinek ez a ka-
rakteresség hidnyat okozta, és voltak paran, akiknek a tan-

nint a sziikségesnél jobban kiemelte. Ezzel egyiitt meggy6z6

folénnyel lett elsé.

EXQUISIT BURGUNDY
M: 222 mm V: 645 ml

Q) Helyezés: 4]

Mint a bevezetében is irtuk, a burgundi tipust poharak
meglepGen jol szerepeltek, ez a példdny negyedik lett. En-
nek oka az, hogy ugyan csak visszafogott illatot ad, viszont
abban rengeteg részletet mutat meg mindkét bor esetében.
A Bock esetében kiemelte az alkoholt, ugyanakkor a gaz-
dagsagot is, a Vylyan esetében a gytimélcsot. Szintén erénye,
hogy a kortynak nagyon sima lefutast ad. Kiemeli a tannint,

de nem okoz szdrit6 érzést, ellentétben példdul Fire poharral.

VILLANYI CABERNET FRANC  Wyliyan Bock

1 Classic long-life Burgundy g 9
2 Fire Bordeaux 9 2
8 Exquisit Bordeaux 1 8
4 Exquisit Burgundy g 515}
5 Quatrophil Rotwein 4 55
6 Revolution Power 10 9
7 Experience Bordeaux 2 1
8 Experience Rotwein 7 4
9 Grandezza Burgundy 6 9
10 Grandezza Bordeaux 8 7
GERE ANDREA IW

A villanyi Gere Attila Pincészet kereskedelme és marketingje tartozik hozza, Nemzetkdzi Bor-
akadémikus, aki ezlttal csak a villanyi sorban kostolt. Az Experience Bordeaux -t és az Exquisit
Bordeaux-t valasztotta legjobbnak, ami az 6 ..szajabol” igazan hihetd...

VILLANYI CABERNET FRANC  Wliyan

TOKAJI ASZU

Disznoké  Patricius

1 Classic long-life Burgundy 4 5 1 Tokaji Asz( pohar 8 10
2 Fire Bordeaux 9 10 2 Exquisit Weisswein 350 1 2
3 Exquisit Bordeaux 15 3 3 Exquisit Weisswein 420 15 1
4 Exquisit Burgundy 7 8 4 Weinland Port 10 9
5 Quatrophil Rotwein 5] (15} 5 Weinland 9 8
6 Revolution Power 6 4 6 Quatrophil Weisswein 4 5
7 Experience Bordeaux 8 15 7 Revolution Classic 7 3
8 Experience Rotwein 3 6 8 Classic Longlife Rotwein 5 4
9 Grandezza Burgundy 10 9 9 Experience Rotwein 3 6
10  Grandezza Bordeaux 15 7 10 Exquisit Bordeaux b 7

HERCZEG AGNES IW

A BORIGO munkatarsa, a Borkollégium oktatéja, Nemzetkozi Borakadémikus, akinek immar
konyv is flizédik a nevéhez. O teljesen .vonalasnak” bizonyult, hiszen mindkét sorban elsé-
ként kostolva a késdbbi gydztest hozta ki elsdnek, vagyis az Exquisit Bordeaux-t és nagyobbik

Exquisit fehérborost.
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&

EXPERIENCE ROTWEIN
M: 225 mm V: 450 ml

EXPERIENCE BORDEAUX
M: 238 mm V: 645 ml

REVOLUTION POWER

QUATROPHIL ROTWEIN
M: 225 mm V: 490 ml

M: 250 mm V: 568 ml

(W Helyezés: 2.

Karcst, magas, szép pohdr, az Osszesitett masodik helyezett.
Sz(k nyildsa szépen benntartja az illatokat, ugyanakkor a
legf8bb erénye a visszafogott elegancia. Nem emel kis sem-
mit, Osszedolgozza a bor alkotéelemeit. A Vylyan Cabernet

Franc esetében a gytiimoles mellett megmutatja a hivés-men-

"W Helyezés: 9. (W Helyezés: 5. "W Helyezés: 8.

Ha ranéztink a poharra, kevéssé emlékezetes formiat latunk,
és ugyanez a helyzet, ha bort késtolunk belgle. Szinte egyé-
niségmentes kehely, amelyben visszafogottak az illatok, ke-
vés a részlet, szinte csak teltséget és a hord6 vanilidjat érez-
hetjuk. Szdjban is neutrilis, alig mutat valamit a borbdl,

és ha ranéztink a jegyzetekre, alig taldlhat6 réla barmilyen

Kifejezetten vagany format mutat, ezt a poharat alakrdl
megjegyzi mindenki... Taldn § nyQjtotta a leginkonziszten-
sebb teljesitményt, volt akiknél elsg lett, volt akiknél tok-
utolsé. Igy mér érthetd 5. helyezése. .. Illatintenzitasban ké-
zepes, részleteket viszont keveset ad, volt aki ugy fogalma-

zott: leegyszer(siti a bort. A tannint elég erdteljesen meg-

Kviézi ugyanaz a forma, mint az el6z8 pohar esetében, csak
kisebb... Nos, pont ez a relativ kicsiség okozta a vesztét,
egyszertien ekkora pohdrban a villdnyi cabernet franc nem
érvényesul. Illatintenzitdsa legaldbbis visszafogott (a Bock
esetében szinte kizardlag alkoholt kozvetit), kiemeli a hor-

dé fajat és a tannint is. Egy kostolonk kifejezetten szerette, &

tds jegyeket is, a Bockndl a savakat. Ami hatranyara sz6l,
éppen a visszafogottsagot, a gyimolesosséget szerette benne

mindkét bor esetében. A kakads, karamelles jegyeket is so-

hogy a fahatast nem nyomja el eléggé, a Bock esetében a tan- érdemleges informacid, vagyis késtoléinknak sem nyujtott mutatja, sokan ezt nehezen viselték... Az is tény viszont,

hogy lenduletet ad, ez f6leg a salyosabb egyéniségd Bock

maradand6 élményt: nem véletleniil lett kilencedik.
bornal jelentett sokat. kan emlitették. ..

nint is kicsit jobban megjeleniti a kelleténél. Ezzel egyiitt a

Bockkal sokkal jobban szerepelt!

VILLANYI CABERNET FRANC  Vyliyan  Bock TOKAJI ASZU Disznéké  Patricius VILLANYI CABERNET FRANC  Vylyan  Bock TOKAJI ASZU Disznoké  Patricius
1 Classic long-life Burgundy 9 7 1 Tokaji Asz( pohar 10 10 1 Classic long-life Burgundy 75 4 1 Tokaji Asz( pohar 10 10
2 Fire Bordeaux 7 6 2 Exquisit Weisswein 350 5 7 2 Fire Bordeaux 45 10 2 Exquisit Weisswein 350 6 6
3 Exquisit Bordeaux 5 4 3 Exquisit Weisswein 420 3 3 8 Exquisit Bordeaux 45 4 3 Exquisit Weisswein 420 85 4
4 Exquisit Burgundy 1 1 4 Weinland Port 9 9 4 Exquisit Burgundy 10 2 4 Weinland Port 85 8
5] Quatrophil Rotwein 2 2 ® Weinland 8 8 5 Quatrophil Rotwein 2 65 B Weinland ® 9
6 Revolution Power 3 5] 6 Quatrophil Weisswein 7 4 6 Revolution Power 75 85 6 Quatrophil Weisswein 25 7
7 Experience Bordeaux 10 10 7 Revolution Classic 2 5 7 Experience Bordeaux 1 4 7 Revolution Classic 4 5
8 Experience Rotwein 8 8 8 Classic Longlife Rotwein 6 6 8 Experience Rotwein 9 85 8 Classic Longlife Rotwein 1 3
9 Grandezza Burgundy 4 g 9 Experience Rotwein 4 2 9 Grandezza Burgundy 45 1 9 Experience Rotwein 7 1
10  Grandezza Bordeaux b 9 10 Exquisit Bordeaux 1 1 10 Grandezza Bordeaux 45 65 10 Exquisit Bordeaux 25 2

MESZAROS GABRIELLA IW BALINT LASZLO IW

Nem nagyon kell bemutatni, az elsé magyar Nemzetkozi Borakadémikus, kordbban rendszere- A BORIGO munkatarsa, Nemzetkozi Borakadémikus, a Borkollégium oktatdja, aki immar egy

sen késtolt és publikalt is magazinunkban. A Borkalauz kiaddja, a Borkollégium tulajdonosa. Az egri pincészet birtokigazgatdja is... Nos, 6 Uszott az arral a legkevésbé, mindkét bortipus eseté-

aszlk esetében mindkét alkalommal az Exquisit Bordeaux-t (I jelolte meg gy6ztesként, mig a ben teljesen més poharat valasztott, mint a tobbség.

cabernet franc-nal az Exquisit Burgundy-t.
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CIMLAPON

GRANDEZZA BURGUNDY
M: 215 mm V: 735 ml

LR Helyezés: 3.

Harmadik lett, ami egy burgundi pohartdl igazan szép... A
legnagyobb erénye, hogy mind illatban, mind {zben vissza-
fogja a hordé vanilids érzetét, igy kiemeli a gytimolesosséget,
és fGleg az elegins, hlivos, mentds részleteket, és ezt mind-
két borbdl! Elegans, széles kortyot biztosit, mely a hdmpoly-
g6bb Bock Cabernet Franc esetében is feszességet mutatott.
Tény, hogy ez a feszesség a Vylyan esetében egy kis szikarsa-
got is okozott. A savakat is elGretolja, ami egy villdnyi eseté-

ben szintén elény.

GRANDEZZA BORDEAUX
M: 232 mm V: 655 ml

LR Helyezés: 7.

Meglepd médon kikapott ugyanezen sorozat burgundi po-
haratdl, kifejezetten szélsGséges vélemények is voltak réla.
Az biztos, hogy nem kozvetit elegendd illato, le is egyszerd-
siti azt, inkdbb az alkoholt és a hord6vanilidt emeli ki, ke-
vésbé a gyuimolesot, vagy a flszereket. Kifejezetten sok idé
kell, hogy a bort kibontsa. Sokan emlitették, hogy szdjban

a tannint szaritdva teszi. Balint Laszl6 kilonosen érdekesett
mondott: ez nem cabernet franc-nak, hanem a robosztusabb

sauvignonnak valé pohr!

CABERNET FRANC OSSZEFOGLALO

Nem kell hozzd nagy megfigyelSképesség — és lassuk be, ezt eddig is tudtuk - hogy a villanyi cabernet franc-nak (is) komoly tér kell.

Nem elég a 4-500 ml-es kehelyméret, legaldbb 600 kell, de ha a pohér tulipdn alaka (lasd Fire Bordeaux), akkor még a 600 sem

feltétlentl elég. Az viszont egyértelmden Gjdonsdg, hogy a kissé 6blosebb pohdr jobban 4ll ennek a bornak, mint a teljesen hagyomaé-

nyos bordeaux-i. A nyertes is tulajdonképpen ilyen, vagyis egy kissé kerekebb bordeaux-i pohdr, és taldn ezért van az is, hogy a bur-

gundi tipust poharak is meglepden jél szerepeltek. Mindenképpen beszélni kell arrdl is, hogy a kétféle késtolt borstilus nem hozott

akkora kiilonbséget a poharak eredményében, mint vartuk. Tartottunk att6l ugyanis, hogy markansan eltéré eredmény sztletik a két

bor stilus esetén, és ez majd megkérddjelezi egész probélkozdsunkat. Nos, a végén csak annyi tortént, hogy az egyiknél szorosabb lett

a végeredmény.

Mindenképpen ki kell emelni a gySztest, mar csak azért is, mert az egész pohdrcsalad, vagyis az 6sszes Exquisit nagyon jol

szerepelt. Az Exquisit Bordeaux nagyobb testvére a Sopronban megvilasztott Exquisit Rotwein pohdrnak: majdnem 6 és fél decis,

kozépmagas pohdr, amely rendkiviil elegans, ugyanakkor a sdlya is megvan, vagyis tekintélyes. Minden tekintetben alkalmas arra,

hogy Villany akar hivatalos cabernet franc poharanak vélassza!

VYLYAN
CABERNET FRANC 2007

Illatéban a piros bogydsok uralkod-

nak, piros ribizli, meggy, malna disziti,
ugyanakkor mar megjelenik a direkt
gyUmolcsokadn tul egy kis érett jegy is.
Szajban igen rendezett benyomast kelt, a
tannin kifejezetten kulturalt, a fa hatasa
finomodadban van, a gyimaolcsok szépek.
Egyensulyos, j6 ivasU, szépen érleheto,
minimélis édességérzettel blcsizo bor,

BOCK PINCE

CABERNET FRANC
FEKETE-HEGY SELECTION 2007

Mar illataban is dradd, hompdlygd, vastag
benyomast kelt, szilva- és meggylekvarral,
élénk keleti- és zoldfliszerekkel, kezd6dd
foldes-avaros érintéssel. Szajban kifeje-
zetten kerek, az alkohol azonnal érezhet,

az egyensuly mégsem bomlik meg, mert
struktira és a sav jol egyensulyozza. A tan-
nin jelentds mennyiségl, de nem durva, csak
finoman sz6rositi a nyelviinket. Rendkiviil

igen hosszu echo-val. gazdag és hosszu.
VILLANYI CABERNET FRANC ~ Vyliyan  Bock TOKAJI ASZU Disznéké  Patricius L L
| Clazaitlonglfe Burgandy . . : YR — 0 0 BORIGO 2010. &prilis, 86 pont BORIGO 2010. &prilis, 91 pont
2 Fire Bordeaux 10 10 2 Exquisit Weisswein 350 7 8
3 Exquisit Bordeaux b2 8 ExquisitWeisswein 420 ? ‘ CABERNET FRANC BSSZEFOGLALG TABLAZAT - V- VYLYAN, B: BOCK
4 Exquisit Burgundy 2 1 4 Weinland Port 8 9
5 QuetregilReweh s 5 5 Weinland 3 7 HerczegA.  MészérosG.  BalintL.  GednczedlA.  BanyaiG. Tompa I. Katé A. Gere A. Osszesen
6 Revolution Power 7 6 6 Quatrophil Weisswein 1 1 v B Vi B v B Vi B Vi B v B v B v B - o)
7 Experience Bordeaux 6 9 7 Revolution Classic & 6 L.
1 Exquisit Bordeaux 15 3 5 4 45 4 1 2 1 1 9 4 10 7 1 3 - 61
8 Experience Rotwein 9 8 8 Classic Longlife Rotwein 6 3
) 2 Quatrophil Rotwein 5 15 2 2 2 65 8 5 3 5 8 1 8 3 4 53 - 70
9 Grandezza Burgundy 3 7 9 Experience Rotwein 9 2
10 Grandezza Bordeaux 5] 4 0 Exquisit Bordeaux 4 ® 3 Grandezza Burgundy 10 7 4 3 45 1 3 7 2 2 2 6 4 2 6 7 - 75
4 Exquisit Burgundy 7 8 1 1 10 2 2 1 7 3 4 6 5 9 5 53 - 77
GEﬁNCZEaL ATT"_A 5 Experience Bordeaux 8 15 10 10 1 4 6 9 5 4 7 3 3 4 2 1 - 79
i i Lo . ) ) ) . 6  Classic long-life Burgundy 4 3 9 7 75 4 4 3 4 6 3 6 1 6 3 9 - 82
BORIGO (és egyéb borlapok] korabbi szerkesztéje, a Vinum Primatis szakmai vezetSje és jab-
ban a Bormarketing Bizottsag elnoke, aki mellesleg egy rakés nemzetkézi borverseny allandd 7 Grandezza Bordeaux 15 7 6 7 4S8 4 8 / ! 2 / 5 8 7 - 89
biraja is. Vorosben a gydztest és burgundi parjat, asziban pedig a Quatrophil poharat tette az 8 Experience Rotwein 3 6 8 8 9 85 9 8 0 8 6 8 2 1 7 4 - 106
elsé helyre. )
9 Revolution Power 6 4 3 5 75 8,5 7 6 9 9 5 10 6 8 10 9 - 13
10 Fire Bordeaux 9 10 7 6 45 10 10 10 6 10 10 9 9 10 9 2 - 132
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TOKAJ POHAR
M: 160 mm cm V: 200 ml

Pl Helyezés: 10.

Nem tudjuk a nevét, talin egy évtizeddel ezelétt nevezte

ki valaki tokaji pohdrnak. Mar ranézésre is gyantsan kicsi,
nehezen hihetd, hogy egy aszu ki tudna bontakozni benne.
Nos, késtoléink egyértelmd véleményt mondtak: a pohar
alig kozvetit illatot, abban is inkdbb vegetalitdst, ami leg-
aldbbis meglepd egy aszindl. Egyértelmen a cukorra gyur,
még az igazan gazdag sava Diszn6kd bor is mar-mar gejlnek

érezhet( benne. A hord6 féjat is talzottan kozvetiti.

—~—

EXQUISIT WEISSWEIN
M: 203 mm V: 350 ml

LR Helyezés: 6.

A kisebbik fehérboros Exquisit hatodik helye legalabbis
meglepetés hasonlé forméja és alig nagyobb testvére ered-
ményének fényében... Kifejezetten szélséséges vélemények
is keletkeztek réla, aminek oka, hogy talan talontul kultu-
rélt, visszafogott, sokak szemében neutrilis illatot és izt pro-
dukdlt. Tény, hogy kevésbé jél jeleniti meg a botritiszt, de
volt aki az alkohol megjelenitését rétta fel neki. Ezzel egytitt

egyaltalan nem rossz vilasztas, de inkabb a konnyebb salya

EXQUISIT WEISSWEIN
M: 211 mm V: 420 ml

LR Helyezés: 1]

Tulajdonképpen sima gySzelmet aratott e pohdr, a 18 begy(j-
tott pontszambol minddssze kéeszer kapott 4. helynél rosz-
szabbat. Rendkiviil kulturélt, a bort 6sszesimit6, minden tu-
lajdonsagot egyszerre és jol megjelenitd képessége van, éppen
annyival nagyobb az el§z6nél, hogy ezt meg tudja csindlni. A
simasdg elegancidba megy at, a savban gazdagabb Diszn6kdt
éppugy az egyensuly felé tolja, mint a savban visszafogottabb

Patriciust. Annak ellenére & a legjobb valasztds, hogy taldn

WEINLAND PORT
M: 171 mm V: 230 ml

LR Helyezés: 9.

Nagyon hasonlé az els§ poharhoz, kicsit nyitottabb a szaja.
Sokan képzelik azt, hogy a portdi és a tokaji hasonlé pohér-
bél lehet a legjobb, nos ez a tétel is megddlt. Tulajdonkép-
pen semmilyen illatot nem kozvetit, a kicsit nyitottabb szaj
miatt még annyit sem szed Ossze, mint az Gn. tokajis. Széj-
ban az alkoholt és fit emlitik sokan, mint elérenyomuld
valamit, és esetében is igaz a cukor fokozott megjelenitése.

Nem érdemes probalkozni vele.

aszlk esetében johet széba. egy nagyobb kehely tobb gazdagsagot kozvetitene.

TOKAJI ASZU Disznéks  Patricius VILLANYI CABERNET FRANC  Vylyan  Bock TOKAJI ASZU Disznéks  Patricius
1 Tokaji Asz( pohar 9 9 1 Classic long-life Burgundy 1 6 1 Tokaji Asz( pohar 6 10
2 Exquisit Weisswein 350 2 1 2 Fire Bordeaux 9 10 2 Exquisit Weisswein 350 10 9
3 Exquisit Weisswein 420 1 6 3 Exquisit Bordeaux 10 7 3 Exquisit Weisswein 420 1 3
4 Weinland Port 8 8 4 Exquisit Burgundy 5 9 4 Weinland Port 9 8
5 Weinland 10 10 5 Quatrophil Rotwein 8 3 5] Weinland 4 5
6 Quatrophil Weisswein 4 2 6 Revolution Power 6 8 6 Quatrophil Weisswein 2 4
7 Revolution Classic 5 4 7 Experience Bordeaux 3 4 7 Revolution Classic 3 2
8 Classic Longlife Rotwein 6 B 8 Experience Rotwein 2 1 8 Classic Longlife Rotwein 8 7
9 Experience Rotwein 3 7 9 Grandezza Burgundy 4 2 9 Experience Rotwein 5 1
10 Exquisit Bordeaux 7 3 10 Grandezza Bordeaux 7 5 10 Exquisit Bordeaux 7 6

ARVAY ANGELIKA IW KATO ANDRAS IW

Evekig a BORIGO tesztrovat munkatarsa volt, manapség a csaladi gazdasagban dolgozik, a Nemzetkdzi Borakadémikus és Master of Wine hallgatd, a Terroir Club vezetdje, aki masfél

Junibor elndke, a Vindependent elnokségi tagja, de ami a f6, Nemzetkozi Borakadémikusi évtizede dolgozik a bor kézelében — nemzetkozi erétérben is. O mindkét esetben az Experience

diplomaja is van. A teszt soran csak a tokaji sorban vett részt, a két Exquisit fehérboros pohar Rotwein poharat tette Gsszesitésben az elsé helyre.

tetszett neki a legjobban.
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WEINLAND WEISSWEIN
M: 195,5 mm V: 350 ml

(W Helyezés: 8.

Hasonlé méretd, mint a gydztes, csak kicsit mds a formdja
és szélesebb a szdja: ez éppen elég ahhoz, hogy csak a 8. le-
gyen. Nagyon alacsony az illatintenzitds, az asza szépségei-
bdl alig mutat valamit, a botritiszbdl meg szinte semennyit.
Széjban ugyanakkor meglepden j6 egyensulyt adott a borok-
nak, a hdrmashoz hasonléan a savban gazdagabb Diszn6kdt

és krémesebb Patriciust is az egyensuly felé tolta.

QUATROPHIL WEISSWEIN
M: 245 mm V: 404 ml

LR Helyezés: 4.

Szorosan lett negyedik, igy kifejezetten ajanlhaté
aszuspohar, karcstsaga és kiilonleges alakja miatt is érde-
mes haszndlni. Illatban kozepesen intenziv, viszont vagany,
szépen megmutatja a botritiszt és az érlelt, karamelles jelle-
get is. Tobben emlitették, hogy elegins érzetet ad, azt, hogy
szépen megjelenik benne az asvinyossag, ugyanakkor azt is,
hogy inkabb az édességérzet felé tolja a borokat. Kehelymé-

rete mindenképpen jol passzol az aszihoz.

Efé-;_

REVOLUTION CLASSIC
M: 220 mm V: 365 ml

W Helyezés: 5.

Alakja és kehelymérete miatt rdnézésre jobban kellett volna
szerepelnie, ebbdl is latszik, mennyire finom sportdg ez... Az
biztos, hogy kézepesnél nem nagyobb illatintenzitdst nyqjt,
és az is, hogy inkabb a cukor felé tolja az izképet. Akinek tet-
szett, az a botritiszes, aszalt gyumolcsos, vagany jelleget sze-
rette, aki biralta, az a fa és a tannin tdlzénak tartott megje-
lenitése, és a bor(ok) minden tekintetben torténd visszafogasa
miatt tette azt. Erdekes, szép pohr, de valaszthatunk jobbat

nala.

CLASSIC LONGLIFE ROTWEIN
M: 224 mm V: 448 ml

(W Helyezés: 7.

Bizony-bizony egy vordsboros pohar, és a sorban nem is az
utolsé (csak eredményben). Minden bizonnyal szélesebbre
nyil6 szdja miatt nem végzett elérébb, illatintenzitdsa kifeje-
zetten alacsonynak bizonyult. Ugyanakkor meglepéen kul-
turdle, egységes, egyensulyos izképet kaptunk téle, még Ggy
is, hogy az édesség mutaté képessége neki is elég magas.
Aki biralta, az a hord6 fajat és a tannint el6hozo képessége

miatt tette.

TOKAJI ASZU

Disznoké  Patricius

1 Tokaji Asz( pohar

2 Exquisit Weisswein 350

Exquisit Weisswein 420

8
4 Weinland Port

o

Weinland

o~

Quatrophil Weisswein

Revolution Classic

© | <

Classic Longlife Rotwein

9 Experience Rotwein

0 Exquisit Bordeaux

10 9
3 6
4 5
5 10
6 7
1 35
7 35
9 8
8 1
2 2

LESTI ZOLTAN

A Disznoké kereskedelmi képviseléje, a WSET Rust diplomakurzusanak hallgatdja, 6 is csak a

tokaji sorban kostolt, ott a Quatrophil pohar tetszett neki e legjobban.

VILLANYI CABERNET FRANC ~ Vyliyan  Bock TOKAJI ASZU Disznoké  Patricius
1 Classic long-life Burgundy 3 6 1 Tokaji Asz( pohar b5 10
2 Fire Bordeaux 10 9 2 Exquisit Weisswein 350 1 8
8 Exquisit Bordeaux 9 4 g Exquisit Weisswein 420 4 4
4 Exquisit Burgundy 4 6 4 Weinland Port 9 7
5 Quatrophil Rotwein 8 1 B Weinland 9 2
6 Revolution Power 5 10 6 Quatrophil Weisswein 9 8
7 Experience Bordeaux 7 3 7 Revolution Classic 7 6
8 Experience Rotwein 6 8 8 Classic Longlife Rotwein 83 9
9 Grandezza Burgundy 2 [ 9 Experience Rotwein 3 1
10 Grandezza Bordeaux 1 2 10 Exquisit Bordeaux 2 5

TOMPA IMRE

A mi Tompadoktorunkat szintén nem kell bemutatni, majdnem a kezdetektél a BORIGO munka-
tarsa, megszamlalhatatlan boros publikacié szerzéje. Vorosben a Grandezza Bordeaux, aszdban
a kisebbik Exquisit fehérboros és az Experience Rotwein hozta l&zba leginkabb.
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EXPERIENCE ROTWEIN
M: 225 mm V: 450 ml

Y Helyezés: 3|

A vorosboros sor nyolcadikja és itt harmadik helyezett! Ko-
zepes intenzitdsu illatot mutat, és mar ekkor is érezhetd,
hogy savban gazdagabb a kép. Ez szdjban meg is mutatko-
zik, feszes, vagany, rengeteg részletet mutatnak benne a bo-
rok (mindkettd!). Rendkiviil érdekes, hogy ez a pohér osz-
totta meg leginkdbb a két bort, a Patricius ebben a pohér-
ban sokkal jobban tetszett kvazi mindenkinek, e bor eseté-
ben magasan megnyerte a késtolét! Ennek minden bizony-

nyal az érettség és a botritisz megmutatd képessége az oka!

EXQUISIT BORDEAUX
M: 230 mm V: 645 ml

CR Helyezés: 2.

Durva mi? A cabernet franc teszt gydztese itt is masodik,

és ez a tény egyértelmlen megmutatja, hogy az aszinak tér
kell! Kiprébéltuk versenyen kiviil, egy még koncentraltabb
6 puttonyos esetében ez még inkabb egyértelmd! Felerdsi-
ti a részleteket, a bor vaganyabb és teljesebb lesz téle. Tény,
hogy az eleganciabdl visszavesz, taldn ezért nem lett elsd, de
a gazdagsdgot ez a pohdr mutatja. Szdjban teljesen szétteriti
bort, annak minden zugdba eljuttatja. Ebbdl a poharbdl tar-
tani kell otthon!

30 - 31

TOKAJI ASZU OSSZEFOGLALO

Mint a pohdrleirdsoknal is jeleztiik, ha az élen nem is, de azt kovetSen torténtek meglepetések. Azt ugye sejtettiik, hogy az aszinak

joval nagyobb térre van sziiksége, mint a régebbi aszis pohar 200 (!) ml-e. Arra viszont magunk sem szamitottunk, hogy siman ma-

sodik helyezést ér el egy hat és fél decis bord6i pohdr és a harmadik helyen is vorosboros végez. Az elébbi esetében rdadésul tovabbi

érv lehet, hogy egy hatputtonyos bor esetében még inkabb felerdsitheti a részleteket.

Ha végignézziik az eredménylistdt, taldn az lehet a szembetnd, hogy a mezény elején talan szorosabb volt a meccs. Vagyis a

kozépnagy (cca. 400 ml-es), atlagos alaky, de viszonylag zért szaji poharak hasonléan szerepeltek, és nem is rosszul. Ez jelzi, hogy az

ilyen tipusokkal nem nagyon nytlhatunk mellé az aszd esetében, ugyanakkor az is lathat6, hogy a nyitott/egyenes szaju kelyhek elenge-

dik az aromadkat.

De nézziik a gy6ztest: az Exquisit Weisswein nagyobb valtozata idealis alakkal és mérettel rendelkezik, és minden bizonnyal és

atlagos fehérbor is nagyon jél mutat benne, vagyis tobb dologra is hasznalhatjuk otthon. Hasonléan nagyobb, a cabernet franc-nal

gy6ztes testvéréhez, & is elegdns és j6 stllyal rendelkezd valami. 420 ml-es kehelymérete pedig egyértelm( bizonyiték arra nézve,

hogy az aszat nagyobb, mégpedig a megszokottndl jéval nagyobb poharakbdl kell és érdemes késtolni, sét....: inni!

PATRICIUS
5 PUTTONYOS ASZU 2000

Aranysarga szin, kifejezetten élénk, aszalt
gyumdlcsokkel, mézzel, kiterjedt flszer-
készlettel, finom toasttal és egy kis foldes
jeggyel megjelend illatvilag. Késtolva a ko-
zepesnél nagyobb édességérzetet kapunk,
a sav struktdra selymes, semmiképpen
sem élénk vagy hatarozott, belesimul az
izképbe. Diszitésként kandirozott sarga-
barackot, jelents és élénk botritiszt és az
illatban is érzett kicsi toastot kapjuk
Hosszu.

DISZNOKO
5 PUTTONYOS ASZU 2002

Szalmasarga szinvilag, kifejezetten élénk,
hatarozott, feszes illat direkt sargabarackos
jelleggel, de jelentés mennyiségli narancs-
csal, lime-mal, gapefruittal, ananasszal, va-
lamint zoldflszerekkel. Szajban kifejezetten
élénk a savkészlet, a szerkezet feszes, a bor
teljesen betdlti a szajat, cukortartalma jol
egyensulyozza. Kiegészitésként leginkabb az
illatban is érzett részletek figyelheték meg
Még fiatalnak hat.

BORIGO 2006. december, 87 pont
- : — BORIGO 2007. &prilis, 89 pont
VILLANYI CABERNET FRANC  Wliyan  Bock TOKAJI ASZU Diszndké  Patricius
1 Classic long-life Burgundy 4 6 1 Tokaji Asz( pohar 8 9
2 Fire Bordeaux 6 10 2 Exquisit Weisswein 350 [ ®
8 Exquisit Bordeaux 1 1 8 Exquisit Weisswein 420 2 2 . PATRICIUS
4 Exquisit Burgundy 7 3 4 Weinland Port 10 10
5 Quatrophil Rotwein 3 5 5 Weirlerd 9 65 HerczegA.  Mészaros G. Balint L. Gednczedl A. Banyai G. Tompa I Kato A. Arvay A. Lesti Z. Osszesen
6 Revolution Power 9 9 6 Quatrophil Weisswein ) 6,5 D p D p D p D p D p D p D p D p D p - o}
7 Experience Bordeaux ® 4 7 Revolution Classic 3 8 . i i
1 Exquisit Weisswein 420 15 1 3 3 85 4 2 4 2 2 4 4 1 3 1 6 4 5 - 59
8 Experience Rotwein 10 8 8 Classic Longlife Rotwein 7 4
- 2 Exquisit Bordeaux 6 7 1 1 25 2 4 ® 1 1 2 ® 7 6 7 3 2 2 - 64,5
9 Grandezza Burgundy 2 2 9 Experience Rotwein 4 3
10 Grandezza Bordeaux 8 7 10 Exquisit Bordeaux 1 1 3 Experience Rotwein 3 6 4 2 7 1 9 2 4 3 3 1 5 1 3 7 8 1 - 70
4 Quatrophil Weisswein 4 5 7 4 25 7 1 1 5 65 9 8 2 4 4 2 1 35 - 76,5
BANYAI GABOR BOTOND 5 Revolution Classic 7 3 2 5 4 5 5 6 3 8 7 6 3 2 5 4 7 35 - 855
o o i , ) ) , o 6 Exquisit Weisswein 350 13 2 g 7 6 6 7 8 6 ® 1 3 10 9 2 1 3 6 - 885
A BORIGO alapitéja és foszerkesztdje, évtizedes konkrét boraszati, valamint kdstoldi tapaszta- - i i
lattal. Az 6 esete a legérdekesebb, hiszen & az egyetlen, aki mind négy tesztsorban ugyanazt a 7 Classic Longlife Rotwein 5 4 6 b 1 ° 6 ° ! ‘55 9 8 ! 6 ° 7 8 - 1025
poharat jeldlte meg elsdnek: az Exquisit Bordeaux-t! 8 Weinland 9 8 8 8 5 9 3 7 9 65 9 2 4 5 0 10 6 7 - 1255
9  Weinland Port 10 9 9 9 85 8 8 9 10 10 9 7 9 8 8 8 5 10 - 154,5
10  Tokaji aszus pohar 8 10 10 10 10 10 10 10 8 9 15 10 6 10 9 9 10 9 - 1635
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irta Banyai Gabor Botond, fotdzta Teszar Akos

TAVALY, EV KOZEPEN MAR EGY-
SZER ERGSEN  FAVORIZALTUK,
HOGY NAGYINTERJUT KESZITHES-
SUNK LEGLI OTTOVAL, AZ AKKOR
NEM JOTT OSSZE. SZERENCSERE -
MONDHATNANK - HISZEN AKKOR
MIKEPPEN KESZITENENK MOST IN-
TERJUT AZ EV BORTERMELGJEVEL?
SOKEVES SZOKAS EZ A BORIGO-
BAN, ES AZ IDEN AZ A KULONLE-
GESSEGE IS MEGVAN, HOGY TULAJ-
DONKEPPEN MI ELORE MEGMOND-
TUK... DE ERROL KESOBB...

BORIGO: Osszel itt jartunk a Landord és a chardonnay
Ugyében, akkor rendkivil érdekes dolgokat hallottunk a
kornyékrél, a helyi sz6lémQvelésrdl, a gyerekkorodrol. El-
mesélnéd ezeket Ujra?

LEGLI OTTO: Sz8l6skislakon sziilettem, gyakorlatilag a sz8-
I6ben, hiszen az akkori kertiink végében kezd8dott a sz8l16,
rdaddsul édesapdm sz416 dgazat vezetd volt, magas rangt
szakember, majd ezer hektar volt rabizva. Mondhatni tanya-
si iskoldba jartam, Sz8lGskislakon akkoriban még &sszevont
osztalyokat tanitottak a taniténénik, két tanteremben. Az
altalanos iskola utdn, édesapamnak hala elkeriiltem a Ben-
césekhez, Gy6rbe, ami akkoriban egy komoly vallalds volt

a szul8k részérdl, anyagi és erkolesi értelemben egyarant.
Elég éretleniil kertltem be abba a komoly szellemi mhely-
be, elétte én csak amolyan tanyasi csinyeket csindltam, r6-
kalyukat dstunk, ilyesmik. Ez a vad, természetkozeli gyerek
kertilt be a liccumba. A vasdrnapi mise mondjuk eldtte is
evidencia volt, a pérttitkar kivételével szinte mindenki eljart
templomba. Utdna az ebédre szintén sokakat elvart apam,
anyam nagy konyhdt vitt, vendégjaras volt. A Bencéseknél
a biolégia mellett a torténelem és az irodalom lett a nagy
szerelmem, s6t még mivészettorténeti szakkorre is jartam.
Az interndtusnak is nagyon komoly szerepe volt, csak Kara-

csonyra és Husvétra johettiink haza.
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BORIGO: Mennyire figyelte a rendszer
akkoriban a vallasos nevelést? A sajat
csaladom példéjabdl azt latom, hogy a
sziileimet az Gtvenes években még si-
man nem vették fel sehova, én a nyolc-
vanas években viszont mar semmit nem
éreztem ebbdl...

LEGLI OTTO: Mondjuk mikor elészér
felvételiztem, szinte egyértelmd volt a
végeredmény. Valldsos fiatal, a Bencé-
sekhez jart, nem KISZ tag... A felvéte-
liztetk kozott meg ott a parttitkar és
a KISZ elnok. Nem is vettek fol a Ker-
tészeti Egyetemre, rdaddsul akkoriban
pont volt egy balhé az egyetemen, né-
hédny volt bencés és ferences diak lelki-
gyakorlatos kort alapitote, ki is ragtdk
mindet. Nekem amugyis éppen elegem
volt a rengeteg tanuldsbdl, ezért szive-
sebben is mentem Kecskemétre a fGisko-
lara, végil a diplomamat is ott szerez-
tem. Utélag visszagondolva a legtobbet
a bencés tanaraimnak koszonhetem. A
legtobbjuk még a haboru elbtt érettsé-
gizett, igazi pedagdgusok voltak, persze
a szerzetesi fogadalmuk mellett. Szinte
barmikor lehetett Sket zavarni, szivesen
segitettek. Az ember bement a cellajuk-
ba, nem volt ott semmi, csak egy dgy, a

falakon meg mindenhol csak kényvek.

Hatalmas tuddsuk volt, és az életre is Gk
készitettek fel minket. A diplomamun-
kdamat egyébként oltvinytermesztésbdl
irtam, egy kicsit taldn el is akartam sza-
kadni édesapam munkajatdl, meg aztin
komolyan is gondoltam, hogy én oltviny
termesztéssel fogok foglalkozni. Persze a
féiskola utan masfél évre elmentem ka-

tondnak Nagykanizsara.

BORIGO: De ez a kiilonutas palya - ha
jol sejtem — nem tartott sokaig...

LEGLI OTTO: Igen. A 80-as években,
amikor Bogldron miér a vilag sz8lGje sem
volt elég, ide kertltem gyakorlatra. Ak-
koriban nyolcvan diplomas dolgozott

a BB-nél! A kutatéallomason volt tre-

sedés, oda kertltem telepvezetének. A

munka mellett a brigdddal jartunk Nik-
lara a Berzsenyi hdzhoz, ismerkedtiink a
tdjjal. Ez egy rendkivil termékeny id6-

szak volt, ez alapozta meg az egész szak-

mai palyafutdsomat.
BORIGO: Aztan jott a rendszervaltas...

LEGLI OTTO: Ha poliktikai oldalrdl néz-
ziik, akkor azt mindenképpen el kell
mondanom, hogy a megye késébbi leg-
erésebb szervezetét, a boglarlellei MDF-
et én alapitottam meg, pontosabban én
voltam az alapitd elnok. Persze nem is
igazdn értettem, hogy apdmék mitdl fél-
tenek. Az érdekl8dé bérkabitos civil ugy
latszik, csak nekem nem volt feltind...

Ha a borészat oldalardl nézem, ak-
kor a rendszerviltaskor én mar ja-
vaban magangazdalkodtam... Amig
visszaemlékeszem, Apdmnak mindig
voltak sz816i. 1968-ban csaldidonként
mar egy kataszteri hold sajat sz616 volt
engedélyezve, apam akkor telepitett sz§-
16t. Az mas kérdés, hogy 1975-ben, az
“ellenmechanizmus” végén ezt elvették,
allamositottak.

Erdekes azonban, hogy a bor ne-
kem relativ késén jott a sz616hoz képest.
Ugyanakkor azt, hogy sikerélményt sze-

reztem, szintén a csalddnak, a kornyezet-
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nek koszonhetem. Esténként apdm kor-
osztalya, a BB-sek mindig ott kotottek
ki ndlunk, a hdznél. Ekkor mar volt volt
kédbé 1 hektar 1983-as telepitést sz6-
16m, az dltalam csak az Apdm féle t4-
mad6 hdarmas-nak hivott kiralyleanyka,
rizlingszilvani, zéldveltelini fajtakbdl.
1986-ban tortént, hogy a nagy oregek
elvitték az egyik boromat, egy kiraly-
leanykat egy szekszdrdi regiondlis bor-
versenyre. A bor a legjobb fehérbor lett
a versenyen, ez volt az els§ komolyabb
visszajelzés. ‘88-89-ben felmondtam a
BB-nél, volt is ebbdl egy kis vita édes-
apammal. Akkoriban mar a maszekolas
kicsit erSteljesebben ment, volt is egy
kis megtakaritott pénzem némi barack-
kereskedelembdl. Ebbdl vettem akkor

a Banydsz6 és a Rekesz dlében majd
négy hektar foldet, bar az is igaz, hogy
akkoriban a foldnek szinte nem volt ér-
téke. Ebbdl a tertletbdl 2,3 hektirt be
is telepitettem, olaszrizlinget, rajnai riz-
linget, sauvignon blanc-t, pinot blanc-t,
hérslevel(t, sairgamuskotilyt, zenitet.
Mir akkor is ki akartam prébalni egy
csomo dolgot, az olaszrizlingre példaul
mindenki azt mondta, hogy zsdkutca,
de engem érdekelt... Persze a zsikutca
sz6 a talterhelt sz8l6kre igaz is volt. Mi
voltunk a borvidék mésként gondolko-
déi, nagyon élveztik. Ez emberileg és
szakmailag is nagyon j6 periédus volt.
Szabadnak érezhettem magam, és olyas-
mivel prébalkozhattam, amit mas nem
csindlt. Rengeteget dolgoztunk, de tény,
hogy nem lehetett teljesen megélni be-
16le, csak ugy, hogy otthon éltem még a

sziileimmel.

BORIGO: Azt mondod, nem lehetett
megélni belle... Ezen gondolom valtoz-
tatni akartal...

LEGLI OTTO: Persze. Az btlet az volt,
hogy a Balaton, mint turisztikai célte-
riilet, vonzza a potencidlis fogyasztdkat,
igy nyitottunk is egy termeli borkimé-

rést. Ekkor jott az els§ pofon: az dlta-
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lunk készitett bor nem mindig izlett a
vevGknek. Ez teljesen meglepett... Az-
tan az 1993-as olaszrizlingemet, ami azt
hiszem 3000 palack volt, ‘94-ben meg-
vette Malatinszky Csaba. Abban az év-
ben taldlkoztam Télos Attilaval is, majd
a ‘'95-0s évjaratot, ami akkor olyan 15
000 palack lehetett, komplettill meg-
vette. Persze Talos Attila és a Bortarsa-
sag induldsa amugyis izgalmas korsza-
ka volt az életemnek. Nagyon gyorsan
fejlédott a kapcesolat, és lassan el is fe-
lejtédott a helyi piacunk. 1997-re mér a
teriileteink is névekedtek, de még nem
telepitettiink, inkdbb régi Gzemi sz8-
l6ket vésaroltunk fel. A kereskedelmi
rendszer teljesen dtalakult, bejott ugye
a képbe egy kozvetitd a borasz és a fo-
gyasztd kozé, a helyi piacok pedig visz-

szaszorultak.

BORIGO: Amikor ilyen intenziven
fejld6dik az ember piaca, azért hamar
oda jut a dolog, hogy telepiteni kell..

LEGLI OTTO: Csak 1999-re érect meg
a helyzet egy Gjabb telepitésre. Addig-
ra mar nagyjabdl tudtuk, hogy melyik
fajtakkal és mit szeretnénk csinalni, igy
mar a teriileteket is probaltuk az dtlet-
hez vasarolni. Ennek az elsé gytimélcse
volt a Landord 4 hektar chardonnay-ja,
1999-2000-ben. 2002-ben jott a Janos-
hegyi sauvignon blanc, az is majdnem
négy hektar. Az is igaz, hogy nagyon
Gvatosan épitkeztink. Mi mar az elejétdl
fogva a neviinket adtuk a dologhoz, nem
lehetett fejjel menni a falnak. Az alapok
biztonsdga volt az elsG. A pincében ren-
geteget kisérleteztiink, ma is ezt tesszik.
A ddl6 kivélasztdsa ‘99-ben mar
tudatosan tortént. Nem tudom miére,
talan a mdvészettorténeti eladasokon
hallott genius loci (a hely szelleme - a
szerk.) fogott meg. Arra mér korédn ra-
jottunk, hogy akkor lehet igaz borokat
késziteni, ha 6nmagunkat, a helyet ad-
juk vissza benne. Azt éreztiik, hogy az

akkori sz6l6ink nem biztos, hogy a leg-

... ELJEN AZ EVI BORASZ!

Mar a bevezetdben emlitettik,
hogy bizonyos szempontbol mi
elére megmondtuk, hogy Légli
Otté lesz az Ev Bortermeldje. 2010
decemberi szamunkban jelent
meg az fréteszt, amelyet hetekkel
a gy6ztes kihirdetése elétt tar-
tottunk, és amelynek soran hat
kortérs ird és kolté irt egy-egy
szosszenetet a BORIGO 100 tiz
legjobb borahoz. Ennek soran
Varady Szabolcs Kossuth-dijas

kolt6 az alabbi verset irta Légli

Otto Landordjahoz:

Légli borit aki izlels, tibbé meg nem elégli.

Hit te ilyet sose biints, rajta kicsorbul a gincs.
Landord! Hési a név, amilyent a lovagkori lant hord,
Am se kemény, se komor — 56, csupa kellem e bor.
Egyben az illat, az iz, forr dssze hibdtlan elegyben

Edes meg savanyit, s mindig: az old meg a new
Egy hiirt penget, a negyvennyolcibil sosem enged,

Ortd mester az dsz — éljen az évi bovdsz!

jobb helyen vannak. Eppen ezért egyedi
teriileteket kerestiink, vagyis olyan he-
lyeket, amelyekben benne van az egye-
diség lehetdsége, mint adottsdg. Engem,
személy szerint ambicional, hogy meg-
csinaljam az igazi balatoni, azon belil
is somogyi, sz6l6sgyoroki bort. Ehhez
nekem kell hozzdadnom mindent, amit
csak tudok. Nem akarok hasonlitani
semmire a vildgon, egyedit akarok csi-
nalni, valamit, amirdl barkinek a Fol-
don ez a tdj jut az eszébe. Persze szeren-
cse is kellett hozzd. A teriiletek meg-
szerzésénél is sokszor alakult j6l a dolog.
Janos-hegynél eredetileg sok termeld
volt, ugy tlnt nem is lehet megven-

ni szinte semmit. SGt. Volt, hogy vala-
kit még én beszéltem le az eladdsrél. De
ott volt példaul a Gesztenyés didlg esete.
Széltak, hogy eladé, véletlentl pont volt
pénzem is, aki sz6lt, mar masnap meg-

bénta. Borzasztéan j6 teriilet.

BORIGO: Magamrdl tudom, hogy min-
den pillanatban van egy koncepciém,
ami alapjan csindlom és folytatom, bar
ez az U informaciok kovetkeztében fo-
lyamatosan picit valtozik. Nalad ez most
miképpen all?

LEGLI OTTO:Jelenleg ugye 33 hektar
termé/telepitett sz816 van. Tavaly tavasz-
szal telepitettink 1,8 hektar furmintot,
ugyanis a filoxéravész el6tt a furmint
volt errefelé az egyik {6 fajta. Jelenleg
nincs benne a fajtajegyzékben, de kisér-
leti médon kaptam rd engedélyt. Egyre
inkabb izgat benntnket a fajtakban rejlé
hézasitasi lehet8ség. Par éve ugy latjuk,
hogy alapvetSen hdrom borra fogunk f6-
kuszalni, akdr mar a 2010-es évtdl. En-
nek az alapja lenne a Légli Blanc, ezt
ugy latom, nem kell piszkélni, a helyén
van. Ez lenne a belépd borunk. Kozépen
lenne a Lugas, ez egy j6 {vasq, tartalmas
bor mar most is. A cstcson pedig egy j
tétel lenne, benne esetleg a furminttal
is. Emellett a ddlGs tételek megmarad-

néanak, de a hdrom 6 kategéridnk mind
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hézasitds lenne. A mennyiségek is igy lenné-
nek kihegyezve, az alapkategéria olyan 40 000
palack, a kozép is még 20 000. Fontos, hogy
ne legyen sokféle tétel, inkabb csak véltozatos,
mert ha a huszadik tételt teszem a fogyaszt6
elé, az azt sugallhatja, hogy én sem tudom hol

is vagyok, mit is akarok.

BORIGO: Innen kivilrél keveset latni a feldol-
gozashdl, egyaltalan: miképpen épll fel a birtok
és a feldolgozas?

LEGLI OTTO: Igen, ez egy komoly adéssagunk
sajat magunk felé is. Még nincs egy igazi koz-
pontunk, de mér tervezziik. Ez egy négyhekta-
ros, 250 éves volt grofi majorsag Sz8l8skislak és
Sz6816gyorok kozott, amelynek minden adott-
saga megvan ahhoz, hogy egyedi birtokkoz-
pont legyen. Tavaly kezdiik a rekonstrukciét

és a célunk az, hogy olyan hellyé valjon, amit
meg tudunk tolteni a helyi értékekkel minden
szempontb6l. Ez jelenti magét a tdjat, jelenti

az épiletet, amelynek a strukttrdjat megtart-
juk, de jelenti a bordszkodast, sét az izeket is:
bort és ételt egyarant. Szeretnénk, ha a hagyo-
many, amely drad a helybdl, a tisztasdg, a ter-
mészetesség és a modern hozzdallds itt egységet
képezne, és aki majd ellatogat hozzank — szak-

mabeli és fogyaszté egyarant — az dtélje ezt az

egységet. Egy teljes élményt szeretnénk

majd adni...

BORIGO: Kérlek ne értsd félre a kérdé-
semet... Az Ev Bortermel8je valasztést
figyelve, valahogy évek dta vartuk mar
mi is, hogy te kapd meg... Azt mennyi-
re élted meg nehezen, hogy rendre ott
allsz, de mas nevét mondjak?

LEGLI OTTO: Oriiltem minden jelélés-
nek, de tény, hogy egy ilyen helyzetben
azért az ember reménykedik, hogy &
kapja... Szerencsére olyan alkat vagyok,
hogy nem sokdig viszem magammal a
csaléddsokat... Szintén nagy szerencsé-
nek érzem, hogy idaig eljuthattam, és
ezért édesapamnak és tarsamnak, Noé
Boglarkdnak mindenképpen koszonetet
kell mondanom. Tény, hogy az ut6bbi
egy év viszont teljesen mas lett, a tava-
szi Boraszok Bordsza mintha tdl hamar
is jott volna, az Gszinte meglepetés volt
szamomra. Azon persze lehet vitatkoz-
ni, hogy a mostani dij az koran vagy ké-
sén jott-e... De igazabdl nem is a dijak
szamitanak. Inkabb hiszem azt, hogy
missziénk van. Az a legfontosabb, hogy
egyre tobb, borhoz érté magyar ember
legyen, és dontsék el 6k, hogy mi a jé
bor. Mert lehet, hogy a birtok az indu-
last tekintve az elsék kozott volt, és a
felfedezés a fogyasztdk altal késGbb ko-
vetkezett be, mégis a a mez8gazdasdg-
ban, egy birtok életében a husz év szin-
te semmi. Még a negyven is. Az egész
olyan, mintha most indulna, eddig csak
figyeltiink. Rengeteg tennival6nk van

még, és tele vagyok otletekkel. B

LANDORD DULO

A Landord Légli Otton talan legismertebb dilGje, amelyben kizarélag chardonnay talalhato. 11 éves iltetvény,
amely kifejezetten Ugy lett kivalasztva, hogy fajta és termdhely egymasra talaljon. Viszonylag kevés rajta a
humuszréteg, viszonylag meredek, és inkabb nyugati kitettségl. Talaja meszes, amely miatt a savak élén-
kebbek, igy az érettséget is jobban ki lehet varni. Mar az alanyt is a hardverhez valasztottak, amely megfeleld
termGegyensulyt biztosit és j6 mésztlrd. A ndvekedési erély visszafogasara alaptragyat sem kapott és egy

nagyon kiméletes, mondhatni zéld technoldgia alapjan mivelik.
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TOKESEKX.

TARSAIK

Egy kidllitas képei

Egy huszadik szdazad eleji francia historia, viztisz-

ta avagonit titk kalcedon repedésben, egy autiteszteld iy
Pirizsbil, egy fildvir, ami Arpid halila utin hetven
évvel mar allt, a Borby csalad vaddszbivodalma, mély-
ben vekedt banydszok tirténete, zold és voris jdspis és
mindezek mellett kezdettdl fogva a 52016, Pillanatképek
a Mdtraalja nyugati részének életébdl, mondhatni ret-

rospektiv fotikidallitds, képzeletiink vdsznain.

MATBAI KEZMUVES
BORASZKOR

BORIGO Nr. 39, - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR

irta Ercsey Daniel, fotdzta Teszar Akos

Els§ kép, nagyldtdszog objektiv. Csak igy fér
bele a 2500 méter magas vulkdn a kompozi-
ciéba. A romvulkanok még nem alakultak ki,
utévulkdni mikodés csak a hegy északi olda-
lan fordul eld. Az idd tiszta, kék az ég.

Marad a nagylatiszig, csak az idd romlott egy ki-
csit. Felhdalap alacsonyan, eldttink a vulkdn ma-
radvanyai, parazitakipok, gejzirek tirnek az ég
Jelé, labunkat a migittiink hulldmzi tenger nyal-
dossa.

Alap objektiv, ragyogé napsiités. A tenger mar
elting, de elStte a vulkanikus andezit alapkd-
zetre a hegyek déli labanal sok tledéket rakott
le. A szél és a csapadék fokozatosan mélyils

volgyekkel szabdalja az egykori hatalmas vul-

kant.

Meleg ruba, fiilvédd, nagylatiszig. Az orkdn erejif
528l szobrokat favag a hébil, a jég mindent beborit,
néhdny mamut keres élelmet a kietlen tajon. A he-

gyeket csak sejteni lebet a tejfehér kidben. .

Teleobjektiv. A portrén rdncos, kozépkora fér-
fi. Csillog6 szemd, hosszu bajszq, haja a val-
lara 16g. A hattérben emberek nytizsognek,
hordjék a hatalmas fatorzseket, kiégetik, fa-
lat hiiznak beldle. Agyaggal boritjik, béstyat

Teleobjektiv 120 mm. Lo-

sonci Bélint és Szecskd

Tamas a Gereg dil6 egyik

hasadékanal. A vékony

feltalajt és a kézet magas

vastartalmat is jol mutat-
ja annak szine is.

formaznak, sancot emelnek, drkokat dsnak. Arpad vezér még
élénken él az emlékezetiikben. A férfi nagyapja kapta még ezt

a foldet a fGvezértdl. Pata véra vigydzza majd az erre él6k 4l-

mait.

Teleobjektiv. A vir melletti Pictetdn templom magasodik. Az eldzd fo-
16r6] mas ismert Pata unokdja, Aba Samuel parancsira épitették. O
most nagy ir, az orszdg kirdalya. A fiesperességi templom Szent Péter
tiszteletére van felszentelve, és mintegy negyven falu hitéletét feliigyels.
A tormya messzirdl birdeti Isten és az itt él6k hatalmat. @

S0mme-es fix alapobjektiv, fekete-fehér kép. A satror el6tt hol-
16s lobogokat veret a szél, a hdttérben Pata véra latszik. A kép
bal oldaldn fiatal férfi, élete els@ titkozetére készil. 1459-et
irunk. Hunyadi Matyas hamarosan hadba indul a varat elfog-
lal6 huszitak ellen. A fotérdl nem deril ki, de a sikeres ost-
rom utdn az ifja kirdly mezévirosi rangra emeli a teleptlést, és

mentesiti a kamarai addk aldl is.

Halszem optika. Barna csubds férfi girnyeg a képen egy asztal filé, a
remegd gertyaldng meguildgitia homlokdt. Eldtte papir, tinta, kezében
lidtoll. Eppen felpillant az irdshil, a papiron latin és magyar nyelvit
énekek sorjaznak. A Patai Gradudle sziiletését lathatink a 15. szd-

zadban.

Nagylat6szog, éjszakai kép. Az égig érd langok mégis nappali
vildgossagot adnak. Az emberek rémiilten szaladgalnak az ut-
cakon, mikozben eddigi életitk pernyeként szalldos. Arcukon

rémiilet, kétségbeesés. A viz mar nem segit, Gyongyostarjin a

lingok martalékédva vélik. 1596-ot irunk.

Alap objektiv. A képen ji kidlldsi kizépkorii férfi, diszmagyarban.
Tekintete a tavolba réved, labandl vaddszkutya piben. Hdata migitt
repkény futja be a foldszintes kastély sdrga faldt. A valamikori jezsu-
ita birtok immdron Almdsy Pal tulajdona. A fajzati kastély tirténete

megkezdidik.

5Smm-es objektiv. A fotén fiatal férfi mosolyog a kameraba. A
héta mogoct sziil6hdza, a késébbi hires kolts, szinhazigazgatd

és kritikus, Kossuth Hirlapjanak eljovendd fGszerkesztdje, Baj-
za Jézsef még nem tudja, milyen sors vér ra. Sziicsi hazai adjdk

a kép keretét.

“Félre, vizivo, elilem,
Mert palackba fojtalak!
111 szentségtordt nem tiirnek
A bornak szentelt falak.”

/Bajza_Jozsef, Borének - részlet/
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Nagylatészog  16mm.
Alattunk Gyongydspa-
ta. JOl latszik a Var-

hegy, egészen jobbra

a Gereg dUlé és a kép

baloldalan pedig az
Urréteszi ddl6.

Nagyldtdszigii objektiv, fekete-fehér kép. A bal ol-
dalon sitér rubds asszonyok sirnak. A kompozicid
kizepén egyenrubds fiatalok, viraggal a gomblyu-
kukban, szuronyos puskdval haladnak a kép jobb
széle felé, a semmibe. Kossuth szavira sokan dlltak

honvédnek a kirnyezd falvakbil.

A nagylat6szogl objektivvel késziilt képen
Borhy Gyorgy Gyongyostarjan melletti va-
daszkastélya lathat6, harom évvel a felépitése
utdn. 1926 nyaran jarunk, a birtokosok terv-

szerd erdégazdalkodast kezdeményeztek a

kornyéken.

50mm-es fix objektiv. 1944 december 6-dn késziilt
a kép. Hianyos fogsorii, enyhén vigott szemil kato-
na arcdt latjuk. A férfi fesziilten figyel, a hattérben
Sziicsi hdzai derengenek eld a hajnali sziivkiilethil.
A szovjet hadsereg bevonul a telepiilésre, a lakosok
szamara a 1. vildghabori véget ért.

50mme-es fix objektiv. A fotén kormos arcu,
overallos ember hoz ki a vdllan egy 4djult férfit
egy banydbdl. A mélyben langok festik meg az
alagut faldc, a kép elSterében rengeteg men-
t6, hatalmas tomeg. Minden idék legstlyosabb

magyar banyakatasztréfajanal készile a felvé-

tel. 1959. november 26-dn harmincegyen vesztették életitket a
Heves megyei Matra vidéki troszt szicsi banydjanak X-es akna-
jaban egy robbands kovetkeztében. Sajtéfoté dij!

SOmm-es alap objektiv, fekete-fehér kép. A foton idds iiriember, bir-

nadragban, kalapban, szemiiveghen. A libindl kutya. A puska feltii-
nd hianya izgalmassa teszi a kompoziciot. Jean Perry, valamikori an-
tdteszteld, francia iir, a fajzati kastély tulajdonosa lathati a felvételen.
Pairizshdl kiltizitt ide, nagysziildi vonalon vészben irikise is a birtok-

nak. Megtalilja szamitdsait a kommunista Magyarorszdgon.

Kompakt digitalis gép. A fotén hirom fiatal lithat6, mogot-
tiik sz6816. A folduton allnak, szemiikbe siit a nap, mosolyog-

nak a kamerdba. A keziikben szines dsvanyok. Gyongyostarjan
hatdrdban, Gton a régi kébdnya felé, sokszor a szélésorok kozott
is kvarcot és kalcedont fordit ki a kapa a foldbdl. A kép 2010

nyardn késziilt.

Holgyeim és Uraim, tisztelt litogatdk! Retrospektiv fotdkialli-
tasunk végére értiink. Akit a tovdbbiakban is érdekelnek a l4-
tottak, kérjik keresse fel személyesen is a helyszineket. Gyon-
gyostarjan, Sziicsi és Gyongyospata szivesen varja az érdekls-
déket.

Kiszonettel: a szervezdk
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A mecg ﬁlet BORIGO lap] A1 2011ben egy vadonatdj ro-

vattal is taldlkozhat az olvas6. A 2010-es kardcsonyi szezon egyik legkomolyabb gasztro durrané-
sa Herczeg Agnes Borok a konyhdban cimG konyve volt (lasd 2010. decemberi szamunk konyvajan-

16jat), amelynek elkésziiltében apré részfeladatot kapott a BORIGO néhany ismert arca is. E sorok
ir6janak hatalmas élmény volt mindez, hiszen ritka dolog az, hogy borok garmadajaval ételek gar-

madéjét lehet sszekostolni és a szinergidkat kutatni.

Miar akkor sejtettiik, hogy ezen téma mellett nem fogunk elmenni... Szerencsére Aginak is tetszett
az Otlet, igy létrejott a Mit/Mivel/Miért rovat, melyhez 31 olyan konkrét bort (29 csendest és 2 pezs-
g6t) valasztottunk, amelyek lefedik a borstilusokat, ez a 31 tétel fogja végigkisérni az évet. Minden

szamhoz harom ételt f6z6tt Hernyak Tomi (ezek receptjeit is kozoljiik), majd minden ételhez hozza-
koéstoltuk a 31 téeelt. Azt is meghatdrozzuk, hogy egy 6tpontos skalan kortlbelil hol helyezkedik
el a parositds harmonia szempontjabdl. Amellett, hogy egy Gtmutatét adunk az olvasé kezébe, re-

méljik nagyon sokan kedvet is kapnak a hasonl6 kisérletezéshez. Remek tarsasjaték...

Az ételeket Herczeg Agi mellett Hernyak Tomi, Monostori Baldzs és e sorok iréja késtolta dssze, a

backstage hatalmas feladatait pedig Csordas Jozsefné Edit végezte. (BGB)

Rovatunkhoz a borokat a Bortarsasag és a sidewayz.hu biztositotta.
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NAGYVILAGI

FARSANG

Az elso meniisorhoz az aktudlis hdnap, februar eseményei és hangulat adta az ihletet. Mi torténik ilyen-
kor? Januarban sokan még a karacsony hatasa alatt vannak, azonban mindenféle karacsonyi lakoma ha-
tasa elmulik februarra. Ez az idoszak Ujra a finom fogasok, a hedonizmus, a farsang és a balok ideje. Jo a
nagy hideg el6l a meleg kandallé mellé bujni, de bizony melegnek szamit ilyenkor a pince is, ahol béven
van mar mit kostolni az el6z0 évjarathol is. Etelek szempontjabdl ez az az id6szak, amikor jol esnek a ne-
hezebb fogasok, és a farsang szinte elképzelhetetlen valamiféle fank nélkdil.

VADNYUL RILLETTE PIRITOSSAL

irta Herczeg Agnes, fotézta Nagy Balazs

Eléételnek egy igazi francia borkorcso-
lyét, a rillecte-t vélasztottuk, mivel ez
tipikusan olyan étel, amire jol esik bort
inni. Manapsag a rillette a reneszanszat
éli, de ha igazan szinte vagyok, mi min-
den disznévagas utdn készitettiink va-
lami hasonl6t sziiléfalumban, Dédesta-
polcsanyban. A maradék fokhagymas
stilt hisokat osszekevertiik azzal a zsir-
ral, amiben kistitottiik, és befSttesiiveg-
ben, kisebb talakban tartottuk, abbdl
kenttink mindig a kenyérre. Hogy mi
volt a neve, arra mar szégyenszemre nem
emlékszem, az biztos azonban, mi nem
rillette-nek hivtuk, és mindig nagyon jol
esett. ..

Elkészités

A vadnyulhast megtisztitjuk, besézzuk,
és egy mélyebb tepsibe tessziik a liba-
zsirral egytitt. Melléhelyezziik a rozma-
ringot, a babérleveleket, a kakukkfuvet,
a fokhagyma gerezdeket, és a megtiszti-
tott, negyedekre vdgott voréshagymat.
Konfitalni fogjuk, azaz alacsony hdmér-
sékleten, kb. 80 fokon, hosszt ideig, kb.
4-5 6ran keresztil sutjik. A sttési id§
fugg a nyul koratdl, illetve attdl, hogy
mekkora darab hasokat tettiink a zsir-
ba. Fontos, hogy a siités ideje alatt min-
den hust takarjon be a zsir, mert csak
ebben az esetben nem fognak kiszéradni.

Ha nem pontos a stiténk, figyeljink arra,
hogy a zsirunk csak éppen hogy gyon-
gybzzon, semmi esetre se forrjon.

Az igy elkésziilt hast kivesszitk a
zsirbdl, és kiilon-kiilon kihdtjik a hast is
és a zsirt is. egy éles késsel finomra vag-
dossuk, a szalakat villdval is széthuzhat-
juk. Hozzédkeverjik a snidlinget, 200 g
hdle libazsirt. Sézzuk, borsozzuk, izlés
szerint majorannéval, vagy egy kis ka-
kukkfivel tovabb izesithetjik.

Piritésra kenve talaljuk, de j6l mutat
Ggy is, ha csatos beféttestivegben tesszitk
az asztalra a pirités mellé. Hidegen az
igazi, és napokig eltarthatd.

b

Hozzavaldk 4 személyre

600 g vadnyulhus

500 g libazsir

rozmaring, babérlevél, kakukkf(
1 fej fokhagyma

2 fej voroshagyma

T csokor snidling

kenyér (piritdsnak]

s0, fehérbors

R R A ADO ARJA

Hivjdk a szegények pastétomanak is, de a lekvar igazan
talalo név, mivel ennek is az a lényege, hogy hosszan f6-
zik, egészen addig, mig a hus rostjaira bomlik. Késziithet
szinte barmilyen hisbdl és halbdl is. A lényeg az, hogy a
his mellé elegendd haj és szalonna is kerdljon, hiszen ez
fogja a lekvarunk krémességét adni. Ettél kezdve talan
meég inkabb érthet a szegények pastétoma elnevezés,
hiszen akar a legegyszer(ibb disznohishdl is készithet-
juk. Rilette-t mar az 1480-as években is készitették, és
napjainkban a legelegansabb asztalokon is lehet valame-
lyik valtozataval talalkozni. Klasszikusan két alapvaltozata
van, a Tours-i allaga konnyedebb, szine a karamellizlas
miatt sotétebb, mig a Mans-i darabosabb, és a szine a
lassu siités miatt vilagosabb. Barmelyik stilus is all hoz-
zank kozel, télen igazi lélekmelengetd vendégvaro, vagy
éppen borkorcsolya.
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NYUL RILLETTES ES A BOROK HARMONIAJA

Benedek Pince Chardonnay 2009
Grof Degenfeld Muscat Lunel 2009
Font Irsai Olivér 2010

Hernyak Birtok Birtokbor 2009

Jasdi Istvan Cserszegi Fiiszeres 2008
Kolonics Pincészet Harslevelii 2007
Légli Ott6 Landord 2009

Lenkey Pincészet Az élet szép 2007
Nyakas Pince Irsai Olivér 2010
Pannonhalmi Apatsagi Pincészet Rajnai Rizling 2009
Patricius Borhaz Tokaji Furmit 2009
Szepsy Istvan Tokaji Furmint 2007
Duzsi Tamas Szekszardi Rosé 2010
Kiss Gabor Villanyi Rosé 2010

Sauska Villanyi Rosé 2010

BGB Bauer 2007

Bock Pince Villanyi Portugieser 2009
Etyeki Kuria Pinot Noir 2008

Gere Attila Kopar 2007

Jackfall Bormanufaktura Duett 2006
Matias Villanyi Kadarka 2007
Mészaros Pal Szekszardi Merlot 2007
Takler Pince Szekszardi Kékfrankos 2008
Vylyan Ordog 2009

Weninger Sopron 2007

Disznoké 6 puttonyos Asza 1999

NAG Hanna 2008

Oremus Tokaji Szamorodni 2007
Hungaria Extra dry

Hungaria Irsai Oliver

1300
1850
1200
3500
1600
2500
4000
2000
1400
2000
2000
5000
1500
1500
1800
5000
1550
4400
8000
2000
1800
1800
1800
2200
1800
10 000
7900
2600
1500
1500
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Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
Ft
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Nincsenek kellemetlen izek, a bort kissé elnyomja az étel Azoknak j6, akik nem szeretik a savas izeket.

Elegans Gsszhatas, a savak konnyebbé teszik az ételt, a muskotalyos jelleg kiemeli a nydlhis izét. Nagyon szép.

Nagyon vékony a bor ehhez az ételhez. Tl lagy, nem eléggé karakteres.

Nagyon o a savak és a zsirossag aranya, kiemeli a fliszerességet. Az alkohol sajnos nagyon kildg, és kesernyésség érzddik.

Pikans, j6 savak, de kissé kevés test. Nagyon rovid izhatas. Kiemeli a borst és a fliszereket.

J6 sav-zsir arany, a séssag a hagyma édességével nagyon jol harmonizal. Passzolnak a karakterek.

Tal &gy a bor az ételhez, az étel uralja az izeket. Egyébként a test az étel sulyaval harmonizalna.

Tokéletes. A séssag a hagyma édességéval, a tokaji savak a zsirossaggal, és a bor vastagsaga az étel nehézségével van 6sszhangban.
Csajos verzi6, de hatérozott. Kedves 6sszhatas, szerencsés a bor jo savtartalma. Az aromak jol mennek a hagyma aromaival.

Nagyon jo sav-test-zsir aranyok. Kissé fanyar, kiemeli a fiszereket. Hagyma intenzitas dominal.

Nagyon jol mlikédnek a savak, j6 a test/nehézség arany, a hagyma az egyediili kilogé tényezd, akit ez nem zavar, annak tokéletes paros lesz.
Tokéletes. A s6ssag a hagyma édesével, a savak a zsirossaggal, a bor teste az étel sulyaval van 6sszhangban, és még a fliszeresség is jo...
A minimélis szénsav és a sav nem lenne rossz a zsirokkal, de sajnos a bor ettél még kevés testben ehhez az ételhez.

Az étel uralja a bor, meglehetésen semleges paros kiilondsebb kellemetlenségek nélkil. Szépen kiemeli a fliszereket.

Ude savai 6l kénnyitenek az étel stlyan, az izek harménidban vannak, a mérleg azonban az étel oldalara billen.

Nagy test a nagy testtel nem rossz, viszont nehézzé valik. A fa kissé uralja az izeket.

Keser(i 6sszhatés, kevés a sav ehhez a zsirtartalomhoz. A bort elnyomja az étel.

A test-nehézség aranyok jok, a savak nagyon jok, az iz Gsszhang tokéletes, a tannin nem tiz6. Nagyon szép 6sszhang.

Keser(i az sszhatas, kellemetlen izeket hoz el egyméasbol a bor és az étel.

A fliszerek és az érettebb izek nagyon szépen harmonizalnak az étellel. A bor sava egy kicsit lehetne intenzivebb, akkor harmonikusabb lenne.

Az aranyok jok lennének, viszont van egy kesernyés izhatas, ami rontja az 6sszhangot.

Nagyon jo allnak egymasnak, j6 aranyok, szép izhatasok, a bor egy gondolattal lehetne intenzivebb.

Szintén nagyon j6 allnak egymasnak, j6 aranyok, szép izhatasok, a bor egy gondolattal lehetne intenzivebb.

Kiemeli a bors izét, ami nagyon izgalmassa teszi. A savak jol m(ikodnek, az izek harmonikusak.

A savak és a zsirossaga az ételnek szépen konnyitik egymast. Szépen kihangstlyozddnak a gytimélesok és a nyul ize.

Tokéletes. Nagyon szép izek, jo sav-zsir arany, nagyon izgalmas és gazdag 6sszhatas. Igazi izorgia.

A savak és az aromak jok, 0sszességében egy kicsit elnehezlil az étel is és a bor is. Inkabb a ndies vonalat képviseli.

Nagyon szép flszeres Gsszhang. Szépek az aranyok, taldn a bor ha egy kicsit karakteresebb lenne, még szebb lenne a harménia.
Nagyon semleges izeket tesz az étel mellé, viszont a zsirossagat szépen konnyiti. Erre mondjak, hogy jol cstszik.

Edes-s6s kombinacié nagyon j6, a szénsavak és a zsirossag kiegyenstilyozza egymést. Kifejezetten j6 vendégvaro.
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HERNYAK TOMI FELE
BOFUF BOURGUIGNON

Kezd§ haziasszony koromban a marhahusbdl leginkabb porkol-
tet vagy gulydst készitettem. Persze nagy rajongéja voltam a
steakeknek is, de azt kordbban hidba prébdltam otthon, soha-
sem lett az igazi. Ma mér tudom, hogy csak egy j6 hentes kell
hozza. A Boeuf Bourguignon-t a Julie & Julia cimd film lopta

a szivembe. Mdr kimondani is nagyon szérakoztatd, nekem na-
gyon tetszik a hangzdsa — ,bof burginyo”. A klasszikus valtozata
nem csak pofahisbdl késziil, és nem is pontosan igy, de kdstolva
a kész ételt, ettdl én simdn el tudok tekinteni. Igazi téli fogas —
természetesen francia gyokerekkel.

Elkészités

BZE"}:_‘;Y

Tokéletes. A s6ssag

a hagyma édesével, a
savak a zsirossaggal,
a bor teste az étel su-
lyaval van 6sszhang-
ban, és még a flisze-

resség is o..

Vastag fala (ha lehet 6ntéttvas) edényben felmelegitiink 14 dkg
vajat, majd a marhapofikat a forré vajban megforgatjuk. Miu-
tan minden oldaluk 1-1 percet pirult, kivessziik Sket, és a vajba
beletessziik az aprora vagott zoldségeket és flszereket és megpi-
ritjuk Sket. Visszatessziik a zoldségekre a hisokat, és felontjiik
a vorosborral és egy kis huslevessel, hogy a marhapofakat tel-
jesen ellepje a 1é. Lefedve lasst t(zon kortlbelil 4 6rdig f8zziik
Sket, mig a pofahdsok vajpuhdk nem lesznek. Ekkor a hisokat
kivessziik, és az egész levet leszlrjiik, majd egy kis vajjal be-
stritjik.

A tésztat sos vizben feltessziik foni. Vigydzzunk, hogy
ne f6jon szét, én akkor szeretem ha még kissé rigds ma-
rad az 4llaga. A vargdnyagomba raguhoz vajon meg-
piritunk egy fej hagymit, mellétessziik a gombadkat,
majd amikor azok is megpirultak sézzuk, borsozzuk.
Télalaskor egy halom tésztat helyeziink a tanyérunk ko-
zepére, erre tesziink egy keveset a varganyaragunkbdl,
majd koré tessziik a parolt marhapofinkat, és béven meglocsol-
juk a finom vorosboros szészunkbdl.

Hozzavalok 4 személyre

80 dkg marhapofa

15 dkg sérgarépa

10 dkg fehérrépa

20 dkg voroshagyma

4 gerezd fokhagyma

2 szal kakukkf(

20 dkg vaj

3 dl vorosbor

10 dkg zeller

6 dkg paradicsomptiré
20 dkg varganyagomba
20 dkg széraz tészta (fusili)

JULIA CHILD (1912 - 2004)

Aki latta a Julie & Julia cim( filmet, annak Julia Child neve és a Boeuf
Bourguignon (burgundi marharagu) is ismerdésen cseng. Az amerikai szarmaza-
sU szakacsnd és szakiré megszallottja volt a francia szakdcsmivészetnek, sza-
mos gasztronémiai témaju cikk, szakacskonyv és tévémsor kothetd a nevéhez.
Szakmai munkassagat hihetetlen kitartds, tanulni és tanitani vagyas jellemezte.
Parizsban toltott évei alatt a hires Le Cordon Bleu étteremben tanult, majd pri-
vat érakat vett Max Bugnard-tol és mas chef mesterektdl is. 1963-t6l sajét f6z6s
tévémlisort vezetett amerikaban The French Chef cimmel. O alapitotta a Napa
volgyben az American Institute of Wine and Food-ot. Rendkiviili népszerségé-
nek és életvidam, szenvedélyes természetének kdszonhetden rengeteg haziasz-
szonnyal szeretette meg a fozést. Népszerlségét mi sem bizonyithatna jobban,
mint hogy az 1966-ban a Time boritdjan is szerepelt. 188 cm-es magassagaval
igazan minden szempontbél kiemelkedd volt. Julia mondta egy 6t ért kritika kap-
csén: . Elvezzik az ételeket és leljiink az evésben 6romet. Ez az eqyik legegysze-
ribb és legkellemesebb boldogségforras az életlinkben.”

BORIGO Nr. 39, - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR

BORIGO Nr. 39. - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR



BORIGO Nr. 39, - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR

BOEUF BOURGIGNON

Benedek Pince Chardonnay 2009
Grof Degenfeld Muscat Lunel 2009
Font Irsai Olivér 2010

Hernyak Birtok Birtokbor 2009

Jasdi Istvan Cserszegi Fiiszeres 2008
Kolonics Pincészet Harslevel( 2007
Légli Ott6 Landord 2009

Lenkey Pincészet Az élet szép 2007
Nyakas Pince Irsai Olivér 2010
Pannonhalmi Apatsagi Pincészet Rajnai Rizling 2009
Patricius Borhaz Tokaji Furmit 2009
Szepsy Istvan Tokaji Furmint 2007
Duzsi Tamas Szekszardi Rosé 2010
Kiss Gabor Villanyi Rosé 2010

Sauska Villanyi Rosé 2010

BGB Bauer 2007

Bock Pince Villanyi Portugieser 2009
Etyeki Kuria Pinot Noir 2008

Gere Attila Kopar 2007

Jackfall Bormanufaktura Duett 2006
Matias Villanyi Kadarka 2008
Mészaros Pal Szekszardi Merlot 2007
Takler Pince Szekszardi Kékfrankos 2008
Vylyan Orddg 2009

Weninger Sopron 2007

Disznoké 6 puttonyos Aszd 1999

NAG Hanna 2008

Oremus Tokaji Szamorodni 2007
Hungaria Extra dry

Hungaria Irsai Oliver
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Afajta jol mlkodik, testben és savban lehetme tobb. Banté izek nincsenek.

J6 kombinacit, az élénk savak konnyitenek az ételen és a kevés maradékcukor kiemeli a fliszereket.

Az étel uralja a bort, ami ehhez nagyon vékony. Ettél fiiggetlenil nincsennek bantd izek, de nem is segitik egymast
Struktdrana és testben a bor illik az ételhez, azonban a végén érezheté némi kesernyésség.

A fajta nem mikédik ezzel az ételtipussal, kellemetlen kesernyésség érezhetd.

A savak és a mineralis sossag nagyon jol mikodik az étellel, kiemeli a fliszerességét. Egészen izgalmas kombindcid.
Nagyon jol mékodik a test és a struktira a borral, sokat simitanak, lagyitanak egymason.

A savak nagyon jok lennének, de a bor tipikus tokaji jellege ebben az esetben nem mUikodik az étel izeivel.

Az aromak és a fliszeresség jol mikodnek, azonban a bor struktiraban és testben az étel alatt marad valamivel.
Lendiiletes kombinacio, leginkabb a férfiasabb jelleget kedveldknek lehet j6, fliszeres, konnyedebb 6sszhatast nydit.
A savak és a struktdraitt is nagyon jol m{ikodik, azonban minimalis kesernyésség érezheté az utdizben. Nem bantd, de ott van.

Hihetetlen, de tokéletes. J6 savak, szép struktira, hihetetlendil harmonikus iz Gsszhang. Kiemeli az étel fliszereit és lendletet visz az ételbe.

A rozé visszafogott kéksz6lds karaktere nagyon jol mikadik az étel izvilagaval. A savak és a minimalis szénsav szintén sokat lendit az Gsszhatason

Ennél a rozénal a sok gylimalcsosség nem miikadik az étel izeivel. Strukturaban viszont nem rossz.

Abor szerkezete harmonizal az étel struktdrajaval, a rosé aromai kiemelik a gomba izét, ami még izgalmasabba teszi.

A hordd jegyek nagyon szépen miikddnek a gombas izekkel, azonban a bor rail az ételre és elnyomja az izeit.

Az izek miikodnének, azonban a bor savai kevesek ehhez a meglehetésen nehéz ételhez.

Tokéletes parositas, a bor és az étel teljes 6sszhangban van izeiben és struktdrajaban is. Szépen erdsitik egymast.

Abor testessége egy kicsit rail az ételre, de akit ez nem zavar, annak ez is egy tokéletes kombinacié lesz.

Struktdraban illetenek egymashoz, azonban némi kesernyésség kiérzddik az utéizében.

Tokéletes parositas, a bor és az étel teljes sszhangban van izeiben és struktdrajaban is, a bor az étel fliszerességét és gombassagat emeli ki.
Tokéletes parositas, a bor és az étel teljes 6sszhangban van izeiben és struktdrajaban is, a bor az ételt kellemesen lagyitja.

Tokéletes parositas, a bor és az étel teljes Gsszhangban van izeiben és strukturajaban is, az étel és a bor is a legszebb forméajat mutatja.
Nagyon jol mikodnek az izek egymassal, a bor fiatalos lendilete néhol kicsit soknak tlinik, de nem zavaroé.

A savak nagyon jol mikodnek, azonban testben a bor kissé elmarad a szikségestél. Az étel épp ezért némiképp dominal.

Nagyon jol allnak egymasnak, de az Gsszhatéas nem kifejezetten konny(. A nehezebb és karaktesebb gombas izek dominalnak. lzgalmas.

Tokéletes par és egyben nagyon izgalmas is. Az étel selymes, egybesimult lesz, az izek egészen (j dimenzioba épnek.

Nagyon jol mikodik a test és a struktira a borral, sokat simitanak, lagyitanak egymason, leginkabba a gombéassag dominal.
Kevés a pezsg6 az étellel, nem tudja felvenni a versenyt a pezsgd sem az étel testességével sem az aromaival

A savak és a szénsav egész jol konnyitenek az étel nehézségén, a cukor pedig testben és az izek Gsszhangjaban is segit.

N W RN o~ BN O oo o BN O WSS~ OO~~~ B~NDDMN O~

Tokéletes parositas,
a bor és az étel tel-
Jes 6sszhangban van
izeiben és struktura-
jaban is, az étel és a
bor is a legszebb for-

majat mutatja.
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s MAGYAR ETTERMEZO KEZISZOTAR

A

irta Banyai Gabor Botond, fotdzta Teszar Akos

ZENE FULEINKNEK:

HANSOI

2010 LEGVEGEN UJ ETTEREM NYILT BUDA-
PEST LEGESLEGBELVAROSABAN, A KOR-
MANYZATI NEGYED MELYEN, KOZVET-
LENUL A PARLAMENT MELLETT. EBBEN
PERSZE SEMMI UJDONSAG NINCS, SOK
ILYEN NYiLIK, A CHANSONNAK - MERT-
HOGY ROLA VAN SZ0, UGYE - AZONBAN
EGY SOR OLYAN VONZO TULAJDONSA-

GA VAN, AMELY ERDEMESSE TESZI ARRA,
HOGY TOLLVEGRE TUZZUK.

elsé rogton Ajtai
Lenke személye,
aki egymagaban
tulajdonos, tzlet-
vezetd, de néha

pincér, sét... olykor-olykor fest§ és mazold is
egyben, és akiben megtestestlni latszik az az
elfeledett hozzaillas, hogy a vendéglg az én ha-
zam és varam, és nem csupan egy mégoly pro-
fin is Uzemeltetett munkahely. A masik ilyen
vonz6 tulajdonsdg a zongora, nem véletlentil
hivjik a helyet agy, ahogy, és ha ehhez hozza-
vesszik, hogy Lenke sziil6helyéhez mélté moé-
don az erdélyi konyha egyes elemeit is bevitte/
beviszi az étlapra, akkor mar latjuk, hogy iga-
zan izgalmas kuvé kezd kerekedni a Szalay ut-
caban. Es akkor a borokrél még nem is beszél-
tink...

De kezdjiik elérol. Lenke édesapja még szi-
kitt Magyarorszagra, a csalad *90-ben mar jiitt
utdna, és neki, vagyis az édesapdanak tamadt
az erdélyi konyhas étterem gondolata is. Lenke
akkor mar tal volt a Kulker diploman, egy év
folyami luxushajé-munkan és hat év tzletveze-
téségen a Godor Klubban, vagyis tudta mi az
a vendéglatbipar, de egy sajit helyre és valami
sokkal kifinomultabbra vagyott.

A helyvilasztas hosszu ideig tartott, de a

Chansonnak helyet ad6 pinceterem szerelem

is megerdsitheti. Az eredmény pedig

impressziv: gyonyord és aranyos szinek,
j6 min@ség épitanyagok és butorok,
és persze a mar emlitett zongora, amely
nem csak hardveresen, hanem mentali-
san is feldobja a helyet, mintegy szelle-
met adva neki.

Persze azért az étel a legfontosabb,

ezt Lenke is pontosan tudja: Eppen ezért

CSORBA ES SZEKELYKAPOSZTA

komoly chef-vélogatét tartott, aminek a
végén Nagy Gyula, jelentds spanyol és
hazai tapasztalatokkal rendelkez§ fiatal-
ember lett a kivalasztott. Az étlap kifeje-
zetten mértéktartd, sz6 sincs hetven, de
még tiz oldalrdl sem, amelyet egyszerd-
en nem lehet j6 minéségben végigfGzni.
Osszesen alig két tucat fogés taldlhat6
az egyetlen oldalon, és ebben mar benne
van a hideg el6ételtdl a desszertig min-
den. Az étlap viszont 2-3 havonta véltoz-
ni fog a tervek szerint, nagyrészt szezo-
nalisan, kisebb részben pedig az erdélyi
konyha elemeinek a fokozatos megjeleni-
tése folyomanyaként. Ha mi most ajénl-
hatndnk, biztosan egy erdélyi kecske-
sajttal kezdenénk, utdna jonne a csorba,
majd egy flszeres mangalicakaraj, a leg-
végén pedig lefojtandnk az egészet egy
meggyes maktortaval. Es persze inndnk
is hozzd, nem meglepé médon bort. ..

Mert a bor annyira kozel 4ll Lenké-
hez, hogy a hozzdallast tekintve akér
borétteremnek is hivhatjuk a Chansont.
A legf6bb alapelv az volt, hogy semmi-
képpen sem a fdsodor borait szeretné
kinalni, hanem egyedileg valogatott, az
ételekhez és a stilushoz legjobban pasz-
szol6, remek dr-érték aranyu tételeket.
Szinte csak kozvetlentl a termel6tdl sze-
rez be, kisebb részben pedig a
sidewayz.hu-ra timaszkodik.

Ajtai Lenke nagy életet akar létre-
hozni a Chansonban: a zongora a hét
tobb napjat sem tolti egyedil, musical és
persze borestek varjak a litogatdkat, el-
képzelései szerint egy igazi, vérosi talal-
kahellyé, egy kis odzissd tenné azt. Mert
kell egy ilyen hely...

CHANSON CAFE & RESTAURANT
1055 Budapest, Szalay u. 4.

T.:+36 30 9510008

E-mail: infoldchanson-etterem.hu

Web: www.chanson-etterem.hu

volt els§ latdsra. Meg is kellett kiizdeni érte Olyan szdGsszetétel, hogy csorba leves nem létezik, ugyanis a csorba mar maga is levest jelent, mégpedig meg-

mind a megszerzése, mind a felGjitdsa tekin- lepé modon torokil. A csorba savanyu leves kaposzta alappal, a savanyitas pedig eredetileg a kovaszos uborka
tetében, Lenke ekkor sem kovette a hagyo- metddus szerint tortént. A masik jelents tévedés a székelykaposztahoz kotddik, annak ugyanis semmi koze
mdnyos utat: bontott, épitett, cipekedett, fes- Erdélyhez és a székelyekhez. A szdGsszetételt Petéfi Sandor alkotta, aki igy nevezte el a Székely Jozsef levélta-

tett és mazolt, e sorok {réja ezt személyesen ros altal a hajdani, Varmegye utcai Komlé-kert étteremben kredlt kiivét: a kdposztaleves és a maradék pérkolt

Osszedntogetését.
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TOKAJ STRIKES BAC

aldn emlékeznek ra még
olvaséink, hogy tavaly
ilyenkor a BORIGO
torténetének egyik
legmélyebb morgols-
dasat olvashattdk a tokaji szdrazborok
kapcsan. Akkor elég alacsony pontszamok
sziilettek, aminek els@sorban az volt az
oka, hogy a borok jelentds részét lustanak
és horddsnak éreztiik, mintha a gytimélcs
messze keriilt volna Tokajtdl. Eppen ezért
nagyon vértuk jelen tesztiinket, és a szo-
kasosnal nagyobb hangsulyt is fektettiink
a mintak felkutatdsara. Ez ugyan csak
részben sikertiilt, de szerencsére az eredmé-
nyek ismeretében azt mondhatjuk, hogy
a tavalyi eredmények csak kisiklasnak
szamitanak, és az évjarati hatds (2007)

jelentds részben magyardzza is azokat. ..

Merthogy a szaraz tokaji borok atlag-
pontszdma nagyon magas lett, valahol
84 és 85 kozott allt meg, ami azért nem
semmi... A borok nagyrészt frissek és
Udék, a savszerkezetek nagyon jok, a hor-
dévanilia benniik pedig szerencsére joval
alacsonyabb, mint amit eddig tapasztal-
tunk. Ot csillagot (90 vagy tobb pont...)
nem osztottunk ki, de hdrom 89-es, egy
88-as és tiz 87-es is lett a 42-bdl. Kiilon
szeretnénk kiemelni a vadonat(j Szent
Tamas Pincészetet, amelynek szakmai
munkdjét ifj. Szepsy Istvan vezeti, és
amelynek harom ddlés furmintja egytdl
egyig kival6 volt. Es ismét szélnunk kell
a Patricius Furmintrol, amely az el§z8
két évi tesztet megnyerte, és most is
majdnem...

Ugyanilyen kedvez§ a kép a kései
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sziireteknél is. Ez a taldn a konny(
édesnek is nevezhetd kategéria, amelyben
persze igazi nagyagyuk is elindulnak
sokszor asziknak is becstiletére varé
beltartalommal és cukorral. Most is egy
ilyen nyert, Demeter Zoltian (Fé)bora,
amely egészen kivételes egyéniség, csak
azért nem jovendeliink neki nagyon
elékeld helyet az idei BORIGO 100-ban,
mert eléttiink van még az asziteszt. ..
De ismét nagyon szerettitk Dr. Ung-
vary Krisztidn borait és a minden évben
remek Andante-t.

Es még valami: tesztrovatunkat is
megujitottuk, ez lithat6, egyre szine-
sebbre és jatékosabbra szeretnénk han-
golni. Visszatér viszont a multban kissé
elhanyagolt harom kiemelési rovatunk

olvas6ink még jobb tajékoztatdsa végett.

METODIKA

BORIGO 4altalaban vakkdstolasokat tart, ezeket hivjuk
reguldris teszteknek. Ennek nyoman kozliink ,,hiva-
talos” pontszamot, melyet a BORIGO szamon tart és
archival. A teszteket minden esetben részletesen
dokumentaljuk. A regularis tesztek kizardlag a BORIGO
részére késziilnek, de néhany esetben kozoljiik egyéb
kostolasok eredményét is - kizarolag olyan esetben, ha
a koriilmények olyanok voltak, ami a BORIGO szigoru
standardjainak megfelelnek. Ez a kovetkezoket jelenti:

=>» A tesztelSk személye koriltekinten lett kivalasztva.
A BORIGO kizérélag olyan szakembereket kér fel tesz-
telésre, akik megfelel§ képesitéssel és sok éves kostoloi
tapasztalattal rendelkeznek. A BORIGO tesztjein nem
vesznek részt ,érdekelt” személyek. A BORIGO késtolaso-
kon a segédszemélyzet is tobbéves ezirdnyu tapasztalattal
rendelkezik.

=>» A késtolok nem ismerik a tesztsorrendet, és nem is
tudnak arra kovetkeztetni. A BORIGO tesztjein minden
esetben pohdrban, egy masik, a tesztelSk eldl elzért helyi-
ségbdl szolgiljék fel a tételeket. A tesztelSk a teszt megkez-
dése elbtt csak a témit (pl. aszik, pinot noir-ok, stb.) és a
tételszamot ismerik.

=» A tesztelSk a teszt sordn nem tudnak kommunikdlni
egymissal. Nem kozliink olyan tesztet, ahol az egy bizott-
sdgban 1év§ tesztelk egy asztalndl tilnek, beszélgetnek,
esetleg kozosen alakitjdk ki pontszamaikat.

=>» A tesztsorrend szakszerien lett kialakitva.
A BORIGO egyik szakértdje minden esetben elSkdstolja a

tételeket, megéllapitja, hogy a palack alkalmas-e a teszt-
re, és megéllapitja a tesztsorrendet. A borokat tipusuknak
megfelels tesztsorba rakja. O maga a teszten mar nem vesz
részt, hanem szakmailag feligyeli azt, figyelve a korilmé-
nyek betartdsara.

=» A fizikai koriilmények megfelelGek voltak. A BORIGO
a legritkabb esetben tesztel kiils§ helyszinen. Ennek az az
oka, hogy a borok széllitasa, tdroldsa miatt nem oldhatd
meg a szakmailag megfelel teszt-elGkészités, hémérséklet,
feladas. A kulsé helyszin sok esetben sietségre is okot adna.

=» Amennyiben a fenti ismérvek barmelyike sértil, mar
csak t6l-ig pontszamot, vagy még azt sem kozlink.

A BORIGO a nemzetkozi 100 pontos rendszerben értékel,
arra torekedve, hogy a nemzetkozi ,koordinata rendszernek”
megfelel§ pontszimokat adjon, ezzel is elGsegitve a magyar
borok esetleges helyes kiilfoldi megitélését. Ennek érdeké-
ben a tesztsorok rendszeresen tartalmaznak nemzetkozileg
mar értékelt borokat, mégpedig azért, hogy a fent emlitett
,koordinata rendszert” folyamatosan ellendrizzik.

A pontszamok a késtolok dltal adott pontszimok szamtani
atlagdbol keletkeznek, és a bor sajat kategéridgjaban elfoglalt
helyét mutatjik meg. A kirivéan rosszul szerepelt tételeket
visszakéstoljuk.

El6fordul, hogy a BORIGO egy tételt tobb szamaban
is értékel. Ilyen esetekben minden alkalommal kozoljuk a
korabbi pontszamot is. A tesztszoveg a kovetkezd informa-
ciokat tartalmazza sorrendben: pontszdm, termeld, bornév,
évjarat, borleirds, ar, a borleirast készit§ monogramja.
Bizonyos esetekben kozoljik a forgalmazét és a szarmazés
helyét is.

96-100 pont Nemzetkozi mércével mérve is klasszis bor:
90-95 pont Egészen kivételes, .6tcsillagos” bor:

86-89 pont Remek bor; mely mindenképpen ajanthato.
80-85 pont Tokéletesen megcsindlt, j6 bor:

75-79 pont AtLagos, jol ihatd bor:

70-74 pont Kisebb bizonytalansagot mutatd bor:

60-69 pont A'ttag alatti, hibas bor, nem ajanlott.

50-59 pont Elregedett, értékelhetetlen bor:

KIEMELT OLDALAINK
BORIGO GYUJTEMENY: It azokat a tételeket ajanjuk, melyek alkal-
masak lehetnek hosszabb fektetésre, érdemes belélik akar nagyobb

tételt is elraknunk.

BORIGO VALOGATAS: Azon borok gy(ijtShelye, melyek tesztjeinken re-
mekul szerepeltek, és amelyek mar most nagy figyelmet érdemelnek.

BORIGO AJANLAT: A legjobb ar-érték arannyal rendelkezé tételek
akar mindennapi fogyasztasra is.
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ERCSEY DANIEL

A Wine & Spirit Education Trust Advance
végzett hallgatdja, a BORIGO szerkesz-
téje. (ED)

BANYAI GABOR BOTOND

A BORIGO alapitoja és fészerkesztdje,
1999 6ta kostol rendszeresen kilén-
b6z6 kiadvanyok - elsésorban persze
a BORIGO részére. Tobb nemzetkozi
borverseny allandé szakértéje. (BGB)

BENEDEK PETER

Martai borasz, a Wine & Spirit Education
Trust Advance végzett hallgatdja.

OROSZLAN TAMAS

A Wine & Spirit Education Trust Advance
végzett hallgatdja, a Tokaj Hétsz6l6
kereskedelmi igazgatdja.

TOMPA IMRE

Okleveles borbirald, megszamlalhatat-
lan boros konyv és publikacié szerzéje.
2005 6ta a BORIGO munkatéarsa, egykori
fészerkesztdje.

HERCZEG AGNES IW

A Wine & Spirit Education Trust diploma
kurzusanak végzett hallgatéja, Nem-
zetkozi Borakadémikus. Harmadik éve
késtol a BORIGO- val.

BORIGO GYUJTEMENY

94 Demeter Zoltan

Tokaji Fobor 2008

Mély arany a szin, egészen kivételesen intenziv
az illat, és nem is tipikus Tokaj: kicsit rheingaus,
pézsmas, zold- és keleti flszeres témeg, amely
karakter tekintetében verhetetlen. Szajban hihe-
tetlen intenzitas, tomorség és szajbetoltés, gaz-
dagsaga felsorolhatatlan. Hosszu és tokéletes.
9350 Ft - BGB

90 Grof Degenfeld

Andante 2007

Nagyon gazdag, inkabb a citrusos, mint a kaj-
szis vonulatot bemutato illatvilag, kiegészitéként
jelentés flszerbolt. Szajban hihetetlentl gazdag,
a citrusos vonal itt is gy6z. Vastag és tomor a
struktira, kissé anakronisztikus a citrusos vo-
nallal, a bor mégis 6sszeall és mikodik. Remek
lehet ételekkel is... 5 400 Ft - BGB

90 Vayi Pince

Tokaji Cuvée 2008

Kozepesen intenziv, de egészen gazdag illat,
benne kandirozott narancs és ananasz, kifeje-
zetten karakteres flszerkészlet, komoly rész-
letek és gazdagsag. Tomar a struktura, kivéte-
les a savkészlet, a bor gy tud légies lenni, hogy
kozben kivételesen telt is. Semmi nehézkesség.
Hossz, csabitd, ragyogdan ihaté tétel. (BORIGO
2009. december: 89 pont) NA - BGB

89 Erzsébet Pince
Tokaji Furmint Kiraly Dilé 2009

Visszafogott illat, melyben az érintésnyi hordo-

vanilia mellett leginkabb a terméhely gazdagsa-
gét lehet felfedezni: virdgos, gyimélcsos rész-
letek és vagany mineralitas. Késtolva nagyon
hasonld, a savszerkezet lendiiletes, a bor rend-
kiviil gazdag, ugyanakkor a horddhatas még
kicsit uralja a bort és egy kis porossagot okoz.
Ezzel egyditt a legnagyobb reményekre jogosit.
NA - BGB

8 Szent Tamas Pincészet
Percze Furmint 2009

Vastag, orrbet6ltd illat, melyben a gydgynové-
nyek, az dsvany, és egy nem is visszafogott hor-
ddhatas a dominans. Késtolva elegans hatast
kelt, bar a faja még fiatalos, teste komoly, alko-
holja szintén. Ugyanakkor részletei alig felso-
rolhatdak: érett gyiimolcsok, flszerek, séssag.
Komoly potencidl. NA - BGB

2
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8 Szent Tamas Pincészet
Szent Tamas Furmint 2009

Vanilids kezdet, elsdre csak a fa mutatkozik, de
kés6bb nagyon komoly beltartalom bontako-
zik ki: elképeszt6 asvany meg a furmint. Vagany,
szikar szerkezet, mégis picit magas alkohol.
Nagyon fiatal bor, melynek talan csak azt lehet
felréni, hogy savérzete visszafogottabb... Nagy-
anyag, de még sokat kell varni ra. NA - BGB
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87 Homonna Attila

Tokaji Furmint Birtokbor 2008

Telt, rendkivil asvanyos illat, melyben ez utéb-
bi mellett az illat egyéb komponensei alig tudnak
érvényesulni. Ha igen, azok leginkabb virdgosak,
almasak. Szajban nagyon hasonlo, savai némi-
képp lemaradnak talan, bar részletei szamosak.
Visszafogott horddhatas, mégis egy kis porossa-
got okoz. Gazdag bor, ugyanakkor nem képez a
szajban egységet. Bortarsasag, 3 950 Ft - BGB

8 Lenkey Pincészet
Korposd Furmint 2007

Visszafogott illat, de utdnaszagolva egészen
részletgazdag: dsvany, virag, sét keleti fliszerek.
Széjban szikaran elegans, a savak egészen vaga-
nyak, a bor mégis betolti a szajat. Tény, hogy eld-
kertl egy kis vanilia, ami lefed a részletekbél és
viszkis-flstos édességet okoz. Még mindig fiatal
bor, id6 kell neki, annak ellenére, hogy egy kis al-
mas felhang feltlinik a lecsengésben. NA - BGB

8 Szent Benedek Pincészet
Tokaji Furmint Szent Tamas 2008

Visszafogott illatintenzitds, benne pici fa, meg
nagy furmint, meg asvany ami sés. Szajban légi-
es szerkezet, talan jobban is mint kéne, igy a hor-
do pici jobban érezhet6 a keleténél. Nem vastag,
szikaran elegans bor, amelynek remek a sav-
szerkezete, és ez igazan messzire viheti. Még na-
gyon fiatal, de csillogd bor, melyre érdemes var-
ni. 4 500 Ft - BGB

8 Tokaj Keresked6haz Tokaji
Sargamuskotaly Grand Selection 2009

A fajta lendlletével kezd, bet6lti az orrot, sem-
mi horddhatas, csak a kandirozott fehérgyiimal-
csok. Szajban egyensulyos, a bor betdlti a sza-
jat, és érdekes mddon az ornamentika is ilyen.
Nagyon klassz struktura. Kifejezetten szép,
részletgazdag, élvezetes bor hosszl echdval.
NA - BGB

Merthogy a szaraz tokaji bo-
rok atlagpontszama nagyon
magas lett, valahol 84 és 85
kozott allt meg, ami azért

nem semmi...

8 Béres és Sz6l6birtok és Pincészet
Diokut Harslevelii 2008

Illataban vajas-kortés jegyek, kevéske kopasz-
barack, némi tengeri sé. Késtolva virgonc savak,
kozepes test, barack, lila viragok, féként ibolya,
akacméz, citrusok. Jo strukturaja bor, amely-
nek talan lehetne egy kicsit tobb mélysége. Ezzel
egylitt szép, elegans, és érdemes még tartogatni
is.2 100 Ft - ED

86 Diszn6ké B

Tokaji Harsleveld 2007

Illataban intenziv és vagany, a fajta igazi lendii-
letével, mézes-viradgos hattérrel. Szajban visz-
szafogottabb, a savszerkezet nem egyensulyozza
eléggé az egyébként meglévé gazdagsagot. Telt,
nagyon jol ihaté bor, de biztosan nem lesz mar
felfelé vezetd az Utja. (BORIGO 2010 februar: 87
pont) 3 000 Ft - BGB

86 Kiralyudvar

Sec 2009

Kézepes citrom szin. Asvanyos, toastos illatvi-
l&g, mellette vanilia és egy kis bors, leheletfi-
nom viragossag a hattérben. Szajban szép savak,
vibrald karakter, dsvanyossag, kevés fehér vi-
rag, ananasz, 6szibarack, némi fas vonal. Egy kis
maradékcuki kerekiti a kortyot. A lecsengésben a
fa kissé el6térbe nyomakodik, de az 6sszkép igen
j6.4 600 Ft - ED

8 Pannon Tokaj
Tokaji Harsleveli Dominium 2006

[llatdban a mineralis jegyek keverednek a ba-
rackos, mézes volnallal, kiegészllve némi akéac-
viraggal, levesflszerrel. Szép, komplex illat.
Késtolva kdzepesnél nagyobb test, feszes tex-
tura, gyonyord savak. Nem nehézkes a bor, az
izjegyekben feltlinnek a fehér husu gyimalesok,
barack, korte, kevéske ananasz, majd méz, asva-
nyossag, és némi fa is. NA - ED

80 - 81

MEGJELENT

WINEGUIDE Ehili®jkt

Rohaly-Mészdros
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86 Patricius Borhaz

Tokaji Sargamuskotaly 2009

Vidam fajtajelleg az illatban, benne réti viragok,
parfim friss citrusok, egres. Szajban nagyon

j6 szerkezet, a fajta parfiimje nem uralkodik el,
inkabb megjelenik egy leheletnyi asvany. A test

nem nagy, de nem is kicsi, nem l6g ki az alkohol,

elegans a struktira. Remek és lassan is oszlik
avagany flszerkészlet okan... 2 000 Ft - BGB

8 Szent Benedek Pincészet
Tokaji Furmint 2006

Illataban vajas mézes jegyek, érett 6szibarack,
kevéske vanilia, egy pici foldes jegy. Késtolva
kozepes test, asvanyos karakter, de a citrusok
tdlontdl felilirnak mindent. A savak szépek, a fa
még érezhetd, de ez be fog éplilni. A lecsengést
sajnos a citrom uralja. 2 200 Ft - ED

8 Tokaj Keresked6haz
Tokaji Furmint 2009

Illataban szép &svanyos jegyek, kevéske vaj,
mellette korte, ananasz, licsi, déligyimolcs ka-
valkad. Késtolva kozepes test, krémes textira,
szép savak. A déligylimaolcsok itt is feltlinnek,
féleg ananasz, némi zamatos alma kiséretében.
Szép bor, de mind a fajta, mind a termdhely a
hattérben... 700 Ft - ED

85 Chateau Dereszla

Szaraz Forditas 2004

Kissé fedett illattal nyit, mely lassan szell6-
zik, és akkor sokkal inkabb aszls, mint sza-
raz szamorodnis aromak kerilnek elé mogtle:
botritisz, narancs, kopaszbarack. Szajban nem
teljesen széraz, és az aszUs vonal is folytatddik.
Mellette egyensulya j6, savai vaganyak, egy kis
csersav is érezhetd. Ritka madar, a véletlen fujta
be az ajton, nem birtuk ki, hogy meg ne irjuk...
NA - BGB

85 Lenkey Pincészet

7 Diil6 2006

Illatdban medvecukor, asvanyos jegyek, kopasz-
barack, friss babérlevél. Késtolva kozepesnél
nagyobb test, krémes textura, szép savak, vib-
rald elegancial Az izképben az asvanyos jegyek
mellett egy pici kesernye, sz6l6 és korte, zoldfl-
szerek. Szép bor, de az illat alapjan tébbet var-
tunk. 2 500 Ft -ED

8 Lenkey Pincészet
Uragya-Holdvalgy Harsleveli 2006

Kozepes arany szin. Illatdban érett sz616, cse-
resznye virag, kevéske bors és vanilia, vajas je-
gyek. Késtolva kozepesnél nagyobb test, szép
savak, asvanyos karakter, méz, barack, érezhe-
t6 maradékcukor. Kerek a bor, behizelgd, de ta-
lan a maradékcukor nélkil lenne igazi karakter.
2750 Ft - ED

85 Majoros Birtok .

Tokaji Sargamuskotaly 2009
Erdekes, kicsit rusztikus, de igazan sargamus-
kotdly illat, melyben messzirél visszhangzik a
borvidék és készit6 keze nyoma is felismerhe-
t6. Szajban telt, jellegzetes, csabito, talan kicsit
tulzéan virdgos is, egy kis elegancia kéne csak
még. Nagyon jol ihaté. 1600 Ft - BGB

8 Sauska-Tokaj
Cuvée 113 2009

Illataban erds vajas érzet, mellette friss sz616,
barack, enyhe [6sz0s mineralitas, abbél a hiivos
fajtabdl, amirél az emberfia a jégkorszakra és
az északi szelekre asszocidl. Késtolva kdzepes
test, hatarozott savak. Lassan nyild, fehér hisu
gyUmolcsoket és tovabbra is enyhe mineralitast
mutaté bor. NA - ED

8 Tokaj Oremus
Mandolas Furmint 2009

[llatdban nagyon erds asvanyossag, riolitos, tu-
fas, vulkanikus jelleg. Kdstolva sem hazudtolja
meg 6nmagat, az asvanyos jegyek mindent visz-
nek, kicsit tlsdgosan is... A savak hatarozottak,
a fa egy icipicit még sok, az alkohol egy péttyet
melegit. Még nagyon fiataknak hat. 2 600 Ft - ED

84 Ferdinand Pincészet
Tokaji Furmint Padi-hegy 2008

Halvany arany szin. Illatdban kandirozott
sargabarack, vanilia, szerecsendié, egy kis
mineralitds. Kostolva szép savak, kozepes test,
sajnos a fa egy kicsit még rail a borra. Mellette
barack, alma, és izgalmas asvanyossag. A le-
csengése kozepes, a fa és az dsvanyok vezetik.
Az alkohol egy picit melegit a végén. NA - BGB

8 Szent Tamas Pincészet
Nyulaszo Furmint 2009

Illatdban szép dsvanyos jegyek, tlizkd, némi szé-
na, foldesség. Kostolva kozepes test, krémes
textdra, kozepes savak. Ha valamibe bele aka-
runk kotni, akkor kissé lomha a bor. Az izében is
az asvanyossag dominal, abszolut terroir bor-
nak mondhatnank. Kar, hogy emellett nem ér-
vényesllnek a gyiimolcsok, csak az egyelére
meég zabolazatlan hordd. NA - ED

83 Béres Sz6l6birtok és Pincészet
Omlas Furmint 2008

Kozepes citrom szin, eléggé visszafogott illat,
benne barack, halvanyan dsvanyossag, némi
bors. Késtolva kozepes testet kapunk, valamint
j6 aranyokat, a barack, a citrom, a fehér vira-
gok Ujra megjelennek. Igazan kellemes, elegans
texturdju bor, melynek lecsengését megzavaria
egy kis flstos-kesernyét jelleg. 1700 Ft - ED
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83 Breitenbach Pince

Ordinarium Furmint 2008

Kozepes citrom szin. lllataban citrusok, kemény-
lombu novények virdgai. Kdstolva kizepes test,
kissé melegit az alkohol, a savak szépek, az
izképet a barack és a citrusok vezetik, némi méz
és asvany kiséretében. Karakteres bor, amely
megosztotta a kostolokat. 1900 Ft - ED

8 Dobogé Pincészet

Betsek Furmint 2009
Illatdban méz, barack, enyhe karamellizalt je-
gyek, kevéske fist. Kdstolva kizepes test, szép
savak, mives struktura, de egy icipicit kilog az
alkohol, de igazan nem zavardan. Féként a fas
jegyek uraljak a bort, de azért kevéske sz616 és
barack még odafér a bors és a télgy mellé. A fa
a lecsengésben mar nem ennyire elnézd, a bor
még fiatal. 3 300 Ft - ED

83 Dorogi Testvérek Pincészete
Tokaji Furmint El6hegy 2008

Illataban korte, vaj, egres, kandiscukor. Kdstol-
va komoly test, szép textura, bar kissé lomha a
bor. A savak szépek, az izek kissé visszafogottak,
foként barack, grapefruit, és meglepé modon a
homar édeskés mellékize. A lecsengésben aztan
huszaros vagtaval eléretor a hordd mindent el-
sopro lendilete. Fiatal, taldn még kicsit rendezet-
len tétel.. NA - ED

83 Diszn6ké/Sarga Borhaz
Tokaji Furmint 2008

[llatdban malyva, zsalya, vaj, karamellizalt ba-
rack, enyhe dsvanyos jegyek. Kdstolva kdzepes
test, szép savak, kar, hogy a citrusok vezetik a
kortyot, egy érintésnyi paprikas jelleggel karolt-
ve, amely valahogy nem valé oda. Egydimenziés
bor, a struktira is kissé lemarad, az illat tobbet
mutatott. 1000 Ft - ED

8 Grof Degenfeld
Tokaji Furmint 2009

Halvany citrom szin. Illatéban érett sz616, kevés-
ke méz, némi alma, enyhe toast. Kdstolva kézepes
test, kissé tulzo savak, enyhe mineralitas, némi tej-
szines héttér, citrusok, csipetnyi sz6l6 és barack.
A lecsengése a struktdra okan révidebb a vartnal.
1600 Ft-ED

82 Lérincz Pincészet

Tokaji Furmint Birtokbor 2009
[llataban vaniilias jegyek, némi grillazs, kara-
mell, kevéske frissen 6rolt feketebors, gyimal-
csok csak a hattérben. Kostolva kézepes test, a
fa mindent feldlir, takarja a tobbi izjegyet. Fust,
bors, kdzepes savak, csipés 6rélt paprika a nyelv
hegyén. A lecsengésben tejkaramella és citrom.
NA - ED

82 Pannon Tokaj o

Tokaji Furmint Dominium 2006
Kozepes citrom szin. Illataban di6, mogyord,
sherrys illatvilag, egyértelmien oxidalt jelleg.
Késtolva folytatédik a dolog, szaraz sherryket
idéz6 olajos magvak, némi reszelt alma, z6old dio.
Alecsengés is szamorodnis. NA - ED

8 2 Royal Tokaji

Tokaji Furmint 2009
|latéban kajszibarack, izgalmas sés-asvanyos je-
gyekkel kiegészilve. A hattérben némi foszforos-
gyufds flistosség, mazsola illata. Kdstolva koze-
pes test, mintha kicsit lomha lenne a bor. A savak
szépek, a barackos izjegyek mellett némi kara-
mell is felbukkan, mindezt éintésnyi maradékcu-
kor kerekiti. 1500 Ft - ED

81 Fiileky Pincészet
Tokaji Furmint 2005

Halvany arany szin. Illatdban egyértelm{ szamo-
rodnis jelleg, toast, olajos magvak, dié, mogyord.
Egy joféle manzanilla sherryre hajaz! Késtolva
kozepes test, citrusos primdr aromak, majd Ujra
az olajos magvak, némi maradékcukor, méz. A
végeén sajnos keser( izjegyek. Kar értel NA - ED

81 Lérincz Pincészet
Tokaji Sargamuskotaly 2009

Tiszta és szép illat, még vastag is, a sdrgamus-
kotdly csak visszafogottan érzddik. Kicsit rusz-

tikus, de nem rossz értelemben, hanem inkabb

telt és meglepd parfiimot is mutat.. Kerek, szaj-
betolté bor, viszont tény, hogy azt alkohol némi-
képp eluralkodik a vége felé. NA - ED

81 Majoros Birtok
Tokaji Harslevell 2009

[llata intenziv, benne alma, korte, tulérett jegyek.
Szajban is ugyanilyen, kivalé alapanyag, ugyan-
akkor a kissé lemarado savszerkezet miatt a bor
kozépen lustava valik. Gazdag az ornamentika, a
bor tulajdonképpen jol ihatd, de a savszerkezet a
hosszéra is hatassal van. NA - ED

81 Majoros Birtok
Tokaji Furmint Dedk 2009

Ilatédban mazsola, rézsalugas, édeskés keleti fi-
szerek kavalkadja, kokusz, arab sitemény. Kos-
tolva sajnos nem azt adja, amit az illat alapjan
varni lehet. A struktira kissé lemarad, a savak-
kal egytt, igy nem all Gssze a bor izképe. Le-
csengésében toast, néminemd citrusok. NA - ED

8 Tokaj Kereskedéhaz Tokaji Furmint
Barrique Grand Selection 2009

Illatéban egyértelmlen virdgméz és mediterran
citrusok, és egy dids, oljos magvas karakter is
felbukkan. Kdstolva kizepes test, krémes, lagy
textura, viszont az toastos jelleg itt mar egyértel-
mien levesz az élvezetbdl. A végén tulérett ba-
rack és egy kis kesernye. NA - ED

TOKAJI EDES KESEI SZURETEK

94 Demeter Zoltan

Tokaji Fobor 2008

Mély arany a szin, egészen kivételesen intenziv
az illat, és nem is tipikus Tokaj: kicsit rheingaus,
pézsmas, zold- és keleti fiszeres tmeg, amely
karakter tekintetében verhetetlen. Szajban hihe-
tetlen intenzitas, tomorség és szajbetoltés, gaz-
dagsaga felsorolhatatlan. Hosszu és tokéletes.
9350 Ft - BGB

9 Tokaj Oremus
Tokaji Edes Szamorodni 2007

Visszafogott, de elsére szinte tokéletes illat: nem
emelhetd ki semmi, ugyanakkor minden ben-

ne van. Szajban hasonlo. Kivalé szerkezet, sely-
mes, mégis karakteres savak, kivald komplexitas
botritisszel, mélységgel, kajszival. Ebben a kate-
goridban egészen rendkiviili tétel, amely maga-
ban és étellel egyditt is kivald! 2 600 Ft - BGB

90 Grof Degenfeld

Andante 2007

Nagyon gazdag, inkabb a citrusos, mint a kaj-
szis vonulatot bemutaté illatvildg, kiegészitéként
jelentés flszerbolt. Szajban hihetetlentl gazdag,
a citrusos vonal itt is gy6z. Vastag és tomor a
struktira, kissé anakronisztikus a citrusos vo-
nallal, a bor mégis 6sszeall és mikodik. Remek
lehet ételekkel is... 5 400 Ft - BGB

9 Vayi Pince

Tokaji Cuvée 2008
Kozepesen intenziv, de egészen gazdag illat, ben-
ne kandirozott narancs és ananasz, kifejezetten
karakteres fliszerkészlet, komoly részletek és
gazdagsag. Tomor a struktira, kivételes a sav-
készlet, a bor Ugy tud légies lenni, hogy kdzben
kivételesen telt is. Semmi nehézkesség. Hosz-
570, csabitd, ragyogdan ihatd tétel. (BORIGO 2009.
december: 89 pont) NA - BGB
8 8 Royal Tokaji

Ats Cuvée 2008

Kozepesen intenziv, inkabb érett, kenyérhéjas,
toastos, csonthéjasokkal tlzdelt illatvilag. Késébb
el6keril az érett kajszi lekvar is. Szajban egé-
szen kivalé: a kajszi van az elétérben, de még a
citrusok is megjelennek és egész komoly mély-
séget ér el a dolog. Csabitd, nagyon jol ihato,
édességében is eltalalt valami... 2 300 Ft - BGB

87 Barta Pince Tokaji Furmint-Muskotaly
Oreg Kiraly diilé 2008

Az egyik legelegansabb édesbor illat... Nem le-
het kiemelni bel6le semmit, de minden ott van,
a finom pézsmas-zoldfiiszeres karaktertél a
kajszilekvarig. Szajban hasonlé. Az édesség
ugyan nem hatértalan, vagy nagyon mély, de a
részletek sokasaga karpotol. Rdadasul az édes-
ség nem nyomja el a mineralitast! Kivételes bor,
hosszu, komplex végkifejlettel. (BORIGO 2009.
december: 85 pont) 5 500 Ft - BGB

87 Fiileky Pincé;zet

Pallas Furmint 2005

Illataban vajasség, citrusok, 6szibarack. Késtolva
szép savak, kozepes test, a cukor szépen kereki-
ti a bort, mellette féként aszalt barack, kandiro-
zott gyiimolesok. A lecsengésben is a mar jelzett
izjegyek bukkannak fel. Jol ihaté, élvezetes bor,
magaban és gasztroban is jol mikodhet. NA - ED

8 Vayi Pince

Tokaji Valogatas 2009
Visszafogott illat, amelybdl elsére nehéz barmit
kiemelni. Szajban viszont kifejezetten gazdag: re-
mek botritisz, a citrusok, a kajszibarack, a korte
és rengeteqg flszer-részlet kaphato... A struktdra
tomor és szinte haraphato, a savak jatékosak, egy
kis csersav befigyel a végén, ez levesz a krémes-
ségbdl. 2 500 Ft - BGB

86 Béres és SzGldbirtok és Pincészet
Edes Szamorodni 2007

Vildgos szin, visszafogott illataban kis toast, mel-
lette kandirozott citrusok tomege. Szajban az
édesség kozepes, és talan nem teljesen egyen-
sulyozza ki a struktira savas-csersavas eleme-
it. llyen médon a bor hosszud ugyan, de talan nem
elég mély. Etelhez viszont kivald lesz!

3200 Ft - BGB

8 Grof Degenfeld
Fortissimo 2008

Intenziv illat, benne nem szokvanyos, inkabb
rheingaus jegyek jelent6s zoldfliszer készlettel,
vagany karakterrel. Szajban is hasonlé, a savak
egészen kivételesen jatszanak, mindenhova el-
juttatjak a bort a szajban. Az édességérzet kiva-
16, pici csersav vagannya teszi, a bor hosszl és
részletes. 2 700 Ft - BGB

86 Hudacskoé Pincészet
Tokaji Furmint 2007

Intenziv, érdekes illat, a zoldflszerek garmada-
ja Gvez egy hatdrozott, leveszoldséges (nem, nem
vegetalis!) magot. Szajban egészen remek mély-
ség és édességérzet, amely mellett a fenti fG-
szerkosar kilondsen szépen mutatkozik. Struk-
turéja krémes, savai klasszak, a bor szajbetoltd
és csabito. Remek. NA - BGB

86 Kiralyudvar

Furmint Lapis 2009

Kozepes citrom szin. lllataban elsére kissé visz-
szafogott, barack, méz, sz6l6lé, egy kis szalma és
toast, avar. Kdstolva igen szép savkészlet, fehér
his( gytiimolcsok némi déli belitéssel, selymes
struktura, kozepesnél egy leheletnyit nagyobb
test, hosszu lecsengés. Nagyon szép, elegans té-
tel, mely most van 6sszeérében. NA - ED

86 Pannon Tokaj,

Cuvée Dominium 2006

Mélyebb szin, érett, inkabb kenyérhéjas, toastos
jelleggel, olajos magvakkal, ikras mézzel és ba-
racklekvarral. Késtolva a diszitdk ugyanezek, a
struktira kdzepesen vastag, szajbetoltd, egy kis
csersavval a nyelven. Kifejezetten élvezetes le-
csengés, talédn a csersav kicsit hosszabban ma-
rad, mint idedlis lenne. (BORIGO 2009. december:
88 pont) NA - BGB

8 6 Tokaj Kereskedhaz

Tokaji Késoi Arany 2009
Karakteres illat, benne a citrusok mellett jelentés
flszerkészlet: kurkuma, kapor, tarkony, tea. Szaj-
ban gyakorlatilag ugyanezekkel talélkozhatunk,
de ott van még a remek édesség érzet és egy kis
csersav is, amely a savakkal egyltt messzire vi-
szi. Igazan szép, karakteres tétel, amely 6nmaga-
ban is megallja a helyét. NA - BGB

g5 Disznds

Tokaji Késai Sziiret 2009

Csabitd, kerek, édes-mézes, citrusos illat, mely
lendiiletes és vagany. Késtolva az édességér-

zet egyensulyos, a savak kifejezetten jatékosak,
mellettik a kiegésziték szamosak: kandirozott
citrusok, zoldfliszerek, pézsma. Kifejezetten csa-
bito tétel, de tény hogy lehetne még részletgazda-
gabb... 2 800 Ft - BGB

85 Disznokd/Séarga Borhdz

Tokaji Harsleveld Késéi Sziiret 2007
Intenziv illat, benne a friss fehérhisd gytimol-
csokan kivil egyfajta rheingaus-pézsmas karak-
ter, ami nagyon vagany kilsét kolcsonoz. Szajban
kissé kevésbé testes, mint az illat alapjan var-
nank, de igy is nagyon jo a strukturaja: egyensuly,
elegancia, 6l ihatdsag, karakter. Talén lehetne
egy kicsit mélyebb. 1800 Ft - BGB

QI Tokai Hetszdls

Tokaji Kovérszolo 2007

Kifejezetten csabitd, citrusos, cukorkas, de sem-
miképpen sem gejl illat, amelybél még a vira-
gos-flszeres jegyek is el6kerllnek. Szajban is
hasonld hattér, a szerkezet finom, de talan lehet-
ne mélyebb, az édességérzet éppen eltaldlt. Egy
kis csersav is megjelenik a végén. A bor jél ihatd,
csabitd, gasztréban jolly-joker. 3 800 Ft - BGB

8 Dobogé Pincészet

Mylitta 2008
Kifejezetten karakteres, a kandirozott citrusokat
élénken megjelenit6, bar némiképp visszafogott
illatvilag. Szajban éppen eltalalt édességérzet, a
savak és a kis csersav pont jél egyensilyozza.
A kandirozott citrusok (féleg az ananasz) vissza-
térnek. Csabit, jol ihatd tétel, gasztrohoz kivalo.
NA - BGB
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8 Pannon Tokaj
Forditas 2007

Vildgos szin, kdzepesen intenziv illat, amely egé-
szen specialis: hlivos menta, egyéb zéldflszerek,
zeller, citrusok és cukorkaik. Szajban hasonlé, a
savszerkezet vagany, ez viszi eldre, a cukorkas
jelleg itt is elékerdl. Egyensulya j6, a struktira
ugyanakkor lehetne mélyebb. Viszont lecsengé-
se, hosszU, és ételhez biztosan kivald. NA - BGB

8 Breitenbach Pince
Borbala Cuvée 2006

Visszafogott illatéban érett jegyek, Ugymint toast,
karamell, méz, baracklekvar, mogyoré. Szajban
éppen eltalalt édességérzet, egy kevés csersav
vaganyitja, az egyensuly rendben van. Kdstolva
is megjelennek az illatban érzettek, ugyanakkor
tény, hogy lehetne kicsit részletgazdagabb és ka-
rakteresebb. 2 500 Ft - BGB

83 Disznéké/Sérga Borhaz
Sargamuskotaly Késgi Sziiret 2009
Vildgos szin, citrusos, kifejezetten virdgos és par-
fimos illat, de nem megy tul azon a bizonyos ha-
taron... Szajban az édesség éppen klassz, nem
kevés és nem gejl, a savak és a citrusok szépen
egyensulyoznak. A gyimolcsdsség a legfébb eré-
nye, és rdadasul a mélysége is megvan, jol ihato,
szerethetd, ételhez plane... 1800 Ft - BGB

83 Disznéké/Sérga Borhaz

Edes Szamorodni 2007

Elénk illatvilag, benne édes-mézes-kalacsos hat-
tér, kandirozott gytimaélcsok, finom kis zoldfisze-
rek. Késtolva j6 egyensulyt mutat, az édesség ko-
zepes, a struktura betolti a szdjat annak ellenére,
hogy egy kis él - tannin formajaban - megjelenik.
Ezzel egyditt jol ihatd, gasztrondmidban nagyon
jol hasznalhat6 valami. 1800 Ft - BGB

...Demeter Zoltan (F6)bora,
amely egészen kivételes
egyéniség, csak azért nem
Jovendeltink neki nagyon
elékelo helyet az idei BORIGO
100-ban, mert eléttunk van

még az aszlteszt...

8 Tokaj Keresked6haz
Tokaji Harslevell 2009

Vidam és intenziv illat tiszta gylimolcsosség-
gel, rétivirdgokkal, harsmézzel. Szajban kézepes
édességet kapunk, egészen kivételes egyensuly-
lyal, finom struktdraval. Nagyon szépek a kiegé-
szitk, a bort nagyon j6 kortyolni, és tulajdon-
képpen csak az réhato fel neki, hogy lehetne egy
kicsit karakteresebb. 700 Ft - BGB

82 Ferdinand Pincészet

Tokaji Forditas

Kozepes intenzitas, benne zéldflszertémeg,
paszternak, visszafogott gyiimolcsok és egyéb
fliszerek. Szajban kozepes édesség, a savak
egyensulyoznak vele, a bor lendiletes, ugyan-
akkor egy kis kesernyét is tartogat a legvégén.
NA - BGB

82 Kiralyudvar )

Tokaji Furmint Demi Sec 2009

Egészen érdekes illat: foldes-avaros jegyek jon-
nek elészor, amelyet aztan kdvet egy kis toast,
sok mineralitas, csak a hattérbol elébukka-

nd gyiimolcs. Szajban rendkivil j6 a szerkezete,
meégis karakteres, ugyanakkor egy kis érdekes
tannin is felbukkan... Erdekes egyéniség, de meg-
osztotta a késtolokat. NA - BGB

8 Szent Benedek Pincészet
Remete 2006

Kozepesen intenziv illat, benne hatarozott
z6ldflUszerkészlet mellett zeller, kicsi toast, gom-
ba. Kostolva kizepes édességérzet, citrusos-
savanykas héttér, csersav, kenyérhéj, méz. Struk-
tdrdja lehetne egységesebb, a bor mintha nem
allt volna még dssze teljesen. Gazdag részletek,
mégis... 2 000 Ft - BGB

8 Vayi Pince

Novemberi Sziiret 2009
Visszafogott illat, nagyon lassan nyilik, benne
citrusos, mézes vonulat. Szajban is hasonlé, az
édesség visszafogott, egyensulya jo, savai élén-
kek, jol viszik elére a bort. Ami hidnyolhato, az ta-
lan a részletesség, nagyon sokaig kell varni, hogy
megjelenjenek a flszerek és a kandirozott gyu-
molcsok. Etelhez nagyon jol mehet. NA - BGB

81 Kiralyudvar

Tokaji Harsleveld Lapis 2009
Foldes-avaros jegyek és toast, karakteres as-
vany. Szajban kozepes édesség, nagyon finom
kandirozott citrusok, egy kis olajos magvas hat-
tér. Struktuaraja finom, egy kis tannin mintha le-
begne valahol, a bor még nagyon fiatal. A foldes
jegyek megosztdva tették, bar a végén kifejezet-
ten elegans hatast kelt. NA - BGB

8 Szent Benedek Pincészet
Tokaji Harslevell 2007

Arany szin, kdzepesen intenziv, érettebb, inkabb
toastos-foldes jelleg, melynek mélyén azért az
érett gylimolesoket is megleljik. Szajban koze-
pes édességet kapunk, amely talan jobban elmé-
lyithetné a szerkezetet, igy egy kis hiany jelenik
meg kdzépen. De ornamentikaja szép: zoldflsze-
res, mézesstitis, karakteres. 84

80 Diszn6ké/Sarga Borhaz

Tokaji Harsleveld 2006

Erdekes, zoldfiszeres, karakterben szinte verhe-
tetlen illat, viszont Tokaj maga egy kicsit a hattér-
be szorul. Szajban leginkabb a z6ldfliszeres és a
citrusos jelleg kerdl el6, a savak pedig igén élén-
ken dolgoznak: ez egy kis hidnyt okoz a struktu-
réban. Jol ihatd, féleg ételekhez ajanlott.

1000 Ft - BGB

80 Hudacsko Pincészet
Tokaji Harsleveli 2008

Visszafogott illat mézzel, medvecukorral, lehelet-
nyi gombaval és zoldflszerrel. Késtolva egyen-
sulyos képet ad, ugyanakkor nagyon visszafo-
gott a karakter, a részletek lehetnének szamo-
sabbak. Kifejezetten étel mellé ajanlhatd, jol ihato
bor, amely lehetne mélyebb és karakteresebb.
NA - BGB

80 Majoros Birtok

Tokaji Cuvée 2009

Karakteres illat zoldf(szerekkel, paszternak-
kal, citrussal, mogyordval. Szajban is hasonld, az
egyensuly remek, a struktira még nagyon fiatal:
itt-ott kiall egy-egy él beldle, és egy kis tannin is
megjelenik a nyelven. Etel mellé viszont nagyon
jol fog menni. 1600 Ft - BGB

8 Tokaj Hétsz6l6
Tokaji Harsleveli 2009

Lenddletes, citrusos illat, benne egy kis toast és
virdgos-parfiimas hattér. Késtolva is vidam ka-
rakter, a sav és a citrus lendlletet ad neki. Tény
ugyanakkor, hogy lehetne kicsit mélyebb, és a
részletek is lehetnének tobben. Viszont remek
gasztrébor, amely szinte minden flszeresebb
étel mellé par lehet. NA - BGB

BARTA PINCESZET
3909 Mad, Rakoczi u. 81.
www.bartapince.com

BODROG BORMUHELY
3917 Bodrogkisfalud, Petdfi Sandor u. 7.
www.bodrogbormuhely.hu

BERES SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
3932 Erddbénye, Lécse diild
www.beresbor.hu

BREITENBACH PINCE
3917 Bodrogkisfalud, Klapka Gyorgy (t 38.

CHATEAU DERESZLA
3916 Bodrogkeresztur, Felsé u. 2.
www.dereszla.com

DEMETER ZOLTAN
3910 Tokaj, Vasvari Pl ut 3.
www.demeterzoltan.hu

DISZNOKO
3931 Mez6zombor, Diszndkd diild
www.disznoko.hu

DOBOGO PINCESZET
3910 Tokaj, Dézsa Gyorgy Ut 1.
www.dobogo.hu

DOROGI TESTVEREK PINCESZETE
3915 Tarcal, Arany Janos u. 7.

ERZSEBET PINCE
3910 Tokaj, Bem u. 16.
www.erzsebetpince.hu

FERDINAND PINCESZET
3909 Mad, Magyar u. 12.

FULEKY PINCESZET
3916 Bodrogkeresztur, Iskola koz 15.
www.tokaj.org

GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK
3915 Tarcal, Terézia kert 9.
www.degenfeld.hu

HOMONNA ATTILA
3932 Erdébénye, Hunyadi u. 61.
www.homonna.com

HUDACSKO PINCESZET
3917 Bodrogkisfalud, Klapka 0t 35.
www.hudacsko-pince.hu

JELEN SZAMUNKHOZ MINTAT KULDOTT PINCESZETEK

KIRALYUDVAR
3915 Tarcal, F6 Ut 92.
www.kiralyudvar.com

SZENT BENEDEK PINCESZET
3907 Tallya, Arpad tér 6.
www.szentbenedekpinceszet.hu

LENKEY PINCESZET
3909 M&d, Tancsivs M. U. 29-31.
www.lenkeypinceszet.hu

LORINCZ PINCESZET
3917 Tallya, Bercsényi u. 9.
www.lorinczpinceszet.hu

MAJOROS BIRTOK
3910 Tokaj, Pf. 25.
www.majorosbirtok.hu

PANNON TOKAJ
3934 Tolcsva, Arany Janos u. 14.
www.pannontokaj.hu

PATRICIUS BORHAZ
3910 Tokaj, Kossuth tér 1.
www.patricius.hu

ROYAL TOKAJI
3909 Mad, Rékdczi u. 35.
www.royal-tokaji.com

SAUSKA-TOKAJ
3910 Tokaj, Jozsef Attila u. 2.
www.sauskatokaj.hu

SZENT TAMAS PINCESZET
3909 Mé&d, Batthyany u. 51.
www.szenttamas.hu

TOKAJ HETSZOLO
3910 Tokaj, Bajcsy-Zsilinszky Endre Ut 19-21.
www.tokaj-hetszolo.hu

TOKAJ KERESKEDOHAZ
3934 Tolcsva, Pet6fi Sandor u. 36-40.
www.crownestates-tokaji.com

TOKAJ-OREMUS
3934 Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky Endre u. 45.
www.tokajoremus.com

VAYI PINCE
Dr. Ungvary Krisztian

BORIGO Nr. 39. - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR

BORIGO Nr. 39. - A NAGY POHARVALASZTO | 2011 FEBRUAR






